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1. INTRODUCAO

Os consumidores no mundo todo estdo cada vez mais preocupados com a
qualidade da carne consumida, a qual € dependente de diversos fatores pré-abate
como: embarque, transporte, desembarque, manejo na propriedade e manejo no
frigorifico (SILVA, 2013). Existe uma correlacdo alta do transporte dos animais da
propriedade até o abatedouro com o pH e a qualidade da carne produzida,
evidenciando a importancia da busca pela reducdo do estresse na fase de
transporte para obtencdo de um produto final de qualidade (JIMENEZ FILHO,
2012). Um transporte adequado deve ser levado em consideracdo para obtencao
desta mercadoria, pois 0 mesmo engloba uma série de fatores estressores para
0S animais, como 0 embarque no caminhdo, o confinamento, 0 movimento
durante o percurso, o tempo percorrido, a temperatura, as condicbes das
estradas, a experiéncia do motorista e a chegada a uma instalacdo desconhecida
(MENDONCGCA et al., 2016).

Apbés o abate, como ndo h& mais aporte de oxigénio ao musculo a
utilizacao da glicose para geracédo de energia se da pela via glicolitica anaerdébia,
a qual possui como produto final ATP e lactato, sendo que a geracao de ATP é
bem menor quando comparada a via aerébica. O lactato, em nivel de tecido
muscular provoca queda no pH de 7-7,2 para 5,5-5,8 estabilizando apés 24 horas,
guando o pH atinge estes valores ocorre a inibicdo enzimatica e a glicolise
anaerobia cessa, estabelecendo o rigor mortis (LIMONI et al., 2017).

No entanto, condi¢cdes de estresse no pré-abate, como: atividade fisica
alta, transportes por longos periodos, entre outros fatores geram esgotamento das
reservas de glicogénio muscular, as quais acarretardo em uma menor producao
de acido latico post-mortem, ocasionando um pH final elevado, entre 5,8-6,2, 24
horas p6s-abate que resulta na formacao da carne DFD (JIMENES FILHO, 2012).

A carne DFD (Dark, Firm, Dry) caracteriza-se por ser uma carne escura,
dura e seca, onde o0 elevado pH muscular causa a redugdo de pigmentos
vermelhos oxigenados (oximioglobina) que resultam na coloracdo mais escura e
menor ativagdo das enzimas calpainas e calpastatinas responsaveis pela
protedlise e liberacdo da tensdo muscular, resultando em uma carne mais firme e
também uma maior retencdo de &agua, devido o pH estar longe do ponto
isoelétrico das proteinas musculares. O pH elevado também torna a carne um
meio propicio para a agdo de bactérias deteriorantes (BURNS, 2019).

Com isso, o0 presente trabalho objetivou acompanhar os abates em um
frigorifico comercial de inspecdo estadual e avaliar o efeito de diferentes
distancias de transporte sobre o pH de carcacas de bovinos oriundos de
diferentes propriedades da regido sul do Rio Grande do Sul.
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2. METODOLOGIA

A coleta dos dados utilizados neste estudo foi realizada nos meses de
marco e abril do ano de 2019, em um frigorifico comercial de inspecéo estadual,
localizado na regiédo sul do Rio Grande do Sul.

Durante o experimento foram coletados e analisados dados de 100
animais, de cruzas europeias, machos e fémeas, oriundos de diferentes
propriedades, onde foram distribudios conforme a distancia de transporte, sendo
75 atribuidos ao grupo 1 (de 10 a 130 km) e 25 atribuidos ao grupo 2 (de 285 a
330 km).

Imediatamente apds a lavagem das carcacas e antes da entrada destas na
camara fria, foram aferidos o pH (considerando pH 0). A leitura do pH foi feita
através de medidor portatil (Asko AK103), o eletrodo para medicdo do pH foi
inserido no musculo Longuissimus Dorsi. Posteriormente, e durante a fase de
resfriamento das carcacas, que ocorreram em camara fria a temperatura de 0 e
4°C, com ar forcado, as afericdes de pH continuaram ocorrendo nos intervalos de
tempo de 2 e 24 horas, visando estabelecer as curvas de declinio do pH durante a
instalgéo do rigor mortis.

A andlise estatistica foi realizada por meio da andlise de comparacdo de
meédias aceitando um limite de confianca de 5% no programa STATISTICA versao
10.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

A figura 1 mostra as curvas de pH referentes as carcagas do presente
estudo, a qual demonstra que houve diferenca estatistica entre os grupos na
afericdo do pH 0 horas apos o abate (P= 0,04) e 24 horas post-mortem (P= 0,01).
Nota-se que no pH O os valores de foram menores no grupo 1 (distancias
menores), o0 que indica que estes animais estavam mais estressados, pois 0S
menores valores de pH indicam uma maior producéo de acido latico.

JIMENEZ FILHO (2012) afirma que em condi¢gOes de estresse ocorre uma
diminuicao das reservas de glicogénio muscular, e consequentemente uma menor
producdo de lactato, ocasionando em um pH final elevado. Esta afirmativa pode
ser comprovada ao analisarmos o pH 24 horas pos-abate, onde é possivel notar
diferenca significativa entre os grupos, sendo que o grupo 1 apresentou valores
de pH mais elevados. Esta diferenca pode estar relacionada a outros fatores
relevantes associados ao transporte, visto que viagens curtas em condicdes
precarias exercem maiores danos ao bem-estar do que jornadas longas em boas
condicoes de trd@fego (GRANDIN, 1993 apud REIMANN, 2015).

A diferenca obtida para pH 24 horas post mortem neste trabalho contrapde
BATISTA DE DEUS (1999), que ao avaliar o pH de carcacas de bovinos oriundos
de trés diferentes distancias (46, 240 e 468 km) encontrou diferenca significativa
entre as trés distancias com relacdo ao pH final das carcacas, no entanto
encontrou menor média de pH final para animais que percorreram a menor
distancia, e médias mais altas a medida que a distancia percorrida era maior.

MORAIS (2012) analisou o efeito de duas distancias de transporte (15 a 85
km e 140 a 200 km) sobre o pH de caragas 24 horas post mortem de 420 bovinos
e encontrou valores de pH final médio menores que os encontrados no presente
estudo, sendo 5,84 para distancias menores e 5,77 para distancias maiores,
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porém as duas distancias nao diferiram estatisticamente quanto a influéncia no pH
das carcacas.
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Figura 1: Curvas de pH das Carcacas dos Grupos 1 (Distancias menores) e
2 (Distancias maiores)
Fonte: Arquivo pessoal, 2020.

MENDONCA et al. (2016) citaram SILVA (1999) classificando carcacas de
acordo com seu pH final em: normal, com pH 5,5 a 5,8; DFD moderado, 5,8 < pH
> 6,2 e DFD com pH maior que 6,2. Baseando-se nesta classificagdo podemos
destacar que as médias de pH final dos dois grupos do presente estudo
engquadram-se como DFD moderado ou DFD, o que indica que algum outro fator
pré-abate além da duracdo de transporte teve influéncia sobre ph final, tendo em
vista os diversos fatores ante mortem capazes de afetar o mesmo.

4. CONCLUSOES

A distancia de transporte teve influéncia sobre o pH de carcacas no tempo
0 e 24 horas pos-abate, sendo encontrados valores de pH final mais elevados em
distancias menores. No entanto, vale destacar a possivel influéncia de outros
fatores pré-abate além da duragéo de transporte.
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