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RESUMO

O presente trabalho foi realizado com apoio da Coordenacdo de Pessoal de Nivel Superior
(CAPES) — Finance Code 001. Vincula-se ao Programa de P6s-Graduacao em Memoria Social
e Patrim6nio Cultural da Universidade Federal de Pelotas (UFPel), na linha de pesquisa
Memoria e Identidade. A pesquisa centra-se na andlise do percurso da cultura e tradi¢do
agroindustrial sucroalcooleira como um patrimonio cultural imaterial ¢ material situado no
espaco social da Antiga Torres. A investigacdo utilizou o método estudo de caso, coletando e
sistematizando documentos arquivisticos e audiovisuais sobre o tema. A constituicio do
referencial tedrico contempla os conceitos: patrimdnio material e imaterial, memoria social
(coletiva), representacao, tradi¢do, patrimonio industrial e espaco social. A tese foi estruturada
em 6 capitulos. Nos capitulos 2 ao 4 realiza-se a apreciacdo do percurso histérico da cultura da
cana de actcar, assim como da formacdo do territério da Antiga Torres e as relacdes com o
espaco social da Aglomeracdo Urbana do Litoral Norte do Rio Grande do Sul. Posteriormente,
segue-se para os capitulos 5 e 6. O quinto capitulo investiga os espagos de producdo como
patrimonio tradicional material e imaterial da Antiga Torres. Para tanto investiga os vestigios e
praticas agroindustriais familiares transmitidas de geracao em geragao. Aborda os conceitos de
arqueologia industrial e memdria, reforcando os preceitos de identificagdo e pertencimento
(identidades) associados aos mestres e mestras e seus saberes e fazeres tradicionais. O sexto
capitulo enfatiza a cultura imaterial nos oficios e maestrias agroindustriais artesanais da Antiga
Torres. Evidencia as préaticas produtivas, transmissdo de saberes, vinculos simbélicos e as
transformagdes da cultura, sendo todos esses fatores preponderantes para a compreensio da
tradicao.

Palavras-chave: Patrimonio Cultural Imaterial e Material. Patrimdnio Agroindustrial.
Arqueologia Industrial. Memoéria e Tradi¢dao. Cultura da Cachaga, Ac¢icar e Melado.
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ABSTRACT

This work was carried out with the support of the Coordination for the Improvement of Higher
Education Personnel — Brazil (CAPES) — Finance Code 001. It is linked to the Graduate
Program in Social Memory and Cultural Heritage of Universidade Federal de Pelotas (UFPel),
within the research line Memory and Identity. The research focuses on analyzing the trajectory
of the sugarcane agro-industrial culture and tradition as both tangible and intangible cultural
heritage located in the social space of Antiga Torres. The investigation used the method of a
case study, collecting and systematizing archival and audiovisual documents on the subject.
The theoretical framework encompasses the concepts of tangible and intangible heritage, social
(collective) memory, representation, tradition, industrial heritage, and social space. The thesis
is structured into six chapters. Chapters 2 to 4 present an assessment of the historical
development of sugarcane culture, as well as the formation of the territory of Antiga Torres and
its relations with the social space of the Urban Agglomeration of the Northern Coast of Rio
Grande do Sul. Chapters 5 and 6 follow. The fifth chapter investigates production spaces as
traditional tangible and intangible heritage of Antiga Torres, examining familial agro-industrial
vestiges and practices passed down through generations. It addresses the concepts of industrial
archaeology and memory, reinforcing the principles of identification and belonging (identities)
associated with master craftsmen and craftswomen and their traditional knowledge and
practices. The sixth chapter emphasizes intangible culture in the artisanal agro-industrial crafts
and expertise of Antiga Torres, highlighting productive practices, the transmission of
knowledge, symbolic bonds, and cultural transformations, all of which are key to understanding
tradition.

Keywords: Intangible and Tangible Cultural Heritage. Agro-industrial Heritage. Industrial
Archaeology. Memory. Tradition. Culture of Cachaca, Sugar, and Molasses.
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1. INTRODUCAO

A trajetdria desta pesquisa inicia-se em decorréncia de provocagdes ocasionadas pelas
leituras do grupo de estudo Fabrica de Memorias, alusivas ao patrimodnio industrial, tal-
qualmente alimentar. O referido coletivo € liderado pela orientadora desta tese, Francisca
Michelon. As primeiras aproximagdes ocorreram a partir da bibliografia alusiva a dogaria, tanto
no nivel nacional, quanto regional. Referente a esta revisdo bibliografica, iniciei com o Dossié
de Registro da Regido Doceira de Pelotas e Antiga Pelotas. A denominagao Antiga Pelotas
corresponde as cidades emancipadas de Pelotas: Arroio do Padre, Capao do Ledo, Morro
Redondo e Turucu (BRASIL - IPHAN, 2018). A referida pesquisa esta registrada no Inventario
Nacional de Registros Culturais, sendo que além de contextualizar a tradi¢do dos doces finos e
coloniais desse territdrio, oportuniza uma breve revisao histérica, amparando-se, para tanto, em
bibliografias de Luis Camara Cascudo e Gilberto Freyre.

A segunda obra a ser apreciada foi Historia da Alimentagdo no Brasil, de Luis Camara
Cascudo (Cascudo, 1967). Essa defende que a transversalidade de distintas tradi¢des, usos e
costumes dos géneros alimentares reverbera nas cozinhas brasileiras, propiciando a formacado
do paladar nacional. Para descrever essa conjuntura, o autor traz a apreciacdo de dietas
indigenas, africanas e portuguesas, € seus hdbitos e costumes, 0s quais oportunizaram a
formacdo da cultura e identidade alimentar do Brasil. O referido autor desenvolve outras obras
relativas a pesquisas e dedugdes sobre a efervescéncia na cultura da cana-de-agucar, assim como
em praticas relativas a docaria e destilaria.

Sobre a dltima, publicou, em 1968, o livro Preliidio da Cachag¢a (Cascudo, 1968/2006),
apresentando cendrios, costumes e tradicdes da producdo de aguardente no Brasil. Cascudo
inicia com a jornada dos canaviais do Nordeste, evidenciando o sistema colonial escravagista,
bem como a aguardente enquanto uma mercadoria desejada por todos. Preliidio da Cachaga foi
encomendado e comercializado pelo Instituto do Acticar e do Alcool (IAA), e estd dividido em
17 capitulos. Sua narrativa descreve a identificacio do destilado cachaga, o aparato da
agroindudstria dos canaviais e a mercantilizacdo da bebida, abordando préticas sociais e
religiosas que envolvem o costume do consumo do “martelinho”.

Para finalizar, o autor publicou ainda o livro Sociologia do Aciicar: Pesquisa e deducdo,
obra também publicada pelo IAA. O livro € estruturado em 32 capitulos, intitulados: Presenca;
Cana-de-Acucar, Primeiro Sabor; Conquista sem Luta; Anatomia do Acucar; Senhor de
Engenho; Capitulo de Bagaceira; Rapadura; Voz do Canavial; Doce... Doce; Senhora de

Engenho; Industrias de Sobremesa; Comida de Engenho; Negro de Engenho; Interlidio da
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Crioula e Caiana; Sabor; Canta, Canavial!; Fantasma de Engenho; Dinheiro e Solidarismo
Canavieiro; Casa-Grande e Cidade; Mel e Actcar, Funcao Social do Doce; Canavial, Trabalho
Macho!; Carro de Bois; Cortesia; Imagem e Representacdo; Religido e Moral; Paréntese do
Sincretismo; Agua do Lima no Capibaribe; As Mortas Dimensodes da Casa-Grande; Torrao de
Acucar (Doce colaboracao poética); Moagem (Pequenina antologia); Garapa; e Elogio da
Gulodice. Os capitulos oportunizam perspectivas sobre o cana-de-acucar e seus derivados:
melado, aguardente, cachaca e agtcar, destacando-se as artes de dogaria (Cascudo, 2020).

O segundo autor consultado foi Gilberto Freyre. A primeira obra analisada foi Casa
Grande-Senzala. Nesse livro, o autor descreve cenas das capitais do Nordeste, destacando
Salvador. Ressalta que, na sede administrativa da Bahia, habitavam o espaco vice-reis e outros
abastados, como os fidalgos e frades portugueses, diagnosticando a péssima e deficiente
alimentacdo. Tudo faltava: carne fresca de boi, aves, leite, legumes, frutas. Quando esses
alimentos circulavam, eram da pior qualidade ou quase em estado de putrefacdo. Fartura, s6 a
de doce, geleias e pastéis, fabricados pelas freiras nos conventos. Assim sendo, o autor descreve
uma alimentacao nao nutritiva da populagao brasileira durante os séculos XVI ao XVIII (Freyre,
2001).

Outra bibliografia do autor observada foi Nordeste: Aspectos da Influéncia da Cana
sobre a Vida e Paisagem do Nordeste do Brasil. A obra demonstra a paisagem social brasileira
(destacando-se a nordestina), os aspectos da agroindustria da cana-de-aguicar, dos engenhos as
usinas, os impactos da monocultura ao meio ambiente, além de contemplar visdes sécio-
histéricas, materiais e imateriais, da cultura agucareira. Para tanto, expde o territério de anélise,
o qual abarca Pernambuco, Bahia e Maranhao, pelo “Nordeste da primeira fabrica brasileira de
acucar — que ndo se sabe o nome” (Freyre, 2013, p. 119).

Para Freyre, existem indmeros fatores ambientais que sdo balizadores dos valores
culturais da brasilidade, dentre esses o espago e as manifestacdes socioculturais. Para
contextualizar, o autor discorre sobre questdes relativas a degradacdo do meio ambiente,
salientando os impactos da agroindistria, avultando sobre a estratificacdo da terra, o exterminio
das florestas tropicais, a poluicdo das dguas e areas ribeirinhas e as instalagdes arquitetonicas,
as quais promoveram a visualidade colonial, com seus casarios e edificios institucionais
(engenhos, usinas e outros).

No que tange ao cendrio sociocultural, lanca o patriarcalismo e a exploragdo da mao de
obra escravizada como alicerces da civilizacdo do agucar, sendo que “o negro se tornou parte
do grande complexo brasileiro de cana-de-actcar. A civiliza¢do do agticar ndo se teria feito sem

ele — diga-se mais uma vez. Diga-se sempre” (Freyre, 2013, p. 40). A seguir, salienta o sistema



11

hierarquizado e estanque das relagdes entre escravizados com os senhores de engenhos, e, por
fim dos trabalhadores com os usineiros. O cendrio € compreendido como a aristocracia dos
canaviais e do agucar, enfim, dos “senhores de terras de massapé” (Freyre, 2013, p. 45), icones
da colonialidade e exploragao social.

Em relagdo ao doce, Freyre oportuniza ao leitor matérias relativas a arte e costumes
culindrios, presentes na cozinha e na mesa, especialmente nas pernambucanas. Associado as
frutas, especialmente tropicais, o autor sobreleva o emprego do aguicar visando a conservacao
do insumo. Por conseguinte, as conservas de frutas, dentre elas as de goiabas, abacaxis, cajus,
aracds, laranjas e outros, tornaram-se habituais. Entretanto, devido ao alto teor de aguicar
empregado, ndo ofereciam o sabor natural. Os preparados dos pomos eram produzidos nas
cozinhas das casas e seguiam “uma verdadeira liturgia do doce” (Freyre, 2013, p. 115), com
receitas prescritas de geragao em geracdo e guardadas em segredo.

Dessas receitas, muitas foram apresentadas no livro Ag¢iicar: uma Sociologia do Doce
(Freyre, 2007), de Gilberto Freyre, cuja primeira edi¢do foi publicada em 1939. O livro
apresenta a economia da cana-de-acuicar e seus engenhos. Essa exploracdao evidenciou a
transversalidade do acticar na cultura social e alimentar do homem brasileiro, em especial do
Nordeste, devido ao cultivo dos canaviais desde meados do século XVI.

Em decorréncia das condi¢des favordveis, como solo e clima, assim como pela
exploragcdo da mao de obra de homens e mulheres de diferentes nacionalidades e etnias africanas
através da escravizagao, as regides do Nordeste e Sudeste foram altamente cultivadas. O fabrico
do actcar, realizado nos engenhos, inicialmente apresentava, como maquindrio, moendas
compostas por cilindros de pau ou rolo, movidos a tracdo animal. Somente no século XIX foram
introduzidos as rodas hidrdulicas e os cilindros de ferro para a extracdo do caldo da cana.

Ainda, Freyre (2007) afirma que, devido a grande oferta do produto, acontece a difusao
de distintos saberes culindrios nas cozinhas das casas-grandes, surgindo assim a cultura doceira
e a dissipacdo dos destilados (cachagas e licores). Destarte, receitas ultra-atlanticas foram
associadas a frutas brasileiras. Assim, com os pomos, aguicar e/ou cachaca na panela ou tacho,
misturados e aquecidos nos fogdes a lenha, originam-se aspectos identitdrios da culindria no
Brasil. Para finalizar, ap6s a contextualizacdo e andlise critica, Gilberto Freyre oferece a seus
leitores receitas familiares.

Referindo-se a dogura sulista brasileira, enfatiza que “no Rio Grande do Sul, na subérea

denominada por Pelotas' o intercAmbio charque-actcar talvez explique, em parte, a afinidade,

! Também enfatiza que os doces finos eram especialmente confeccionados nas cozinhas dos charqueadores, 0s
quais tinham por costume realizar recep¢des com mesinhas de “doces e licores”.
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nesses € noutros particulares, dessa subdrea com o Nordeste” (Freyre, 2007, p. 39). Logo, o
socidlogo atribui, em parte, a dispersdo desse saber ao transito comercial do charque, produzido
no Rio Grande do Sul, e do acucar, produzido no Nordeste. Apds a leitura das obras
mencionadas, a pesquisadora, ainda reflexiva sobre a possivel trajetoria da cultura da cana doce
no Rio Grande do Sul, indaga-se: Havia economias de cana-de-agicar no estado, entre os
séculos XIX e XX? Se sim, quais seriam os aspectos tradicionais relativos ao circuito operativo
da cultura?

Com essas perguntas, inicia-se a revisao exploratéria da bibliografia. Foram consultadas
as teses de doutorado de Barroso (2006)> e Witt (2008)°, assim como os escritos de Silva
(2014)* e Ruschel (1992; 1998; 1999; 2004; 2005). Esses autores confirmam a presenca da
economia canavieira em solo Sul-Rio Grandense, na perspectiva agroindustrial destinada a
comercializacao e subsisténcia das familias. Por esses mecanismos, acredita-se que se expande
a tradicdo de lavouras, beneficiamento, geracdo de subprodutos e consumo, resultando na
culindria local.

Conforme o zoneamento climético (Maluf et al., 2008), o espaco produtor canavieiro
distribui-se em duas zonas principais, onde se concentram as industrias de agucar e dlcool,
possibilitando a identificacio das regides de cultivo e beneficiamento da cultura. A perspectiva
cientifica apresentada por Maluf et al. (2008) também reflete evidéncias historicas. Isso porque
as primeiras acdes de plantio e extracdo do sumo da cana-de-agicar ocorreram entre 1626 e
1637, em propriedades coordenadas pelo padre jesuita Roque Gonzalez, situadas no noroeste
do estado.

Posteriormente, entre meados dos séculos XVIII e XIX, difundiu-se o sistema de

colonizagdo por sesmarias na Provincia de Sdo Pedro do Rio Grande do Sul, fato que

2 A historiadora Véra Licia Maciel Barroso escreveu a tese “Moendas Caladas” (2006), é uma importante
referéncia para a pesquisa atual. O trabalho de Barroso apresenta o desenvolvimento da agroindistria canavieira
em Santo Antdnio da Patrulha, no nordeste do Rio Grande do Sul, principalmente no século XX. A tese aborda
diferentes destilarias e a trajetéria da AGASA, desde sua criacdo até seu fechamento. Além disso, inclui entrevistas
com pessoas ligadas a cultura canavieira local, que falam sobre a memoria da paisagem e do patrimonio industrial,
além de préticas tradicionais na producao.

3 A tese do historiador Marcos Antonio Witt, intitulada “Em busca de um lugar ao sol” (2008), estuda a imigrago
e a colonizacdo alema no Rio Grande do Sul entre 1824 e 1889. A obra analisa como imigrantes alemaes e seus
descendentes se organizaram para participar da politica, focando nas relacdes politicas, religiosas e econdmicas,
especialmente entre as familias Diefenthiler e Voges, em varias localidades. A tese também aborda a produgdo
agricola na Aglomeracdo Urbana do Litoral Norte do Rio Grande do Sul (AULNRS) e a distribui¢do de derivados
de cana-de-agucar em locais como Porto Alegre, Campos de Cima da Serra e Santa Catarina.

4 A obra de Mariana Raymundo da Silva, Navegacdo Lacustre Osorio-Torres (2014), descreve as relagdes
comerciais entre Osdrio e Torres, com destaque para a cana doce e seus derivados, especialmente a aguardente. J&
o artigo de Ruy Ruben Ruschel, “Os assentamentos alemaes em Torres” (1998), e seus livros Os fortes de Torres
(1999) e Torres: sua historia, sua gente (2005), abordam o desenvolvimento de Torres, incluindo temas como
militarizacdo, povoamento agoriano e alemao, producdo agricola de subsisténcia e comércio de produtos ligados a
cultura canavieira.
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desencadeou, de forma incipiente, o povoamento e o crescimento das dreas de cultivo, producdo
e comercializacdo dos produtos sucroalcooleiros. Nessa ocasido, empreendeu-se a cultura da
cana doce nas escarpas da Serra Geral, situada préxima a faixa litoranea, no nordeste do estado
(Barroso, 2006; Silva, 2014).

Sobre o grupo focal da presente pesquisa, foram estabelecidos trés parametros: o espaco,
o tempo e os sujeitos. No que se refere ao espago, analisa-se uma parte da Serra Geral, situada
na porcao litordnea, no nordeste do estado. Abrange, majoritariamente, o espaco denominado
pela historiadora Juliana Mohr dos Santos como Antiga Torres, compreendendo as atuais
municipalidades de Torres, Trés Forquilhas, Trés Cachoeiras, Mampituba, Morrinhos do Sul,
Dom Pedro de Alcantara e Arroio do Sal. Entretanto, devido a evolugdo histdrica do espaco,
especialmente na formacao dos territérios, serdo apresentadas apreciagdes que contemplam as
cidades de Santo Antonio da Patrulha e Osério (Santos; Michelon, 2023)°.

Quanto a delimitacio temporal, foram abordados dois periodos. O primeiro estende-se
de 1826 a 1990. Para esse estudo, efetuaram-se duas operacdes: revisdo bibliogréfica e pesquisa
documental, sendo ambas amparadas pelas perspectivas do paradigma indicidrio (Ginzburg,
1989)5. Apés a apresentacdo do espaco social, estabeleceu-se o percurso do objeto de estudo no
espaco € no tempo, no tocante as praticas tradicionais tanto no ambito cultural quanto no
circuito produtivo canavieiro.

O segundo periodo trata do tempo presente, a fim de identificar os vestigios da cultura
canavieira e préaticas tradicionais da cadeia produtiva. O processo se constituiu em dois
momentos. O primeiro foi a revisdo de literatura sobre a cultura canavieira no espago estudado,
assim como decretos e leis e seus impactos. No segundo, foram realizadas visitas de campo em
engenhos e alambiques artesanais, a fim de identificar e sistematizar as percepcoes dos agentes
por meio de entrevistas. Logo, foram contatados mestras e mestres alambiqueiros e moendeiros
situados nas cidades de Arroio do Sal, Trés Forquilhas, Trés Cachoeiras, Morrinhos do Sul,
Mampituba, Dom Pedro Alcintara e Torres, os quais compdem o espaco da Antiga Torres’.

Dessa forma, a partir da anélise do percurso da cultura da cana-de-agucar, nos ambitos
histérico e cultural, objetiva-se identificar os vestigios da cultura canavieira (sucroalcooleira)

na Antiga Torres e analisar os movimentos de transformacdo do saber-fazer tradicional e

5 Apesar do artigo ter coautoria, a idealizagdo do conceito € da historiadora Juliana Mohr dos Santos.
Posteriormente, colaboro com a constru¢@o do conceito, verificando perspectivas socioculturais e histéricas
preponderantes no desenvolvimento da tradi¢do agricola, agroindustrial e alimentar na formacao do territério e
espaco social na Antiga Torres. Tais informacdes poderdo ser encontradas entre os capitulos 2 e 4 da presente
tese.

¢ Contextualizado no campo metodoldgico da pesquisa.

7 Abordado no capitulo 3 e 4.
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agroindustrial relativos a produgdo de cachaca, acticar, melado e rapaduras. Para conduzir tal
estudo, € necessdrio salientar os objetivos tedrico-metodoldgicos especificos da pesquisa:
a) Compreender o espaco social da Antiga Torres;
b) Investigar o percurso da cana-de-agicar no Rio Grande do Sul, especialmente na por¢ao
nordeste do estado;
c) Examinar as formas de transmissibilidade dos saberes nas préticas produtivas, a fim de
contextualizar a tradi¢do e o patrimdnio agroindustrial;
d) Entrevistar o puiblico-alvo®, com o objetivo de levantar e descrever as praticas do saber-

fazer tradicional e suas transformacoes.

A apreciacdo dos indices documental e bibliografico, referentes ao percurso de tempo,
espaco e sujeitos, corrobora para o levantamento da hipdtese da tese: a tradi¢do canavieira
adveio de processos de transmissibilidade e transformacdo na operagdo produtiva, desde o
campo até a unidade de transformacio agroindustrial®. Assim, compreende-se que a cultura da
cana-de-acticar é uma tradicdo cultural agroindustrial, a qual manifesta-se por vestigios
materiais e imateriais relativos ao saber e modos ou praticas produtivas (fazer), os quais
transformaram-se com o tempo na Antiga Torres, passivel de ser identificada e contextualizada
no espaco social da Antiga Torres. Para tanto, levanto a seguinte problemética motriz: Qual é
o percurso histdrico-cultural canavieiro no espaco estudado? Pode-se considerar uma tradicdo
a cultura canavieira (sucroalcooleira) na Antiga Torres, apesar das transformacdes de seus

saberes e modos ou praticas (fazeres) agroindustriais?'? (Quadro 01).

Quadro 01. Resumo do projeto.

Objeto A tradicdo canavieira (sucroalcooleira) da Antiga Torres é analisada através do
gerador percurso da cultura e seus vestigios materiais e imateriais.
Problematica Qual € o percurso histdrico-cultural canavieiro no espago estudado? Pode-se
de pesquisa considerar uma tradi¢@o a cultura canavieira (sucroalcooleira) na Antiga Torres,
apesar das transformacdes de seus saberes e modos ou préticas (fazeres)
agroindustriais?
A cultura da cana-de-agicar € uma tradi¢@o cultural agroindustrial, a qual
Hipétese manifesta-se por vestigios materiais e imateriais relativos ao saber e modos ou
praticas produtivas (fazer), os quais transformaram-se com o tempo na Antiga
Torres, passivel de ser identificada, contextualizada e reconhecida como um
patrimdnio ndo oficial.

& Produtores rurais associados a cultura agucareira, membros de sindicatos e federa¢des rurais, membros de 6rgaos
governamentais de pesquisa e fomento da agricultura familiar e moradores das dreas mencionadas.

% Isso deve-se a indimeros fatores de impacto nos Ambitos social-histérico, econdmico, politico e climatico, o qual
aparece ao longo dos capitulos.

10 Pretendia-se também abordar a seguinte problemdtica: se existem, na atualidade, fatores de impacto que
possam colocar em risco o referido patrimdnio agroindustrial, seja nas perspectivas materiais ou imateriais.
Contudo, verificou-se que, para construir a andlise, é necessdrio expandir as informagdes relativas ao espaco,
especialmente ampliando o escopo das visitas de campo.
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Identificar os vestigios da cultura canavieira (sucroalcooleira) na Antiga Torres e
Objetivo Geral analisar os movimentos de transformacao do saber-fazer tradicional relativos a
producdo de cachacga, acicar, melado e rapaduras.

Compreender o espaco social da Antiga | Investigar o percurso da cana-de-
Torres. acicar no Rio Grande do Sul,
especialmente na porcdo nordeste do
Objetivos estado.

Especificos Entrevistar o publico-alvo com o objetivo | Examinar as formas de
(Teérico- de levantar e descrever as praticas do saber- | transmissibilidade dos saberes nas
Metodolégicos) fazer tradicional e suas transformagdes. priticas produtivas, a fim de
contextualizar a tradicio e o

patrimonio agroindustrial.

Estudo de Caso, associado as perspectivas:

Metodologia Narrativa (Clandinin e Histéria oral (Meihy, 2005) | Indicidria (Ginzburg,
Connelly, 2011) 1989).
Secunddria: bibliografia | Primdria: documentagdo Primdria: Entrevistas e
Fonte de dados e conceitual arquivistica e museoldgica anotacdes de campo
Pesquisa bibliografica Pesquisa documental Visitas de campo e
Procedimentos de entrevistas
coleta

Triangulacdo: andlise e associacdo dos dados provenientes da revisdo bibliogréfica
Analise dos dados | e documental e das entrevistas

Fonte: Elaborado pela autora, 2025.

A justificativa da pesquisa reside na importancia de compreender como 0s vestigios
culturais relativos aos saberes e fazeres tradicionais da cana-de-actcar e seus derivados, os
quais manifestam-se em distintas etapas de produc¢do, sdo balizados por transformacdes, que
resultam na permanéncia ou descontinuidade das praticas. A apreciacdo desses indices
possibilita o reconhecimento dos vestigios de memoria, da mesma maneira que narra aspectos
sobre os diferentes saberes associados as perspectivas agroindustriais de pequena escala.

Ainda justificando, a presente proposta também apresentara paradigmas que corroboram
com as diretrizes de desenvolvimento sustentdvel - Agenda 2030. Identificar e compreender os
movimentos historicos, sociais, econdmicos e culturais no cotidiano das popula¢des permite
uma andlise critica e a fundamenta¢do de novos parametros para o incremento sustentdvel.
Portanto, o estudo apresenta impacto social, contribuindo no fortalecimento dos Objetivos de
Desenvolvimento Sustentdvel (ODS — Agenda 2030).

Nao menos importante, cabe destacar que Torres, Mampituba e Cambara do Sul estao

incluidas na rota do Geoparque Caminhos dos Canions do Sul'!

. Em abril de 2022, o Geoparque
foi reconhecido pela UNESCO como um espaco demarcado pela relevancia geoldgica,

ambiental e histérica. O desenvolvimento e implementacdo da rota turistica e espaco de

11 O Geoparque Caminhos dos Canions do Sul fica situado entre os estados do Rio Grande do Sul e Santa
Catarina.
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preservacdo resulta da interacdo entre fendmenos naturais e ocupacdo humana ao longo dos
séculos (Godoy; Binotto; Wildner, 2012).

Desde os primeiros estudos geogréficos realizados no século XIX até as recentes
iniciativas de conservacdo, o percurso histérico do geoparque reflete a busca pelo equilibrio
entre preservacdo e desenvolvimento sustentdvel. Ainda, o modelo prevé a conservacdo do
patrimdnio geoldgico; educagdo para a sustentabilidade; valorizagdo do patrimonio cultural;
desenvolvimento do turismo; geragao de empregos e renda; visibilidade e promocao da regiao.
Logo, o percurso histérico da formagao da rota do Geoparque Caminhos dos Céanions do Sul
evidencia o entrelagcamento entre fatores naturais e acdes humanas (Godoy; Binotto; Wildner,

2012) (Figura 01).

Figura 01. Localizagdo da drea do Geoparque
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Fonte: Godoy; Binotto; Wildner, 2012, p. 462.

No ambito pessoal, primeiramente destacam-se as experiéncias desta autora com o
espaco, das memorias de multiplos veraneios. Nao hd como ndo lembrar das vendas ou tendas
situadas nas estradas a caminho das praias a nordeste do estado, as quais até hoje visito com
minha familia para consumir os quitutes, como rapadura, caldo de cana e outros. Das paisagens
visualizadas da janela lateral, dos inimeros rocados de cana-de-agucar, hoje praticamente
inexistentes ficaram na lembranca. Ainda, este trabalho, possibilita a compreensdao das

dinamicas agroalimentares no espago rural, corroborando com pesquisas e acdes de ativacao
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patrimonial realizadas pela autora associadas ao projeto Memorias e Saberes da Antiga
Torres!'?. Este objetiva promover, através do patrimonio cultural imaterial, atrelado aos modos
produtivos, perspectivas de desenvolvimento sustentdvel local.

No que diz respeito as fundamentagdes tedricas e metodoldgicas, torna-se essencial
reconhecer que a humanidade estd imersa em um universo de narrativas que se desvelam de
forma continua. Quando historiadores conduzem investigacdes fundamentadas em vestigios de
memoria, deve-se considerar que esses indicios refletem o encontro de realidades em suas
dimensdes temporais e espaciais. Podem se manifestar por meio de textos, imagens ou relatos
orais. Dessa maneira, para atender aos objetivos da pesquisa, optou-se pela metodologia de
estudo de caso, que associa uma abordagem qualitativa a técnicas exploratorias e descritivas. A
narrativa, ou escrita final da tese'?, contou com a operacio de triangulacio.

O estudo de caso representa uma estratégia investigativa amplamente adotada nas
ciéncias humanas, sociais e aplicadas. Sua principal caracteristica € a investigacdo detalhada de
fendmenos especificos, permitindo a compreensdo das particularidades de um determinado
contexto ou cendrio. A abordagem metodolégica compreende trés técnicas analiticas: a
exploratéria, que tem como finalidade levantar informacdes preliminares sobre o tema
pesquisado; a descritiva, cujo objetivo € apresentar caracteristicas distintivas do fendmeno
analisado; e, por fim, a explicativa, que busca examinar as relagdes entre causas € varidveis
envolvidas (Yin, 2001).

Ressalta-se, ainda, a flexibilidade e adaptabilidade inerente ao estudo de caso,
possibilitando que pesquisadores ajustem estratégias investigativas conforme as caracteristicas
do objeto de andlise. Por essa razdo, parametros técnicos das abordagens narrativa (Clandinin
e Connelly, 1995; 2011), histéria oral (Meihy, 2005)" e indicidria (Ginzburg, 1989), serdao

associados ao estudo. A convergéncia dessas perspectivas fortalece o processo de coleta e

12 Projeto em desenvolvimento a fim de ser submetido a programas de incentivo a cultura. A a¢do € desenvolvida
em parceria com a historiadora Juliana Mohr dos Santos.

13 Na presente foram utilizados recursos de inteligéncia artificial (IA) exclusivamente para a revisdo ortogréfica,
gramatical e de fluidez. No ambito do resumo de tese, apds sua redacao, o texto foi convertido para inglés e
utilizando recurso IA. Para ambas as agdes foi empregada a IA Microsoft Copilot. Ao final, a presente tese
também foi revisada pela profissional de texto Thays Ruas Prado, para a revisdo ortografica e gramatical, tal
como de ABNT.

14 Todas as abordagens apresentadas (narrativa, indicidria e histéria oral) sdo reconhecidas como metodologias de
cardter qualitativo e exploratério. Isso ocorre porque buscam analisar e contextualizar fendmenos sociais e
culturais por meio de estratégias que ndo se fundamentam em quantificacdes, como entrevistas, observacdes e
exame documental. Também enfatizam as especificidades dos registros analisados, permitindo uma sistematiza¢ao
detalhada que favoreca interpretacdes e contextualizagdes do fendmeno investigado.



18

andlise de diversas fontes, como entrevistas, documentos, questiondrios, observagdes diretas e
registros histdricos, contribuindo para a construcao de um contexto (Gil, 2008).

Sobre a aplicacdo das técnicas da pesquisa narrativa, destaca-se que a investigacio
histérica estd associada as narrativas e suas narrativizagdes, exibidas em fontes documentais
diversas, estendendo-se até a escrita final da pessoa pesquisadora, ou seja, a comunicacao ao
leitor. O fendmeno deve-se ao fato de que narrar é um ato primordial de todos os seres humanos.
Tudo € narrativa. Por isso, a pesquisa narrativa operacionalmente exibe intimeras camadas e
interseccoes de interagdo desempenhadas por distintos sujeitos no espectro social-relacional,
espaco-situacdo e tempo-continuidade (Clandinin e Connelly, 1995; 2011).

A pesquisa narrativa baseia-se na coleta de dados, com um caréter intersubjetivo. Seu
objetivo é compreender os diversos contextos da realidade, alinhados a delimitacdo de tempo,
espaco e sujeitos. Em relacio a composicdo e as diferentes tipologias encontram-se:
autobiografias (escritas), didrios, cartas, fotografias, caixas ou bats de recordacgdes, relatos e
relatdrios escritos por um individuo, além de entrevistas (oralidade registrada) (Clandinin;
Connelly, 2011; Jovchelovitch; Bauer, 2002).

Operacionalmente, a metodologia apresenta os seguintes processos de abordagem:
preparagdo e exploragdo do campo, formulacio das perguntas, inicio das atividades de campo
com o uso de dispositivos de memoria, narragdo, fases de questionamento e, por fim, a
conclusdo da fala, que envolve a textualizacdo. A narrativa pode ser percebida sob a perspectiva
representativa ou como um elemento de memoria e identidade, com tais variagdes sendo
relevantes na pesquisa cientifica nas ciéncias humanas (Jovchelovitch; Bauer, 2002).

Nesse sentido, os vestigios de memdria narrativizados apresentam inimeras camadas de
valoragdo, as quais sdo carregadas de significados. Portanto, a problematizagdo, a abordagem e
a textualizacdo sdo influenciadas por multiplas percepc¢des, que emergem da dualidade entre
narrador e observador no contexto social. Assim, a memoria, enquanto recurso representativo,
revela nuances individuais e afetivas, bem como coletivas.

Relatar ou escrever apresenta procedimentos e tdticas referenciais de praticas
representativas do narrador-observador no campo social (Certeau, 2012; Gondar, 2016).
Entendemos que reapresentar exibe vestigios dos espectros social, espacial e temporal, em suas
multiplas linguagens, manifestadas por narrativas escritas, imagéticas e/ou orais e suas
multiplas representacdes (Chartier, 1990; 1991).

Portanto, os vestigios narrativos apresentam nuances experienciais de um ou mais
individuos, as quais sdo captadas, sistematizadas, analisadas e narradas. Processualmente, a

narrativa representativa apresenta trés momentos situacionais. O primeiro € a categorizacgao,
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situacdo decorrente do contato do narrador-observado, facultando as leituras sobre o espaco-
lugar e o tempo. Segundo, configuram-se os atos de reconhecimento das multiplas
manifestacoes, tais como as religiosas, étnicas, de g€nero e outras, as quais promovem as
identidades grupais. Por fim, estdo as formas representativas, decorrentes dos representantes, a
partir de vestigios concretos (Chartier, 1991).

Dessa forma, as narrativas, sdao compreendidas como representagdes do tempo e espaco.
Tornam-se reais através dos fragmentos de memoria, os quais ilustram as perspectivas e praticas
socioculturais dos sujeitos. Nesse contexto, o método indicidrio proposto por Ginzburg (1989)
pode ser associado a metodologia narrativa, pois visa reunir, examinar e relatar praticas e
experiéncias sociais passadas sob o olhar, muitas vezes contemporaneo, do pesquisador.

Outra abordagem técnica utilizada nesta tese € Histéria Oral, a qual aproxima-se da
narrativa. Consiste em identificar individuos, além de coletar, organizar e examinar entrevistas
ou relatos orais. Esses depoimentos pessoais, estruturados em narrativas sobre acontecimentos
diversos, possibilitam a constru¢ido de novas interpretagdes historiograficas. Por conseguinte,
essa abordagem valoriza as experiéncias e subjetividades dos individuos, corroborando com
democratizagdo, andlise e compreensdo de memorias de distintos grupos que, por vezes, sao
excluidos da historiografia oficial (Thompson, 1997).

Ao incluirmos a Histéria Oral como um paradigma nesta pesquisa, buscamos priorizar
e valorizar a vez, a voz e a palavra a agricultores e agricultoras familiares, detentores de
conhecimentos praticos em relagao a tradi¢ao cultural canavieira. A escolha metodoldgica visa
reconhecer a legitimidade dos conhecimentos dos pequenos produtores rurais, que, ainda hoje,
permanecem em relativo silenciamento nos espagos de producdo cientifica.

Esse fenoOmeno se deve, em grande parte, a predominancia de abordagens
historiogréficas que privilegiam outras categorias de andlise, como elites politicas, econdmicas
e urbanas, em detrimento das experiéncias camponesas. Embora essas abordagens também
contribuam para a compreensao do macrocontexto sociocultural, € urgente ampliar o escopo
investigativo para incluir vozes que foram sistematicamente excluidas dos registros oficiais.

Portanto, a aplicacdo do paradigma de histdria oral, nesse sentido, € um instrumento de
grande poténcia para a democratizagao do conhecimento. Viabiliza que saberes rurais sejam
reconhecidos como parte integrante e de suma importancia para a construciao histérica e
cientifica brasileira. A abordagem adotada neste estudo contempla, além da defini¢do do projeto
de pesquisa, a elaboragdo do roteiro da entrevista, semiestruturado por temadticas, a aplicacdo
de dinamicas para o mapeamento dos entrevistados, o agendamento das entrevistas, a realizacao

da coleta informacional, a transcricdo das declarag¢des, o retorno do depoimento transcrito ao
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participante, a elaboracdo textual conforme estabelecido no projeto, o arquivamento das
entrevistas e o retorno social. No que se refere a preparacdo das entrevistas, optou-se pela
aplicacdo de um roteiro flexivel, que apresenta perguntas norteadoras para a conversa, mas
permite a introducdo de novas questdes, de acordo com as narrativas dos entrevistados.

Quanto as estratégias de mapeamento e selecdo dos participantes, adotou-se a técnica
de amostragem ndo probabilistica, amplamente utilizada em pesquisas qualitativas, conhecida
como snowball sampling, ou amostragem em bola de neve (Vinuto, 2014). Esse método baseia-
se em cadeias de indicagdo, partindo do contato inicial com um informante primario que
recomenda novos participantes, possibilitando a expansao gradual da rede de entrevistados.

Essa abordagem revela-se especialmente eficaz para grupos de dificil acesso, permitindo
que o pesquisador alcance seus objetivos investigativos de maneira mais eficiente ao aproveitar
a interagdo social existente entre os individuos no contexto estudado. No entanto, ressalta-se
que esse método pode gerar informacdes semelhantes, devido a rede de conexdes entre os
participantes. Nesse contexto, foram identificadas 16 unidades produtoras com potencial de
entrevista. Dessas, 05 foram contatadas, sendo que 03 aceitaram conceder entrevistas.

Ainda sobre a sele¢ao dos entrevistados, algumas consideragdes sao necessarias. Foram
identificados 23 produtores rurais que atuam ou atuaram nas praticas relativas a cultura

sucroalcooleira, dos quais 11 concederam entrevistas'®, conforme o Quadro 02.

Quadro 02. Mapeado versus entrevistado, por localidade.

Localidade Mapeado Entrevistado Negativa A entrevistar
Dom Pedro Alcantara 7 4 0 3
Trés Cachoeiras 6 2 2 2
Torres 4 4 0 0
Arroio do Sal 0 - - -
Mampituba 1 0 0 1
Trés Forquilhas 3 2 0 1
Morrinhos do Sul 2 1 0 1

Fonte: Elaborado pela autora, 2025.

Os 23 individuos mapeados foram categorizados em dois grupos. O primeiro é formado
por produtores rurais que, atualmente, nao exercem as praticas tradicionais relacionadas a cana-
de-agucar, mas no passado eram produtores. Nesse caso, foram identificados 09 participantes;
desses, 07 contribuiram com seus depoimentos'®. O segundo grupo corresponde aos que estio
em atuacdo, o qual totaliza 16 identificados. Desses, 03 concederam entrevistas e outros 02

negaram depoimento. O argumento utilizado para a negativa foi o receio com a vigilancia

15 Todas as entrevistas foram realizadas em cooperag¢do com a historiadora Juliana Mohr dos Santos.
16 Ap6s a andlise, foram selecionadas entrevistas para compor a tese.
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sanitéria e fiscal. Além disso, o Quadro 02 apresenta a categoria “A Entrevistar”, que abrange
08 pessoas. Nessa classificacao, identificam-se dois eventos distintos. O primeiro refere-se a
formacdo de uma rede de indicacdes, que se fortalece com o tempo. Ao longo dos meses de
maio e junho de 2025, 05 pessoas contataram a pesquisadora manifestando interesse em
participar da acdo de memoria.

O segundo evento caracteriza-se como “mudanca de ideia”, o qual envolve individuos
que, embora inicialmente tivessem recusado as entrevistas, posteriormente expressaram desejo
de integrar o estudo, os quais totalizaram 03 pessoas. E esse foi o primeiro aprendizado desta
tese. A memoria € uma reliquia, construida a partir das percepcdes e experiéncias, as quais
guardamos e apenas revelamos quando nos sentimos seguros ou suficientemente confortiveis
para narrar. Logo, o tempo determinado por uma pesquisa de doutorado!” pode ndo ser o tempo
de extroversao da memoria daqueles que sao possiveis agentes do fendmeno.

Sobre a cessdo, além da autorizacdo verbal concedida no momento do depoimento,
foram enviados os documentos fisicos vinculados as transcricdes das entrevistas. Esses
registros foram examinados e assinados pelos participantes. Os arquivos transcritos e digitais
das entrevistas ficaram sob responsabilidade da pesquisadora, devido a solicitacio dos
entrevistados'®. Sdo eles:

DEPOIMENTO A: Depoente A.l; Depoente A.2. Vivéncias Agroalimentares:
Engenho de Cachaca e Mandioca. [09 nov. 2024]. Entrevistadoras: ELTZ, Amanda Mensch,
SANTOS, Juliana Mohr dos. Dom Pedro Alcantara - Rio Grande do Sul, 2024. Arquivo 1.
Video.

DEPOIMENTO B: Depoente B.1; Depoente B.2; Depoente B.3. Vivéncias
Agroalimentares: Engenho de Cachaga e outras vivéncias agroalimentares [09 nov. 2024].
Entrevistadoras: ELTZ, Amanda Mensch, SANTOS, Juliana Mohr dos. Dom Pedro Alcantara
— Rio Grande do Sul, 2024. Arquivo 1. Video.

DEPOIMENTO C: Depoente C.1; Depoente C.2. Vivéncias Agroalimentares:
Engenho de farinha, cachaca e outras vivéncias agroalimentares [25 set. 2024]. Entrevistadoras:
SANTOS, Juliana Mohr dos; ELTZ, Amanda Mensch. Trés Cachoeiras - Rio Grande do Sul,
2024. Arquivo 1. Video.

17 No caso da presente pesquisa, dois anos e sete meses. Neste periodo a a¢do de campo enfrentou questdes
drésticas para seu desenvolvimento. Agricultores e agricultoras residentes na regido de estudo presenciaram trés
enchentes. As duas primeiras em julho e novembro de 2024 e a tltima entre abril e maio de 2025. Nestas
ocasides, as atividades tiveram que ser interrompidas.

18 As transcrigdes das entrevistas utilizadas foram concedidas a banca examinadora.
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DEPOIMENTO D: Depoente D. Vivéncias Agroalimentares: Engenho cachaca e
outras vivéncias agroalimentares [07 mar. 2024]. Entrevistadoras: SANTOS, Juliana Mohr dos;
ELTZ, Amanda Mensch. Trés Forquilhas - Rio Grande do Sul, 2024. Arquivo 1. Video.

DEPOIMENTO E: Depoente E. Vivéncias Agroalimentares: Engenho cachaga e
outras vivéncias agroalimentares [02 mai. 2024]. Entrevistadoras: ELTZ, Amanda Mensch;

SANTOS, Juliana Mohr dos. Torres — Pirataba - Rio Grande do Sul, 2024. Arquivo 1. Video.

Ainda sobre as transcri¢des, ou seja, sobre a conversao de um depoimento oral em texto
escrito, segundo Alberti (2005), existem trés tipos. O primeiro € o literal, que transforma a fala
em escrita preservando pausas, repeticoes e expressoes do entrevistado. O segundo € a
transcricao editada, que busca manter o conteido, mas realiza ajustes textuais, incluindo
corregdes ortograficas e gramaticais e melhorias na fluidez. O terceiro € a interpretativa, que,
além da transcri¢do, incorpora observagdes do entrevistador no texto. Na presente tese, aplicou-
se a transcricao editada.

Sobre a andlise dos documentos, € essencial a sistematizacdo das entrevistas, a fim de
verificar a existéncia de padrdes, contextos, contradi¢cdes e outros significados. Existem quatro
métodos aplicdveis a interpretacdo de entrevistas. O primeiro € a andlise temdtica, que visa
identificar os temas principais relatados pelo depoente, agrupando-se, assim, as informacdes
recorrentes. O segundo € a andlise discursiva, que examina as linguagens utilizadas pelo
entrevistado. O terceiro € a andlise histdrica, que relaciona os relatos a outras fontes priméarias
e secunddrias, com o objetivo de conectar memorias individuais e contextualizar a memoria
coletiva. Por fim, h4 a andlise comparativa, que procura detectar semelhancas e divergéncias
entre os depoimentos com base em um tema comum (Alberti, 2005). Na presente tese, foram
adotados os métodos de andlise tematica e historica, caracterizando a abordagem como hibrida
(Meihy, 2005).

Inicialmente foram analisadas as perspectivas tematicas, identificando-se dois grupos
principais. O primeiro busca reunir informagdes para a construcao do arcabouco informacional,
caracterizado como tradi¢do e cultura na cadeia produtiva, e abrangendo os seguintes temas:
formas de transmissao, praticas e saberes relacionados a cana-de-agtcar, ambiente de produgao,
comercializa¢do e consumo. O segundo conjunto temético corresponde a analise dos possiveis
fatores de impacto na tradicdo agroindustrial da cana-de-aclicar, e tem como propdsito
organizar informagdes que contemplem aspectos como: questdes sanitdrias, éxodo rural e
desvalorizacdo comercial, parcialmente descrito na presente tese devido a caréncia de

abrangéncia das informacdes.
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As informacdes presentes nos depoimentos foram cruzadas com elementos da
historiografia tradicional, como a andlise documental comparativa de diferentes fontes de
informacao e perspectivas bibliograficas. A combinacdo de processos corrobora a construcao
de narrativas, permitindo compreender mecanismos processuais do espaco e do objeto
estudados. Assim, pela histdria oral hibrida, exploram-se as relagdes entre diferentes saberes e
praticas, especialmente em pesquisas sobre o patrimonio cultural imaterial.

A integracdo de narrativas orais com documentos escritos pode ser complexa, exigindo
uma andlise cuidadosa e critica para evitar possiveis inconsisténcias. Ao utilizar fontes orais,
destaca-se a subjetividade, que proporciona dinamismo ao abordar temas como reminiscéncias,
testemunhos e narrativas. Segundo Thompson (1997), a histéria oral interpreta histérias e
culturas, suas permanéncias e transformacdes no cotidiano. Para isso, € fundamental ouvir e
registrar as informagdes orais.

As narrativas sdo representacdoes do tempo e espaco. Tornam-se reais através dos
fragmentos de memdria, os quais ilustram as perspectivas e praticas socioculturais dos sujeitos.
Desse contexto advém a dltima perspectiva técnica adotada, a indicidria (Ginzburg, 1989), uma
abordagem interpretativa que foca na andlise de vestigios contidos em fontes histéricas, a fim
de descobrir indicios sobre o passado. Possibilita que historiadores investiguem aspectos da
vida cotidiana e das vivéncias individuais que frequentemente sdo negligenciados nas grandes
narrativas da histdoria, como a memoria rural.

Por essa razdo, essa abordagem € reconhecida na historiografia como micro-historia,
sendo amplamente aplicada na contextualizacdo de estudos relativos a grupos especificos e
eventos pontuais. Permite que os pesquisadores, ao observar os efeitos, consigam diagnosticar
as causas que levaram a determinados acontecimentos. E uma alternativa para investigar
periodos e contextos histdéricos a respeito dos quais as fontes sao escassas ou fragmentadas em
quatro etapas: a experiéncia histdrica; a coleta de evidéncias; a sistematizacdo e anélise dos
vestigios; e a redagdo.

Sobre a investigacdo em acervos publicos'® com base em documentos escritos, foram
seguidas, portanto, diretrizes ja explicadas, sendo elas a narrativa e indicidria. A acdo percorreu
acervos que testemunhassem a expansao da cultura canavieira no Rio Grande do Sul. Nesse

120

momento, foram efetuadas investigacdes no escopo documental”, com a finalidade de

19 A pesquisa de campo, na perspectiva documental arquivistica, serd realizada nos ambientes on-line e presencial.
20 Para Jodo José Saraiva Fonseca (2002, p. 32) “a pesquisa documental trilha os mesmos caminhos da pesquisa
bibliografica, ndao sendo fécil por vezes distingui-las. A pesquisa bibliografica utiliza fontes constituidas por
material ji elaborado, constituido basicamente por livros e artigos cientificos localizados em bibliotecas. A
pesquisa documental recorre a fontes mais diversificadas e dispersas, sem tratamento analitico, tais como: tabelas
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constituir a narrativa histérica?!, sendo os espacos categorizados como digitais e fisicos. Dentre
os espacos digitais, nacionais e internacionais, que apresentam documentos digitalizados, foram
consultados os termos: acucar/assucar, cana-de-acicar/canna-de-assucar, engenho (cana,
rapadura e melado), melado/melago/miel de cana, rapaduras, aguardente, cocada, pagoca,
rapadueiro, conforme a apresentacdo por topicos a seguir:

Na Hemeroteca da Biblioteca Nacional Digital*

foram pesquisados jornais, revistas e
relatérios. No que tange a consulta, primeiramente, foram analisados 32 Relatérios de
Presidentes da Provincia de Sdo Pedro do Rio Grande do Sul. Nesses documentos, foram
verificados aspectos da cultura canavieira entre 1853 e 1930. Primeiramente, a circulagdo da
cultura da cana no estado foi delimitada. A apreciacdo documental evidencia a introdugao das
lavouras de cana-de-aguicar inicialmente para a extracdo de aguardente. Na época, o produto
apresentava alto valor de mercado, e era utilizado como “moeda” comercial, ou seja, como um
instrumento comercial para a aquisicdo de gado. Assim, visando o melhor aproveitamento da
cana-de-actcar, foram instaladas moendas de melado e rapaduras. Esses derivados foram
utilizados primeiramente apenas para o consumo local. Devido ao excedente de produgao dos
derivados, iniciou-se a comercializacao em localidades proximas, como os Campos de Cima da
Serra e Porto Alegre. O excedente de aguardente foi diagnosticado a partir de 1813, devido a
introducdo de imposto sobre o produto. O aumento da producdo de melado e rapadura é
demonstrado na década de 1850. O acréscimo na producdo e comercializagcdo estd diretamente
relacionado a introdu¢do de novos grupos de povoamento no Rio Grande do Sul a partir de
1824.

Nas Bibliotecas Brasiliana Guita e José Mindlin (BBM)* e da Fundacdo Joaquim
Nabuco (FUNDAJ) foram consultados livros de receitas e relatos de viagens produzidos entre
os séculos XIX e XX. Primeiramente estdo os livros de receitas de doces e destilaria, tendo sido
consultados 20 volumes publicados no século XIX. Desses, 05 exemplares contemplaram
algum dos termos: rapadura, agicar, melado, aguardente, cachacga, licor, compotas, vinho (de

frutas, a partir da aguardente). Tais publicagdes contribuiram com a andlise dos saberes e

estatisticas, jornais, revistas, relatérios, documentos oficiais, cartas, filmes, fotografias, pinturas, tapecarias,
relatérios de empresas, videos de programas de televisdo, etc”.

21 Conjuntamente aos apontamentos selecionados em pesquisas na bibliografia especializada.

22 Criada em 2006, a Hemeroteca Digital Brasileira tem como propdsito preservar e disponibilizar gratuitamente,
em formato digital, periédicos nacionais, incluindo jornais, revistas, anudrios e demais publica¢des. BIBLIOTECA
NACIONAL. Hemeroteca Digital Brasileira. Rio de Janeiro: Biblioteca Nacional, 2024. Disponivel em:
https://bndigital.bn.gov.br/hemeroteca-digital/. Acesso em: 01 maio 2025.

2 Tnaugurada em 2013, a referida biblioteca € um dos espagos da Universidade de Sdo Paulo. Tem por objetivo
preservar e disponibilizar obras raras alusivas ao territério brasileiro. UNIVERSIDADE DE SAO PAULO.
Biblioteca Brasiliana Guita e José Mindlin. Sdo Paulo: USP, 2024. Disponivel em: https://www.bbm.usp.br.
Acesso em: 01 maio 2025.
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técnicas utilizadas para a preparacdo dos derivados de cana-de-aguicar, sendo quatro delas: A
Doceira Brasileira (Lima, 1851), Diciondrio Doceiro Brasileiro (Rego, 1892), Cozinheiro dos
Cozinheiros (Plantier, 1905), Doceiro Nacional ou arte de fazer toda a qualidade de doces
(Garnier; Garnier, 1895). No ambito das bebidas alcodlicas estd a publicacdo Manual do
Destilador e Licorista (Santos, 1863), que apresenta inimeras receitas relativas a elaboracao
das bebidas. Essa obra, sem ddvida, foi de suma importancia para o estudo referente a destilaria
no século XIX, possivelmente aplicada até meados do XX. Através dela, foi possivel buscar
referéncias de formulagdes como insumos (destilado, ervas, corantes etc.) e suas composicoes
(miligramas, microgramas etc.).

Igualmente, visando compreender o espago, foram consultados livros de viageiros
europeus (militares, comerciantes, pesquisadores e representantes governamentais), que
transitaram pelo Rio Grande do Sul, dentre eles: August Saint-Hilaire (1820-1821), Nicolau
Dreys (1839) e Jean Charles Moré (1863). A obra Voyage a Rio-Grande do Sul (1820-1821),
de Auguste de Saint-Hilaire, publicada em 1887, descreve as percepcdes sobre a experiéncia do
pesquisador naturalista em solo gaticho. Ao percorrer multiplos caminhos, Saint-Hilaire
encontrou uma regido recentemente apropriada pelos portugueses, sendo suas fronteiras ainda
em consolidacdo e o espaco guarnecido por militares.

Dentre as percepgdes estava a descricdo da paisagem comum, composta por campos €
coxilhas, cobertas por vegetacdo rasteira destinada a pastagem de gado e cavalares. Destaca-se
que a pecudria era a principal economia, sendo os principais produtos comercializados
provenientes do gado: charque, sebo, couro, 0ssos e outros. A respeito da agroindustria, a obra
traz que as culturas existentes eram trigo, mandioca, algoddo, milho, feijao e cana-de-agucar.
A presenca da cultura da cana-de-agucar na regido, embora em menor escala quando comparada
ao Nordeste do Brasil, foi observada por Saint-Hilaire em diversas localidades.

Em junho de 1820, ele notou plantagdes significativas de cana-de-acticar nas
proximidades da Guarnicao das Trés Torres, principalmente para a producdo de aguardente.
Destacam-se, nos arredores de Porto Alegre, as plantacdes de cana-de-acicar e pomares de
laranjeiras, pessegueiros, amendoeiras, ameixeiras cerejeiras, dos quais eram produzidos os
vinhos de aguardente. Em outras localidades também era realizado o cultivo e beneficiamento
da cana doce; na regido Sul, como em Piratini, Ibicui, Camaqua e, na regidao nordeste, nas
localidades de Sao Borja, Sao Miguel e Sdo Jodo.

A segunda obra encontrada foi Noticia Descritiva da Provincia do Rio Grande do Sul,
de Nicolau Dreys (1839). O militar e comerciante exalta as pastagens destinadas a criacdo de

gado, comparando-as a “minas de ouro” em termos de lucratividade nas diversas regides, com
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destaque para as charqueadas. Ele menciona a falta de crescimento no setor agroindustrial ao
comparar cidades como Porto Alegre e Rio Pardo, sendo a primeira majoritariamente urbana, e
a segunda, rural. Ele reconhece a diversidade na agricultura, destacando plantacdes de
variedades frutiferas e hortalicas em menor escala, incluindo milho, mandioca e cana-de-agucar.

Na Serra Geral (Campos de Cima da Serra em dire¢do a zona litoranea a nordeste) e nas
Missoes, a producdo agricola incluia canaviais de pequenas propor¢des. Outras dreas, como o
Noroeste do estado, também cultivavam milho, tabaco, algodao, erva-mate e cana-de-agucar,
além de diversas frutas. No que diz respeito ao clima, Dreys observa que o territério ao norte
do paralelo 32° de latitude sul ndo produz frutas tropicais como banana, cana, café e laranja,
que crescem facilmente em outras regides tropicais. Por fim, ainda na BBM, foram consultados
arquivos digitais, como revistas, almanaques e diciondrios, a fim de verificar o panorama da
agroindustria da cana-de-acticar no Rio Grande do Sul.

Dentre os locais fisicos de documentagdo estdo o Instituto Histérico e Geografico do
Rio Grande do Sul** e diversos espacos da Secretéria de Cultura do Estado do Rio Grande do
Sul (SEDAC), dentre eles o Arquivo Histérico do Rio Grande do Sul (atualmente fechado para
reformas), o Museu Antropolégico do Rio Grande do Sul, o Arquivo Puiblico do Estado do Rio
Grande do Sul e o Memorial da Assembleia Legislativa. Também pretendia-se realizar
pesquisas no Museu Municipal de Torres.

No Arquivo Histérico do Rio Grande do Sul (AHRS)®, foram consultados e
sistematizadas informagdes de cinco conjuntos documentais. O primeiro foi o acervo da
Secretaria Estadual dos Negocios e das Obras Publicas, onde foram catalogadas
correspondéncias (recebidas e enviadas), relatdrios de obras elaborados por engenheiros e pelas
municipalidades (1847 a 1940), além de registros diversos da Diretoria de Viagdo Fluvial e
Terrestre (1909 a 1940); documentos variados da Diretoria/Secretaria de Agricultura, Industria
e Comércio (1934 a 1940) e relatérios estaduais (1908 a 1920). O segundo conjunto examinado
foi o de Autoridades Municipais (1838 a 1930), que retine correspondéncias produzidas e
recebidas pelas administragdes de Santo Antonio da Patrulha, Osoério e Torres. O terceiro acervo

analisado pertence a Secretaria da Fazenda, onde foram consultados documentos avulsos

24 O primeiro local examinado foi o Instituto Histérico Geografico do Rio Grande do Sul (IHGRS), onde foram
reunidas e organizadas publicacdes (excertos e obras integrais), elaboradas por Dante de Laytano (1937, 1978).

% Criado como uma das sessdes do Arquivo Piblico do Estado em 1906, foi anexado ao Museu Jilio de Castilhos
em 1925, sendo intitulado com a atual denominagdo. Posteriormente, em 1954, foi reconhecido como instituicao
independente, vinculada a Secretaria de Estado da Cultura. Objetiva coletar, preservar e disponibilizar documentos
histéricos de origem particular e ptiblica. ARQUIVO HISTORICO DO RIO GRANDE DO SUL. Histéria e
acervo. Porto Alegre: AHRS, 2024. Disponivel em: https://apers.rs.gov.br/arquivo-historico-do-rio-grande-do-sul
. Acesso em: 01 maio 2025.
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gerados por diversos Secretdrios do Estado dos Negdcios da Fazenda (1898 a 1939) e relatorios
(1940 a 1956). Também foram angariados e organizados registros indexados nos acervos de
Iconografia e Mapoteca.

Outro espaco consultado foi o Museu Antropolégico do Rio Grande do Sul (MARS),
no qual foram coletadas e sistematizadas fotografias dos dlbuns “Agricultura” e “Osério” da
extinta Fundacgdo Instituto Gaicho de Tradi¢des e Folclore (FIGTF). Os dlbuns apresentam
imagens de antigos engenhos de cana-de-acguicar e alambiques, e retratam moendas, tachos,
escumadeiras, vidros com cachagas e licores. As fotografias apresentam variados autores,
dentre eles Léo Guerreiro, assim como datagdes diversas, muitas ndo documentadas.

Posteriormente, foi consultado o banco de dados digital do Arquivo Publico do Estado
do Rio Grande do Sul (APERS)?. Nele, identificou-se o Oficio de Recolhimento (000), enviado
por Joao Pacheco de Freitas, entdo Intendente Municipal de Torres, em 08 de maio de 1906. O
documento descreve a coleta de exemplares da Lei Orgéanica e dos Orcamentos (1902 a 1906),
além da copia dos Balangos do Tesouro Municipal (1879 a 1905). No oficio, constam algumas
informacdes sobre os valores (receitas e despesas); entretanto, os documentos encaminhados ao
APERS nao foram encontrados. Segundo os profissionais vinculados a Sala de Pesquisa,
possivelmente tenham sido encaminhados para outra institui¢do vinculada a SEDAC. Diante
disso, foram consultados os acervos do AHRS e do Memorial da Assembleia Legislativa do
Rio Grande do Sul (MALRS), mas os respectivos documentos nao foram localizados.

O sexto local de pesquisa foi o Memorial da Assembleia Legislativa?’. Nesse espaco
foram consultados documentos diversos, como minutas de lei municipais e mapas de distintos
municipios emancipados de Torres. Dentre essas leis estdo a regulacio do imposto sobre a
indudstria e profissdes, assim como a regulacdo do imposto sobre a exploracido agricola e
industrial, ambas de 1947. Tais documentos permitiam verificar disposi¢des sobre o espago,
tal-qualmente da cana-de-agucar.

Por fim, no que possivelmente teria sido o principal local de pesquisa, 0 Museu e

Arquivo Histérico de Torres, ndo nos foi permitido o acesso a documentagdo. As pesquisas de

26 Criado através do Decreto n° 876/1906, apresenta como missdo a preservagdo, organizagio e disponibilizagdo
de documentos histdricos relativos a documentagdo publica produzida no estado do Rio Grande do Sul. O acervo
contempla documentos relativos ao Judicidrio, Legislativo, Executivo e outros. ARQUIVO PUBLICO DO
ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL. Histérico do Arquivo Piiblico do Estado do Rio Grande do Sul. Porto
Alegre: APERS, 2024. Disponivel em: https://apers.rs.gov.br/. Acesso em: 01 maio 2025.

%7 Inaugurado em 2010, o espaco tem como propdsito preservar e difundir a meméria politica do Rio Grande do
Sul. O acervo retine documentos da administracio publica, especialmente aqueles tramitados na Assembleia
Legislativa, como livros de atas, relatérios, correspondéncias oficiais, projetos de lei, fotografias e outros registros.
ARQUIVO PUBLICO DO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL. Memorial do Legislativo do Rio Grande do
Sul. Porto Alegre: Arquivo Publico do Estado do Rio Grande do Sul, 2024. Disponivel em:
https://www.apers.rs.gov.br/memorial-do-legislativo-rs. Acesso em: 01 maio 2025.
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mestrado e doutorado perpassam indmeras situacdes, as quais vao além do nosso querer. O
referido local estd ha tantos anos fechado que sequer os funciondrios da Secretaria de Cultura
sabem informar do seu funcionamento. Por insisténcia da pesquisadora, foi contatado o arquivo
da Prefeitura de Torres, que possui informacdes a partir da década de 1990. Foram solicitados
relatdrios, leis orgénicas e livros de atas. Destaca-se que nao foi permitida a pesquisa no local,
sendo encaminhadas algumas informacdes pela arquivista responsdvel, as quais ndo convergem
com a presente tese. Ainda, a pesquisadora, fez contato com a Camara de Vereadores, a fim de
consultar as Atas das Sessdes. Apesar da insisténcia, ndo obteve sucesso.

No que se refere a revisdo tedrica e de literatura, foram consultadas obras digitais e
fisicas. No digital, foram acessadas as paginas da Biblioteca Digital de Teses e Dissertagoes da
Universidade de Sdao Paulo (USP), do Repositério Digital da Universidade Federal do Rio
Grande do Sul (UFRGS), da Biblioteca Brasileira Digital de Teses e Dissertagdes, do Catalogo
de Teses e Dissertagdes da Capes, do Portal de Periédicos Capes e Arca - Funda¢do Oswaldo
Cruz, do Google Académico e das bibliotecas das Universidades de Coimbra, Aveiro, Evora e
Lisboa. No ambito fisico, foram visitadas as bibliotecas da Pontificia Universidade Catodlica do
Rio Grande do Sul (PUCRS), da UFRGS e da Universidade do Vale do Rio dos Sinos, além da
Biblioteca Publica do Rio Grande do Sul.

Para a operacdo da presente tese, foram utilizados os conceitos de memoria,
representacdo, tradi¢do, patrimonio industrial e espaco social. Identificar vestigios materiais e
imateriais possibilita compor a narrativa de representacdo. Logo, através desses mecanismos, €
possivel expressar o passado no presente, através da sensibilizagdo em prol da significacdo do
bem cultural, ultrapassando caracteristicas estritamente técnicas. Nesse sentido, os objetos ou
artefatos materiais desempenham o papel de semi6foros capazes de evocar a memdria, ou seja,
as significacdes intangiveis, em suas diferentes camadas, como a afetiva.

Dessa forma, a partir da observagao dos vestigios ativa-se em cada pessoa um didlogo
com a histdria das praticas sucroalcooleiras. A dimensdo imaterial da representa¢do manifesta-
se através das expressoes orais, atuando como sociotransmissores de uma cultura viva. Dessa
forma, a combinacao entre artefato e testemunho oportuniza a promocao da experi€éncia em que
o objeto e a narrativa se complementam, oferecendo ao observador uma compreensao mais rica
das préticas tradicionais.

E crucial atentar-se as operacdes mnemonicas como fendmenos multidirecionais que
promovem a articulagdo entre o tangivel e o intangivel, por meio da transmissibilidade dos
saberes e praticas com os materiais que transitam entre geracoes. No ambito desta investigacao,

a memoria manifesta-se por intermédio de objetos, narrativas e gestos procedimentais, que
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possibilitaram o aprendizado da tradicdo canavieira. Ademais, ao integrar a arqueologia
industrial aos estudos de memdria, constrdi-se uma narrativa histérica plural do espaco. Nesse
panorama, a cultura canavieira emerge tanto como legado técnico quanto como agente de
coesdo social, alicercando o espago e a memoria coletiva.

O patrimonio industrial abrange o conjunto de vestigios materiais e imateriais gerados
e transformados para atender aos preceitos da produgdo sucroalcooleira?®. Para a abordagem,
foram adotadas as defini¢des preestabelecidas pelo Conselho Internacional de Monumentos e
Sitios (ICOMOS) e pelo International Committee for the Conservation of the Industrial
Heritage (TICCIH). Este dltimo € responsavel pela redacdo das cartas que consolidaram os
principios fundamentais, entre as quais a Carta de Nizhny Tagil (TICCIH, 2003), os Principios
de Dublin (TICCIH, 2011) e a Carta de Sevilha (TICCIH, 2018). A abordagem da arqueologia
industrial no estudo dos engenhos incluiu visitas de campo, entrevistas com produtores e
andlises documentais®®. Por meio da sistematizacdo de tipologias, da categorizacdo de fases
histéricas e da identificacdo de sociotransmissores de memdrias e prdticas, tracaram-se as
transformagdes dos espacos produtivos e a manutengio da tradigao.

Na cultura sucroalcooleira, a tradi¢ao configura-se como um fio condutor que entrelaga
geracdes por meio de saberes e praticas compartilhadas e, constantemente, recriadas. Esse
conjunto de processos, métodos e conhecimentos perdura ndo apenas pela repeticdo, mas
também pela reflexd@o ativa de mestras e mestres, tornando o saber-fazer o cerne dessa heranca.
No espaco da Antiga Torres, os engenhos ndo configuram apenas um conjunto de maquinas
abrigadas em edificios, ativos ou em ruinas; ele € o locus de interacdo entre o corpo, 0 ambiente
e a técnica.

O conceito de espaco social € central para a compreensdo da formagdo histdrica e
produtiva da Antiga Torres e suas relagdes com o que hoje é reconhecido como Aglomeragao
Urbana do Litoral Norte do Rio Grande do Sul (AULNRS). Esse conceito ultrapassa a ideia de
espaco fisico e material, sendo compreendido como uma constru¢do simbdlica, politica,
econOmica e cultural resultante da ac@o de sujeitos histéricos e de suas préticas cotidianas. A
Antiga Torres, portanto, configura-se nao apenas por demarcacdes legais e administrativas que
se transformaram ao longo do tempo, mas, sobretudo, pelas relagdes humanas, produtivas e

institucionais que ali se estabeleceram.

28 No ambito da pesquisa, o conceito de patrimdnio industrial é empregado referindo-se aos engenhos artesanais,
que congregam moendas, fornalhas, alambiques, tinas de fermenta¢do e demais arranjos produtivos da cana-de-
actucar. Esses sitios retinem, em sua materialidade, as infraestruturas de moagem, coc¢do e destilacdo que deram
origem aos derivados. Paralelamente, guardam saberes transmitidos entre geragoes.

29 A exemplificar o estabelecimento geral do percurso da cultura, apresentado nos capitulos 2 ao 4.
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A presente tese apresentard cinco capitulos estruturantes, além da introdugdo e das
consideragdes finais. O capitulo 2 € intitulado “Antecedentes do espaco de estudo: perspectivas
histéricas e sociais”, o qual foi dividido em dois subcapitulos, a comecar pela formagao
histérica do espago e da cultura canavieira: primeiras vivéncias. Mira em apresentar a ocupagao
do Rio Grande do Sul, especialmente a porcdo nordestina. Destaca que a ocupagdo do espago,
que em 1878 chamar-se-ia Torres, deveu-se a fatores favordveis como: solo arenoso junto a
Serra Geral e seus vales, assim como canais fluviais navegaveis, que permitiram o cultivo e o
processamento artesanal da cana-de-acucar a partir de meados do século XVIII.

O primeiro registro aparece em 1778, em Concei¢do do Arroio, fruto das ondas
migratérias agorianas (1748 e 1763), as quais estabeleceram unidades produtivas as margens
de rios e lagoas. A produgdo dos derivados de cana-de-agucar era utilizada para o foro e o ganho
da casa. Posteriormente, em 1826, foram instaladas coldnias com imigrantes alemaes na
freguesia de Sao Domingos das Torres. A dispersao do cultivo acompanha a ocupagao tardia,
ambas causadas pelas disputas de fronteiras luso-hispéanicas. Refletem a acdo de politicas
povoamento através de sesmarias e datas. Dessa forma, até 1800 a cana de agucar se consolida
como um elemento estruturante de um espago em formacdo, estabelecendo conexdes que
promoveram as bases da cultura canavieira.

O capitulo explana a consolidacdo do territério do Rio Grande do Sul em 1809, fator
preponderante para o fortalecimento das politicas de povoamento e modernizacdo de
infraestrutura. Para tanto, no ambito da comunicagdo e distribuicdo, durante os anos 1850 e
1870, foram realizadas pesquisas e pequenos investimentos em obras vidrias, como estradas e
canais fluviais, com o fim de dinamizar o transporte. Referente a circulacao dos derivados de
cana-de-actcar, era realizada pelos tropeiros (tropeirismo), os quais conectam engenhos e
alambiques com pontos comerciais. Além disso, muitas dessas rotas eram associadas a trajetos
navegaveis conduzidos por agentes locais.

No ambito da qualificagdo da producdo sucroalcooleira, foram realizados investimentos
em equipamentos agricolas, como as moendas de trés cilindros de ferro. Na perspectiva fiscal,
a Provincia de Sao Pedro do Rio Grande do Sul instituiu coletorias e sistemas de patente com
o objetivo de potencializar o rigor na cobranca de impostos sobre o produto. Assim, até 1875,
o preparo do terreno (territorial, administrativo e tecnolégico) moldou um ambiente propicio
para a consolidacdo da agroindistria canavieira, configurado por um mosaico de pequenos
engenhos familiares, interligado por rotas fluviais e terrestres incipientes, assim como regulado
por diferentes leis que promoveram a formagao do espago sucroalcooleiro e o surgimento da

Antiga Torres.
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O terceiro capitulo chama-se “Advento da Antiga Torres: o percurso de um espaco”.
Inicia-se com a instalagdo da vila de Sdo Domingos das Torres, em 1878. Nesse recorte
temporal ocorreram intimeros debates fervorosos sobre a cultura da cana-de-agucar. Isso porque
o Governo Provincial revisava constantemente a aliquota sobre aguardente, tensionando
produtores e as camaras municipais de Torres e Concei¢do do Arroio em Santo Antonio da
Patrulha, fatores que ocasionaram inimeras reivindicacdes, para além da cobranca de impostos.
Isso estava associado a solicitacdo de benfeitorias em estradas e vias fluviais, a fim de dinamizar
o escoamento. Na década de 1880, devido a politicas de incentivo promulgadas pelo Governo
Imperial, foi debatida a implementagdo de engenhos centrais entre o Governo Provincial e as
vilas de Concei¢cdo do Arroio e Torres. Porém, fatores técnicos e fiscais impediram a
implementacao.

O capitulo analisa as agdes de pesquisa e investimento em infraestrutura vidria e
agricola, a comecar pelo Plano Geral de Viagcdo (1913), que previa a canalizacdo de lagoas
costeiras (Tramandai, Pinguela, Itapeva, Barros e outras) e a constru¢do de estradas, bem como
do ramal ferrovidrio Palmares-Oso6rio. Também foi constituida a Comissao de Estudos para o
canal Porto Alegre-Torres (1918), a qual estabeleceu um trajeto lacustre-fluvial de 230 km
entre as duas municipalidades. Contudo, o projeto foi iniciado, porém ndo concluido. A partir
da inauguracao do sistema fluvial-ferrovidrio, em 1922, esperava-se dinamizar o escoamento
dos derivados de cana-de-acticar, como aguardente, agtcar e rapadura, mas devido aos custos
elevados do transporte, assim como outras questdes logisticas, entre elas o nivel das dguas para
a circulagdo das barcas, o empreendimento ndo foi exitoso.

O quarto capitulo, “Da profusdo a crise da cultura canavieira na Aglomeracao Urbana
do Litoral Norte Gatcho (1895 a 1990): multiplos cendrios agroindustriais”, oportuniza a
andlise dos investimentos em centros de pesquisa e auxilio a agroindustria agucareira, como a
Estacdo Experimental de Cana-de-Acgucar, situada inicialmente em Conceicdo do Arroio.
Durante os primeiros anos, foram testadas dezenas de variedades de cana-de-agucar resistentes
nesse mosaico e distribuidas milhdes de mudas a produtores de Torres, Santo Antdnio da
Patrulha e Concei¢do do Arroio/Osoério.

A acdo elevou a produtividade e a qualidade dos produtos. Em 1928, foi inaugurada a
Usina Santa Marta, destinada ao beneficiamento da cana-de-aguicar e da aguardente proveniente
de pequenos alambiques situados em Torres e nas localidades vizinhas, contribuindo para a
dinamizagdo da cadeia curta de producdo. A unidade industrial manteve suas atividades até o
ano de 1938. Dentre os motivos que levaram ao fechamento do estabelecimento estd a

instalacdo de cotas de producio e outras regulacdes pelo Instituto do Aciicar e do Alcool. O
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referido Instituto estabeleceu controles rigidos para a produgdo sucroalcooleira, levando muitos
agricultores e produtores a abandonarem os canaviais. O capitulo também investiga o
movimento de instalacdo de outras fabricas de grande porte, como a A¢uicar Gatcho Sociedade
Andnima (AGASA), e o movimento de retracdo econdmico-industrial.

O capitulo apresenta ainda as politicas publicas e demais cendrios relativos ao tema. A
comegar, a nivel federal, pela instauracdo da Politica Agricola (Lei 8.171/1991), passando pelas
Camaras Setoriais de Actcar e Cachaga (2004 — 2006), pelo reconhecimento da bebida como
nacional (Decreto 4.062/2001) e pela Instrucdo Normativa 13/2005, a qual consolidou as
normas de tipicidade, registro e fiscalizacdo. No Rio Grande do Sul, entre 2005 e 2009, foi
constituida a Camara Setorial da Cana-de-Acucar, além da publicacio do zoneamento
agroclimdtico e agroecoldgico pela Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria
(EMBRAPA). Posteriormente, foi promulgada a Politica Estadual de Agroindustria Familiar
(Decreto 49.341/2012), que estabelece normativas fiscais e sanitdrias para as fabricas.

Ainda no ambito estadual, apds discussdes publicas promovidas pela Assembleia
Legislativa, com a participacdo de agentes da sociedade civil, foi regulamentado o Decreto
56.083/2021, que reconhece e estabelece diretrizes para a Cachaca Artesanal Gatcha. Para
finalizar, o subcapitulo apresenta o cendrio da cultura canavieira e da cachaca no estado, assim
como perspectivas relativas as cidades que compdem a Antiga Torres: Arroio do Sal, Dom
Pedro Alcantara, Mampituba, Morrinhos do Sul, Trés Cachoeiras, Trés Forquilhas e Torres.

O quinto capitulo, “Engenhos artesanais: perspectivas a partir de vestigios materiais e
imateriais sucroalcooleiros”, apresenta a estrutura dos engenhos artesanais, complexos rurais
estruturados para a realizacdo do circuito canavieiro, desde o cultivo até a manufatura do
derivado. O espaco agrupa equipamentos e utensilios como a moenda, a caldeira, as tinas para
fermentacao, os tachos de cozimento, os alambiques, as tinas de resfriamento, os barris, entre
outros. Nesses locais sao operados o conjunto dos saber-fazer reverberados nas familias de
geracdo em geracdo. Através da arqueologia industrial, a partir dos vestigios tangiveis e
intangiveis, foi possivel identificar e analisar as transformacgdes dos espacos de producdo. O
capitulo aborda também os tombamentos de bens materiais e imateriais a nivel federal e
estadual. O objetivo era compreender os possiveis processos de reconhecimento do patriménio
industrial, especialmente os alusivos aos engenhos.

O capitulo analisa ainda os vestigios e vivéncias de memoria coletiva, exercitada na
evocagdo (mneme), rememoracdo (anamnesis) e reconhecimento, que tornam o patriménio
sucroalcooleiro elemento de coesao social e de consciéncia histérica. Assim, visa compreender

os processos de memoria e a importancia do cruzamento de vestigios materiais e imateriais.
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Através deles, percebe-se a vivacidade da cultura e suas transformacgdes. Nesse cendrio, as
tradicoes familiares se desenvolvem a partir dos processos dos objetos utilitirios e sua
producdo, gerando-se assim signos representativos. Destaca-se a potencialidade do fazer,
manifestado no “eu sou alambiqueiro”, “meleiro”, “agucareiro” e “rapadureiro”, o qual
promove o senso coletivo e as identidades.

O sexto capitulo, “Oficios tradicionais agroindustriais: formas e receitas dos derivados
de cana-de-acticar”, aborda as expressoes da cultura imaterial associadas ao conjunto dos saber-
fazer presentes no ciclo produtivo sucroalcooleiro da Antiga Torres. Para tanto, tem por foco
as praticas cotidianas, as formas de transmissdo e as tradi¢des associadas aos engenhos e
alambiques. Através da observagcdo de campo e da escuta de depoimentos, o estudo busca
identificar como os conhecimentos sdo transmitidos e incorporados no cotidiano.

A tradi¢do € um produto do espaco social; portanto, no contexto da Antiga Torres,
tornam-se perceptiveis as praticas culturais, como o lambicar e o preparar das formulacdes,
como a Marisqueira. Essa dispersa-se através das relacOes entre os sujeitos, materiais e
ambientes, que delineiam as estruturas simbodlicas e os modos de fazer. Essa dispersao
fundamenta as teorias associadas a tradi¢do, as quais consideram os oficios tradicionais como
vetores fundamentais para a transmissibilidade, garantindo assim, sua perpetuacgdo,

ressignificagdo e adaptag@o ao longo do percurso histérico e cultural. Boa leitura.
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2. ANTECEDENTES DO ESPACO DE ESTUDO: PERSPECTIVAS HISTORICAS E
SOCIAIS

Este capitulo apresenta os antecedentes histéricos da formacao da Antiga Torres e seus
impactos na estruturacdo do espaco social. Analisa perspectivas socioecondmicas sobre a
cultura canavieira, com énfase na producdo, tributacdo e regulamentacdo da atividade
acucareira e da aguardente entre as décadas de 1720 e 1770. Por meio de fontes documentais,
legislagcdes e relatos histéricos, além da literatura especializada, o texto destaca os principais
movimentos relacionados ao desenvolvimento da cultura canavieira e seus produtos.

A cana-de-agicar desempenhou um papel essencial no fortalecimento da agroinddstria
no Rio Grande do Sul, especialmente por meio da produgdo de aguardente, melado, rapadura e
outros subprodutos. Sua expansao ocorreu nas proximidades da Serra Geral, onde as condi¢des
edafocliméticas favoreceram o cultivo e o processamento artesanal da matéria-prima. Apesar
da escassez de infraestrutura, a atividade contribuiu para dinamizar os fluxos populacionais e
impulsionar a formac¢do comercial.

O registro mais antigo do cultivo de cana-de-acicar na regido Nordeste do estado,
proximo a faixa litoranea, data de 1778, em Concei¢ao do Arroio. Esse desenvolvimento esteve
diretamente associado as ondas migratdrias ocorridas em 1748 e 1763, quando os primeiros
ilhéus acorianos se estabeleceram no povoado de Santo Antonio da Patrulha, concentrando-se
em vales proximos a rios e lagoas. Essas comunidades eram compostas majoritariamente por
pequenos e médios lavradores, cuja producdo destinava-se tanto a subsisténcia quanto ao
comércio de derivados da cana-de-aguicar. Nesse contexto comercial, o tropeiro teve um papel
fundamental na difusdo dos insumos oriundos da cana-de-aciicar no Sul do Brasil,
especialmente no Rio Grande do Sul, durante o século XIX. Responsaveis pelo transporte de
gado, muares e produtos agricolas, esses agentes atuavam como elo entre as areas de producao
e os mercados internos e externos do estado.

A partir de 1810, e gradativamente nas décadas seguintes, o estado elaborou e aplicou
estratégias tributdrias para fortalecer a arrecadacdo e controlar a atividade comercial,
implementando tarifas diferenciadas para produtos nacionais e importados, sendo os dltimos
sujeitos a taxagdo mais elevada. Criou medidas de fiscalizacdo das mercadorias, além do
fortalecimento das coletorias, responsdveis pela verificacio dos produtos e arrecadacdo
tributaria. No entanto, essas medidas enfrentaram obstaculos, como sonegac¢do e contrabando,
sendo recorrentemente revistas e rearticuladas.

Entre as décadas de 1820 e 1850, verificou-se um crescimento expressivo da

agroindustria canavieira, impulsionado pela imigracdo de colonos alemaes para a freguesia de
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Torres. Esses imigrantes se estabeleceram em 1826 nas colonias Sdo Pedro de Alcantara e Trés
Forquilhas, em areas proximas a fronteira com Santa Catarina. Embora provenientes de regides
europeias sem tradi¢cdo na cultura da cana-de-acucar, os colonos aprenderam e aplicaram
técnicas de cultivo e beneficiamento da matéria-prima.

Fixados principalmente em pequenas e médias propriedades, esses produtores
enfrentaram diversas dificuldades decorrentes da caréncia de infraestrutura. Visando a
qualificag¢do do cendrio, na década de 1850, o governo provincial investiu em projetos voltados
a modernizag¢do e qualificacdo da agricultura. Para tanto, foram efetuados estudos e agdes
iniciais de infraestrutura que abrangiam desde os sistemas de navegacdo e exploragcdo
hidrografica até as estradas destinada ao transporte terrestre.

Por fim, este capitulo evidencia como as multiplas dimensdes de ordem econOmica,
social e politica consolidadas anteriormente a 1878 foram determinantes para a conformagao
da Antiga Torres. Essas perspectivas emergem da andlise dos ciclos migratdrios, das dindmicas
comerciais e das primeiras politicas estatais de regulamentacao tributdria. Tais dindmicas, de
ordem politica e publica, contribuiram no desenvolvimento do percurso da cultura canavieira

da Antiga Torres.

2.1 O percurso da cultura: a cana-de-acicar e os derivados

A cana-de-agucar € uma planta da familia das gramineas, classificada como herbéicea.
Estruturalmente, divide-se em folhas, flores e colmo, sendo este dltimo a parte de onde se extrai
o substrato liquido adocicado, essencial para a producdo de agucar, dlcool combustivel, melado
e aguardente, entre outros derivados. Sua origem remonta i Asia, e acredita-se que tenha sido
introduzida na Europa Mediterranea pelos drabes, em diferentes periodos, especialmente
durante as Cruzadas (Rodrigues; Ross, 2020).

No contexto portugués, o cultivo da cana doce teve inicio no século XV, nas Ilhas da
Madeira e dos Acores, localizadas no oceano Atlantico. Posteriormente, a pratica agricola
possibilitou a expansdo dos canaviais para outras regides sob dominio portugués, incluindo o
Brasil. Na zona climdtica intertropical brasileira, a cana-de-actiicar encontrou condig¢des
favordveis para sua adaptabilidade, como pluviometria, umidade, temperatura, relevo e
composi¢cdo do solo. Na década de 1530, foi implantada a agroindistria agucareira,
especialmente nos atuais estados de Sdo Paulo, Rio de Janeiro, Bahia e Pernambuco, ocupando-
se, assim, varias zonas do Brasil (Rodrigues; Ross, 2020).

Entre os modelos de ocupacdo, destaca-se o sistema de Capitanias Hereditarias,

implementado em 1534, pelo qual a Coroa Portuguesa distribuiu faixas territoriais na costa
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brasileira a membros da nobreza, de forma vitalicia e hereditaria. Posteriormente, consolidou-
se o Regimento de Tomé de Souza, em 1548, que visava incentivar o povoamento das coldnias
mediante a concessdo de sesmarias (Alveal, 2002; 2015). Os colonos contemplados com cartas
de autorizac¢ao deveriam realizar atividades agricolas ou pecudria pastoril, instalar engenhos de
beneficiamento, estruturar nicleos de povoamento e garantir a seguranga do territério.

Apesar dos primeiros engenhos de agucar terem sido instalados no Sudeste, nas baias
de Sao Vicente e Guanabara, foi no Nordeste que a monocultura da cana alcangou maior éxito.
A regido foi amplamente explorada pela Coroa Portuguesa, devido a fatores como o solo
massape, clima tropical quente, alta umidade relativa do ar, bacias hidrograficas propicias,
portos estratégicos para escoamento e, sobretudo, o uso da mao de obra escravizada, composta
por homens e mulheres africanos de diversas etnias e origens (Freyre, 2013).

Gilberto Freyre (2013) delimita o territério canavieiro nordestino, abrangendo
Pernambuco e estendendo-se além das fronteiras estaduais, incluindo o Recdncavo Baiano e
parte do Maranhdo. Nesse espaco, no “Nordeste da primeira fabrica brasileira de agicar — que
ndo se sabe o nome”, consolidou-se a agroindustria acucareira, com a instalacdo de engenhos e
usinas, fundamentais para a economia colonial (Freyre, 2013, p. 119).

No Rio Grande do Sul, Freyre sugere que a dispersdo da cana-de-aclicar esteve
relacionada ao comércio do charque, que se conectava ao mercado de actcar do Nordeste.
Assim, os insumos importados supriram a demanda regional e impulsionaram a producdo de
doces, especialmente na regido denominada Antiga Pelotas. No entanto, o autor nido faz
referéncia a atividade dos bangués e seus produtos sucroalcooleiros no estado.

No territério gadcho, verifica-se que a especulacdo da cultura da cana-de-agicar
remonta a mais de 300 anos. Dessa atividade, originaram-se subprodutos como melado, actcar
mascavo, rapadura e, a partir da aguardente, licores. Essa constatacdo fundamenta-se em
reflexdes embasadas em fontes documentais e bibliogréficas, relacionadas a configuragao do
territorio portugués no sul do Brasil, aos sucessivos investimentos na coloniza¢do europeia € a
especulacdo econdmica. Ao longo desse periodo, as principais dreas de cultivo da cana-doce
concentravam-se predominantemente no nordeste do estado, sendo comuns nas escarpas da
Serra Geral, nos vales dos rios dos Sinos e Cai, e na por¢ao noroeste, conhecida como regiao
missioneira. Para examinar a introducdo da cana-de-aguicar no Rio Grande do Sul € essencial
considerar determinados aspectos da formagdo das coldnias ibéricas no territério gaicho.

Nesse contexto, torna-se relevante destacar alguns fatores inerentes a consolidagao das
coldnias ibéricas na regidao. Esse processo de ocupacao territorial ocorreu de maneira tardia em

compara¢do com outras dreas do Brasil colonial, devido aos acordos definidos pelo Tratado de
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Tordesilhas, firmado em 1494, que delimitou o dominio portugués entre Pard e Santa Catarina.
Contudo, essa definicio ndo atendeu plenamente aos interesses da Corte Portuguesa,
convertendo a fronteira luso-hispanica na América do Sul em um espacgo de disputas (Flores,
2008; Muradas, 2008; Aguiar, 2007).

A constituicdo territorial de um Estado nacional envolve a projecdo do espago
reivindicado, o direito de ocupagdo (por colonizacdo ou conflito militar) e a delimitagdo
geografica das fronteiras. Nesse cendrio, surgiu a doutrina Magnus Brazilis, que redefiniu o
meridiano de Tordesilhas com base em critérios geomorfoldgicos. Assim, em 1534, Gaspar
Viegas cartografou a extensdo do dominio portugués, registrando os rios desde o Amazonas até
o Prata. No contexto sul da América Meridional, essas iniciativas evidenciam a estratégia
lusitana de restringir o reconhecimento do Brasil Meridional, delimitando a distribuicdo de
terras entre os rios Ararangud e Prata para preservar recursos e mitigar disputas com a Espanha,
garantindo exclusividade econdmica a Portugal (Muradds, 2008).

Paralelamente, entre 1535 e 1544, a Coroa Espanhola empreendeu diversas acdes de
reconhecimento da América Meridional, estabelecendo povoacdes em Buenos Aires e Potosi,
ambas a época sob jurisdi¢cao do Vice-Reino do Peru. Essas incursdes levaram os espanhdis a
aceitarem tacitamente a tese do Magnus Brazilis, resultando na lenta expansao portuguesa para
oeste, além da linha de Tordesilhas, sem oposi¢do significativa da Coroa Espanhola (Muradas,
2008).

Ao longo dos séculos XVI e XVIII, os interesses geopoliticos ibéricos fomentaram
disputas territoriais e o estabelecimento de povoagdes no Rio Grande do Sul. O primeiro grande
marco foi a Unido Ibérica (1580-1640), que desponta da unificacdo das Coroas de Portugal e
Espanha. Esse evento redefiniu as estratégias de conquista territorial e os parametros de
delimitacdo das fronteiras, facultando no abandono das defini¢des do Tratado de Tordesilhas e
possibilitando a institucionalizacdo de cidades sob jurisdicdo tanto portuguesa quanto
espanhola (Gadelha, 1980). A partir de 1605, destacam-se os nicleos urbanos estabelecidos por
jesuitas entre os rios Mampituba e Gravatai (Muradas, 2008).

A unificacdo das Coroas de Portugal e Espanha (1580 a 1640) favoreceu o
desenvolvimento do comércio na bacia platina, com as “[...] permissdes de navios soltos, ou do
contrabando semi-oficializado” (Gadelha, 1980, p. 147). A instauracdo do livre-comércio
auxiliou os negociantes e o desenvolvimento da macrorregido. Nessa ocasido, ja existiam tendas
com trapiches para o processamento do agucar, além de ja ocorrer a circulagdo de artesdos de
diversas especialidades, tal qual o transito do gado e de insumos derivados, especialmente em

Assuncdo, no Paraguai (Gadelha, 1980). Regina Gadelha destaca:
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Por Assuncdo e Buenos Aires passa grande quantidade de prata em contrabando para
o Brasil, e transitam mercadorias portuguesas e europeias, dentre as quais agucar,
azeite, ferro, fazendas, mdveis, negros, armas e géneros varios, vendidos por pregos
inferiores aos de Espanha e Lima (Gadelha, 1980, p. 148).

Logo, com vistas a qualificar e controlar o escoamento de produtos das redugdes para a
Corte e vice-versa, os jesuitas desenvolveram projetos para a abertura de vias, como a conexao
do povoamento Guaird (Mato Grosso/Parand) com o porto de Laguna, em Santa Catarina. O
escoamento da producdo das Missdes situadas na Argentina, Uruguai, Paraguai e Brasil*’ (Rio
Grande do Sul) tinha suas rotas terrestres que seguiam até o Rio da Prata, de onde eram
direcionados para as localidades finais. Também foram estabelecidos trajetos que visavam
constituir o transito comercial com os portugueses, para troca de viveres, e que, posteriormente,
foram utilizados para a coercdo de indios a serem submetidos a escravizagao nas plantagdes de
cana-de-acticar e nas minas de ouro (Kern, 1982; 1985; Gadelha, 1980).

O fim da Unido Ibérica colaborou com a propagacdo de conflitos como a Guerra de
Restauracdo, além de disputas diplométicas sobre os limites territoriais entre Portugal e
Espanha. Por consequéncia, em 1676, os governos imperiais solicitaram ao Papa Inocéncio XI
a defini¢do geofisica dos dominios, resultando na criagdo de uma nova sede de bispado no Rio
de Janeiro, com jurisdi¢do estendendo-se até o Rio da Prata, consolidando o dominio portugués.
Seguidamente a definicdo geofisica, em 1680, foi fundada a Colonia do Santissimo Sacramento
no Rio da Prata, tornando-se um importante entreposto estratégico, tanto militar quanto
comercial, permitindo a navegacao fluvial e maritima e o comércio terrestre (Hameister, 2002).
Ap6s o reconhecimento espanhol do dominio lusitano na regido, a Colonia foi fortificada e
repovoada por colonos oriundos do Arquipélago dos Acores.

Durante esse periodo, especialmente a partir de 1695, teve inicio o ciclo minerador em

Minas Gerais. Com a necessidade de deslocamento de muares, empregados tanto para o manejo

30 O periodo reducional no Brasil Meridional é caracterizado por dois momentos. O primeiro, de 1610 a 1640,
finalizado pela invasao de bandeirantes paulistas que miravam a coa¢do de mao de obra escrava de indigenas nas
missdes. Esse movimento foi realizado entre os séculos XVI e XVII, na parte centro-oeste e sul da América Latina.
Além da coibicdo e exterminio indigena, os bandeirantes visavam a localizag@o e captura de negros aquilombados,
bem como identificar jazidas de pedras preciosas e metais nobres.

O segundo momento se da a partir de 1682, com o povoamento do Tape, através da constitui¢do dos Sete Povos
das Missdes, no Rio Grande do Sul. Na época, foi autorizado que a Companhia de Jesus fundasse paréquias para
a evangelizagdo cat6lica de indigenas. Por conseguinte, em 1684, o Padre Roque Gonzilez, situado na possessio
de Santa Cruz, transpde a margem do Rio Uruguai com vista de fundar Sdo Nicolau, ao lado do rio Piratini, sendo
essa a primeira redugdo gaticha.

As missdes jesuitas no Rio Grande do Sul sdo extensdes das sedes situadas no Paraguai, administradas por
religiosos espanhdis, estendendo-se “pelas bacias dos rios Jacui, Ijui, Piratini, Taquari, Ibicui, Rio Pardo,
limitando-se, por um lado com as escarpas das serras do Mar, Geral e com o rio Uruguai, por outro” (Muradrés,
2008, p. 115-116). Logo, através da regido da Vacaria Del Mar, se constitui, pela expansdo das redugdes, o
primeiro povoamento do estado.
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do trabalho quanto para tracionar e transportar o ouro extraido, trés rotas tropeiras foram
estabelecidas: duas sob dominio luso-brasileiro®' e uma sob jurisdi¢io espanhola. A primeira,
denominada Caminho dos Pinhais, conectava a zona litoranea nordeste a cidade de Laguna. A
segunda via interligava o Sudoeste, partindo da Colonia do Santissimo Sacramento. Por fim, a
terceira rota originou-se na regido espanhola dos Sete Povos das Missdes. A ligacdo entre
Sacramento e Laguna impulsionou a demarcagdo territorial portuguesa, inicialmente por meio
do comércio maritimo e, posteriormente, através de vias terrestres, consolidando o
tropeirismo®? (Trindade, 1992; Muradris, 2008).

No Rio Grande do Sul, o “Caminho dos Tropeiros” unia diversas localidades, como Sao
José do Norte e Laguna, fomentando a criagdo de novos entrepostos e vilarejos, entre eles Sao
José do Norte (1715). Além das premissas econdmicas, havia a estratégia de vigilancia e
controle sobre o territério compreendido entre a Baia de Laguna e a Colonia de Sacramento.

Para Trindade:

O tropeirismo, entretanto, é fato que transcende a regido e o préprio Estado. Ele
implicou a conquista e a ocupagdo de toda a imensidao de campos existentes desde os
limites atuais com o Uruguai e a Argentina, no extremo sul do pais, até o Parand, com
desdobramentos para os campos ao sul do Estado de Sdo Paulo (Trindade, 1992, p.12).

No cendrio brasileiro, sem divida, um dos elementos geradores da suspensdo da cadeia

produtiva e comercial da aguardente foi o protecionismo da industria agucareira:

No entanto, a grande producdo de aguardente resulta em prejuizo para a producdo
acucareira por desviar a mao de obra, lenha e cana), e gera uma concorréncia com o
vinho, fazendo com que a Coroa portuguesa proiba, por Provisdo em 1649, a producdo
e o comércio da aguardente em todo territério do Estado do Brasil (exceto em
Pernambuco), fato que proporciona reclamagdes e prejuizos dos fabricantes (entre
eles, alguns senhores de engenho) e comerciantes da bebida (Ricardo, 2014, p. 25).

Outra questao se alinha a comercializa¢ao da cachaca. Devido aos seus precos médicos,
a bebida subsidiava financeiramente seus produtores e vendedores®. Contudo, prejudicava os
vinicultores e a Coroa. Isso ocorria porque a popularidade e o fécil acesso a “dgua da vida”

impactaram o consumo de vinho importado de Portugal, que era mais rentdvel para os

31 Em 1730, o Caminho dos Pinhais, projetado por Cristovam Pereira de Abreu, estendeu sua rota em dire¢do a
Sorocaba. Entre 1736 e 1737, o “Real Caminho de Viamao” passou a conectar Viamao a Sorocaba, atravessando
os Campos de Cima da Serra, resultando na fundac@o de povoamentos em regides como Santo Antdnio da Patrulha
e Vacaria (Trindade, 1992; Barroso, 2006).

32 O transporte interno sucedia-se por carretas castelhanas (castilhanos), as quais eram carregadas com mercadoria
e viveres dos tropeiros. Em relacdo aos suprimentos dos viageiros, eram acondicionadas grandes pipas com
aguardente ou d4gua, mantimentos e caixas de carpintaria para realizacdo de pequenos consertos, além de utensilios
diversos (Roscio, 1781).

33 A proibi¢do da producdo ndo foi aplicada aos engenhos pernambucanos. No que se alude ao consumo, a cachaga
poderia ser concedida ou ofertada aos escravos, porém era ilicita a venda da bebida nas pracas comerciais.
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produtores da metrépole e apresentava melhores indices tributarios para o governo (Ricardo,
2014).

Luiz da Camara Cascudo simplifica o impasse ao destacar que Portugal, na condi¢ao de
metrépole, optou em direcionar esfor¢os para a fabricacdo de agicar, um insumo de baixa
circulacio e comercializa¢do em sua propria sede imperial e nos demais paises europeus, o que
o tornava altamente rentdvel. Ademais, a produgcdo das pequenas industriais domésticas de
aguardente suprimia a demanda interna, refor¢cando a escolha estratégica pelo actcar Cascudo,
2006).

Tais percepg0es politicas e administrativas resultaram na promulgacdo da Carta Real de
13 de setembro de 1649 que proibiu a fabricagdo do vinho de mel de cana, eufemismo da
aguardente, em todo o Estado do Brasil. Por fim, h4 o debate sobre o consumo da aguardente
pelos povos origindrios e africanos. A igreja, especialmente a congregagao jesuita, condenava
os efeitos alucindgenos da ingesta, os quais interferiam na producao desses sujeitos (Cascudo,
2006; Ricardo, 2014).

Esse foi um elemento comum entre as coroas ibéricas. A cachaga, assim como o acucar,
foi utilizada como artificio financeiro para transa¢des econdmicas. Sua ilegaliza¢do impactou
diretamente o comércio de compra de escravos no continente africano. Somente apds 1695,
devido a necessidade de aquisi¢cdo de mado de obra africana, houve mudangas que autorizaram
o comércio da aguardente para consumo nos territérios portugueses (Ricardo, 2014),
especialmente entre luso-brasileiros e luso-africanos.

No ambito espanhol, a Coroa proibiu a fabricacao e consumo de aguardente nas colonias
das Américas em 1714, objetivando o controle comercial do insumo. Isso porque o etilico
produzido no territério americano era apreciado pela populacdo da metrépole e das Ilhas
Candrias, fato que ameacava os viticultores, produtores de agicar e demais destiladores e
comerciantes do império. Assim, as autoridades publicas espanholas, visando coibir o avanco
fabrico-comercial da aguardente, aplicaram processo similar ao portugués (Luis, 2004).

Para tanto, justificaram a ac¢@o salientando a nocividade dos indicios econdmicos e de
saiude publica para com a populacdo consumidora, especialmente dos povos origindrios em
condic¢do reducional. Destaca-se que, mesmo com a proibicao, a atividade continuou de forma
clandestina através da producdo e comercializagcdo interna ilicita ou por contrabando oriundo
do Brasil (Luis, 2004).

E importante analisar outros indicativos das relacdes comerciais, contrabandistas ou
licitas. Entre os fatores impulsionadores do transito do etilico estd a produ¢do. Nas possessoes

hispanicas-guaranis da América Meridional, a aguardente provinha do caldo da mandioca
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fermentado. O destilado conhecido como cachaga era proveniente da canna-cayanna brasileira
e era igualmente apreciado na regido. Nesse sentido, entre as mercadorias provenientes do
contrabando associado ao deslocamento ou transporte do gado a outras regides estava a cachaca.
Assim, a partir do cambio comercial, verifica-se duas rotas luso-brasileiras até o dominio
hispanico-guarani circunscrito no extremo-sul do continente: a fluvial, por meio do complexo
portudrio platino, e a terrestre. Dessa dltima provém o quarto percurso tropeiro, que contempla
as cidades de Sao Borja (representando os Sete Povos das Missdes), Erechim, Cruz Alta,
Carazinho, Passo Fundo e Vacaria** (Muradras, 2008; Trindade, 1992).

Partindo da observacgdo de que o comércio entre luso-brasileiros e hispanicos na referida
regido procedia a cabotagem de insumos, categoriza-se a aguardente como elemento regulador
de mercado. Considerando que a bebida, em maior escala, era produzida no estado do
Pernambuco e, em menor quantidade, nas demais Capitanias brasileiras no Nordeste e Sudeste,
como poderiam os tropeiros reduzir os custos operacionais de aquisi¢cdo do insumo naquele
momento? A explicagcdo, dedutivamente, advém da logistica. O custo operacional e o tempo de
transporte terrestre do insumo proveniente do Nordeste e/ou Sudeste até o Oeste do Rio Grande
do Sul eram elevados. Entretanto, devido a aguardente ser um dos insumos de troca para a
aquisicdo dos muares, novos espacos de plantacdo de cana-de-agicar e moendas foram
progressivamente instalados nos povoados sul-brasileiro, especialmente ao longo das rotas de
transito dos tropeiros.

Com o advento da comercializagdo do insumo, iniciou-se a prospeccdo da cultura
canavieira nos territérios do Parand, Santa Catarina e Rio Grande do Sul. Neste dltimo, a
producdo agricola e seu beneficiamento foram aplicados em locais estratégicos, considerados
entrepostos de viageiros, que atualmente configuram os municipios de Santo Ant6nio da
Patrulha, Trés Forquilhas, Osoério, Torres, Tramandai, Porto Alegre e Viamao. A prética
também foi empregada em Vacaria, embora sem resultados expressivos™.

Ao longo dessas vias surgiram povoados e industrias agricolas, e o excedente da
producdo passou a ser comercializado. Essas dindmicas consolidaram-se por meio de pequenas
areas de ocupacdo, caracterizadas por propriedades de subsisténcia, dedicadas a agricultura e a
pecudria, abrangendo desde a criacao de animais até sua comercializag¢ao e transporte. Para este
ultimo, foram instituidas patrulhas fiscais, com o propdsito de inspecionar e tributar

mercadorias em circulac@o. Entre as iniciativas relevantes, destaca-se a constituicdo do nucleo

34 A partir de Vacaria, as tropas poderiam seguir os caminhos anteriormente apresentados.
35 A distAncia da capital do reino e a necessidade de proteger o territério também foram fatores determinantes
para a expansdo das rotas comerciais, tanto maritimas (Sacramento/Laguna) quanto terrestres.
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do povoado a partir da constru¢do da capela dedicada a Santo Antdnio, edificada pelo casal
Indcio José de Mendonga e Silva e Margarida Exaltacdo da Cruz, em 1743 (Barroso, 2006;
Osorio, 2008; Trindade, 1992).

Posteriormente, em 1748, chegaram ao litoral catarinense os primeiros casais agorianos,
designados como “de nimero” (Osério, 2008). Apds quatro anos, muitos desses colonos
migraram para a faixa costeira do Rio Grande do Sul, de Norte a Sul. A regido apresentava
vegetacdo nativa propicia tanto para a pecudria quanto para a introducdo de culturas agricolas®
(Aguiar, 2006; 2007). Entre 1753 e 1763, diversos conflitos beligerantes ocorreram na Europa,
reverberando na América Meridional. Dentre esses episddios, destaca-se a Guerra dos Sete
Anos, travada entre Inglaterra (aliada dos portugueses) e Franca (apoiada pelos espanhdis). Em
funcdo dessa rivalidade, a ofensiva hispanica foi direcionada a por¢do colonial portuguesa
americana. Assim, as tropas espanholas, partindo de Buenos Aires, invadiram a Coldnia de
Sacramento, Santa Teresa, Sdo Miguel e a Vila de Rio Grande¥.

Em 1763, verifica-se uma segunda onda migratdria agoriana, que se fixou em colonias
ao longo da zona litordnea a nordeste do estado. Esse deslocamento decorreu do éxodo de
familias oriundas de Rio Grande, motivado pela ofensiva hispanica a cidade. Dessa forma,
instalaram-se 28 casais de migrantes entre a sede do povoado de Santo Antonio da Patrulha e a
Lagoa dos Barros, na altura da freguesia de Conceicdo do Arroio. Esse processo de
assentamento expandiu-se a partir de 1771, quando o Governador Geral da Capitania autorizou
oficialmente a ocupagdo agoriana na regido. Posteriormente, Conceicdo do Arroio foi
reconhecida como um povoado vinculado a Santo Antdnio da Patrulha (Barroso, 2011).

O referido territdrio portugués somente foi reconquistado em 1776. No ano seguinte, foi
firmado o Tratado de Santo Ildefonso®, que definiu diplomaticamente o reconhecimento da
Colonia de Sacramento, da Ilha de Sao Gabriel e das Missdes Orientais como dominio espanhol,

enquanto Santa Catarina permaneceu sob controle portugués. Outro ponto relevante foi a

36 A ocupagdo portuguesa levou a formagdo das primeiras povoagdes, como Rio Grande, Viamao, Santo Antdnio
da Patrulha e Concei¢@o do Arroio, expandindo-se posteriormente para Estreito, Mostardas e Sdo José do Norte.
A penetragdo territorial seguiu o curso dos rios Guaiba, Camaqua, Jacui e Taquari, consolidando a ocupagdo na
regiao.

37 Devido ao fato beligerante, as atividades politicas e administrativas realizadas na cimara de Rio Grande foram
trasladadas, primeiramente a Viamao (1763), e ap6s, para Porto Alegre (1773), até a reconquista lusitana em 1776
(Kunh, 2007).

38 O tratado de Santo Ildefonso promoveu a criagdo de uma comissao bilateral para a demarcagdo. Por conseguinte,
entre 1777 e 1810, as Coroas Ibéricas incentivaram expedi¢des para o reconhecimento geogréfico da regido.
Assim, foram produzidas bibliografias que abordam geografia fisica, economia, agricultura, aspectos culturais
(costumes) e outros. A finalidade das publica¢des era subsidiar informagdes, visando assim constituir diretrizes
para o povoamento e para a garantia da zona fronteiriga.
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criacdo dos Campos Neutrais, onde nenhum povoamento poderia ser estabelecido por qualquer
das poténcias imperiais (Osoério, 1990).

Dessa forma, com as ondas de imigracdo acoriana®, a regifio foi impulsionada entre as
décadas de 1770 e 1780. Um objetivo portugués no século XVIII era “a ocupagao do territério
meridional da América portuguesa consistia em um misto de agdes autonomas de correntes
migratérias e de iniciativas patrocinadas pela coroa” (Kuhn; Comissoli, 2013, p. 55), a fim de
estabelecer rotas e pracas comerciais, bem como guarni¢des.

Contudo, apesar do suposto investimento governamental na constituicao das vilas e
freguesias, assim como na concessdo de sesmarias, a progressao no povoamento e instalacdo
de unidades agricolas na Capitania do Rio Grande do Sul eram estatisticamente insuficientes.
Isso se explica pelo fato de as familias de imigrantes ndo terem recebido os lotes destinados ao
desenvolvimento agricola, elemento que impulsionou a saida de moradores dessas regides. Na
década de 1890, apenas 7,1% das sesmarias apresentavam produtividade (Osério, 2004).

A historiadora Helen Osério, ao longo de sua trajetéria enquanto pesquisadora,
investigou a formagao e o povoamento portugués no Continente de Sao Pedro do Rio Grande
do Sul. Dentre os documentos balizadores estd o censo dos moradores*®, produzido em 1784 a
pedido do Vice-rei do Brasil. O estudo populacional atingiu 79,2% da totalidade de fogos*' e
constatou que o nimero de espagos voltados a agricultura era superior ao dos voltados ao
manejo pecuarista. Sobre o grupo primeiro social citado foi categorizado por pequenos e médios

2« (Osério,

lavradores, majoritariamente camponeses acorianos “com base no trabalho familiar*
2008, p. 43), de producao mista*®.

Em 1788, na fronteira oeste, percebe-se o movimento de apropriacdo indébita dos
criadores de gado e equinos, comecando a prevalecer a ldgica das estancias pecuaristas. Isso

ocorre devido ao sistema ser “mais vidvel do que a melhoria técnica da pecudria por meio do

39 Analisar essas perspectivas sobre a apropriagio portuguesa do territério sul-rio-grandense permite compreender
distintos processos, especialmente aqueles ligados a cultura. Observa-se que, entre os mecanismos de expansio
lusa, destaca-se a implementagdo de estabelecimentos agricolas por meio da concessdo de sesmarias (Aguiar, 2007;
Barroso, 2006), respaldada por politicas migratdrias.

40 Moradores com bens, sendo eles campos e animais.

41 Termo aplicado 2 matriz familiar oficial presente na casa ou estancia. Os demais individuos presentes no espago,
cativos ou libertos, eram quantificados e agregados a essa familia.

%2 F nesse momento que se verificam os primeiros indicios do que atualmente é reconhecido por lei como
Agricultura Familiar.

43 Nas duas dltimas décadas do século XVIII, a mdo de obra escrava constava em 97% das “propriedades”. O
historiador Fabio Kuhn complementa, a partir da andlise da freguesia de Viamao, que 62% dos logradouros, rurais
ou urbanos, em 1761, possuiam escravos, sendo a média de quatro cativos por unidade (Osério, 2007; Kuhn, 2007).
Portanto a exploracgdo de cativos estruturalmente era balizadora, e ndo complementar, da economia local.
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cultivo de pastagens ou entdo da propria melhoria dos plantéis, algo que somente ocorreu no
final do século XIX” (Christillino, 2010, p. 36).

Em Santo Anténio da Patrulha, em 1771, foram destinadas 160 pequenas propriedades
aos casais agorianos, proximas a Serra Geral litoranea, denominadas ‘“datas de terra” pelo
governador Marcelino Figueiredo (Schommer, 2018). Nesse periodo, percebe-se uma relativa
diversificacao agricola no estado. Isso porque “As atividades agricolas dos imigrantes agorianos
representaram uma nova atividade de subsisténcia que propiciava uma maior sustentacdo dos
locais” (Aguiar, 2008, p. 62). Dentre as culturas, destaca-se o cultivo de trigo, considerado um
produto de grande potencial para exportacdo. Além disso, o cultivo de frutas era significativo,
principalmente os péssegos, nas regioes de Porto Alegre, Rio dos Sinos, Sdo José do Norte e de
Rio Pardo a Santa Tecla. A produgdo de graos, por sua vez, se concentrava na Capital, em Sao
José do Norte e no Rio Taquari (Roscio, 1781).

Segundo Roscio (1880), além das lavouras, os ilhéus também se dedicavam ao
beneficiamento de insumos por meio de engenhos e atafonas. Assim, além de introduzir préticas
agricolas portuguesas, especialmente o cultivo da cana-de-agucar, apropriaram-se de técnicas
tradicionais dos povos origindrios, como o plantio de milho, mandioca e outras culturas, todas
passiveis de serem processadas em engenhos ou atafonas. O comércio de carne, charque, sebo,
porcos e queijos era amplamente difundido, sendo comum a circulagdo de rebanhos de muares
nos locais onde esses produtos eram comercializados. As estincias de gado eram comuns em
Sao José do Norte e de Rio Pardo a Santa Tecla, e as aves domésticas e selvagens apenas na

localidade de Rio dos Indios**. Quanto 2 paisagem, destaca-se, sobre a regido nordeste:

Este terreno de que tenho tratado [regido nordeste], é pela maior parte, ou todo, de
areia muito fina, mas é produtivo, coberto de ervas e algum mato, com suas lagoas
abundantes de peixes, aves marinhas, ou proprias das dguas, pantanos, como também
de animais e anfibios, como capivaras, lontra, jacarés etc. Os matos chamados de
Capons, o mais geral é serem criados terrenos baixos, e imidos. A provincia dessa
natureza para se refugiar desastres, castigadores ventos. Este mato tem madeiras de
muito boa qualidade para qualquer fabrica, ou emprego. [...]. As ervas e culturas
crescem com abundincia, porém este terreno é povoado por bestas, por gado [...]
(Roscio®, 1781, p. 7).

4 Atualmente configura o municipio de Gravatai.

4 Francisco Jodo Roscio (1733-1805). Natural da ilha da Madeira, Roscio aportou no territério brasileiro em 1837.
Foi engenheiro militar e cartégrafo, e governou interinamente a Capitania do Rio Grande de Sao Pedro de 05 de
novembro de 1801 a 30 de janeiro de 1803. Na década de 1870, executou reparacdes das fortificacdes portuguesas
e confeccionou mapas cartogrificos nas capitanias do Rio de Janeiro, Ilha de Santa Catarina e Rio Grande. Tais
apontamentos estdo nas “Cartas ao Marqués do Lavradio, descrevendo os limites de terras das capitanias do Rio
de Janeiro, do Rio Grande de Sao Pedro e da Ilha de Santa Catarina”, manuscritos entre 05 de margo de 1778 a 17
de abril de 1779. O documento prové informagdes preliminares sobre o Tratado de Santo Ildefonso, assim como
sobre sua nomeagdo como engenheiro do Servi¢o de Demarcagdes de Fronteiras.
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Portanto, a regido caracterizava-se por terrenos arenosos, cobertos por ervas e pequenos
bosques, como também de lagoas e pantanos ricos em peixes, aves marinhas e anfibios, além
de capivaras, lontras e jacarés. Nos campos de Vacaria do Mar até a Serra Geral, destacam-se
frondosos pinheiros, cujas castanhas eram consumidas pela populagdo de menor poder
aquisitivo (Roscio, 1781).

Os expediciondrios militares Domingos Alves Branco Moniz Barreto (1778) e
Francisco Jodo Roscio (1781) ressaltaram, a época, a necessidade de medidas para o
aprimoramento do territério a nordeste do estado, dentre elas: a qualificagcdo dos setores
econOmicos; a institucionalizagdo de cargos publicos, abrangendo esferas eclesidsticas,
militares e civis; o desenvolvimento de rotas de transporte, tanto fluviais quanto terrestres, por
meio da abertura de canais e pontes; incentivo ao povoamento, independentemente da
nacionalidade europeia dos migrantes; e a implementacdo de mecanismos para a divisao de
terras, possibilitando subsidios, garantias e taxacdo de dizimos em condi¢des mais vantajosas.

Assim, advém a cana-de-acicar e a mandioca como os principais produtos
agroindustriais. Em relacdo a primeira, destaca-se a fabricacdo de aguardente. Em razao disso,
foram estabelecidas, a partir de 1770, areas de cultivo e engenhos familiares voltados a
transformagcdo da matéria-prima, possibilitando, assim, o desenvolvimento de diversos
derivados. Posteriormente, esses pequenos estabelecimentos passaram a produzir ‘“cachaca,
rapadura e agtcar mascavo, para o abastecimento do mercado interno regional” (Barroso, 2006,
p. 84).

O primeiro registro de cana-de-acucar referente ao espaco da Aglomeragao Urbana do
Litoral Norte do Rio Grande do Sul (AULNRS) ¢ datada de 1778. A estancia, pertencente a
Domingos Fernandes Lima, natural da ilha da Madeira, Portugal, situava-se proxima ao arroio
Pinguela, em Concei¢do do Arroio. Apds, outros engenhos foram inseridos ainda no século
XVII em Santo Antdnio da Patrulha, especialmente na década de 1770, como os Irmaos Nunes
Bemfica (Antonio e Manoel), provenientes da freguesia de Nossa Senhora do Amparo,
localizada em Lisboa, Portugal. O estabelecimento dispunha de maquindrio para o fabrico de
acucar, portanto € listado entre os pioneiros na pratica (Barroso, 2006). As principais sesmarias,

no final do século XVIII, foram:

A partir da barra do Rio Tramandai, em dire¢@o ao sul, a Estrada da Laguna cortava
os campos das seguintes estancias: Arroio (de José Antdnio Cardoso Osério); Sdo
José do Bom Retiro (de André dos Santos); Estancia Velha (de Francisco Ribeiro
Gomes); Sao Joao (de Manuel de Barros Pereira); da Fortaleza (de Jodo Pinto da
Mota), da Cidreira (de Manuel Pereira Franco); e de Quintdo (de Domingos Fernandes
de Oliveira) (Santos, 2009, p. 30).



46

A expansdo do acesso as terras tornou-se evidente ap6s a assinatura do Tratado de Santo
Ildefonso e a realizagdo de expedicdes voltadas a prospecc¢do, reconhecimento e demarcacao do
territorio. Para ampliar o dominio portugués, o governador distribuiu lotes de terra por meio de
sesmarias, concessoes de datas e despachos reguladores (Osério, 2007). A partir da exploracao
do territério, com a instalacdo de unidades dedicadas a agromanufatura, foi estabelecida a
dindmica de exploracdo econdmica portuguesa na colonia.

Visando a regularizagdo e ao reordenamento das propriedades concedidas em sesmarias,
em 1795 foram instituidas normativas referentes a concessio dos terrenos cultivados e de seus
tributos. No entanto, em 1796, ap6s manifestacdes contrdrias de proprietdrios anteriormente
beneficiados, a legislacdo foi arquivada. A andlise histérica desse processo permite
compreender a formacdo territorial do Brasil Meridional. A partir de fontes documentais e
bibliogréficas, observa-se a apropriacao do espaco da Capitania Del-Rey por meio de faixas
demarcadas e exploradas por portugueses e espanhdis.

Percebe-se que ao longo desse periodo a Coroa Portuguesa promoveu a edificagdo de
fortes e vilas com o objetivo de consolidar a defesa e fomentar o povoamento, desde a faixa
litoranea a nordeste até o interior do estado, préximo a atual cidade de Rio Pardo. Nesses locais,
desenvolveram-se a indudstria da pecudria e a agricultura de subsisténcia, sendo uma de suas
variagdes a cultura canavieira. O comércio de vacuns favoreceu o transito de insumos, e, nesse
contexto, os produtos derivados da cana-de-agucar, especialmente na por¢do nordeste do
estado, passaram a ser empregados como moeda comercial na aquisicao de bens. Dessa forma,
consolidou-se a tradi¢ao da aguardente, do melado e da rapadura.

Para concluir este subcapitulo, apds diversos conflitos bélicos, seguidos de acordos e
tratados de posse do territdrio, entre 1640 e 1801, definiu-se a delimitacdo da drea pertencente
a Coroa Portuguesa, na Capitania de Sao Pedro do Rio Grande do Sul. A partir desse periodo,
novas diretrizes passaram a ser implementadas na colonia, especialmente entre 1824 e 1874,

conforme evidencia-se no préximo subcapitulo.

2.2 A preparacao do terreno: cultivo e infraestrutura (1800-1875)

Entre 1800 e 1810, o Brasil passou por transformacdes, especialmente com a chegada
da Familia Real Portuguesa em 1808. Esse evento promoveu diversas mudancas administrativas
e econdmicas, entre elas a abertura dos portos as nacdes amigas, permitindo o transito comercial
direto entre o Brasil e outros paises. O periodo também foi marcado pela institucionalizacdo
politica e administrativa, com a criacdo do Banco do Brasil, da Biblioteca Real, do Jardim

Botanico e da Imprensa Régia, estimulando o desenvolvimento cultural e econdmico.
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No ambito da infraestrutura social e administrativa, ocorreu uma reorganizagao
territorial, caracterizada pela centralizacdo e pela instituigdo de 6rgdos governamentais
responsaveis pela gestdo publica. Seguidamente, foram implementadas politicas de incentivo a
colonizagdo, visando a promocdo do crescimento populacional, agricola e comercial. Isso
porque “para o governo, a colonizacdo € a politica de povoamento € o desenvolvimento de
regides estratégicas, dependente de fatores politicos, frequentemente instaveis e que interferem
diretamente na administra¢do das coldnias” (Neumann, 2023, p. 22).

Para esse fim, foram realizadas pesquisas para identificar areas férteis e aptas ao cultivo
agricola, sendo a distribui¢do das terras por meio de sesmarias. Durante essa fase de expansdo
da produgdo agricola, foram incentivadas prospec¢des de lavouras de algodao, café, tabaco e
cana-de-actcar, consolidando a atividade agroindustrial nas décadas seguintes (Osério, 2008;
Kunh; Comossoli, 2013). Consequentemente, nesse periodo ocorreram intimeras
transformagdes estruturais, politicas e administrativas no Rio Grande do Sul.

Em janeiro de 1803, antes mesmo da chegada da familia real, tem inicio o governo de
Paulo José da Silva Gama, e o reconhecimento da subdivisdo territorial em quatro povoados
judicidrios, sendo eles: Porto Alegre, Rio Grande, Rio Pardo e Santo Antonio da Patrulha.
Posteriormente, com a garantia definitiva da posse das terras, assegurada pela assinatura do
Tratado de Badajoz em 1807, a 4rea foi elevada a condicao de Capitania Geral (FEE, 1981).

A seguir, como evidenciado na Figura 02 (abaixo), ocorreu a delimitacao territorial da
Provincia de Sao Pedro do Rio Grande do Sul, por meio da Provisdao de 7 de outubro de 1809,
que estabeleceu os limites das quatro vilas iniciais: Porto Alegre, Rio Grande, Rio Pardo e Santo
Antonio da Patrulha. Dessa forma, estruturou-se a primeira organizacdo administrativa
territorial do estado, que serviu de base para a subdivisdo que atualmente conforma o Rio
Grande do Sul (FEE, 1981).

A época, o termo vila designava povoacdes com um contingente populacional
expressivo. Essa, devido ao reconhecimento oficial, eram obrigadas a instalar camaras
municipais. Cada nicleo administrativo apresentava subdivisdes, denominadas freguesias, que
possuiam pardquias, e cuja populacio estava subordinada ao cartério eclesidstico (Cargnin,
2018). Destaca-se que, antes da definicao oficial das vilas pela provincia em 1809, Concei¢ao
do Arroio, Santo Antonio da Patrulha e Torres j4 estavam consolidadas como “povoagdes”. As

duas primeiras, de pequeno e médio porte, voltadas ao povoamento, enquanto a terceira possuia
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um caréter predominantemente militar*®. Destaca-se que a expansio da coldnia de Trés Torres*’
teve inicio em 1801, quando o sargento do Império Manoel Ferreira Porto foi designado para a

divisdo de patrulhamento maritimo e territorial da localidade (Silva, 2014).

Figura 02. Carta do Rio Grande do Sul, 1809.

ﬁ ﬁ 9 ' Resmas s istrice-cantgpefca, st afe o Do it de Eutat atie

Grande doSul o B C‘:&r-]lmrﬁr'. dusanhiste -aartagreto.

Fonte: FEE (1981 [capa]).

Nesse momento, visando investimentos em prol da coloniza¢do, incentivou-se estudos
sobre o territério da provincia. Dentre esses, estd a “Descri¢do Corogréafica, Politica, Civil e
Militar da Capitania do Rio Grande do Sul”, publicada em 1804, por Domingos José Marques

Fernandes*®. O manuscrito foi destinado a Dom Jodo VI, entdo principe regente, em 10 de

46 Essa unidade militar foi instituida em 1773 com a finalidade de monitorar a costa entre os portos de Laguna
(Santa Catarina) e Rio Grande (Rio Grande do Sul). Posteriormente, em 1819, autorizou-se a cria¢cdo do povoado
e do templo catdlico, medidas que foram implementadas em 1820.

47 Sobre o processo de euro povoamento de Torres, salienta-se que as primeiras descri¢des cartograficas do espago
geografico foram realizadas nos séculos X VIII e XIX, devido ao transito norte-sul dos bandeirantes, por viageiros
e tropeiros comerciais. Os militares responsaveis pela vigilia ndutica da costa sul, ou seja, pelo presidio de Rio
Grande e pelo porto de Coldnia de Sacramento, percorreram o sitio. Logo, a partir da necessidade de prote¢do do
territério do Continente, foi instalada uma fortificacdo no local, a Companhia de Granadeiros, que foi deslocada
em 1777. Posteriormente, foi edificado o forte e batizado de Sdo Domingos das Torres (Ruschel, 1999; Silva,
2014).

4 Nascido em Braga, na freguesia de Sdo Salvador do Couto de Pedralva, foi oficial militar na condi¢do de
sargento-mor. Chegou ao Rio Grande do Sul em 1798, passando pela vila de Porto Alegre, estabelecendo na
localidade a Escraviddao de Sesmarias. Posteriormente, em 1808, com a migracdo da corte portuguesa ao Rio de
Janeiro, Fernandes retorna ao Brasil (Barroso, 2012; Gutfreind, 1990). Em seguida, exerce cargos publicos “na
Serventia do Oficio de Escrivao do Crime. [...], tendo sido também Juiz de Paz da Camara da cidade em 1828”
(Barroso, 2012, p. 211).
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setembro de 1804. Em relacdo a paisagem, o autor identifica as terras da Capitania do Rio
Grande de S@o Pedro do Sul como férteis, mas subutilizadas devido as taxagdes impostas pela
Coroa, tornando-as invidveis para o cultivo. Entretanto, ressalta que na vila de Nossa Senhora
da Concei¢do, de Viamao, as terras eram proficuas, favorecendo a producdo de agucar,
permitindo a instalacdo de féabricas de aguardente, além do cultivo de frutas diversificadas
(Marques Fernandes, 1961).

A viagdo terrestre e fluvial desempenhava papel central na exportacdo dos insumos
agricolas. As mercadorias eram transportadas para Porto Alegre por meio de embarcacoes,
tropas e cargas de tracdo animal, abastecendo tanto o mercado local quanto o comércio interno
e externo da provincia. Em relacdo as terras da Serra Geral, entre Torres e Santo Antdnio da

Patrulha, Marques Fernandes destaca, conforme excerto abaixo:

Podemos dizer que elas sdo as melhores terras, ndo s6 da Capitania do Rio Grande,
mas de toda a América; porque segundo a experiéncia, que hd de alguns, que se t€m
provado, ndo s6 produzem toda a espécie de legumes, mas também cana-de-agucar,
com vantagem a todas as outras terras do Brasil na producdo deste género, e com
excesso de trinta a quarenta por cento: o que se vé em alguns engenhos, que se acham
ali j4 estabelecidos; para isto concorrem duas grandes adi¢cdes: muita madeira e boa e
rios navegdveis para o transporte, de maneira que ndo havera lavrador distante da
navegacdo, pela qual possa exportar os efeitos da sua fazenda mais de seis 1éguas,
faceis a carros. E € tal a fertilidade das mesmas terras, que um quarto de 1égua em
quadro € bastante para o estabelecimento de um engenho de actcar do lote de cem
escravos, quando nas outras Capitanias um engenho de agtcar deste mesmo lote pede
meia légua quadrada (Marques Fernandes, 1961, p. 83).

Marques Fernandes reforca a ideia de que as terras Sul-rio-grandenses eram as mais
produtivas da América, destacando-se como favordveis ao cultivo de cana-de-agicar, com
indices superiores as demais regides do Brasil e um excedente de 30% a 40%. Além disso,
observa que a abundancia de madeira e a presenca de rios navegdveis facilitam o transporte dos
produtos, contribuindo para o dinamismo da producao e comercializacao agricolas, bem como
dos modelos agricolas e produtivos.

Ainda sobre possiveis pesquisas com vistas a fomentar a expansdo colonial, podemos
citar a Descricdo da Arvore Acucareira, da sua utilidade e cultura, realizada por Hip6lito José
da Costa em 1800. Para tanto, o autor viajou para o interior dos Estados Unidos da América a
fim de averiguar outras formas de extracdo do acucar. Entre as culturas avaliadas, Pereira
descreve a sugar maple tree (drvore agucareira), conhecida no Brasil como pldtano, apontada
como uma das plantas mais eficientes na producao de sacarina, logo apds a cana-de-agucar. A
extracdo da seiva ocorria por terebracdo, técnica que consistia na perfuracdo do tronco,
permitindo que o caldo fosse armazenado em recipientes de barro esmaltado, chegando-se a

produzir até cinco galdes de seiva por dia, durante um periodo de quatro a seis semanas.
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Ainda, Costa (1800) compara aspectos como clima, solo e topografia entre as regides
produtoras Norte-Americanas com as brasileiras, concluindo que o cultivo da cana-de-agucar
poderia ser vantajoso na parte meridional do Brasil. Apesar da possivel aplicabilidade do estudo
para o Rio Grande do Sul, ndo ha registros que comprovem sua implementagao naquela época.
Embora seu estudo tenha destacado o potencial econdmico da cultura agucareira a partir da
“arvore agucareira”’, sua implementacdo no sul do Brasil ndo foi registrada historicamente,
evidenciando a predominancia de outros modelos produtivos na regido.

Com areorganizacao territorial e administrativa da Capitania, surgiram novas demandas
para o desenvolvimento econdmico. Nesse contexto, a agricultura e a pecudria mantinham-se
como setores fundamentais, com a criacdo de gado vacum e muar predominando na base
econOmica regional. A principal cultura agricola era o trigo, apesar dos desafios impostos por
fungos e outras pragas que acometiam as lavouras. Posteriormente, a perspectiva de exploracio
econOmica gadcha passa por uma transformacao no século XIX, impulsionada pela politica de
imigracgdo europeia, cujo proposito era colonizar terras devolutas ou inabitadas na Provincia de
Sao Pedro do Rio Grande do Sul.

O periodo inicial desse processo abrange os anos de 1824 a 1890 (Roche, 1969),
marcado pela implantacdo das colonias, instaladas proximas a Porto Alegre. Essa acdo de
ocupacdo populacional de diferentes regides do estado, “favoreceu o desdobramento dos
municipios existentes, os quais deram origem a outros, de maneira a facilitar o exercicio da
acdo administrativa da Provincia e uma melhor distribuicdo da populacdo crescente” (FEE,
1981, p. 34). Entre 1824 e 1826, sobrevém a imigracdo de alemaes, catdlicos e evangélicos
luteranos, aos confins do Rio Grande do Sul. Entre as trés principais colonias encontram-se a
coldnia Sdo Jodo®, a Feitoria de Linho CaAnhamo™’, situada no Vale do Rio dos Sinos, e a vila
de Sao Domingos da Torres. A migracdo de colonos com finalidade de povoamento foi
politicamente defendida por José Feliciano Fernandes Pinheiro, o Visconde de Sdo Leopoldo®!
(Witt, 2008).

O transito dos imigrantes no século XIX pode ser explicado por dois fatores principais.
O primeiro é a militarizacdo, que envolveu o deslocamento de homens, incluindo militares e
mercendrios, para atuar nas divisas bélicas durante a guerra contra as Provincias Unidas do

Prata (Hunsche, 1975). O segundo fator estd relacionado aos movimentos reformadores, como

49 Situada na regido missioneira, foi constituida em 1824.

0 Chamada também de Olaria e Porto das Telhas, foi fundada em 1826. A localizagio circundava o Vale do Rio
dos Sinos.

5! Para a escrita do projeto foram selecionadas apenas as coldnias de Sdo Domingues da Torres e Sdo Leopoldo.
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0 imigrantismo, 0 emancipacionismo e, posteriormente, o abolicionismo’2. Essas correntes
compartilham a percep¢ao da heterogeneidade sociorracial do pais (Oliveira, 2007).

Para a historiadora Sandra Pesavento (1984, p. 46), “[...] os interesses relacionados com
0 povoamento e colonizagdo de dreas ainda virgens” motivaram a instalacdo dessas colOnias.
Dessa forma, por meio da ampliacdo dos subsidios financeiros e intermedidrios da iniciativa
privada, viabilizaram-se as transacdes migratérias. Nesse cendrio, “colonizar, a época, era
sindbnimo de bom investimento, ocupando vazios demogrificos e prometendo retorno
econdmico compensador, a médio prazo” (Flores, 1983, p. 22).

Dentre as acOes governamentais estavam a cedéncia de lotes de terra com 77 hectares.
Esse fator foi determinante para a expansao das coldnias e pequenas industrias, principalmente
na esfera agricola, abrangendo cultivos como trigo, graos destinados a alimentagao e a extracao
de 6leo vegetal, algodao e cana-de-acticar. Em maior escala, verificava-se o desenvolvimento
da pecudria, voltada a producdo de gado e seus derivados, incluindo couro, charque, casco,
chifre e sebo (Pesavento, 1984; Hunsche, 1975).

Por se tratar de um ponto estratégico vinculado ao acesso maritimo ao sul do pafs,
tornou-se evidente a necessidade de qualificacao militar e de incentivo a ocupacao territorial de
S@ao Domingos das Torres. A partir, foram realizadas a¢des estruturais, sob a geréncia do tenente
coronel Francisco Paula Soares, que mandou abrir duas estradas ao longo dos rios Mampituba
e Trés Forquilhas e levantar uma planta destinada as terras da coldonia. O militar visava ocupar
o vazio demografico do fértil solo das escarpas da Serra Geral (Ruschel, 1998).

Em outubro de 1826, familias alemas residentes em Sao Leopoldo foram conduzidas até
Porto Alegre. Na capital, embarcaram em lanchas, percorrendo via fluvial o Guaiba e a Lagoa
dos Patos, até o Rio Palmares. Nesse local, foram transportadas em carretas, chegando em 17
de outubro de 1826 a Sao Domingos das Torres, onde a coldnia foi oficialmente instituida.
Inicialmente, os colonos “[...] seriam todos assentados na margem direita do rio Mampituba”
(Ely, 1999, p. 19). No entanto, apds a medicdo, divisdo e sorteio das glebas de terra, ocorreu
um periodo de chuvas, que provocou o alagamento da regido. Diante dessa situagdo, novas areas
foram demarcadas, e a populagdo foi posteriormente distribuida em dois povoados, conforme o

credo professado.

32 No entanto, apesar do discurso emancipador, a hierarquia racial mantinha pessoas negras em posicdes sociais
restritas, de cunho subalterno, seja esse cativo ou liberto. Concomitantemente, o estado fomentou a imigragao
como estratégia de reestruturacio das relagdes sociais e de trabalho. Para tanto, idealizava a instala¢do de
coldnias com imigrantes ideias, como um elemento fundamental na constru¢do de uma identidade nacional.
Assim, a preocupacao girava em torno da selecdo de grupos raciais que pudessem “purificar a raga brasilica” e
contribuir para o desenvolvimento do pais (Azevedo, 1987, p. 37).
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Os catdlicos foram instalados na localidade de Sdo Pedro Alcantara, devido a
necessidade de deslocamento até o templo de Torres (Hunsche, 1975). Os luteranos, por sua
vez, foram direcionados para a regido entre a Lagoa dos Quadros e o Vale do Rio Trés
Forquilhas, de onde se originou o nome da colonia Trés Forquilhas, instalada em 1827. Situada
a oito léguas de Torres, a coldnia recebeu, além do Pastor Carlos Leopoldo Voges, 14 familias
destinadas ao assentamento. No ano seguinte, um novo contingente de alemaes luteranos foi
encaminhado a regido (Ely, 1999).

Cada colono recebeu um lote de terras aproximadamente de 160 mil bracas’?, sendo que
a distribuicdo de terras foi irregular, fato que gerou alguns conflitos fundidrios. Sobre a
estatistica, em 1826, o governo provincial enviou 86 familias alemas para Sdo Domingos das
Torres, proximo a divisa com Santa Catarina, concedendo-lhes subsidios por dois anos. Ao final
desse periodo, 28 familias e 59 individuos solteiros se retiraram, restando uma populacao de
863 pessoas divididas entre Torres (catdlicos) e Trés Forquilhas (luteranos) (Bello, 1855).

Nessas comunidades, os imigrantes praticavam a policultura agricola, cultivando
“centeio, cevada, trigo, milho (‘blé de Truquie’), aveia, uva, cana-de-agucar e café” (Hunsche,
1975, p. 149). A variedade de cultivos gerou excedentes produtivos, o que viabilizou a
ampliacdo de acdes comerciais na zona litoranea e da Serra Geral, assim como 2 Porto Alegre>.
Essas prdticas estimularam o avanco da agroindustria canavieira, ainda que utilizando
processos, materiais e técnicas rudimentares caracteristicos da produgao artesanal (Silva, 2014).
Dessa maneira, expandem-se os fluxos populacionais e produtivos em Torres e Concei¢ao do
Arroio, a partir da década de 1820.

Sobre a cultura agricola especialmente alusiva a cana-de-aguicar, existem poucas

referéncias durante as décadas de 1820 a 1830. Dentre essas, estdo as publicagdes de Auguste

Saint-Hilaire®, Nicolau Dreys®® e Arséne Isabelle’’. Na década de 1820, a pecudria era

53 O que corresponde, aproximadamente, a 53 hectares.

% Em relagdio 2 comercializagio de produtos agricolas, Porto Alegre concentrava e comercializava
majoritariamente dos produtos “[...] de industria europeia, os viveres, que lhe faltam, maiormente os vinhos, os
espiritos, os agucares, e todos os mais géneros alimenticios que os povoados ndo fornecam” (Dreys, 1839, p. 98).
%5 O médico e botinico Auguste Saint-Hilaire circulou no Rio Grande do Sul entre 1820 e 1821. As andlises
coletadas durante a expedi¢do no estado foram publicadas no livro Viagem ao Rio Grande do Sul.

%6 Nicolau Dreys (1871-1843) foi oficial militar e funciondrio ptblico bonapartista. A migra¢do do nicho familiar
de Dreys, ocorrida em 1817, esta diretamente ligada a queda de Napoledo Bonaparte. Desembarca no Rio de
Janeiro, permanecendo por poucos meses na Corte, pois ainda em 1817 mudou-se para Porto Alegre. Permaneceu
no Rio Grande do Sul, intercalando viagens, até 1827. Entre 1825 e 1827, desloca-se pelos estados do Sul, assim
como por Buenos Aires. Em seguida, fica por dois anos em Santa Catarina, e apds, entre 1829 e 1837, se instala
em Sao Paulo. Publicou em 1839 o livro Noticia Descritiva da Provincia do Rio Grande do Sul (Amaral, 2003;
Martins, 2008).

57 Comerciante, jornalista e naturalista francés. Percorreu, entre 1830 e 1835, vérios paises da América Latina,
como o Uruguai, a Argentina e o Brasil, momento em que visitou o Rio Grande do Sul. A experiéncia foi
documentada no livro Viagem ao Rio da Prata e ao Rio Grande do Sul.
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caracterizada como a principal inddstria econdmica®

, conduzida pelas charqueadas,
estabelecidas predominantemente na regido sul. No que se refere a agricultura, menciona-se
que as principais culturas cultivadas incluiam trigo, mandioca, algodao, milho, feijdo e cana-
de-agucar. Saint-Hilaire observa que a cana-de-actucar era cultivada em Torres e Tramandai,
apesar dos obstdculos devido as condicdes climaticas e a qualidade do solo.

Segundo o autor, nas escarpas da Serra Geral, onde os ventos eram menos intensos,
havia maior viabilidade para o plantio, ainda que o ciclo de cultivo fosse prolongado,
demandando trés anos para alcangar a maturacdo completa. J4 em localidades como Santo
Antonio da Patrulha e Torres, a presenca da cana-de-aciicar era mais significativa, sendo
direcionada principalmente a producio de aguardente. No Sitio do Indcio®, por exemplo, Saint-
Hilaire enfatiza que a plantacdo era extensa e voltada a fabricacao do destilado.

Ao se aproximar de Porto Alegre, Saint-Hilaire menciona a existéncia de lavouras de
cana-de-acticar em terrenos proximos ao rio Guaiba, onde também se cultivavam mandioca e
diversas espécies frutiferas, como laranjas. Além disso, destaca que, entre os habitos de
consumo locais, estava a cachaga adocada com actcar. O autor ressalta que a regido nordeste
do estado concentrava a maior produgdo, enquanto no Sul, devido ao clima, a presenca de
rocados de cana era pouco frequente, assim como seu processamento (Saint-Hilaire, 1887)%.

Até meados da década de 1830, observa-se a caréncia de estradas e infraestrutura de
viacao fluvial, lacustre e terrestre, fator que desacelerou o desenvolvimento da zona que se
estende de Santo Antonio da Patrulha a Torres. Logo, percebe-se o impacto no transporte de
produtos, como de muares para a regido central do Brasil, que segundo Arseéne Isabelle, era a
principal industria. O autor destaca a producdo de subsisténcia e para consumo local, onde
encontra-se as “[...] culturas de mandioca, algodao, arroz, acdcar etc. produzem o suficiente ao
seu consumo (Isabelle, 2006, p. 261 [grifo do autor]).

Outro viageiro a abordar sobre a industria agropastoril no espaco de estudo € Nicolau

Dreys, que narra sobre uma relativa diversidade de cultivos, os quais desempenhavam papel

%8 Sobre a economia, o autor ressalta que os principais produtos comercializados eram provenientes do gado:
charque, sebo, couro, 0ssos e outros.

9 A drea localizava-se em Torres.

60 Nas regides de Piratini, Ibicui e Camaqua, Saint-Hilaire ressalta que, apesar da predominancia da pecudria, havia
o cultivo de milho, trigo, arroz e algoddo, além da cana-de-acticar em pequena escala, utilizada para a producdo
de melado e aguardente. No rio Piratini, relata que a cana era cultivada de forma expressiva, sendo capaz de gerar
quantidades considerdveis de destilado. Contudo, as geadas representavam um desafio significativo, reduzindo a
produtividade ao longo dos ciclos de corte. Na 4drea missioneira, o autor descreve que a cultura da cana ndo se
desenvolvia plenamente devido as baixas temperaturas do inverno e as geadas recorrentes. Entretanto, durante o
periodo jesuitico, seu cultivo foi incentivado como forma de agradar aos indigenas, apreciadores de alimentos
doces. Em Sdo Miguel e Sdo Luiz, pequenos moinhos foram instalados para o beneficiamento da cana, permitindo
sua transformagdo em actcar.
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fundamental no abastecimento. Entre as producdes agricolas, destacavam-se as plantacdes de
espécies frutiferas e hortalicas, como milho e mandioca, além da cana-de-acucar, explorada em

menor escala se comparada aos estados do nordeste e sudeste brasileiro:

Sob o paralelo de Porto Alegre, a cana, o cafeeiro, a mandioca, a laranjeira, crescem
com facilidade, misturados com as figueiras, pessegueiros, e sobretudo com as
parreiras, que podem sustentar a concorréncia com as mais saborosas uvas da Franca;
passando da latitude do Camaqua, ao Sul a flora equatorial principia a desmaiar, e vai
decaindo progressivamente até que, pela altura do Rio-Grande, ja ndo se acha nada de
suas exibicdes. Ali, a banana, a laranja e os vegetais conterrineos sio artigos de
importacdo; mas, nem por isso faltam frutos a sensualidade dos Rio-Grandenses; eles
tém, para suprir essa falta, as macas, as peras, os figos, as uvas, e principalmente os
péssegos, cuja abundincia é realmente extraordindria, como o é também a
fecundidade das uvas, tendo chegado no Rio-Grande a dar duas colheitas no ano. O
pessegueiro especialmente tem prosperado nesse pais além de todos os célculos, a
ponto de formar matos inteiros de drvores frondosas, todas em estado de continua
frutificagdo, como o presenciamos em nossa primeira viagem a vila do Cerrito, na
margem esquerda do Jaguardo (Dreys, 1839, p. 65-67).

Sobre a cultura da cana-de-actcar, era majoritariamente produzida em povoados
situados a noroeste e nordeste. Na Serra Geral, situada préxima a faixa litoranea a nordeste,
existiam “alguns canaviais de reduzidas propor¢des, que se plantaram, na parte septentrional da
provincia, a mao dos homens solicita pouca coisa do solo do Rio-Grande” (Dreys, 1839, p. 64).
Entretanto, o comerciante destaca que, a partir do paralelo 32°61 de latitude sul, ou meridional,
o territério ndo produzia determinadas espécies agricolas, como a banana, o café e a cana-de-
agucar.

Nao foram encontradas informagdes detalhadas, entre 1835 e 1845, sobre as dinamicas
da cana-de-agucar acerca da cultura desenvolvida na vila de Santo Antonio da Patrulha, sede
das freguesias de Concei¢do do Arroio e Torres. Nesse periodo, esteve em curso a Revolugao
Farroupilha (1835-1845), um conflito civil-regencial ocorrido no Rio Grande do Sul. Dentre os
fatores causais, destacam-se questdes econOmicas e politicas, desencadeadas, sobretudo, pela
insatisfacdo dos charqueadores e estancieiros gatchos com a taxacdo da carne de charque
imposta pelo Império. Com o objetivo de alcancar a autonomia provincial, em 1836 foi
proclamada a Republica Rio-Grandense. Ap6s uma série de batalhas entre os farroupilhas e o
exército imperial, em 1845 foi firmado o Tratado de Ponche Verde, que pds fim ao conflito
(Schmitt, 2018; Zalla; Menegat, 2011). Mesmo ap6s o fim do conflito, as informagdes sobre as

coldnias no espaco permanecem escassas.

61 O paralelo 32 corresponde aos atuais municipios de Arroio Grande, Herval, Jaguardo, Rio Grande e Sdo José
do Norte, sendo que todos eles estdo associados ao bioma pampa.
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No panorama geral, entre 1824 e 1850, foram instaladas 13 coldnias publicas ou
privadas no estado®?, fator que promoveu o crescimento agricola, como da producio canavieira.
A exemplificar, entre 1845 e 1855, os principais polos produtores de cana-de-agicar no Rio
Grande do Sul incluiam Concei¢do do Arroio (Osério), Santo Antdnio da Patrulha, Sao
Domingos das Torres, Taquari, Sdo Leopoldo, Porto Alegre, Sao Borja e Sdo Gabriel (Ferraz,
1858).

Em 1846, com o crescimento populacional e da producdo canavieira, e visando
arrecadar recursos para os cofres estaduais, foram estabelecidos novos valores para as tarifas
fiscais sobre a aguardente. Em decorréncia dessa medida, o senador Manoel Antonio Galvao,
ao se referir ao setor do governo estadual responsavel pela arrecadagdo de receitas, ressalta que
o aumento da tributacdo favorece praticas como a sonegacao e o contrabando comercial. Diante
desse cendrio, os parlamentares da Assembleia Legislativa pleitearam a aplicagao de uma taxa
reduzida de 25% sobre o insumo brasileiro. Além disso, destacaram que a tributacdo dos
produtos estrangeiros em apenas 50% comprometeria o desenvolvimento da industria e do
comércio de aguardente (Galvao, 1847).

Em 1848 e 1849, existiam 21 engenhos de cana-de-agicar na colonia de Sao Pedro das
Torres e Trés Forquilhas®, sendo registrada a producdo de 200.000 rapaduras (Ferraz, 1859).
Nesse interim foi promovida a reducdo da tributacao sobre a aguardente nacional. Acerca da
questao, o presidente da provincia, Francisco Joze de Souza Soares de Andrea, adverte que essa
medida reduziria a arrecadagdo da produgdo estadual de 60:000$000 para 35:000$000 réis.
Entretanto, devido a falta de tempo habil para a elaboracdo de novos regulamentos, a tarifa
sobre a aguardente permaneceu sendo aplicada conforme o modelo vigente (Andrea, 1849;
Bueno, 1850).

Até 1847, existiam trés estacOes de arrecadacdo tributdria também destinadas a
fiscalizacdo da aguardente de consumo, situadas nas alfandegas da Capital, de Rio Grande e de
Sado José do Norte. No contexto terrestre, havia 13 coletorias, distribuidas entre Porto Alegre,
Pelotas, Rio Pardo, Cruz Alta, Triunfo, Cachoeira, Jaguardo, Santo Antonio da Patrulha, Sdo
Borja, Sao Leopoldo, Torres, Viamao e Santa Vitéria do Palmar (Galvao, 1847). Isso porque o

contrabando consistia numa prdtica sistematica, majoritariamente inserida nos cendrios

62 Conforme Schmitz (2023, p. 165) “a coloniza¢do no Rio Grande do Sul ocorreu de diferentes formas desde seu
inicio. Inicia-se com os projetos publicos de Sdo Leopoldo (1824), Trés Forquilhas e Sdo Pedro de Alcantara
(1826), ou alguns anos depois com os projetos particulares, como Mundo Novo (1846) — criada por Tristdo
Monteiro —, Nossa Senhora da Soledade (1855) — criada pela empresa Montravel & Cia —, ou a Col6nia Sdo
Lourenco (1858) — criada por Jacob Rheingantz”.

&3 Possivelmente aqui a referéncia era sobre as duas coldnias.
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fronteiricos, com propdsito de atender a interesses de grupos comerciais especificos. Sua
configuracdo operava de maneira sistemdtica e interconectada, adaptando-se as demandas
vigentes, bem como as dinamicas de mercado (Flores, 2007). Diante da recorréncia de
sonegacao e contrabando, foram implementadas estratégias para refor¢ar o controle fiscal sobre
a circulacio da mercadoria.

Como medida para conter a evasao fiscal, foram ampliadas as coletorias existentes, com
a instalacdo de novas unidades em Conceicdo do Arroio e Trés Forquilhas, ambas também
direcionadas a fiscalizacao da tributacdo da aguardente. Nesta ultima localidade, destaca-se a
criacdo do “[...] cargo de guarda para fiscalizar a cobranca do imposto de aguardente na col6nia
das Trés Forquilhas, cujo produto subia para o consumo de Cima da Serra sem pagar o imposto
devido” (Sinimbu, 1854, p. 22).

Ao examinar o Quadro 03, verifica-se que o controle fiscal possibilitou, apenas nos
quatro primeiros anos, a arrecadacdo de 292:631$117 réis. Esse resultado decorreu do
crescimento populacional, fator que impulsionou a implantacao de novos engenhos em diversas
localidades do estado. Nao obstante, verifica-se um aumento na arrecadacdo tributdria,
destacando que, no biénio de 1850 e 1851, os resultados financeiros positivos “provém em parte
do progresso que vai tendo na provincia o plantio de cana-de-agucar, e a destilagdo da
aguardente” (Sinimbu, 1853, p. 45).

Quadro 03. Demonstracdo de rendas da provincia sobre a aguardente, tri€nio 1845 a 1847.

ANO ARRECADACAO
1844/45 91:241$594
1845/46 119:820$879
1846/47 92:290$774

Relatérios da Presidéncia da Provincia do Rio Grande do Sul (1844 a 1861)%, adaptado pela autora (2025).

No Relatério de Receitas e Despesas de 1852, emitido pela Mesa de Arrecadacido de
Rendas, observa-se uma redug@o na coleta geral de impostos. Ressalta-se que o novo sistema
de fiscalizagdo tributdria gerou impactos favoraveis; contudo, houve a disseminacdo de pragas
que comprometem os canaviais, acarretando um decréscimo na producdo (Sinimbu, 1853),

conforme Quadro 04:

Quadro 04. Demonstracédo de rendas da provincia, tri€nio 1850 a 1853.

ANO ARRECADACAO
1850 49:077$000
1851 46:035$000
1852 54:761$758
1853 66:700$809

6 As informagdes foram extraidas nos balangos retroativos de Galvao (1847); Castro (1848).
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Relatérios da Presidéncia da Provincia do Rio Grande do Sul (1850 a 1861)%°. Adaptado pela autora (2025).

Apesar das adversidades ocasionadas por pragas e fendmenos climéticos, observa-se
que, entre 1850 e 1858, houve um aumento na arrecadacao de impostos sobre a aguardente
produzida no estado. Constata-se que, em 1854, a receita tributéria registrou um acréscimo de
64% em relacdo ao ano anterior. Diante desse cendrio, surge a indagacio sobre os fatores que
impulsionaram a valorizacdo do comércio da aguardente. Teria sido apenas a expansdo das
areas de cultivo e producdo do insumo?

O historiador Vinicius Pereira Oliveira (2005; 2007), com base em pesquisas sobre a
escraviddo no Rio Grande do Sul, menciona que, apés a promulgacdo da Lei Eusébio de
Queiroz, comerciantes intermediarios continuaram promovendo o trafico ilegal de africanos
submetidos por coercdo a escravizacdo. Esses homens e mulheres eram contrabandeados e
desembarcados no estado, preferencialmente na costa do litoral nordeste gatdcho, em
localidades como as praias de Capao da Canoa e Tramandai. Seguidamente, eram conduzidos
para Osorio, Santo Antonio da Patrulha e Maquiné, de onde eram encaminhados a Sao Leopoldo
ou Vacaria, por meio de rotas clandestinas situadas na Serra Geral. Nessa perspectiva, também

devemos considerar:

[...] Conceicdo do Arroio foi, ao longo do século XIX, uma das regides da provincia
do Rio Grande do Sul de maior populacdo negra. A presenca da escravidio foi muito
significativa, o que se explica, em parte, por ser a exploracdo da lavoura canavieira
uma das principais atividades produtivas da regido. O cultivo e o refinamento de cana-
de-agicar tradicionalmente implicaram no dispéndio de mao-de-obra escrava
(Barcellos, 2004, p. 59).

Esse sistema ilegal de comércio de cativos contava com uma rede de articuladores que
financiavam e gerenciavam comumente o deslocamento e o transporte desde o continente
africano até o ponto destinatdrio final. Assim, para garantir a manuten¢do e rentabilidade do
esquema, existiam receptores na costa do Rio Grande do Sul. Esses sujeitos contavam com uma
equipe armada, contratada nas comunidades proximas para realizar a conducdo dos escravos
(Rodrigues, 2000).

Dentre os financiadores das empreitadas clandestinas, provavelmente domiciliados nas
cidades j4 mencionadas, estavam o Capitdo José Joaquim de Paula (Oliveira, 2005) e o
mercador de escravos José Bernardes Vieira, “que vendia escravos aos senhores dos canaviais
situados em Concei¢ao do Arroio (Osoério), no final do século XVIII e inicio do XIX” (Barroso,

2006, p. 84). A pratica comercial ilegal era extremamente ativa, tanto que, em 1858, o cidadao

8 As informagoes foram extraidas em: Bueno (1850); Camara (1850); Sinimbu (1853; 1854).
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Antonio José Larre Pinto fora encarregado de comunicar qualquer informacao relativa ao trafico
de escravos em Santo Antdnio da Patrulha e proximidades.

A aguardente estava entre os itens cambiais para a compra de cativos em diferentes
regides do continente africano. Diante disso, ao observar as colonias e picadas de Sao Leopoldo,
Vacaria, Conceicdo do Arroio (Osoério), Santo Antdonio da Patrulha e Torres, principais
produtoras de cana-de-actcar e seus derivados, pode-se levantar a hipétese de que o aumento
de arrecadagio esteja diretamente ligado ao tréfico ilegal de escravos®.

Partindo para outras questdoes administrativas, em 1848, ap6s o embate Farroupilha, a
Camara de Santo Antonio da Patrulha foi informada de que, em 20 de dezembro de 1837,
ocorreu o reconhecimento oficial da freguesia de Sdo Domingos da Torres (Ely, 1999).

Conforme o relatério provincial:

Pela cépia do oficio sob o nimero 2 ficard assembleia provincial ciente que estdo
determinados por esta presidéncia os limites da freguesia de Sdo Domingos das
Torres, que foi desligada da freguesia de Nossa Senhora da Concei¢do do Arroio,
dividindo pelo Arroio das Trés Forquilhas até a sua afluéncia na légua da Itapeba
[Itapeva], seguindo a Costa dessa Lagoa até o mar; e servindo de divisa com a
freguesia, de que se ele se desligou, a fazenda de Manoel Antonio Neto, que continua
a pertencer a dita freguesia de Nossa Senhora da Concei¢@o do Arroio (Castro, 1848,
p. 07 [inclusdo da autora]).

Em, 1850%, a colonia de Trés Forquilhas contava com 605 habitantes e 29 escravos,
além de duas escolas alemads, com um total de 77 alunos (Figura 03). A producdo agricola era
diversificada, abrangendo rapadura, cachaca, farinha de mandioca, bananas, algodao, vaquetas,
café e feijdo, entre outros itens.

Entre os derivados da cana-de-agucar, foram comercializadas 814.000 rapaduras a 55$%
o milheiro, totalizando 44:7703000, além de 91 pipas de aguardente a 66$, resultando em
5:460$000. Considerando que, em 1850, a exportagdo alcancou 78:718$000 réis, observa-se
que os produtos rapadura e aguardente (cachaga) representavam 63,8% do retorno comercial da

coldnia (Camara, 1851; Bello, 1855). O transporte era realizado por tropeiros.

6 Entretanto, até o presente momento, ndo foram encontradas informagdes que confirmem tais dedugdes.

67 Durante a década de 1850, diversas politicas nacionais foram regulamentadas, impactando diretamente as
dindmicas de colonizacdo no estado. Entre elas, destaca-se a Lei das Terras de 1850, instituida durante o Segundo
Reinado, que determinou o fim da sessdo gratuita de terras devolutas. Essa nova regulamentacdo provocou
alteragdes nas condigdes oferecidas aos imigrantes no Rio Grande do Sul, sendo oficializada em 1854 pela Lei
Provincial n® 318, que estabeleceu que a posse e o reconhecimento da propriedade ocorreriam exclusivamente por
meio de compra formal. O regulamento também instituiu a Reparticdo Especial de Terras Publicas, tornando as
decisdes sobre a posse territorial sujeitas a anuéncia do presidente da provincia, descentralizando, assim, o
processo de legitimacdo fundidria (Christillino, 2012).



Figura 03. Mapa Estatistico da Colonia das Trés Forquilhas, 1850.
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Fonte: Camara (1851, n.p. [Anexo]).

Para Nilza Ely (1999) o tropeirismo tornou-se parte essencial do modo de vida em Trés

Forquilhas, sendo conduzido tanto por tropas organizadas quanto por pequenos agricultores,

que levavam os produtos agricolas até o ponto de distribuicdo na varzea ou porto. Pela distancia

e dificuldades de infraestrutura vidria na coldnia, as transa¢des comerciais preferencialmente

ocorriam com Vacaria, Passo Fundo e até os Campos de Curitiba, em viagens de oito dias.

Ja a Colonia de Sdo Pedro de Alcantara das Torres, situada préxima a Lagoa de Itapeva,

possuia 567 habitantes e 49 escravos, com duas escolas, sendo uma publica (34 alunos) e outra

particular (28 alunos) (Figura 04). Também possuia uma igreja precdria, sem sacerdote fixo.

Sua produgdo econdmica era voltada para a fabricacdo de aguardente e farinha de mandioca,

exportadas para a capital via Lagoa de Itapeva e transporte terrestre (Camara, 1851; Bello,

1855).

Figura 04. Mapa Estatistico Coldnia de S. Pedro de Alcéntara, 1850._
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Em 1850, sua exportagdo totalizou 55:628$000 réis. Considerando que foram
exportadas 632 pipas de aguardente (cachaca) a 608, totalizando 37:920$000 réis. Observa-se
que a aguardente representava 68,16% do total comercializado®. No entanto, a posicio
geografica de ambas as colonias, distantes dos mercados populosos, limitava seu
desenvolvimento econdmico, mesmo sendo tdo antigas quanto a de Sdo Leopoldo. Nessa
ocasido, a necessidade de um Diretor Especial para as referidas colonias foi enfatizada, visto
que, além das tarefas administrativas, ele poderia atuar na solucao das disputas de terras que
envolviam os seus habitantes (Bello, 1852).

Retornando ao cultivo de cana-de-agucar, como ja mencionado, em 1855 os principais
municipios produtores incluiam Porto Alegre, Sdo Leopoldo, Taquari, Sao Borja, Sdo Gabriel,
Conceicdo do Arroio e Santo Antdonio da Patrulha. A referida producdo representava uma
parcela significativa da arrecadacao tributaria da provincia, sendo que grande parte do imposto
sobre a aguardente provinha do municipio de Santo Antonio da Patrulha®. No entanto, a regido
carecia de infraestrutura vidria, tornando o transporte de aguardente até Porto Alegre
extremamente oneroso, com custos elevados por pipa. Além disso, os produtores enfrentavam
uma tributagdo sobre o casco, considerada por eles excessiva, fato que acabava dificultando o
desenvolvimento da atividade (Coelho, 1856).

Sobre o assunto, referindo-se a colonia de Trés Forquilhas, ressalta-se que parte
producdo de insumos oriundos da cana-de-agucar era consumida localmente pelos moradores
da serra, que transportavam os produtos em mulas. Enquanto isso, a aguardente era transportada
“[...] com grande custo, e sobre carretas de duas rodas enormemente pesadas [...]” (Sinimbd,
1854, p. 46) a Capital, onde se abasteciam com géneros de produgdo estrangeira (Sinimbd,
1854; 1855).

Em 1855, o Diretor Geral de Colonizacdo visitou as Colonias situadas na freguesia de
Torres. Em informe destinado ao senhor Ministro de Negdcios do Império, de 01 de margo de
1855, destaca como satisfatorio o estado de urbanidade das coldnias, apesar da relativa distancia
da sede da freguesia. Devido ao parcial éxito na atividade com a cana-de-agucar, tais questoes
tornaram-se pauta na 24* Sessdo Ordindria da Assembleia Provincial, realizada em 13 de
novembro de 1855:

[...] a inddstria agricola especialmente o plantio da cana produz para as rendas da
provincia 1/6. V. Ex., sabe que a maior parte do imposto da aguardente nos vem do

68 No ano seguinte, o Diretor Geral Coloniza¢do ndo obteve informagdes circunstanciadas sobre o estado das duas
coldnias, devido a falta de correios. Assim, no Relatério, ele baseou-se nos dados do ano anterior. Apesar da
auséncia de novos registros, menciona-se que a populacio dessas coldnias € de aproximadamente mil habitantes,
as quais viviam de forma satisfatoria e abundante (Bello, 1852).
89 Neste ainda estavam incluidos Conceic¢ao do Arroio e Torres.
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plantio da cana feito no municipio de Santo Ant6nio da Patrulha, e entretanto este
municipio de Santo Ant6nio da Patrulha é aquele que menos vias de comunicacio
tém; os transportes da sua aguardente para o mercado de Porto Alegre se fazem muito
custosamente, a despesa de cada pipa do principio do municipio, j4 ndo falo das
extremas, ndo importa em menos de 16$ a 20$000 rs., e V. Ex. sabe que existem,
desde a freguesia da Serra até as Torres das lagoas que ja tem atraido a atencdo desta
assembleia.[...] Ndo vemos que dali vem as pipas de aguardente em carretas muito
pesadas pagando uma despesa de transporte excessiva e pagando demais um imposto
sobre o casco que parece excessivamente vexatdrio; e isto de certo, Sr. Presidente, ndo
pode animar os cultivadores de cana, ndo pode animar os produtores da aguardente
(Barroso, 2006, p. 103).

Além dos impostos considerados elevados, o transporte era oneroso. Para tanto, foi
levantada a hipétese de canalizacdo fluvial e lacustre. A ideia era apontada como de grande
valia para impulsionar a agricultura e a industria da provincia, promovendo a expansdo da
economia. Nesse periodo, o transporte dos produtos de exportacdo a partir da colonia de Trés
Forquilhas para Porto Alegre e Rio Grande ocorria por meio da integracdo de rotas fluviais e
terrestres.

A primeira alternativa consistia em conduzir a mercadoria em cargueiros até a foz do
rio Trés Forquilhas, na Lagoa de Itapeva (3 1éguas) e, em seguida, transportd-la em lanchas até
a Lagoa da Pinguela (8 1éguas). Apds essa etapa, os produtos eram realocados em carretas e
levados até a capital, percorrendo 22 1éguas. Outra op¢do era o transporte da carga em carretas
a partir da Lagoa da Pinguela até a Barra de Capivari ou o Arroio Quilombo, onde era
armazenada em iates e direcionada a Lagoa dos Patos, sendo enviada a capital ou diretamente
para Rio Grande (Ferraz, 1859).

Pela Lei Provincial n® 401, de 18 de dezembro de 1857, a freguesia de Concei¢do do
Arroio emancipou-se de Santo Antonio da Patrulha. A sede administrativa da vila foi instalada
no distrito de Conceicao do Arroio em 12 de abril de 1858. Na ocasido, as atuais localidades de
Torres, Trés Forquilhas, Trés Cachoeiras, Dom Pedro de Alcantara, Arroio do Sal, Morrinhos
do Sul e Mampituba passaram a integrar a nova municipalidade, sob a denominacdo “freguesia
das Torres™"°.

Em 1857, Concei¢ao do Arroio (Osério), Santo Antonio da Patrulha e Sio Domingos
das Torres produziram “[...] 741 pipas de aguardente, 1377 medidas de melaco, 1900 arrobas
de acucar e 121.000 rapaduras” (Ferraz, 1858, p. 35). Posteriormente, em 1859, devido as
diversas emancipacdes no estado, o nimero de coletorias foi ampliado para 24 unidades

(Castro, 1860, p. 03). Os centros de fiscalizacdo e seus colaboradores (fiscais e escrivaes) foram

70 AHRS. Fundo Obras Piblicas. 1859. Caixa 8, mago 14 - Comissdo de Demarcagido do Municipio de Conceigdo
do Arroio.
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posicionados na alfandega de Sdo Borja e nas demais coletorias, e recebiam uma porcentagem
sobre os tributos arrecadados:

O coletor da Capital tem a comissio de 5% deduzida da arrecadacio da 10 Urbana,
e ade 10% do imposto sobre a aguardente; o de S. Leopoldo 20% do imposto sobre a
carne verde, 15% de todos os outros € o da vila de S. José do Norte o de 15% do
imposto sobre a carne verde, e 10% dos demais produtos (Castro, 1848, tabela 21).

No biénio de 1858 e 1859, a Colonia de Sao Pedro das Torres contava com 31 engenhos
de cana-de-actcar, registrando uma producdo de 81 arrobas de acucar e 229 pipas de
aguardente. Em ambito estadual, os mapas de exporta¢do indicaram que os setores com maior
volume de comercializac@o e rendimentos financeiros foram as industrias do gado, agucareira

e de erva-mate (Ferraz, 1859), conforme o Quadro 05:

Quadro 05. Mapa de Exportacao.

Géneros Valores
Couros secos 2,269:918%$545
Couros salgados 1,094:605$078
Cabelo 207:463%$979
Ossos em cinza 142:706$848
Acucar 129:456$000
Aguardente 60:352$500
La 57:022$500
Erva-mate 55:614$170
Chifres 47:251$300
Garras de couro 32:215$900

Fonte: Ferraz (1859), adaptado pela autora (2025).

Entretanto, dentre as dificuldades de expansdao e desenvolvimento da industria,
destacam-se o baixo nivel de avanco tecnoldgico dos engenhos e a deficiéncia na infraestrutura
de transporte de mercadorias. Nesse periodo, constatou-se que a expansao das “colOnias que,
melhor localizadas no que diz respeito as possibilidades de escoamento da producdo de
excedentes, puderam fazer chegar os seus produtos até o centro urbano mais proximo”
(Pesavento, 1984, p. 47), como no caso de Sdo Leopoldo.

Assim, visando qualificar a infraestrutura, comitivas de engenheiros civis e militares
efetuaram estudos e acdes de viagao terrestre, fluvial e maritima. A exemplificar, entre 1857 e
1862, os relatorios estaduais abordaram agdes de melhoria da barra maritima do Rio Grande do
Sul. Os levantamentos foram motivados pelas dificuldades praticas enfrentadas na barra e no
porto de Rio Grande, as quais limitavam o trafego de embarcagdes de maior calado. Um dos
estudos analisou a possibilidade de instalar um porto de refigio em Torres, sendo que a primeira
avaliacdo foi conduzida pelo engenheiro Ricardo Jardim, em 1857, com um custo estimado
inicial de 700$000 réis para o projeto.

Novas avaliagdes foram realizadas em 1861, comecando pelo estudo do engenheiro

Carlos Neate, que identificou desafios estruturais para a viabilidade do empreendimento.
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Posteriormente, o Visconde de Tamandaré, com o auxilio do 1° Tenente Manuel Antdnio Vital
de Oliveira e do engenheiro Hoonholtz, aprofundou a andlise sobre a constru¢do do porto-
refigio em Torres. O grupo avaliou inicialmente a geografia e hidrografia da regido,
identificando dreas propicias para sua instalacdo, bem como a navegabilidade da éarea,
considerando intervengdes como dragagens e modificacdes na configuracdo da barra. Por fim,
apresentaram uma estimativa de custos e viabilidade técnica, destacando que o empreendimento
impulsiona o desenvolvimento econdmico e comercial das regides Norte e Nordeste do
estado’".

As demandas da populagdo e representantes municipais por melhorias no sistema de
transporte eram frequentes, conforme registrado no Mapa Estatistico Geografico Natural e
Civil’?, expedido pela freguesia de Nossa Senhora da Concei¢do do Arroio. O documento
enfatiza a necessidade de aprimoramento da infraestrutura vidria, abrangendo navegacao fluvial
e lacustre, além das rotas terrestres. O relatorio propunha estratégias para otimizar o escoamento
da producao e fortalecer a conectividade e a logistica (Ferraz, 1858, 1859; Ledo, 1860).

Dentre os primeiros estudos sobre linha de navegabilidade entre os rios e lagoas estd o
realizado pelo engenheiro civil Carlos Pompe Demoly, natural da Franca. Este produziu dois
estudos. Em seu relatério datado de 1856, descreve o reconhecimento do Morro do Forno”,
assim como dos rios Capivari e Tramandai e das diversas lagoas, destacando-se Itapeva, Barros,
Pinguela, Pacas e Armazém.

Destaca-se que o relatério’* sobre a prospec¢io no Morro do Forno evidencia a presenca
de disputas fundidrias na regido. Além do citado, foram encontradas situacdes similares na
regido do Morro do Coco e nos arredores do Arroio Cardoso, além de dreas devolutas proximas
4 Lagoa Jacaré e a Lagoa do Forno”. Logo, ao longo da andlise do espaco, o engenheiro
enfrentou obstdculos devido a auséncia da apresentacdo das cartas de posse por parte dos

moradores, o que expds um cendrio de desordem administrativa e disputa de terras.

1 Ainda em 1861, o engenheiro Henrique Naw enfatizou que um porto-refiigio em Torres contribuiria para a
reducdo dos riscos na barra do Rio Grande, permitindo espago para mais de mil embarcacdes, com um custo
estimado de 3.500 contos e previsdo de conclusdo em quatro anos. Além disso, José Nolasco Pereira da Cunha
prop0s a canalizacdo da foz do Rio Mampituba, com o objetivo de oferecer abrigo seguro as embarcagdes.

72 AHRS. Fundo Obras Publicas. 1859. Caixa 9, mago 17 — Mapa Estatistico Geografico Natural e Civil.

3.0 Morro do Forno fica localizado no atual municipio de Morrinhos do Sul, o qual faz divisa com o estado de
Santa Catarina.

74 DEMOLY, Carlos Pompe. Relatério apresentado a S. Ex. o Sr. Presidente da Provincia de S. Pedro do Sul, sobre
os trabalhos de reconhecimento do territério do Morro do Forno. In: FERRAZ, Angelo Muniz da Silva. Relatério
do Presidente da Provincia de Sdo Pedro do Rio Grande do Sul. Porto Alegre: Tipografia Correio do Sul, 04
mai. 1859a., p. 1 - 10.

7> Também identificou irregularidades nas demarcag¢des em dreas proximas, como a colonia alema de Sdo Pedro
de Alcantara, onde alguns colonos expandiram suas terras além dos limites iniciais.
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Sobre a exploracdo do espagco, Demoly menciona a influéncia de Rappi (Raup/Raupp),
produtor de cana-de-acucar destinada a confec¢do de aguardente e rapadura, descrito como o
principal comerciante da Coldnia das Torres’®. Para o engenheiro civil, Raup monopolizava
“[...] de alguma maneira os mais ricos produtos da localidade, € a0 mesmo tempo proprietario
de uma fabrica de telhas, de duas colonias e de mais de uma sesmaria” (Demoly, 1859a., p. 02).
O perimetro de ocupagdo de Raup era composto por terras devolutas, bem como resultantes da
falta de demarcacao ou do abandono por ex-proprietarios.

Ainda, o documento menciona que, por volta de 1848 e 1849, havia um quilombo na
regido do Morro do Forno, desalojado por cacadores, possivelmente em 1853. Alguns rastros
dessa ocupagdo permaneceram visiveis a Demoly, incluindo ranchos antigos, laranjeiras e
outras darvores frutiferas plantadas no local. Segundo o engenheiro francés, as terras
anteriormente quilombolas foram posteriormente apropriadas irregularmente por colonos, entre
eles Raup, que ampliou suas posi¢des para cultivo de cana-de-agucar.

A investigagdo de Demoly revelou que muitas das reivindicagdes de posse de terras
estavam associadas a qualificacao estrutural rudimentar, como aterramento, drenagem e outras
benfeitorias destinadas a evitar inundagdes. Logo, as dreas ndo apresentavam evidéncias de
atividade agricola continua. Além da questio fundidria, o documento destaca a existéncia de
brasileiros’’ em situagfio precéria, vivendo em dreas pouco produtivas e sem meios para adquirir
terras. Por conseguinte, sugeriu que esses grupos poderiam contribuir nos projetos de
canalizacdo em troca de parcelas de terras, promovendo a melhoria socioecondmica de familias
na regiao.

Em relagdo aos estudos de navegabilidade, primeiramente, avaliou as possiveis solugdes
de transporte entre essas 4reas. Conforme carta enderecada ao Presidente da Provincia, Angelo

Muniz da S. Ferraz, datada de 05 de fevereiro de 1859b.78:

Cumpre-se que com a possivel brevidade siga para o municipio de Santo Antonio da
Patrulha, a fim de preceder os seguintes exames: 1° a diferenca do nivel entre a Lagoa
dos Barros e o oceano, em as Lagoas de Tramandai, Marcelino e do Armazém; 2°.
Abertura da picada por onde tem de percorrer o projeto do canal entre a Lagoa da
Itapeva, e o Rio das Pacas, e os trabalhos deste canal; 3°. As desobstrucdes das Barras
do Sangradouro e das Lagoas dos Quadros e da Itapeva (Demoly, 1859b., p. 1-2).

9

Posteriormente emite o segundo relatério’””, no qual apresenta os resultados das

operacdes de nivelamento realizadas entre marco e outubro de 1859, a fim de verificar a

76 Atual Dom Pedro Alcantara.

77 Filhos de emigrantes nascidos em solo brasileiro.

8 AHRS. Fundo Obras Pdblicas. 1859. Caixa 9, mago 17.

7 DEMOLY, Carlos Pompe. Relatério apresentado a S. Ex. o Sr. Presidente da provincia de S. Pedro do Sul, sobre
os diversos trabalhos preparatérios de canalizacdo e operagdes de nivelamento, executadas no distrito da
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diferenca de elevacdo das dguas em diversas lagoas da regido. Diante das dificuldades no
projeto de canalizacdo em direcdo a Lagoa dos Barros, recomendou como alternativa mais
vidvel e econdmica o tragado de uma linha pelo Banhado Peixoto, conectando-se ao Rio
Tramandai, visando beneficios de comunicac¢io e comércio para Santo Antonio da Patrulha.

O relatério também aborda os desafios na constru¢do do canal no Banhado das Pacas,
até a Lagoa da Itapeva, identificando a necessidade de 14.846 bragas ctubicas de escavacdo. A
andlise geogréfica priorizou a circunscri¢do das terras montanhosas, possibilitando um trajeto
eficiente para facilitar a navegacdo até a Lagoa do Forno. O Arroio das Pacas, embora
inicialmente navegavel, tornava-se estreito proximo a Lagoa do Forno, exigindo a amplia¢do
da passagem para garantir o fluxo das embarcagdes. Além disso, o relatério apontou que eventos
diversos prejudicaram os trabalhos de canalizacdo. A comecar pelas enchentes ocorridas em
1858 e 1859 nas lagoas de Itapeva e dos Quadros, somaram-se posteriormente aos fendmenos
naturais, como periodos de seca e os ventos provenientes do sul e sudeste, também contribuiam
para o deslocamento de areia, contribuindo para o assoreamento das barras.

Como solugdo, foi sugerido o uso de barcos equipados com maquinas de escavagao,
para manter a profundidade das barras durante as recorrentes estiagens das temporadas de verao.
Propds, ainda, o fechamento da passagem sinuosa entre os sangradouros das lagoas dos Quadros
e das Malvas, substituindo-a por um canal mais curto e reto, de facil manutencao. Por fim,
refor¢ou que os projetos de canalizacdo deveriam iniciar-se pela Lagoa do Forno, seguido pela
defini¢dao do novo sangradouro na Lagoa de Itapeva, e, posteriormente, pela integracdo do Rio
Tramandai as dguas da Lagoa dos Quadros, garantindo resultados eficazes e minimizando
custos.

Associada as intervencdes de canalizacdo das lagoas e rios, encontra-se a execugao da
estrada geral entre Porto Alegre e Laguna, projeto concebido pelo engenheiro José Maria
Pereira de Campos. Segundo o relatério de 6 de setembro de 1858, foram planejados oito
trechos de obras, sendo eles: Do Diogo, Boavista, Capao dos fndios, Butias, Passo da Lagoa,
Tapera do Severino Alves, Curral do Falso e Freguesia das Torres®’. Essas iniciativas tinham
como propdsito aprimorar o sistema de transportes entre o Rio Grande do Sul e Santa Catarina,

com a finalidade de otimizar o escoamento da producdo por meio do porto de Laguna.

Conceigdo do Arroio, nos meses de marco a outubro de 1859. In: FERRAZ, Angelo Muniz da Silva. Relatério do
Presidente da Provincia de Sao Pedro do Rio Grande do Sul. Porto Alegre: Tipografia Correio do Sul, 04 mai.
1859b., p. 1 - 10.

8 AHRS. Fundo Obras Piiblicas. 1859. Caixa 8, mago 14 - exposi¢do dos trabalhos dos posta da estrada geral entre
Porto Alegre (Rio Grande do Sul) e Laguna (Santa Catarina).



66

Concomitantemente, em relacdo a tecnologia, dentre as dificuldades para a expansao da
agroindustria estavam o rudimentar maquindrio para a extragdo do acucar e aguardente, que,
conforme a narrativa do presidente da provincia, Jodo Antdao Fernandes Ledo:

Ainda se empregam os cilindros de pau colocados verticalmente, € movidos por
animais, dando um resultado insignificante e com o emprego de muitos bragos. As
rodas hidraulicas sdo raras, e os cilindros de ferro para extrair o caldo da cana, que tdo
em uso, estdo nas provincias do Rio de Janeiro, Minas e Sao Paulo e aqui ainda sdo
desconhecidos. [...]. N@o ha por ora, que eu saiba, fornalhas econdmicas e caldeiras
apropriadas para a preparagdo do actcar, que se consome, em grande escala, vindo do
Rio de Janeiro, Bahia e Pernambuco (Ledo, 1860, p. 57).

Por conseguinte, dentre as acOes executadas estdo os projetos de maquindrios para
maceracdo da mandioca e cana-de-acticar, realizados em 1858%!.

Figura 05. Engenhoca para maceragdo de mandioca.
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Fonte: Heydtmann, 185882,
Nao obstante, encomenda-se uma maquina de moagem de cana-de-acticar com trés

cilindros de ferro. O equipamento foi ofertado por 560$000 réis a um plantador de Nossa
Senhora da Conceicao do Arroio, que ndo aceitou a proposta. Posteriormente, o dispositivo foi
remetido a uma col6nia provincial (Pimenta, 1863). Em 1869, chegaram ao Rio Grande do Sul
engenhocas de ferro, provenientes do Pernambuco (Silva, 1869).

Entre 1860 e 1870, a industrializacdo do Rio Grande do Sul registrou um crescimento

mais expressivo, impulsionado pelo aumento do contingente populacional, em decorréncia da

8 Em pesquisa no Arquivo Histérico do Rio Grande do Sul (AHRS), foi encontrado o oficio com o projeto da
madaquina para a fabricacdo da farinha de mandioca, assinado pelo engenheiro civil Frederico Heydtmann, datado
de 1858 (AHRS, fundo Secretaria de Obras Publica, Caixa 8, OP/Mago 15, 1858).

82 AHRS. Fundo Secretaria de Obras Publicas. Caixa 8, OP/Mago 15, 1858.
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migracdo, assim como pela formacdo de pequenas industrias. Os setores produtivos que
comecaram a se expandir englobavam a fabricacdo de alimentos, tecidos e instrumentos
agricolas. Essas mudangas decorreram da introdugdo de técnicas aprimoradas de manufatura,
visando a organizacao de pequenas fabricas e oficinas.

Para exemplificar, em 1860, Concei¢do do Arroio contava com 656 unidades agricolas,
destinadas ao cultivo de cana-de-acucar, mandioca, feijao, milho, trigo, centeio e batatas. No
que tange a produ¢do manufatureira, registravam-se 26 engenhos de acucar e 48 alambiques
voltados a destilacdo, sendo os produtos derivados da cana-de-agiicar uma das principais fontes
de receita da municipalidade, especialmente por meio da tributagio®’.

Nesse periodo, iniciativas voltadas para a autonomia econdmica foram implementadas
visando a redu¢do da dependéncia da pecudria e ao incentivo de novos setores produtivos. No
entanto, o progresso industrial ocorreu de maneira desigual, acarretando desequilibrios e
desafios estruturais. Nesse contexto, no que se refere as Industrias Manufatureiras e Fabris do
estado, em 1865 elas estavam organizadas em duas categorias. A primeira, denominada
Preparacdo de Diversos Produtos Vegetais e Animais, correspondia ao cultivo e a producio de

bens de origem agricola e pecudria, como:

Erva-mate, farinha de mandioca, trigo, milho, e outras qualidades, polvilho, tapioca,
maizena, cana para o fabrico de aguicar, do melago, da aguardente; da vinha para a
fabricac¢do do vinho, do vinagre, do lipulo e outros vegetais para o fabrico da cerveja;
do amendoim para a fabricacdo de azeite” (Camargo, 1868, p. 98).

A segunda categoria, Fabricas, Oficios e Artes Mecanicas, compreendia as principais
unidades industriais, como aquelas voltadas a fabricacdo de aguardente, licores, xaropes e
outros produtos, além das ocupacdes relacionadas a essas atividades.

Tais referéncias, podem ser correlacionadas a publicagdo intitulada A Colonizagdo da
Provincia de Sdo Pedro do Rio Grande do Sul, Brasil, de Jean Charles Moré (1863). O livro,
publicado em lingua francesa, oferece um panorama sobre questdes sociais, histdricas,
geograficas, urbanas, industriais e comerciais, observadas pelo autor em sua passagem pelo Rio
Grande do Sul. Dentre os estudos estava a Carta da Provincia do Rio Grande do Sul, a qual
evidencia os principais rios e lagoas, assim como as regides passiveis de instalacdo de colonos.

Para a observacao de campo, Jean Charles Moré coletou informagdes sobre os assuntos
citados entre 1854 e 1859, e ressaltou que as principais colonias dedicadas ao cultivo da cana-

de-agucar eram Trés Forquilhas, Dom Pedro Alcantara e Col6nia Novo Mundo®, sendo as duas

8 AHRS. Fundo Obras Piblicas. 1859. Caixa 9, mago 17 — Mapa Estatistico Geografico Natural e Civil.
84 A drea da coldnia Novo Mundo abrande hoje os territérios municipais de Igrejinha, Taquara e Trés Coroas.
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primeiras localizadas no municipio de Torres. No que se refere aos indices produtivos, os

resultados sdo comparados por localidade, conforme apresentado no Quadro 06.

Quadro 06. Dados produtivos, 1858.

Trés Forquilhas Sao Pedro das Colonia Novo
Milho 3.700 sacas 3.000 sacas 800 sacas
Feijao 329 sacas 300 sacas 3.300 sacas
Batatas 425 sacas 200 sacas XXXXXXX
Farinhas 1.000 sacas 1.200 sacas XXXXXXX
Raizes 75 sacas XXXXXXX XXXXXXX
Café 56 sacas XXXXXXX XXXXXXX
Acticar simples® 200.000 placas 81 sacas XXXXXXX
Aguardente XXXXXXX 229 pipas XXXXXXX
Engenhos de cana 21 para agtcar 31 para 1 para agucar
(acicar ou aguardente
aguardente)

Fonte: Moré (1863), adaptado pela autora (2025).

A andlise da tabela evidencia as industrias de farinha e cana-de-actcar, sendo a tltima
produtora de aguardente e acucar. Posteriormente, o balango de receita e despesa da coletoria
da Freguesia de Torres informou que, em 1862, foram arrecadados 40$000 réis com o imposto
de 25% sobre a aguardente de consumo. Os demais produtos tributdveis incluiram animais
destinados a exportacdo e pessoas escravizadas, cujas arrecadacdes foram, respectivamente,
314%400 e 352%$500 réis. Assim, a soma da receita proveniente dos demais bens, a época
comercidveis e sujeitos 2 tributacdo, revelou-se superior a da aguardente®®.

Posteriormente, em 1867, retomam-se os projetos de desenvolvimento de infraestrutura.
Para tanto, foi realizado o Estudo de Exploracao dos Rios, Lagos e Baias da Provincia de Sao
Pedro do Rio Grande do Sul, assinado pelo Tenente-Coronel José Maria Pereira Campos
(1867), que detalhou as caracteristicas dos rios e lagoas, abordando aspectos como extensao,
profundidade, sangradouros e portos, além de identificar as cidades banhadas e os tipos de
embarcagdes utilizadas, entre elas lanchas, vapores, iates, barcos e canoas.

A pesquisa abrangeu diversas regides gaichas; porém, as informagdes destacadas serdo
aquelas relacionadas aos rios, lagoas e baias situados no espaco de estudo ou que estabelecam
conexdes diretas com o AULNRS. Nota-se a descricao da linha navegavel partindo de Porto
Alegre pelo Guaiba até o rio Gravatai®’. Para tanto foi sugerida a implanta¢do de um sistema

de canalizacdo deste com o banhado de Chicoloman. A conexdo seria entdo efetuada a Lagoa

85 “Actcar simples” sdo torrdes de aglicar mascavo. Também pode ser referenciado como rapaduras (Cascudo,
2020; Freyre, 2007).

8 AHRS. Fundo Secretaria da Fazenda. Caixa x, magos 504-503. Coletoria de Torres. Balango de Receitas e
Despesas. 1862.

8 Futuramente denominado de canal Porto Alegre a Torres, em 1918.
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dos Barros, situada a leste de Santo Antdnio da Patrulha, a qual apresentava uma navegacado

periddica de aguardente, produzida nas suas margens. Sobre a dinamica:

Quando termina a fabrica¢do das aguardentes e que seus produtores a exportam, sao
elas levadas para os pontos das margens em que podem chegar as carretas empregadas
no seu transporte. E entiio efetuada em canoas essa navegacao, rebocando elas, as
balsas formadas pelas pipas. As carretas ndo podendo chegar aos engenhos que se
acham na Costa da Serra, recebem as pipas em certos pontos mais préprios de suas
margens. Este produto é destinado a Capital que dista 17 a 18 1éguas desta lagoa, por
terra (Campos, 1867, p. 9-10 [Anexo]).

O documento destaca que a aguardente destinada a Rio Grande era proveniente das
municipalidades de Santo Antonio da Patrulha e Concei¢ao do Arroio, sendo que, desta tltima
destacam-se as colonias da freguesia das Torres. Para tanto, por carrocdes eram direcionadas
até a Lagoa dos Barros, “[...] e transportada por terra até a barra do rio Capivari, [...], ou a barra
do rio Palmar®®* (Campos, 1867, p. 10 [Anexo]), chegando 4 Lagoa dos Patos.

No contexto comercial, o porto da Lagoa da Pinguela ja era um entreposto estratégico
essencial para o escoamento da producdo, especialmente da aguardente, além de, em menor
escala, outros produtos agricolas. Campos (1967, p. 11) enfatiza que “as dificuldades que se
apresentam os banhados que bordam as lagoas, obrigam aos produtores a enviarem seus
produtos a este porto”. Portanto, o local, situado nas proximidades da vila de Conceicdo do
Arroio, desempenhava um papel fundamental para os produtores da Serra, que dependiam dessa
infraestrutura para comercializarem suas mercadorias.

Ao norte da Lagoa das Malvas, por meio do sangradouro homo6nimo, havia conexao
com a Lagoa dos Quadros. Nesta dltima, e no Rio Maquiné, que nela desdgua, ocorria o
transporte de produtos agricolas, especialmente a aguardente e o agtiicar provenientes do interior
da Serra Geral. O destino da navegacdo da Lagoa dos Quadros era o porto da Pinguela, de onde
partia-se para os demais destinos. Ao Norte, comunicava-se com a Lagoa da Itapeva® por meio
do sangradouro.

Na lagoa da Itapeva, desembocam os rios Trés Forquilhas, Cardoso e “um outro de
menor importancia”, sendo os dois primeiros parcialmente navegaveis. O rio Trés Forquilhas
era navegavel até uma légua e meia de sua foz, onde havia “uma grande ilha e, préximo a ela,
o porto”® (Campos, 1867, p. 12), o qual recebia os produtos da coldnia e proximidades, sendo
estes destinados por lanchdes até o porto da Pinguela. O rio Cardoso possuia um perimetro

restrito de navegabilidade, sendo acessivel exclusivamente por canoas. Na Lagoa da Itapeva,

8 Escrito equivocadamente, trata-se do rio Palmares.

8 Lagoa da Itapeva é margeada por banhados e, em sua extensdo central, abriga duas pequenas lagoas: Estiva e
Boa Vista. Ao Norte, localiza-se a freguesia de Torres.

9 Posteriormente denominado como Aldgio, a ser tratado no préximo capitulo.
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na altura da colonia de Sao Pedro Alcantara, situada entre as lagoas do Jacaré e do Forno,
recebia-se a producdo de aguardente. Esta era conduzida, como os demais produtos agricolas,
até o porto da Pinguela.

Sobre os rios Mampituba (Sertdo e Verde), Monteiro e das Pacas, cita que os dois
primeiros, apesar da excelente condi¢do de navegabilidade, ndo eram utilizados devido a
auséncia de povoagdo no entorno. Por fim, a Lagoa do Forno, situada entre os rios Pacas e
Monteiro, com navegabilidade parcial, apresentava boas condi¢des para a constru¢dao de um

canal:

A posicao da Lagoa do Forno, e do Rio das Pacas permite a abertura de um canal de
tao fécil construcdo, quanto necessdrio pelas vantagens que dele resultaram. A sua
abertura deve comecar na margem direita do rio das Pacas, uma légua distante de sua
Foz, e terminar em um ponto da Lagoa da Itapeva, uma légua distante de sua
extremidade norte (Campos, 1867, p. 14).

Dessa forma, o Presidente da Provincia, Conselheiro Jeronimo Coelho, ao reconhecer
as vantagens da linha de navegacao das lagoas costeiras préximas a Serra Geral, determinou a
execugio de melhorias na comunicacdo®!. Para viabilizar essas intervencdes, considerava-se os
estudos realizado pelo engenheiro civil francés Carlos Pompe Demoly, além de trabalhos
preliminares conduzidos durante o governo Ferraz®?.

No ambito da infraestrutura terrestre, durante a década de 1860, a Camara Municipal de
Conceicdo do Arroio requereu “[...] a abertura de trés estradas para comunicarem com OS
Campos de Cima da Serra ligando as colonias da Gldria (Pirataba), das Trés Forquilhas e da
Cachoeira (Maquiné), a fim de transportar os produtos que se acumulavam nessas colonias (Ely,
1999, p. 53), aprovado em 1867, pela lei 648. Em 21 de junho de 1874, a mesma Camara foi
autorizada a contratar os servicos necessarios, mas, diante da falta de licitantes, o governo
provincial delegou a Diretoria Geral da Fazenda a responsabilidade de conduzir o processo,
submetendo o contrato para aprovacao.

Em 1879, moradores da vila de Sdo Domingos das Torres (gestora da drea onde se

situava a estrada a partir de 1878) solicitaram um estudo técnico para aprimoramento da via,

91 A época, o canal navegdvel, em média, possuia menos de 1 metro de profundidade, sendo, portanto, utilizadas
embarcacdes de baixo calado.

92 Possivelmente associado a este movimento de infraestrutura encontra-se o retorno ao projeto do porto
maritimo de Torres. Aprovado pela Lei n°. 739, de 28 de abril de 1871, autorizou o desembolso de 50:000$000
réis para estudos e planejamento da constru¢do do Porto em Torres, incluindo a contratacdo de engenheiros
especializados. Diante da falta de profissionais na provincia, solicitou ao arquivo da Marinha cépias dos
documentos e plantas j4 levantados pelo governo imperial, produzidos entre 1858 e 1961. Em 1873, o Ministério
da Agricultura informou sobre a vinda do engenheiro inglés John Hawkshaw, contratado pelo governo imperial
para examinar os diversos portos do pafs. O profissional, juntamente com sua equipe, analisou e projetou acdes
para os portos detalhados, a saber: o Porto do Rio Grande, a Barra de Sdo Gongalo, o Sangradouro e o Porto das
Torres.
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indicando o agrimensor Manoel Christiano da Silveira para conduzir os levantamentos. O
governo autorizou a execuc¢do dos trabalhos, destinando 8:0000000 réis ao projeto, com um
limite de 600.000 réis para os estudos preliminares (Moraes, 1874; Silva, 1869). Segundo Ely
(1999), a obra somente foi efetivada em 1886.

Retornando a producio agricola, o Relatério de Inspecdo das Reparti¢cdes Fiscais da
Fazenda Provincial, elaborado por Jodo Sertério (1870), apresenta ao Vice-Presidente Jodo
Cipristrano de Miranda e Castro os prejuizos na arrecadacdo e suas causas. O documento
destaca que, anualmente, durante o tri€nio de 1866 a 1868, foram despachadas cerca de 3.000
pipas, nimero ao qual se somam barricas de aguardente importadas. Além disso, sdo apontados
indicios de falsificacdo do produto em mercados do estado.

No que se refere a tributacdo da aguardente nacional de consumo, o relatério adverte:
“pelo nimero de pipas que se despacham anualmente, que o consumo na Provincia deve ser
muito maior, € que consequentemente ndo pequena quantidade desse género passa por
contrabando” (Sertério, 1870, Anexo, p. 02). Assim, para a equipe técnica que assessorava o
presidente da provincia, havia deficiéncias no sistema de fiscaliza¢do tributdria. Sartori,
portanto, considerava que a ado¢cdo do método denominado patente possibilitaria maiores
receitas para os cofres publicos. O Presidente da Provincia ressalta ainda que o sistema fiscal
vigente, instituido em 1837 e baseado na instalagdo de postos de coletorias, encontrava-se
obsoleto e inadequado. Segundo ele, “a prova desta assercdo vé-se na falta da arrecadagao total,
ou quase total, de certos impostos, como [...] aguardente de consumo” (Sertério, 1870, ANEXO
p. 08) 3.

Todavia, a mudang¢a no regulamento fiscal gerou divergéncias. Em 07 de maio de 1869,
o administrador de rendas de Porto Alegre, Jodo Félix da Fonseca Pereira Pinto, apresentou a
Assembleia Provincial um memorando expondo os desafios da taxagcdo pelo método patente,
alegando que o sistema seria mais trabalhoso e menos lucrativo para os coletores. Como
consequéncia, houve uma revogacao parcial da nova regulamentacdo, mantendo-se a estrutura
de arrecadacdo fiscal ja em vigor. Por fim, sugere que a experimentacdo simultanea de ambos
os sistemas fosse realizada, a fim de avaliar qual seria a mais eficiente para os contribuintes e

mais vantajosa para o erario publico. Conforme:

Remetidos esses langamentos a Diretoria Geral, teria ela uma base para bem poder
julgar se convinha ou ndo adotar tal sistema, pois me parece que ainda mesmo que o
lancamento seja muito favordvel aos contribuintes, a arrecadacao desse imposto hé de
ser muito maior do que € anualmente (Sertério, 1870, p. 04 [Anexo]).

93 Visando contornar tal situa¢do, organizou uma comissio para a realizagio de estudos técnicos sobre arrecadacio
fiscal, por meio do artigo 224 do regulamento de 27 de agosto de 1870 (Sertdrio, 1870).
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Posteriormente, em 30 de outubro de 1872, foi sancionada a Lei n° 807, que regulava a
previsdao orcamentdria estadual, estabelecendo diretrizes sobre receita e despesa. Em suas
disposicdes de cardter permanente, estipulou que “o imposto sobre a aguardente de consumo
nos municipios de Santo Antonio da Patrulha, Conceicdo do Arroio, Sao Leopoldo e Sao Borja,
serd cobrado pelo sistema patente” (O Constitucional, 13 nov. 1872, p. 2), enquanto nas demais
localidades manter-se-ia 0 modelo tributério vigente até entdo.

Durante esse periodo, apesar das acdes de fiscalizacdo, constata-se a recorréncia de
praticas de contrabando e sonegacdo. Um exemplo € a noticia publicada n’O Constitucional,
que relata um caso de contrabando de aguardente: “verificando-se das informacdes juntadas por
copia, que José Vieira de Aguiar Sobrinho passard na Ponta Grossa, distrito da freguesia de
Belém, por contrabando; 17 pipas de aguardente, procedente da Conceicao do Arroio, cumpra-
se” (O Constitucional, 13 nov. 1872, p. 01).

Com o objetivo de conter os esquemas de sonegacdo, no primeiro trimestre de 1873, a
Diretoria Geral da Fazenda Provincial publicou e aprovou um edital para a instalacdo de
depdsitos de controle destinados a fiscalizacdo da aguardente importada (interna ou externa a
provincia) na cidade de Porto Alegre. O prestador de servico responsavel deveria armazenar o
produto por trés meses, ficando encarregado do transporte, acomodagdo e custeio dos cascos e
da aguardente.

Como contrapartida, receberia a remuneracdo em trés parcelas, sendo a primeira de
1$800 e as demais de $300. Caso o prazo de estocagem excedesse o limite estabelecido, seria
aplicada uma cobranga adicional pelo excedente. O depdsito ficava situado na Rua Sete de
Setembro, entre as ruas Vigario José Indcio e General Camara, ou na Pragca XV de Novembro,
nas proximidades do Mercado Publico (O Constitucional, 16 fev. 1873). Os apontamentos
apresentados por Jodo Sertério continuavam evidentes, tanto que o presidente da provincia,
Carvalho de Moraes, voltou a discutir a questdo. No relatério referente ao ano de 1873, o chefe
do Executivo estadual declarou: “estd convicta essa Diretoria da necessidade indeclindvel de
serem as estagoes arrecadadoras inspecionadas por uma comissdo de Fazenda” (Moraes, 1874,
p. 04 [Anexo]).

Seguidamente, o presidente da provincia destacou que a arrecadagdo nas regides Sul e
Oeste da provincia obteve resultados satisfatorios devido ao rigor na escrituragdo, metodologia
e coeréncia fiscal. Entretanto, as estacdes do Centro, extremo Norte e Nordeste do estado
apresentaram desempenho inferior, mesmo sendo areas tradicionalmente voltadas ao cultivo e

beneficiamento da aguardente. O relatério enfatiza ainda a “[...] frouxiddo na percepcao dos
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direitos de consumo, tais como o da carne verde e o da aguardente” (Moraes, 1874, p. 04
[Anexo]).

Em 1876, a lei orcamentdria foi aprovada, estabelecendo que as cAmaras municipais
seriam responsdveis pela coleta tributdria durante sua vigéncia, incluindo a taxacdo das
atividades industrias. Determinou-se que “por fébrica ou engenho de aguardente, licor ou
bebidas espirituosas ou fermentadas, excetuando a de vinho propriamente dito, sendo em cidade
ou vila, 15$, em outro qualquer lugar, 8% (O Constitucional, 25 mai. 1873, p. 01). Os depésitos
de géneros destinados a beneficiamento ou armazenagem também passaram a ser tributados,
com valores especificos por produto: melaco (pipa ou 798,60 litros) a 800 réis; milheiro de
rapaduras a 18 réis; casco de aguardente a 1 cento de réis (O Constitucional, 25 mai. 1873, p.
01).

Em resposta as fiscalizagdes decorrentes da lei, a Camara de Conceicdo do Arroio, em
05 de dezembro de 1873, emitiu seu primeiro oficio sobre a tabela de preco dos géneros
alimenticios. No documento, destacou que havia “[...] exportacdo neste municipio pelos
proprietarios fabricantes de aguardente, para venderem no mercado da capital, quanto aos mais,
mal chega para o consumo”®*. Posteriormente, em 19 de janeiro de 1874, em resposta a Portaria
Provincial n°. 165%, o presidente da CAmara de Conceicdo do Arroio informou que o municipio
possuia 165 estabelecimentos rurais, sendo a aguardente o género mais cultivado entre os
produzidos na Serra Geral, e destinado a exportagdo.

Entre 1868 e 1873 foram registradas 5.927 pipas de aguardente, com valor médio de
80$, totalizando 474:160$000 réis. Dentre as principais dificuldades para a expansdo dos
servicos € do comércio agricola estavam a persisténcia de tecnologias e praticas de cultivo
ultrapassadas e a falta de infraestrutura para o transporte. Ainda assim, os registros evidenciam
que a produgdo de aguardente constituiu a principal atividade industrial e fonte de arrecadagao
tributdria do municipio. Em 1876, José Antonio Azevedo e Castro observou que os estudos
relacionados a arrecadacao fiscal dos postos de coleta ndo haviam sido concluidos. Além disso,

o autor corroborou os discursos anteriormente proferidos pelos chefes de estado (Castro,

% AHRS. Fundo de Autoridades Municipais. Correspondéncia expedida pela CAmara Municipal de Concei¢do do
Arroio (1864 até 1875) A.MU 055 — LATA 26. Resposta ao oficio n°. 165, expedido em 30 de maio de 1874.

% AHRS. Fundo de Autoridades Municipais. Correspondéncia expedida pela CAmara Municipal de Conceigdo do
Arroio (1864 até 1875) A.MU 055 — LATA 26. Resposta a Portaria Provincial n°. 165, expedida em 19 de janeiro
de 1874.
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1876)°. Por conseguinte, em 1879, por meio da Lei n° 1120, de 16 de maio de 1879 (artigo 2,
inciso 7), foram estabelecidos novos critérios para a arrecadacio tributdria®’.

A andlise da arrecadacgdo fiscal sobre a produgdo e comercializacdo da aguardente na
Provincia de Sao Pedro evidencia deficiéncias estruturais e a necessidade de uma revisdo do
sistema tributdrio vigente. O relatério de inspecdo denunciou os prejuizos na arrecadacdo,
resultantes tanto da falta de fiscalizacdo eficaz quanto da sonegacdo e do contrabando,
amplamente praticados entre 1850 e 1868. Em resposta a esses desafios, foram implementadas
medidas de controle, incluindo a adocao do sistema de patentes em 1872. No entanto, apesar
dessas agdes, o contrabando permaneceu recorrente, o que levou a instalacdo de depdsitos
centrais para um monitoramento mais rigoroso da aguardente.

Para concluir, os registros histéricos indicam que o crescimento progressivo da cultura
canavieira e da producao de derivados no Rio Grande do Sul, entre as décadas de 1720 e 1770,
foi impulsionado por diversas politicas de incentivo. Dentre elas, destaca-se a politica de
colonizagdo, de cariter publico, que promoveu a ocupagio de dreas devolutas por contingentes
populacionais, possibilitando a implanta¢do de pequenas unidades produtivas. Nesse contexto,
observa-se a expansao de Santo Antonio da Patrulha e suas freguesias de Conceicao do Arroio
e Torres, consolidando o cultivo de cana-de-agucar e a instalacdo de engenhos.

Apesar desse avanco, a infraestrutura precaria e as dificuldades logisticas representaram
obstaculos ao setor. A auséncia de vias adequadas eleva os custos de transporte, reduzindo a
rentabilidade dos produtores. No entanto, conforme o Quadro 06, apresentado anteriormente,
verificou-se um aumento na produgdo e comercializa¢do do insumo, indicando uma adaptacao
gradual as limitagcdes existentes. Como estratégia para fortalecer a arrecadac@o e controlar o
setor, o Estado adotou medidas tributdrias, incluindo a introducgo de tarifas diferenciadas para
produtos nacionais e importados, com maior taxagdo para os ultimos. Posteriormente, visando
aperfeicoar a fiscalizacao, foi instituido o sistema de patentes, que regulamenta pesos, medidas
e “marcas” de produtos para coibir fraudes comerciais. Além disso, o sistema de coletorias foi
fortalecido, estabelecendo postos responsdveis pela verificacdo das mercadorias e pelo

recolhimento dos tributos.

% Refor¢a que os exames realizados nas coletorias da 1* se¢do ndo condizem com os métodos empregados nas
demais reparticdes, assim como reforca a facilidade de contrabando de aguardente (Castro, 1876).

%7 No mesmo ano, a Imperial Fébrica de Oleos, pertencente a Ledo e Alves, solicitou isencdo fiscal, justificando
que a aguardente era utilizada na fabricacdo de dgua florida e outros produtos. O parecer foi favordvel, o que
impulsionou a necessidade de aprovagdo do Projeto de Lei n° 72, de 21 de abril de 1880 (D’ Avila, 1881).
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Entretanto, as praticas de sonegacdo e contrabando continuaram a desafiar a estrutura
fiscal e regulatéria. Motivados pela alta carga tributdria e pelos entraves logisticos, muitos
produtores criaram rotas alternativas para evitar as coletorias e contornar a tributagdo. Em
resposta a essa situacdo, iniciaram-se debates governamentais acerca da necessidade de reduzir
impostos, ajustar o sistema de fiscalizacdo e ampliar a infraestrutura de transporte, incluindo
vias fluviais, lacustres e terrestres. Entre 1810 e 1873, observam-se esfor¢os para regulamentar
a producao industrializada, com medidas iniciais voltadas a valorizacdo da produgao artesanal,
caracterizada por processos rudimentares e técnicas tradicionais. Nesse contexto, o sistema
tributdrio e as coletorias consolidaram-se como instrumentos essenciais da politica econdmica
estadual, buscando garantir a arrecadacdo e preservar a industria acucareira regional frente a
concorréncia externa e ao contrabando.

Por fim, os movimentos histéricos ligados a produgao, tributagdo e regulamentagao da
atividade canavieira e da aguardente no Rio Grande do Sul refletem uma dinamica de
crescimento permeada por tensdes entre interesses econdmicos locais e o controle estatal. Esse
processo evidencia uma estruturacao econdmica progressiva, voltada ao fortalecimento da base
produtiva regional, mas acompanhada de desafios logisticos, fiscais e comerciais. Apesar dos
avangos e recuos, a producdo, regulacdo e fiscalizacdo contribuiram para a formacdo de
caracteristicas locais, impulsionando a economia incipiente no espaco social.

Os indicios apresentados foram fundamentais para o reconhecimento da freguesia de
Torres como vila em 1878. A partir desse marco, estabeleceu-se um territério oficialmente
reconhecido, delimitado por coordenadas geograficas. Contudo, a cultura canavieira, assim
como outras manifestacdes produtivas, caracteriza-se por sua fluidez, amplitude e
interconectividade. Dessa forma, para este estudo, torna-se essencial a compreensao do espago
social da antiga Torres. Além dos aspectos ja abordados até o momento, o préximo capitulo
apresentard uma andlise historica e social da cultura canavieira, considerando tanto o objeto de
estudo quanto o espaco. Essa abordagem possibilitard a reflexdo sobre as prerrogativas

relacionadas a tradi¢@o e ao patrimonio industrial.
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3.0 ADVENTO DA ANTIGA TORRES: O PERCURSO HISTORICO DO ESPACO

Este capitulo tem como objetivo analisar os processos de transformacao do espago e da
cadeia produtiva da cana-de-acticar no Rio Grande do Sul, apresentando um recorte temporal
de 1878 a 1920. A partir da pesquisa indicidria em documentos primarios € cruzamento com
fontes bibliograficas, foi possivel avaliar as dimensdes territoriais, politicas, fiscais e de
infraestrutura vidria, assim como as perspectivas industriais da Antiga Torres. Nesse contexto,
as intervengdes governamentais e as iniciativas dos atores locais foram fundamentais para a
configuragdo do cendrio sucroalcooleiro.

No recorte inicial, datado entre 1878 e 1895, a formacao da antiga Torres foi explorada,
visando compreender como se constituiu e legitimou o territorio. A elevacdo da localidade a
categoria de vila, formalizada pela Lei Provincial n° 1.152 de 21 de maio de 1878, reflete
disposic¢des sociais e politicas do periodo com as vilas do entorno, bem como com o estado. A
partir do século XIX, o capitulo aborda as transformagdes fiscais e administrativas que
passaram a incidir sobre a indudstria da cana-de-agucar. As frequentes revisoes das aliquotas
sobre a aguardente ilustram a tensao existente entre a necessidade de arrecadag¢do do governo e
o anseio dos produtores por condi¢des tributdrias mais favoraveis. A oscilac@o dos tributos e a
falta de infraestrutura vidria incidiu sobre os custos de produgdo.

A narrativa avancga para o periodo do século XX, momento de implementacdo de
projetos de qualificacdo estrutural no espaco estudado. A comecar pelo Plano de Viacdo do
Estado, publicado em 1913, que estabeleceu diretrizes para a constru¢cdo de canais, portos,
estradas e ferrovias. O Plano garantiu investimentos de infraestrutura vidria, permitindo a

conexao entre os produtores e os espacos de comercializacdo da cana-de-agucar.

3.1 A Antiga Torres: primeiros anos (1878 a 1895)

A construcado do espago provém de um conjunto de acdes exercidas por agentes sociais.
Assim, através das experi€ncias dos sujeitos no e sobre o meio ambiente, se constroem as
narrativas, sendo elas imbuidas de significados, intenc¢des e praticas. Trata-se de um fendmeno
dindmico e multidimensional, condicionado por aspectos politicos, sociais, econdmicos e
culturais. Dessa forma, o estudo e a anélise do percurso histérico da cultura da cana-de-agucar
no Nordeste do Rio Grande do Sul sdo de suma importancia para iniciar a discussio sobre a
Antiga Torres.

Isso porque, ao longo dessa trajetdria, coexistem duas realidades: uma relacionada a
formacao do territdrio, e outra, ao espaco social. Primeiramente, Torres foi reconhecida como

vila pela lei Provincial n® 1.152, de 21 de maio de 1878, sendo que, para tal elevacdo, o governo
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provincial considerava o crescimento da freguesia®

, ou seja, se havia aumentado “sua
populagdo, nimero de fogos e de servigos até um ponto que esse notado crescimento poderia
se concretizar em elevacdo da sua categoria institucional” (Paula et al., 2021, p. 14).

Em 22 de fevereiro de 1879, instala-se a Camara de Vereadores de Torres, ocasido em
que foi designada uma comissdo para a demarcacao dos limites territoriais da vila. Conforme o
oficio expedido em 4 de outubro de 1879, realizou-se exclusivamente a “medi¢do e demarcacdo
de limites urbanos desta vila™®. Posteriormente, tal agio foi realizada, configurando-se o

territério da Antiga Torres (Laytano, 1978) (Figura 06).

Figura 06. Mapa Histérico de Torres.

Fonte: Laytano, 1978'%,

No mapa de tema histérico de Dante de Laytano (1978) evidencia-se a drea que compde

o perimetro territorial da “Antiga Torres”. A demarcacao ocorreu amparando-se nas “barreiras

% No ambito estadual, entre 1875 e 1880, foram criados 19 municipios (FEE, 1981), incluindo Lagoa Vermelha,
Sao Francisco de Paula e Vacaria, entre outros.

% AHRS. Fundo Obras Puiblicas. 1879. Caixa 21, mago 43. Comissdo de Demarca¢do do Municipio de Sdo
Domingos das Torres.

100 Fotografia: Morgana da Silveira Bartz (2025).
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naturais”, sendo ao Norte e Nordeste os Rios Mampituba, Gléria e Sertdo, fazendo divisa com
Santa Catarina. Ao Sul e Sudoeste, amparou-se nos Rios Gléria e Trés Forquilhas, assim como
na Lagoa Itapeva, fazendo divisa com Concei¢do do Arroio (posteriormente Osorio).

Observa-se a acdo diversificada dos agentes sobre o meio representado no mapa. E
possivel verificar assuntos abordados no Capitulo 2, dentre eles: o transito tropeiro; a formagao
das colonias de Dom Pedro de Alcantara e Trés Forquilhas; a localizacdo de Rios, Lagos e
Lagoas e suas interconexdes; a presenca dos expediciondrios (viajantes) europeus, como
Auguste de Saint-Hilaire; os tipos e locais de exploracdo agricola e pecuarista, dentre outros.
Nesse sentido, as relagdes espaciais refletem trajetérias construidas por meio de padrdes
técnicos pré-estabelecidos, seja por regulamentos ou normas, que subsidiam a concepcao de
objeto e acdo. Por meio desta andlise e de outras informacdes que serdo apresentadas, serd
possivel compreender a estruturagdo do espago social e as interagdes indissocidveis entre o
sistema de objetos e agdes.

Dando sequéncia a andlise histdrica, primeiramente, entre as décadas de 1870 e 1890,
ocorreram indmeras verificacdes alusivas a demarcacdo e posse de terras. Esse movimento se
explica pelo fato de que, a partir de 1872, a Diretoria de Terras e Colonizacao incentivou o
reconhecimento e a legitimacdo de dominios localizados na Serra Geral e no Planalto do Rio
Grande do Sul. Na época, muitas dessas propriedades estavam em desacordo com a Lei de
Terras de 1850, pois ndo possuiam delimitacdo oficial nem haviam passado por revalidagao
adequada, sobretudo no caso das sesmarias (Lima, 1883; Barcellos, 1886).

Nesse sentido, em 1882, foi nomeado o agrimensor Augusto Napoledo Savart de Saint
Brison como juiz comissario responsavel pelas medicdes e legitimacdes de posses e sesmarias
em Torres. Em 1883, foi autorizado o reconhecimento de 3.800 hectares de terras devolutas'?!,
assim como a verificagdo da concessao de terras de Dona Rosa Joaquina de Carvalho Landell.
Para tanto, o agrimensor Clemente Rath foi designado para o servi¢co de demarcacdo da érea,
além da elaboracdo da planta da colonia Trés Forquilhas'*® (Barcellos, 1886).

A segunda percepcdo sobre as dinamicas publicas e politicas estd diretamente
relacionada as questdes sobre a producao e a arrecadacdo de impostos sobre os derivados da
cana-de-actcar. Nesse momento, apés a emancipagao de Torres, identificam-se reclamagdes e
discussdes sobre o tema entre as Camaras Municipais, além de divergéncias entre os

representantes politicos de Torres e a Diretoria Geral de Negécios da Fazenda Provincial.

101 A ac¢do em Torres foi influenciada pela inexisténcia de terras devolutas em Conceigdo do Arroio.
192 Em consultas nos fundos Secretdria de Obras Publicas e Mapas do AHRS no foi localizada a planta da coldnia
de Trés Forquilhas.
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Possivelmente, tais conflitos influenciaram na extin¢do da vila de Torres, cujo territério foi
reanexado a Concei¢cdo do Arroio em 16 de dezembro de 1887, por meio da Lei Provincial n.°
1.610. Dentre as possiveis discussdes que envolveram as municipalidades, encontra-se a
instalacdo de um engenho central.

A ideia da constituicdo de um engenho central advém do Decreto Imperial n°® 2.687,
promulgado em 1875, que estabeleceu incentivos financeiros para a moderniza¢do da produgdo
de actcar no Brasil, destinados preferencialmente aqueles que implantassem engenhos centrais.
Devido a isso, em 1877, no estado do Rio de Janeiro, foi implementado o primeiro engenho
central. Posteriormente, através do Decreto Imperial n° 8.357, de 1881, observou-se o avanco
na instalacdo dos engenhos centrais no Brasil, devido ao recebimento de financiamento imperial
destinado as provincias produtoras. As ideias relativas a concessdo de subsidios para a
instalacdo de engenhos centrais continuaram a ser debatidas em ambito imperial através dos
Decretos Imperial n® 10.100/1888 e n° 10.393/1889, sem que se observasse uma adesdo
expressiva (Rodrigues; Ross, 2020).

Nesse sentido, observa-se as correspondéncias emitidas ao governo provincial do Rio
Grande do Sul pelas camaras de Concei¢do do Arroio e Torres. A comecar, em 30 de agosto de
1880, foram expedidas pelo presidente da provincia, Doutor Soares Brandao, através do oficio
circular sob n° 1.159, correspondéncias as Camaras Municipais de Santo Antonio da Patrulha,
Conceicdo do Arroio e Torres, sobre a possivel instalacio de um Engenho Central!®. A
inddstria objetivava a producao de acucar em larga escala.

Através do oficio municipal n° 18! de 30 de outubro de 1881, a CAmara Municipal de
Torres devolve o parecer sobre o requerimento emitido pela Provincia. Nele consta que a ideia
da instalagio do Engenho Central provinha do Doutor Pedro Brender Primavera'®. Para os
vereadores, a iniciativa beneficiaria a economia regional, sobretudo a prépria Vila, onde o
cultivo de cana-de-acucar era superior se comparado as demais regides gatichas, favorecendo
assim a fabricacdo de acucar. Ainda destaca que, com a devida autorizacdo do governo

provincial para a aprovacdo do financiamento e a instalagdo do engenho, a iniciativa triplicaria

103 Tais documentos encontram-se no AHRS - Fundos Municipais.

104 AHRS, Fundo Autoridades Municipais. CAmara Municipal de Torres (1879 até 1890). A.MU 282, LATA 97.
Correspondéncia expedida pela Camara Municipal da Vila de Sdo Domingos das Torres. Oficio n°. 18, 30 de
agosto de 1880.

105 O referido industrialista apresentou a proposta ao governo provincial citando a possibilidade de se criar o
engenho central em trés cidades, sendo que, além das duas citadas, inclui-se Santo Antdnio da Patrulha. Para tanto,
solicita a garantia de 6% sobre um capital de 800 contos de réis para viabilizar a criacdo de uma associacio
destinada a constru¢do de um engenho central para a producio de agticar mascavo.
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a producgdo, sendo necessdrio o investimento em vias de comunicacido a fim de favorecer o
escoamento da produgdo

Posteriormente, em 30 de dezembro de 1881, a Camara de Concei¢do do Arroio também
responde ao oficio. Realiza consideragdes sobre as garantias solicitadas por Pedro Brender
Primavera. Destaca que, de imediato, devido a extensdo de seus canaviais, poderia atender com

a fabricacdo de 400 mil arrobas'® de actcar:

A fundagdo de um Engenho Central neste municipio, onde as terras sdo as mais
apropriadas possivel para o plantio de cana, como se reconhece pelo elevado nimero
de arrobas de agticar que se poderd hoje mesmo fabricar neste municipio'?’.

Ainda o oficio municipal ressalta que, pelas as péssimas condi¢des de infraestrutura
vidria, o fato de Conceicdo do Arroio estar entre Santo Antonio da Patrulha e Torres
possibilitaria melhor transito de matéria prima até a industria. Como alternativa, indica que a
empresa invista no estabelecimento de vias de comunicagao fluviais, utilizando, para tanto, as
lagoas que se conectam aos outros municipios citados. Também, a fim de efetuar o escoamento
da producdo, alvitra o investimento na consolidagcdo de “[...] uma estrada de rodagem ao porto
do Rio Capivari, onde existe uma linha de navegagao a vapor que comunica este municipio com
a Capital [...]"'%. Até o presente momento, niio foram encontradas informacdes sobre a
efetivaciio do projeto'®.

Durante o periodo em questio, a navegacgao ja era empregada nas lagoas e rios costeiros
situados na base da Serra Geral, estendendo-se até a Lagoa da Pinguela. Apds os trajetos
lacustres e fluvial, as mercadorias eram transbordadas para carro¢des puxados por bois, que
percorriam os campos de Concei¢do do Arroio e Santo Antdonio da Patrulha até a Capital.
Paralelamente, existiam rotas provenientes dos povoados de Sdo Francisco de Paula, Sdo
Leopoldo e Dois Irmaos, caracterizadas por picadas tracadas em terrenos irregulares, marcados
por relevo acidentado e solo pedregoso (Silva, 2014).

Contudo, devido a intimeras adversidades, o projeto dos engenhos centrais, nos moldes
adotados por outras regides brasileiras, possivelmente ndo tenha se consolidado no Rio Grande
do Sul. Entre os fatores causais, destaca-se, primeiramente, a auséncia de um mercado

consumidor, tanto interno quanto externo, de grandes volumes de actcar branco. Outro fator

106 Corresponde a 6.000.000 quilos de agucar.

107 AHRS, Fundo Autoridades Municipais. CAmara Municipal de Concei¢do do Arroio (1876 até 1889). A .MU
55, LATA 26. Correspondéncia expedida pela Camara Municipal de Concei¢do do Arroio. 30 de agosto de 1880,
p. 02.

108 AHRS, Fundo Autoridades Municipais. Cimara Municipal de Conceigio do Arroio (1876 até 1889). A.MU
55, LATA 26. Correspondéncia expedida pela Camara Municipal de Concei¢do do Arroio. 30 de agosto de 1880,
p. 02.

199 Contudo, destaca-se que, em 1882, José Inécio de Quadros investiu em projeto similar em Conceigdo do
Arroio. Para tanto, instalou um engenho em Maquiné, assim como investiu no plantio extensivo (Barroso, 2006).
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relevante foi representado pelos sinistros que acometiam o maquindrio dos equipamentos, 0s
quais acarretavam manutencdes dispendiosas devido a falta de técnicos especializados e de
pecas de reposicdo. Ademais, o insucesso na consolidacdo dos engenhos centrais'!® deveu-se 2
falta de infraestrutura vidria, a “[...] dificuldade em se ajustar a produgdo ao trabalho livre, dos
problemas causados pelas intempéries, da resisténcia de antigos senhores de engenho em se
tornarem meros fornecedores de cana” (Rodrigues; Ross, 2020, p. 89).

O segundo elemento causal para as possiveis disputas envolvia a tributacdo sobre a
aguardente. Em relac@o aos impostos, primeiramente destaca-se a comunicac¢do do oficio n° 21,
de 29 de abril de 1880, onde a vila de Torres solicitou ao Diretor Geral de Negdcios da Fazenda
Provincial a nomeacdo de um agente local para emissdo de guias de exportacdo de aguardente
destinadas a capital, uma vez que o coletor local, situado em Palmares, ja possuia autorizacdo
para outras localidades. A medida visava reduzir custos e evitar os deslocamentos necessarios
até Conceicdo do Arroio!!!.

A Camara argumentou que a auséncia desse profissional prejudicara as vendas do
municipio, pois tal caréncia facultava na reducdo de competitividade dos produtores locais,
beneficiando comerciantes da circunvizinhanga. Além disso, favoreceria a circulagdo de
derivados sucroalcooleiros clandestinos, com o fortalecimento do mercado informal. Assim, a
designacdo de um agente fiscal promoveria a arrecadacdo de tributos, tanto para o municipio
quanto para a provincia.

No ambito estadual, entre 1878 e 1881, observam-se modificacoes na taxacdo da
aguardente. Segundo a lei provincial n° 1.158, de 23 de maio de 1878, foi estipulada uma
aliquota de 10% sobre o produto importado, e de 25% sobre aquele destinado ao consumo. Em
seguida, pela lei provincial n° 1.120, de 16 de maio de 1879, reduziu-se o imposto aplicado
sobre a aguardente consumida para 23%. Essa medida foi adotada em virtude da peticdo
apresentada pelos proprietirios da Imperial Fabrica de Oleos, situada em Porto Alegre. Eles
alegavam que a aguardente era utilizada como matéria-prima no fabrico de dgua florida e outros
produtos. Assim, os industrialistas defenderam que, em decorréncia do tributo, ocorria o
“encarecimento do género, o aumento da arrecadacdo e a coibi¢do do vicio da embriaguez”,

sugerindo que o 6nus deveria recair sobre os consumidores € ndo sobre os intermedidrios que,

110 Em 1890, devido a novos incentivos do governo republicano, foram instalados engenhos centrais nos estados
de Pernambuco, Bahia, Rio de Janeiro e Sdo Paulo. Tais investimentos devem-se a expansao industrial brasileira,
que visava modernizar os sistemas de producdo e distribui¢do, amparando-se na constituicdo de sistemas
articulados de viacdo ferrovidria e de navegacao.

111 AHRS, Fundo Autoridades Municipais. CAmara Municipal de Torres (1879 até 1890). A.MU 282, LATA 97.
Correspondéncia expedida pela CAmara Municipal da Vila de Sdo Domingos das Torres. Oficio n° 21, 29 de abril
de 1880.
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adquirindo a aguardente, destinavam-na exclusivamente 2 produgdo fabril (D’Avila, 1881, p.
69). Dessa forma, procedeu-se a redugdo da incidéncia tributdria sobre a aguardente para
consumo.

Posteriormente, pela lei provincial de 1881, diminuiu-se o imposto sobre a aguardente
importada de 10% para 5%; entretanto, o tributo incidente sobre o produto destinado ao
consumo foi elevado de 23% para 25% novamente (Lima, 1883; Lucena, 1887). A partir desse
momento, estabeleceu-se também que os encargos cobrados das casas comerciais de aguardente
deveriam ser quitados em duas parcelas: a primeira, até 31 de margo, e a segunda, até 30 de
setembro. Em caso de atraso, impunha-se uma multa de 12%, acrescida de juros de 20% ao ano
(Rodrigues, 1889; Azambuja, 1889).

Com a lei n°. 1430, de 05 de janeiro de 1884 (a qual foi prorrogada até junho de 1885),
houve uma cessao de 5% do imposto sobre a aguardente importada de consumo, sendo
acrescida a cobranca de 5% de imposto sobre a exportada (Barcellos, 1886. O relatério de 1883
explicita que houvera reducdo na arrecadacdo, devido a “renda ordindria; e que € fécil de
reconhecer investigando as causas deste resultado, que os fatos [...] foram a aboli¢ao do imposto
de 05% sobre a aguardente importada para o consumo” (Barcellos, 1886, p. 50).

Na vila de Torres, em 12 de janeiro de 1885, devido a sucessivas leis provinciais, como
as n° 115/1878, n° 1.120/1879 e n°. 1.430/1884, advieram reclamagdes quanto a taxas e
fiscalizacdo de produtos, que foram comunicadas a Presidéncia da Provincia por meio do oficio
n° 19''2, Segundo o documento, os rendimentos fiscais estavam sendo prejudicados pela
conduta imprépria de um funciondrio da Mesa de Rendas, situado na freguesia de Conceicao
do Arroio. Esse empregado expediu guias aos transportadores de aguardente sem exigir o
comprovante de quitacdo dos direitos de exportagdo, conduta que, em outras ocasides, ndo se
verificava. Consequentemente, as autorizagdes de exportagdo eram concedidas sem a devida
cobranga do tributo. Diante disso, a Camara de Torres solicitou a ado¢do imediata de medidas
para coibir esses abusos e evitar a recorréncia dessa pratica, que comprometia a arrecadagao
municipal.

Pela lei n® 1.593, de 15 de julho de 1886, foram aprovados novos impostos sobre vinhos
e bebidas alcodlicas, os quais miravam na aliquota de 4% sobre os insumos destinados a
exportagcdo. O projeto estimava a arrecadagdo de 49:000$000, sendo arrecadado 100:000$000

réis ano (Mendonga, 1887; Rodrigues, 1889). Em resposta, através do oficio de 09 de agosto de

112 AHRS, Fundo Autoridades Municipais. CAmara Municipal de Torres (1879 até 1890). A.MU 282, LATA 97.
Correspondéncia expedida pela Cdmara Municipal da Vila de Sdo Domingos das Torres. Oficio n° 19, 12 de janeiro
de 1885.



83

1887, a Camara de Torres informou ao presidente da provincia que os fabricantes de aguardente
se recusavam a pagar o imposto previsto na lei n° 1.593/1886, alegando ser este mais oneroso
que a taxa de exportacdo até entdo vigente. Diante dessa resisténcia, a Camara solicitou
autorizagdo para manter a cobranga das aliquotas exercidas anteriormente a lei n°. 1.593/1886,
encaminhando posteriormente a questdo 2 Assembleia Legislativa Provincial para aprovagio'!?.

Sobre a infraestrutura, apds inimeras reclamacgdes das estradas de Concei¢do do Arroio
e Torres, em 1888, foram consignadas verbas oriundas da lei de orcamento para a Reparticao
de Obras Publicas, sendo “a reconstru¢do desta ponte um justo reclame dos fabricantes de
aguardente daqueles municipios que tanto recorrem a receita provincial” (Mendonga, 1887
Anexo 3). Em 1890, Torres recuperou sua autonomia administrativa. Apds a remunicipalizagdo,
em 1892, foram criados os distritos de Torres, Gloria (Nossa Senhora da) e Trés Forquilhas,
permanecendo essa divisdo administrativa até 191114,

Em 14 de abril de 1890, foi encaminhada o oficio n°®2.545/1890'!> pela Junta Municipal
de Torres. O documento visava a aplicacdo de artigos da Lei de Or¢camento Municipal, expedido
em 1885, para a arrecadagao de imposto, apresentando um orcamento de despesas no valor de
4:000$000 réis. Seguidamente, foi sugestionado que a tributa¢do se concentrasse
exclusivamente sobre profissdes e industrias, abrangendo atividades manufatureiras
domésticas, como a constru¢cdo de embarcacdes, a producdo de aguardente e farinha de
mandioca, isentando-se de outras cobrangas aplicadas em demais municipios.

Contudo, o governo provincial considerou que a medida era insuficiente para cobrir as
despesas municipais, dado que apenas o imposto sobre a exportacdo de aguardente nao
atenderia tais perspectivas. Logo, antes da aprovacdo, para garantir a seguranca financeira, o

governo determinou que a Junta Municipal apresentasse o calculo estimado da receita gerada

pelos impostos propostos.

113 AHRS, Fundo Autoridades Municipais. CAmara Municipal de Torres (1879 até 1890). A.MU 228, LATA 148.
Correspondéncia expedida pela Camara Municipal da Vila de Sdo Domingos das Torres. Oficio de 09 de agosto
de 1887.

114 Em 1929, o distrito de Jilio de Castilhos foi incorporado ao municipio. Anos mais tarde, em 1938, o Decreto-
lei Estadual n® 7.199 promoveu altera¢des nos nomes de alguns distritos: Trés Forquilhas passou a se chamar Trés
Irmdos, Nossa Senhora da Gléria foi renomeada para Rio Verde, e Julio de Castilhos tornou-se Morro Azul.
Posteriormente, em 1944, novas mudangas foram realizadas com o Decreto-lei Estadual n® 720, resultando na
substitui¢do de Trés Irmdos por Guananazes e Rio Verde por Pirataba. J4 em 1952, uma nova divisdo distrital foi
instituida pela Lei Municipal n® 254, que reconheceu os seguintes distritos: Torres, Guananazes, Morro Azul,
Pirataba e Sao Pedro de Alcantara. Em 1956, o distrito de Trés Cachoeiras foi adicionado a lista. No entanto, em
1958, os distritos de Guananazes e Pirataba retomaram suas denomina¢des originais, voltando a ser chamados de
Trés Forquilhas e Gldria, respectivamente. Por fim, em 1960, o municipio de Torres contava com sete distritos:
Torres, Gloria, Morro Azul, Rua Nova, Sao Pedro de Alcantara, Trés Cachoeiras e Trés Forquilhas.

115 AHRS, Fundo Autoridades Municipais. CAmara Municipal de Torres (1879 até 1890). A.MU 228, LATA 148.
Correspondéncia expedida pela secretaria da presidéncia da provincia. Oficio n. 2545, expedido em 14/04/1890.
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Nesse sentido, o orcamento da Camara Municipal da Vila de Torres para o exercicio de
1891 constituiu as principais fontes de receita, sendo elas distribuidas em pedagios, tributos
sobre estabelecimentos comerciais e industriais, além dos impostos sobre a exportacdo de
produtos do municipio. A respeito das taxas arrecadadas em pedégios, incidia na passagem de
veiculos, animais e pessoas em pontos do rio Mampituba e demais vias fluviais. Em relacdo as
industrias e profissdes, contemplava comércios de bebidas espirituosas, armazéns, fabricas,
oficinas, olarias, serrarias, padarias e depdsitos, com valores especificos para cada um.

A exportacdo de produtos agricolas e pecudrios, como aguardente, rapadura, gado,
farinha de mandioca e polvilho, também estava listada como tributdvel, prevendo penalidades
para o contrabando e a sonegacdo de impostos. Conforme o Or¢amento da receita e despesa da

Camara Municipal da Vila de Sdo Domingos das Torres para o exercicio de 1891!°:

Exportagdo do municipio: por uma pipa de aguardente que exportar 2000$ por um
milheiro de rapadura 1000$; por cabega de gado muar ou cavalar que for exportado
para negdcio para fora do municipio 200$; por 80 litros de farinha de mandioca 40$;
por 80 litros de polvilho 80$; por res abatida neste municipio 204; dera se a
contrabando e como estd o sujeito as leis a respeito, todos os géneros exportados que
ndo tiverem pagado o respectivo imposto.

Tais recomendacdes estavam vinculadas a Constituicio Federal de 1891, a qual
incumbiu aos estados a responsabilidade de estabelecer as taxas de selo, conforme suas
respectivas competéncias e diretrizes econdmicas. Dessa forma, coube ao estado regular a
cobranca. Subsequentemente, a normativa federal sobre o selo foi instituida pelo Decreto n°
1.294/1893, que, ao longo do tempo, passou por modificacdes. Em 1895, apds a aprovagao da
Constitui¢do do Estado do Rio Grande do Sul, que estabelecia a exequibilidade fiscal, foram
regulamentadas normativas tributdrias no territério, resultando na extin¢do da taxacdo sobre
produtos destinados a exportacdo. Entre as medidas implementadas com o intuito de
impulsionar a industria canavieira, a lei orcamentéria elevou o imposto sobre a aguardente para
consumo em 30%, além de instituir a aliquota de 10% sobre o dlcool com graduagao superior a
80°GL.

A respeito do controle fiscal relativo ao orcamento de receita e despesas da
administracao publica estadual, de 1896 foram apresentadas criticas em relagdo a distin¢ao de
taxas aplicadas sobre a aguardente e o dlcool'!”, pois a diversificacdo de taxas ocasionava dois

problemas. A comecar pelas possiveis fraudes, devido a pratica de diluir o dlcool 80°GL em

116 AHRS — Fundo Autoridades Municipais. CAmara Municipal de Torres (1879 até 1890). A.MU 228 — LATA
148. Correspondéncia expedida. Camara Municipal da Vila de Sao Domingos das Torres. Orcamento de receita e
despesa do municipio. Exercicio 1891.

1170 primeiro era destinado a inddstria, sendo a composi¢do superior a 80°, no qual ficou estabelecido a taxa de
15%. O segundo, o dlcool desnaturado, destinado ao consumo, era a aguardente, com o imposto de 30%.
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dgua, para assim produzir aguardente. Logo, esse caminho foi adotado por muitos produtores
para evitar a tributagdo de 30%. Outra critica diz respeito a dificuldade de fiscaliza¢do quanto
a natureza real de seu consumo, o que, consequentemente, reduzia os valores da tributagao.
Como solucao foi proposto taxa unica de 30% sobre o valor de ambos os produtos, conforme
anteriormente ocorria. Como medida adicional, além dos postos de controle da alcoolmetria da
aguardente, sob um imposto de 500 réis por pipa aferida, foram ampliados os armazéns para
estocagem de destilados''8.

No ano seguinte, a lei orcamentaria unificou em 30% o imposto sobre aguardente e
alcool e criou a “taxa juridica”. Com o objetivo de ampliar a arrecadacdo fiscal, em 1898, foram
adicionados impostos de $100 e $200 réis por litro de aguardente e dlcool, além de uma taxa de
5% ad valorem para o consumo de bebidas alcodlicas. Outras medidas também foram tomadas,
como a inspecao interna das estagdes fiscais do Norte e Sul do estado, realizada por comissarios
do Tesouro. Os objetivos eram liquidar a divida ativa, revisar impostos de consumo, como o da
aguardente, cobrar taxas de heranca e legados, entre outros.

Assim, mirando o éxito do processo de arrecadagdo tributdria, foram qualificadas as
Mesas de Renda. Em Porto Alegre, foram instalados dois espacos, os quais estavam

estruturados com:

Os empregados incumbidos do servico interno, isto é, expediente e processo de papéis
na arrecadacdo dos impostos, contabilidade e escrituragdo, trabalham em
compartimentos do edificio do Tesouro; o pessoal externo, a saber, conferentes,
vigias, marinheiros, ao qual cabem o policiamento do porto, a fiscalizacdo dos
despachos maritimos, introdu¢do de aguardente e outros servicos, exerce as suas
fungdes no litoral e no armazém que serve de depdsito oficial, situado na rua
Voluntérios da Patria (Castilhos, 1895, p. 01).

Por conseguinte, verificou-se a urgéncia de um sistema eficaz, que promovesse maior
articulacao entre os profissionais de servigo interno (somente em Porto Alegre) e externo (Porto
Alegre e Litoral). Para tanto, foi constituida, no litoral, a sede tnica que associava a Mesa de
Rendas ao Dep6sito Central, garantindo maior controle fiscal. O prédio pertencia a um
particular e foi alugado pelo estado por um 1:000$000 réis ao més.

Destaca-se também que, a partir de 1895, ocorreram disputas fiscais entre o estado do
Rio Grande do Sul e a Unido sobre a arrecadagdo do selo. O governo estadual argumentava que
a Unido havia interpretado erroneamente o decreto de 11 de fevereiro de 1893, ampliando sua

tributacao sobre matérias que, segundo a Constitui¢do Federal, eram de competéncia exclusiva

118 Desde 1892, para a comissdo responsével pelo planejamento fiscal, a auséncia dos servigos de fiscalizagdo

onerava a arrecadagdo estadual (O Congresso Rio-Grandense, 30 out. 1891, p.1).
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dos estados''®. Dessa forma, o estado do Rio Grande do Sul, considerou essa medida uma
violacdo da autonomia fiscal e uma forma de centralizagcdo indevida da receita publica.

Portanto, a constituicio da Antiga Torres, no periodo de 1878 e 1895, revela um
processo dinamico. A comecar pela formacdo do territério, conforme a lei provincial n°
1.152/1878. Ainda durante o século XIX, ocorreram transformagdes na delimitacdo do espaco,
como a lei provincial n° 1.610/1887, onde Torres foi anexada a Concei¢cdo do Arroio, sendo
posteriormente elevada a condi¢do de vila em 22 de janeiro de 1890, por meio do Decreto
Estadual n° 62.

Assim, verificam-se elementos situacionais referentes as disputas de poder sobre a
producdo e a assimilacdo espacial, envolvendo dimensdes politicas, econdmicas e sociais. Tais
caracteristicas demonstram fluxos e contrafluxos variados de atuacgao, interagdo e interferéncia

no ambiente. Isso ocorre porque:

[...] O territério se forma a partir do espaco, sendo o resultado de uma acio conduzida
por um ator sintagmdtico (ator que realiza um programa) em qualquer nivel. Ao
apropriar-se de um espaco, seja de forma concreta ou abstrata (por exemplo, pela
representagdo), o ator “territorializa” o espaco (Raffestin, 1993, p. 02).

Diante disso, percebe-se que a formacao do territdrio a partir do espaco. Trata-se de uma
localizacao cujos limites e fronteiras sd@o definidos por imposi¢des sociais e juridicas exercidas
por individuos e grupos vinculados ao poder politico representativo. Para além dos decretos de
reconhecimento, podem ser observados mecanismos de disputas pelo espaco através de
negociacdes, como as tratativas alusivas a tributacdo sobre a aguardente, a qual,
recorrentemente, oportuniza apontamentos sobre o espaco-territério. Dentre eles, as
competéncias dos postos de fiscalizagdo, o exercicio das coletorias estaduais instaladas na
municipalidade, regras para a cobranca das taxas tributdrias e, por fim, o retorno social, através
da qualificacdo de estruturas como estradas, escolas e outros.

Ao analisar os fluxos e contrafluxos econdmicos, observam-se também as disputas entre
grupos no territério, especialmente em torno da producdo e comercializacdo, balizadas por

priticas mercado da cultura da cana-de-agticar'?

. Entre as praticas, estd a taxacdo estadual, em
constante readequacdo, que gerava questionamentos tanto por parte dos produtores quanto da

representacao municipal. Por conseguinte, encontram também as a¢des de reconhecimento da

1190 artigo 9°, § 1°, n. I da Constituigdo determinava que apenas os estados poderiam decretar taxas de selo sobre
atos emanados de seus respectivos governos e negdcios da economia estadual. Ainda, tais diretrizes de autonomia
eram reforcadas pelo artigo 12, que visava impedir que a Unido criasse fontes de receita sobre essas matérias
estaduais.

120 Dentre essas, estd a criagdo do engenho central, o qual foi disputado pelas cAmaras de Santo Ant6nio da
Patrulha, Conceicdo do Arroio e Torres. Em relag@o as duas ultimas, cada qual realgou as benesses naturais,
espaciais e produtivas para a instalagdo da usina em seu territorio.
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gestdo territorial da vila de Torres, expressas nos oficios n° 21/1880 e n°® 19/1885, que
reivindicavam o cumprimento de preceitos relacionados a fiscalizagao sobre a comercializa¢ao
da aguardente por meio de exportacao.

Posteriormente, em 1890, momento que Torres € novamente reconhecida como vila,
foram expedidos os oficios n° 2.545/1890 e as correspondéncias posteriores a respeito da Lei
de Or¢camento Municipal, a qual estipulou os critérios de arrecadagdo de impostos, assim como
o or¢camento de despesas. Tais oficios e correspondéncias apontam para os fluxos e contrafluxos
estruturais e para as relagdes entre 0 meio e os objetos (produtos) que oportunizaram acoes de
poder de um ou mais grupos sociais (Raffestin, 1993).

De forma correlata, estdo as agdes relacionadas a politica de gerenciamento de terras,
medida implementada pelo poder estadual e intensificada a partir do periodo republicano. O
projeto visava mapear as terras devolutas, com o objetivo de registra-las e distribui-las aos
colonos. Durante esse processo, verifica-se distintos momentos, que variaram desde a mera
distribuicao até a comercializag¢do de lotes. Com essa iniciativa, o governo previu a “orientagao,
estabelecendo ordem na ocupagdo, argumentando que o faziam em nome da preservacdo do
bem publico” (Nascimento, 2007, p. 10).

Nesse momento, além do comprimento das determinacdes da Lei das Terras (1850)
relativas a posseiros, proprietarios e lindeiros, intensificaram-se as fiscaliza¢cdes por meio da
instauracdo de comissdes encarregadas pela demarcagdo das vilas. Por meio do grupo técnico
instituido na vereancga de Torres, os limites territoriais do municipio foram definidos em dois
momentos: 1878 e 1890, consolidando-se o territério a partir da administraciao e da ocupacdo
do espaco legalmente delimitado.

Assim, constata-se a existéncia do territdrio, o qual pode ser observado pela Figura 07,
mapa de localizacdo da Antiga Torres. Nessa estrutura social e politica, os contornos que
definem corroboram com a intenc¢ao deliberada de exercicio de poder sobre uma area especifica.
Observam-se as fronteiras formais, estabelecidas por dispositivos legais e administrativos.

Contudo, destaca-se que a partir da andlise do conceito de territério'?! e do percurso da
cana-de-actiicar na Antiga Torres, percebe-se uma expansdo que transcende as delimitag¢des

politicas e de poder estabelecidas pela Lei Provincial n° 1.152/1878 e pelo Decreto Estadual n°

121 Logo, o territério é a manifestacdo de poder, o qual se utiliza das manifesta¢des culturais e simbdélicas sobre o
espaco. Garante-se pela gestdo territorial, uma pritica teoricamente tecnicista que articula estratégias de
desenvolvimento aplicadas por iniciativas de ordem ptiblica ou privada. Nesse cendrio, estdo as articulagdes para
o desenvolvimento da cultura da cana-de-agicar. Dentre elas, a taxagdo dos impostos e o retorno social, com a
moderniza¢do da infraestrutura vidria, exercida em distintos momentos, desde benfeitorias nas estradas até o
desenvolvimento de comunicagdo lacustre-ferrovidria.



88

62/1890. O fendmeno torrense manifesta-se em razdo da interacdo multidirecional dos
habitantes com outros territérios (Concei¢do do Arroio, Santo Antonio da Patrulha e outros),
sendo impulsionado pelas esferas politicas, sociais, econdmicas e culturais, que fundamentam

a porosidade do espago social.

Figura 07. Mapa de Delimitacdo da Antiga Torres.

ac (EY A S N

-29°0'0,000

-70°0'0,000" -56°0'0,000"

Ocaano Atlantico

Oceano Lo
Atlantico

30 km > X ( 2 A - .

-50°0'0,000"

+57°0'0,000% +540'0,000" -51°0°0,000"

LEGENDA
Coordenadas Geograficas

Datum SIRGAS 2000 [T Antiga Torres (1676) [l Paisos da América do Sul
Fonte: base votorlal IBGE, 2022 %
Oganizado por: Samuel de Jesus Cabral L_JRioGrandedosul | Hidrografia
[ unidades da Federagao Canais de Drenagem

Fonte: IBGE, 2022. Produzido por: Cabral (2025a).

Portanto, o objeto de estudo da presente tese € o espaco social, pois é por ele que se
constituiu a tradicdo sucroalcooleira. Esse ambiente resulta das agdes dos agentes, os quais
elaboram narrativas simbolicas por meio das intera¢des entre sistemas de objetos e acdes e suas
diversas transformacdes, que corroboram para o desenvolvimento da agroindustria local. Estas
estdo vinculadas a fatores culturais e simbolicos, relacionados aos interesses de grupos que
balizaram, organizam e legitimam as relacdes de coesdo da Antiga Torres.

Pelo espago, observa-se, ainda, os impactos das distintas legislacdes tributdrias sobre a
cultura da cana-de-acticar na regido, e o papel dos agentes sociais nos movimentos de
reivindicagdo, os quais promoveram alteracoes na taxagdo da aguardente. A instabilidade fiscal
fomentou debates entre as autoridades municipais, que passaram a reivindicar medidas
tributdrias mais equitativas ao estado. Tais discussdes repercutiram nas decisdes de
investimento, sobretudo na melhoria da infraestrutura vidria, assim como na possibilidade de

implementacdo de espacos centrais, como os armazéns € engenhos. Conflitos entre as esferas
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estadual e federal, a respeito da arrecadacdo, evidenciaram os desafios inerentes a defini¢ao da
competéncia na gestio da receita.

Essas perspectivas cooperaram para a segunda fase de consolidagdao do espaco e da
agroindustria, que se desenvolveu entre 1895 e 1920. A partir do século XX, o cendrio politico
e econdmico do Rio Grande do Sul passou por intensas transformacdes, nos ambitos
alfandegarios e de infraestrutura vidria, as quais impactaram diretamente a agricultura e
inddstria, como a canavieira. Dentre as medidas implementadas, destaca-se o Plano Geral de
Viacdo, promulgado em 1913, o qual definiu as competéncias e as diretrizes para a constru¢ao
e manutencao de portos, canais, estradas e ferrovias. Para a regido nordeste do Estado, esse
plano definiu estratégias para conectar Torres, Concei¢dao do Arroio/Osério e Santo Antonio da
Patrulha a Porto Alegre. Entre os projetos, salienta-se o aprimoramento dos canais lacustres que
interligam Torres e Palmares do Sul (Conceicdo do Arroio), assim como a instalacdo e a

implementacio de uma ferrovia, os quais serdo abordados no préximo subcapitulo.

3.2 Transformacoes do espaco: subsidios estruturais e viarios para um cenario
“industrialista”

As duas primeiras décadas do século XX foram marcadas por transformacdes
significativas nas esferas politica e econdmica do Rio Grande do Sul. No que se refere a cultura
canavieira e a regido nordeste do estado, especialmente Torres, destacam-se alteragdes
administrativas estruturais. Dentre essas, evidenciam-se novas taxacdes sobre os produtos
agricolas e demais mercadorias, bem como agdes voltadas ao planejamento viario, com o fim
de modernizar a infraestrutura e ampliar a distribuicao da producdo. A comecar, a nivel federal,

122

pelo imposto do selo'”, que consistia em uma tributacdo aplicada a atos regulados e

especificados por tabela, conforme as leis federais e estaduais vigentes. Dessa forma, os
contribuintes eram pessoas fisicas e juridicas que realizavam atos sujeitos a incidéncia
tributdria. O pagamento e recebimento do tributo eram registrados e autenticados pelas
reparticdes competentes, assegurando o controle e validade das obrigacdes fiscais.

Por conseguinte, a nivel estadual, foram reformulados os parametros tributdrios
relativos a produtos alcodlicos, abrangendo desde a produgdo até a exportagdo, com €nfase nos
destilados de cana-de-acticar. Essas medidas foram primeiramente implementadas pelo decreto

n°® 658, de 15 de outubro de 1903, que isentou as taxas sobre a exportacdo de farinha de

mandioca, arroz e milho, tal como nos setores considerados fundamentais para o

122 Tngtituido pelo Decreto n°® 1.294/1893, foi revisitado, sendo as alteragdes e autorizagdes reguladas pelo Decreto
n° 3.564/1900.
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desenvolvimento rural. Além disso, houve a reducdo da tributacdo sobre diversos produtos,
incluindo erva-mate, feijao, vinhos, licores, rapadura, aguardentes e outros manufaturados, com
o proposito de estimular a inddstria e o comércio. A nova estruturagdo de impostos estabeleceu
aliquotas variadas, ajustadas conforme a natureza e o valor dos produtos exportados. A taxa
sobre gé€neros essenciais, como a aguardente, ficou fixada em 3%, enquanto alimentos como a
rapadura e licores passaram a ter uma aliquota de 5%.

O relatério de 1907, apresentado pelo governador Borges de Medeiros, indicou que o
estado foi severamente prejudicado na arrecadacdo devido ao imposto do selo. Isso porque
ocorreram interpretacdes equivocadas do decreto. Entre os tributos impactados, destacavam-se

os impostos sobre a aguardente e demais bebidas alcodlicas:

Exibindo notas, livros e documentos, descrevi as dptimas condi¢des do cultivo da cana
no Rio Grande, plantada em cerca de 30 municipios, onde estd generalizado o fabrico
da aguardente, os quais havia concorrido com mais de duas tercas partes do consumo
desse produto, apesar do imposto sobre ele lancado desde a instalagdo da Assembleia
Provincial em 1835 e até hoje cobrado sem intermiténcias (Medeiros, 1907, p. 83).

No entanto, observam-se impactos negativos na economia local, especialmente na
producdo de dlcool e aguardente. Esse cendrio decorre de dois fatores principais.
Primeiramente, a reduc@o do imposto sobre a aguardente importada, assim como o aumento da
taxa de imposto sobre destilados produzidos no Rio Grande do Sul. A conjugacdo dessas
medidas resultou em um aumento expressivo das importacdes. O impacto foi tdo significativo
que levou a reducdo do “[...] nimero de alambiques de 1.147 a 573” (Medeiros, 1907 p. 110).

Considerando que os dados repercutem informagdes sobre os municipios de Torres,
Conceicdo do Arroio e Santo Antonio da Patrulha, onde a principal atividade agroindustrial era
baseada na producdo de derivados da cana-de-agucar, a reducdo de 47,34% configura um
impacto significativo, tanto no cendrio econdmico quanto no contexto social. Essa retracio
comprometeu a sustentabilidade do setor produtivo e a geracdo de empregos, afetando
diretamente a renda das comunidades locais. Ademais, a diminui¢cdo da atividade comercial
desencadeou efeitos colaterais em outros segmentos, como a distribuicdo dos produtos por
tropeiros ou empresas atravessadoras.

Com o declinio natural na arrecadacgdo tributdria, resultante das alteragdes no processo
de cobranca, os insumos aguardente e dlcool voltaram a ser tema no relatério do governo do
estado de 1909. Isso porque, até 1907, produtos destilados eram recolhidos nos depdsitos do
governo estadual, onde os compradores realizavam a contribui¢do tributaria. No entanto, apds

inimeras reclamacoes, protestos e acdes judiciais movidas por industrialistas € comerciantes, 0
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estado modificou o procedimento de arrecadacdo, o que aumentou 0s prejuizos a receita
publica.

Na ocasido, a Secretaria dos Negdcios da Fazenda do Rio Grande do Sul comparou a
receita efetivamente arrecadada com a prevista na Lei n° 59, de 22 de novembro de 1907,
constando o decréscimo. Em 1912, a instabilidade nos processos de arrecadacdo tributdria ainda
persistia. No entanto, em razdo do fortalecimento da fiscalizagcdo, verificou-se aumento
significativo na receita, mesmo diante da reducdo da produgdo no estado. Como medida
compensatdria, cogitou-se elevar a taxa sobre destilados de cana-de-agtcar para 20%, com o
objetivo de cobrir as despesas do servico fiscal.

Outras reclamagdes dos produtores eram comuns, como em relagdo as condi¢des vidrias

3123 Dentre as

e de transporte. Assim, apds estudos publica-se o Plano Geral de Viagdo em 191
pesquisas preliminares estava a elaboracdo da Carta Geografica do Estado, produzida entre
1903 e 1908, que sistematizou projetos vidrios concluidos, as obras em andamento e os planos
futuros em prol da mobilidade. A iniciativa visava orientar o desenvolvimento territorial, com
vistas a promover investimentos estratégicos em canais e portos fluviais e maritimos, assim
como o incremento em ferrovias e rodovias.

Entre os projetos de navegacao fluvial, destaca-se a idealiza¢do do trajeto Mampituba-
Guaiba, apontado no relatério da Secretaria de Obras Publicas publicado em 1908. O
documento menciona que o governo de Santa Catarina efetuava a abertura do canal entre
Laguna e o rio Mampituba, utilizando as lagoas costeiras paralelas para viabilizar o percurso.
Por conseguinte, levanta a possibilidade de empregar obras de infraestrutura no Rio Grande do
Sul a fim de conectar o rio Mampituba e a lagoa Itapeva, ambos situados no municipio de
Torres. Como j4 mencionado, a canalizagdo desse perimetro foi um processo planejado e
parcialmente executado desde meados do século XIX.

Paralelamente, iniciou-se o investimento de capital privado na segmentacdo de
transporte fluvial. Trata-se da Companhia'?* Nacional de Navegacio e Industrial, idealizada em
1906, pelo capitio e pritico Luiz Debuze, também chamado de Debize, Debuzi ou Debusi'?.

O mapa representado na Figura 08, um produto da Companhia, assinado por Debize, é datado

123 Ao longo da histéria brasileira, desde a coldnia até a republica, foram indmeras as leis que regularam
disposicdes sobre a exploracdo dos transportes. Entretanto, destaca-se que durante o primeiro quartel do século
XX, as leis constituidas estavam associadas as acdes efetivadas pela comissao, a qual elaborou e constituiu o Plano
de Viacao Federal. Instituida pelo decreto n°® 159, de 15 de janeiro de 1890, propiciou que lentamente a navegagdo
e as ferrovias substituissem “[...] os velhos caminhos desenhados pelos tropeiros se tornaram a espinhal dorsal do
sistema de transporte nacional” (Goularti Filho, 2009, p. 06). Consagrava-se com o objetivo de interligar diferentes
regides do pais por distintos sistemas modais.

124 A empresa resultou de estudos e exploragdes realizados por mais de 10 anos nas lagoas costeiras da regifo.

125 Ao longo do texto serd adotada a alcunha Debize.
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de 1909. A Companhia objetivava operar a Destilaria Pinguela, assim como atender com

servico de transportes para o escoamento de produtos de agricultores e industrialistas que:

[...] pela falta de vias faceis de comunicagao, constituinte se ndo d4 ruina pelo menos
da estagnag@o dos produtos colhidos e manipulados numa larga e extensa zona, por
isso mesmo desvalorizada, de territério sul Rio grandense e de Santa Catarina, cortada
por Lagoas e rios aproveitdveis numa navegacio adequada [...] (Ararangud, 10 jul.
1906, p. 02).

Figura 08. Mapa Demonstrativo das Linhas de Navegagdo.

Fonte: Debize, 30 nov. 1909. AHRS'?°.

Em 30 de julho de 1907, a Companhia foi reconhecida juridicamente como uma
sociedade an6nima, com vistas a explorar o servi¢o de transporte (Vende-se, 16 fev. 1915, p.
08)'?7. Nesse periodo, uma reportagem do jornal A Federacdo, publicada em 05 de dezembro
de 1907 (Lavoura, 05 de dez. 1907, p. 01), abordou a estagnacao das lavouras existentes entre
Torres e Concei¢do do Arroio. Contudo, os avangos operacionais para a implementacao dos
projetos eram limitados. Entre os principais entraves estruturais destacavam-se a escassez de
mao de obra, a necessidade de colonizagdo de dreas de terras devolutas e a caréncia de melhorias
na infraestrutura vidria e de transporte da produgdo agricola.

Em visita realizada na regido, o presidente do estado prometeu atender as demandas dos

intendentes municipais. Como medida, destaca-se que a Companhia Nacional de Navegacado e

126 AHRS, Fundo Mapoteca. Rio Grande do Sul. Mapa demonstrativo das linhas de navegacéo entre Porto Alegre
e Ararangud, por Torres e situagdo da Usina de Destilagem. Companhia Nacional de Navegacao e Industria, sede
Porto Alegre, Ano 1909. Referéncia ROL. 125. Fotografia: Morgana da Silveira Bartz (2025).

127 Em fevereiro de 1915, iniciou-se o processo de venda do espdlio da Companhia, sendo a ata de liquidagdo
arquivada em 1918, na Junta Comercial de Porto Alegre.
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Industria, com o apoio governamental, poderia melhorar a situacdo, especialmente com a oferta
das linhas de vapores. A fim de garantir a operacdo, entre os anos de 1907 e 1914, foram
aprovados sucessivos projetos de leis pela Assembleia dos Representantes, assim como o
Decreto n° 1.732, de 02 de maio de 1911. Esses documentos, além de isentar a Companhia de
qualquer imposto, também autorizaram o auxilio de 1:000$000 réis mensais (Rio Grande do
Sul, lei n°. 106, de 30 de novembro de 1909).

Existiam duas linhas. Através do vapor Debize (Figura 09), inaugurado em 1908,
percorria-se a linha de Concei¢do do Arroio e Passo de Torres, municipio situado em Santa
Catarina, atuando nos portos de Tramandai (rio Tramandai), Cachoeira (rio Maquiné), Colonia
Trés Forquilhas (rio Trés Forquilhas), Descanso-Colonia Jilio de Castilhos (rio Cardoso),

Cunha, Esticio (ambos na lagoa Itapeva) e Sertdo (rio Sertdo, em Santa Catarina).

Figura 09. Lancha destinada ao transporte de Conceigdo do Arroio a Torres.

Fonte: Fundo Iconografico. AHRS!%,

128 AHRS, Fundo Iconografico. F-006 Lugares do Rio Grande do Sul. Referéncia 030.
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O relatério da Companhia referente ao ano de 1909 ressalta a necessidade de operacdes
concernentes a infraestrutura pelo governo do estado. Sobre a operacdo do Debize, destaca que

poderia a linha atender 61 quilometros, caso ndo houvesse a:

[...] deficiéncia de vias de comunicacdo regular entre Concei¢do e Palmares, esta linha
de navegac¢do ainda ndo pode dar resultado. Esta falta serd minorada em razdo de ter
o governo resolvido atacar a desobstrucdo dos sangradouros entre as lagoas de
Tramandai e a da Lavagem, fronteira a Palmares, ficando reduzido o percurso apenas
a 18 quildmetros (Debize, 1911, n.p.).

Contudo, entre 1913 e 1914 a Companhia de Navegacgdo realizou poucas viagens nos
itinerdrios descritos. Para constar, em 1913, as saidas no perimetro entre Concei¢do do Arroio
e Torres resultaram em um prejuizo de 260$000 réis. Por conseguinte, em 15 de fevereiro de
1914, o vapor Debize foi concedido mediante contrato ao governo do estado, a fim de operar
na desobstrucdo das barras da lagoa Itapeva (Aydos, 1914). A outra rota, chamada de Borges
de Medeiros, era conduzida pelo vapor Gravatai, que operava pelo rio Jacui e interligava Porto
Alegre e Santo Antdnio da Patrulha. Contudo, devido a caréncia de canais compativeis, assim
como da sinalizacdo do investimento para a construcdo do canal de Torres a Porto Alegre, as
viagens foram suspensas.

Também a mesma Sociedade Andnima empreendeu a compra e operacdo da Destilaria
da Pinguela. Em 1910, tramitou entre os capitalistas de Concei¢do do Arroio, Torres e Santo
Antdnio da Patrulha a fundamentagdo de um projeto para levantar uma usina de agucar cristal
em conjunto com a Destilaria. Para tanto, pleiteavam com o governo estadual melhoramentos
na infraestrutura de viagdo fluvial, a fim de facilitar o escoamento da producdo (Debize, 1911),
assim como qualificar o servigo de transportes operado pela empresa. Para viabilizar sua
operacdo, corrobora a existéncia de uma “[...] rede de navegacao de cerca de 130 quilometros
pelos canaviais onde se encontra a cana com 4,40 metros de comprimento e em abundancia”
(Debize, 1910). Dessa forma, interpreta-se que a Usina tinha como objetivo adquirir a producao
de cana-de-agucar dentro deste perimetro, abrangendo, inclusive, o municipio de Torres.

Além disso, ja se operava a cadeia curta de aguardente, conectando Torres a Destilaria

da Pinguela'®

, pelo vapor Debize. O relatério administrativo da Companhia, apresentado em
1910, destacava que o custo da pipa diretamente do produtor era de 43$ réis, enquanto, por
meio dos atravessadores, o valor subia para 55$ réis. Isso porque, nos periodos de baixa das
aguas e assoreamento dos canais e sangradouros, a compra da cana-de-agucar era realizada por
cargas terrestres, o que elevava os custos de producdo devido as dificuldades no transporte e

logistica.

129 Operacionalmente, um conjunto de 83 pipas de aguardente permitiam a producdo de 36 pipas de dlcool.
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Nesse interim, o corpo técnico da Secretaria de Negdcios e Obras Publicas desenvolveu
projetos voltados a modernizagdo dos modais de transporte, com €nfase nos sistemas fluvial e
maritimo. Como desdobramento dessas iniciativas, criou-se a Diretoria de Navegacdo, na qual
foram estruturadas duas comissdes. A primeira, denominada Portos, visava a modernizac¢ao da
infraestrutura de barras e portos de médio e grande porte, com destaque para os municipios de
Porto Alegre e Rio Grande. A segunda, intitulada Navegacdo Interior, concentrava-se na
execug¢do de obras de canalizagdo de rios, lagoas e banhados, por meio de dragagens e outras
intervencoes, incluindo a fortificagdo de barras e a instalacdo de pequenos portos situados no
interior do estado (Godoy, 1908).

Em setembro de 1907, o Secretdrio de Estado dos Negdcios das Obras Publicas, Dr.
Candido Joaquim Godoy, realizou visita oficial a cidade de Torres, acompanhado de Charles

Wiener!3°

, Ministro Plenipotencidrio da Franca. No relatério preliminar produzido, destacaram
a urgéncia em investimentos voltados para o desenvolvimento econdmico e social da regido
costeira do Nordeste. Constatou-se a necessidade premente da construcdo de um sistema vidrio
que permitisse a conexao primeiramente entre os municipios de Torres e Concei¢ao do Arroio,
bem como entre Torres e Porto Alegre (Godoy, 1908).

Apo6s visitas a cidades proximas a Taquari, Pelotas e Rio Grande, Charles Wiener
retornou a Porto Alegre, onde efetuou a sistematizacdo das informacdes para a elaboracao do
relatério final. Destacou a urgéncia na criagdo de sistema integrado de transportes, o que
resultou em sucessivos contratos com a Sociedade Francesa de Portos e Navegacao. A empresa
participou dos projetos de reestruturacdo dos portos situados em Porto Alegre, Rio Grande e
Pelotas, além da prospecc¢do de canais navegdveis nos afluentes estratégicos associados.

Por conseguinte, visando atender a recomendacao de Charles Wiener, entre 1908 € 1910,
a Secretaria de Obras Publicas, através do engenheiro Faria Santos, entdo Diretor de Viacao do
Estado, conduziu prospec¢des em Taquara, Santo Antdnio da Patrulha, Conceicdo do Arroio e
Torres. O levantamento foi realizado com apoio de Camilo Maciel e Henrique Arnholdt, que

lideraram os estudos de nivelamento das lagoas costeiras situadas no Nordeste litoraneo

(Godoy, 1908; 1909; 1910).

130 Pogsteriormente, em 15 de outubro do mesmo ano, Charles Wiener participou de uma reunido de trabalho no
Paldcio Piratini cujo debate concentrou-se exclusivamente sobre o Rio Grande do Sul, com énfase no
fortalecimento das relagdes comerciais e industriais entre o estado e a Republica Francesa. Durante o encontro, o
Ministro destacou a necessidade de investimentos em infraestrutura, ressaltando a importancia da “atencdo a varios
melhoramentos internos, de viagdo, navegacao e outros, capitalmente a questdo do porto das Torres” (Em Paldcio,
15 out. 1907, p. 01), o qual seria um importante incremento para a navegacio transcontinental.
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Em virtude da presenca de um raso canal de baixa profundidade nessas localidades, no
mesmo periodo foram executadas obras de manuten¢do, abrangendo a remocao de obstrucdes
em diversas lagoas e sangradouros, facilitando a interligacdo dos canais fluviais existentes.
Além dessas agdes, com foco na modernizacdo da infraestrutura hidrica e aprimoramento do
sistema de transporte, foram conduzidos estudos técnicos estratégicos; primeiramente, 0O
levantamento da drea entre o rio Tramandai e o Palmares, com o objetivo de integra-los com
Porto Alegre por meio da lagoa dos Patos (Godoy, 1908; 1909; 1910).

Em seguida, foi analisada a viabilidade da conexao entre o rio Tramandai e a lagoa da
Lavagem, visando estabelecer um corredor entre Conceic¢do do Arroio e Palmares do Sul, bem
como foi feito o estudo de nivelamento entre as lagoas Peixoto e Marcelino, visando interliga-
las com a lagoa Itapeva. Concomitantemente, foram iniciadas benfeitorias em estradas
existentes, assim como a constru¢do novas. Dentre elas, as reparacdes de trés estradas, sendo
elas: Porto Alegre a Torres, Porto Alegre a Santo Antonio e Santo Antdonio a Conceicao do
Arroio. Também se iniciou a construg¢io da estrada de Taquara a Barra do Ouro'?! (Godoy,
1908; 1909; 1910). Todas as obras visavam a qualifica¢do do trajeto destinado ao escoamento
da producao.

Cabe destacar que, entre 1907 e 1912, as acdes do governo do Rio Grande do Sul
estiveram diretamente vinculadas ao Decreto n® 159/1890, assim como a outros trés importantes
movimentos nacionais. A iniciar, encontra-se a Lei n° 4.859/1903, que estabeleceu novas
diretrizes para a execugao das obras de infraestrutura de portos navais e ferroviarios. Apds, em
1911, cria-se a Inspetoria Federal de Estradas, 6rgdo responsével pela fiscalizagao dos servicos
de transporte terrestre (ferrovidrio e rodovidrio) executados pela Unido (Godoy, 1908; 1909;
1910; 1911; 1912). No ano seguinte, foi promulgado o Plano Nacional de Viacdo Férrea,
documento que regulamenta a exploragdo e integragdo do sistema ferrovidrio no Brasil,
estabelecendo parametros técnicos e administrativos para ampliagdo da malha em diferentes
regides (Goularti Filho, 2009).

Portanto, em consonancia as orientacdes da Unido, em 19 de abril de 1913, através do
decreto n°® 1.958, estabeleceu-se o Plano Geral de Viagdo do Estado, o qual situou as
competéncias dos trés entes federativos. O referido tem, dentre outros fins, “fazer convergir a

exportacdo e a importacdo do estado para os portos maritimos atual e futuro do Rio Grande e

131 Tnicialmente, visando facilitar o escoamento de produg¢io das coldnias proximas, projetou-se um prolongamento
até o porto Cachoeira, situado em Trés Forquilhas. Apds, com a iniciagdo do projeto da linha férrea Palmares a
Conceicdo do Arroio, pensou-se em cancelar a execucio do trecho da obra. Contudo, devido a caréncia de viagens
da linha, assim como pelos sinistros causados pelo assoreamento dos canais e outros, manteve-se a estrada
conforme o planejamento inicial.
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Torres e os de cabotagem de Porto Alegre e Pelotas” (Parobé, 1913, p. 208), além de estabelecer
as rotas do tragado férreo e rodovidrio.

As obras situadas entre a Serra Geral e por¢ao litoranea a Nordeste do Rio Grande do
Sul foram segmentadas conforme o modal de transporte. Inicialmente, cogitou-se a construcao
do porto maritimo de Torres; contudo, a proposta exigia estudos técnicos detalhados, além de
elevados custos de execu¢do. Diante disso, optou-se pela conservacao e aperfeicoamento das
vias navegaveis, utilizando o corddo de lagoas costeiras entre as vilas de Torres e Concei¢ao do
Arroio, com calado minimo de dois metros. Esse canal se conectaria a lagoa dos Patos,
permitindo, assim, que as embarcacdes seguissem rumo aos portos de Pelotas e Rio Grande
(Parobé, 1913; 1915).

O relatério da Secretaria de Obras Publicas, publicado em 1913, reforca as dificuldades
relacionadas ao transporte, além de realizar consideragdes sobre o cultivo e beneficiamento de
cana-de-actcar entre os municipios de Santo Antonio da Patrulha a Torres. Destaca que, quando
esses locais dispuserem de condicdes adequadas de mobilidade, alcangaram “[...] uma situag@o
econdmica normal, como a de Taquara, por terem meios de transporte praticaveis, a cultura da
cana serd progressivamente substituida por outras mais rendosas e de resultado mais
rapidamente realizdvel” (Parobé, 1913, p. 158).

Referente ao imposto do selo durante os anos de 1913 a 1916, a tributagdo sobre a
aguardente, dlcool puro e dlcool desnaturado passou por diversas modificacdes, visando ajustes
fiscais e equilibrio na arrecadagdo. Inicialmente, as Leis n° 185/1914 e n° 203/1916
estabeleceram taxas de $300, $600 e $150 réis por litro, respectivamente, para esses produtos.
No entanto, comerciantes e fabricantes tinham a opc¢do de pagar o imposto na saida dos
alambiques, com valores de $120, $240 e $60 réis, facilitando a comercializacdo antes da
distribuicao ao consumo (Medeiros, 1921).

Nesse momento, com o objetivo de reforcar o controle das fiscalizacdes, o estado
incentivou os municipios a investirem na contratacdo de pessoal em suas coletorias. Essa
orientacdo pode ser observada nas minutas expedidas pela Coletoria de Torres, especialmente
com o aumento do nimero de fiscais. A exemplificar, no més de setembro, foram contratados
quatro inspetores, sendo um destinado a cada distrito. Esses fiscais atuavam por trimestre,
recebendo o ordenado de 250 réis pelo periodo!2.

Ao observar o Quadro 7, percebe-se duas categorias de taxacdo: aguardente e consumo,

sendo a dltima cobrada apenas nos meses de margo e abril. Esse modelo tributdrio pode indicar

132 AHRS. Fundo Secretdria da Fazenda. Coletoria de Rendas do Estado. Mago 516 - Vila de Torres (1914 € 1916).
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uma estratégia governamental para evitar a carga fiscal diluida ao longo do ano, buscando
garantir maior eficiéncia na arrecadagdo publica. Dessa forma, a simplificagdo na forma de

cobranga dos tributos reduz os custos operacionais e facilita o controle fiscal.

Quadro 07. Valores arrecadados pela coletoria de Torres, 1914.

Meés Aguardente Consumo
Janeiro | @000 - |
Fevereiro | - |
Marco 140$300 13000
Abril 3:050%$400 309%
Maio | - | e
Junmho | — |
Julho 138500 | -
Agosto | @ o | e
Setembro 344%$100 | 0 -
Outubro 61$200 | o
Novembro 405$000 | -
Dezembro 926$000 | -
Total 4:110$500 1$309

Fonte: Coletoria de Torres, AHRS'*, adaptado pela autora (2025).

A dependéncia da arrecadacdo sobre os produtos destilados evidéncia a relevancia
econOmica da industria de aguardente para a regido. O indicio aponta que a municipalidade
utilizava a taxac@o desses produtos como mecanismo de equilibrio financeiro, uma vez que essa
atividade representava um setor essencial para a economia. Por fim, o fato de abril apresentar
o maior volume de arrecadacdo reforca a relagdo entre o ciclo agricola da cana-de-actcar, o
beneficiamento e a comercializagdo, evidenciando como a sazonalidade da produgao influencia
diretamente a receita publica.

Os demonstrativos financeiros apresentados refletiam os movimentos de importacdo de
mercadorias e transagdes interestaduais por cabotagem. A referida transacao era composta por
alimentos e tecidos, incluia produtos como agucar, café, aguardente, dlcool, cerveja e dguas
minerais, sendo que apenas o aguicar e o café ndo competiam diretamente com a producao local.
Isso porque a industria agucareira, embora ainda incipiente, demonstrava potencial de

crescimento, pois:

A incipiente fabricac@o de agiicar promete ser a maior riqueza do Nordeste quando
essa zona privilegiada estiver ligada a Capital por um canal de navegacdo direta. Entdo
essa industria poderd, quando menos, suprir as necessidades do consumo interno. Nao
falta ali a cana, por enquanto aproveitada exclusivamente com rudimentares
alambiques e engenhos (Medeiros, 1914, p. 35).

Nesse momento, devido a ampliacdo da rota fluvial, percebe-se a expansao das empresas
navais destinadas a cabotagem. Somente no porto localizado de Palmares, uma das rotas por

onde se exportava os destilados oriundos de Torres, aponta-se que:

133 AHRS. Fundo Secretdria da Fazenda. Coletoria de Rendas do Estado. Mago 516 - Vila de Torres (1914 € 1916).
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Nao € para desprezar o movimento do pequeno porto, que mantenha atualmente a sua
navegacdo regular, servindo os municipios de Concei¢do do Arroio, Torres e parte do
de Santo Antdnio, e por onde foram exportados em 1915, ano em que ja foi apurado
a estatistica, 1.366.545 quilos de varios produtos animais e vegetais, avultando entre
esses aguardente, em 1981 pipas, as quais pagaram 106:974$000 réis de impostos,
justificando perfeitamente a importincia de 85:471$215 réis gastos com o
melhoramento (Alves, 1916, p. 16).

O mesmo relatério avulta que o0 movimento de exportagdo do referido porto, através do
vapor Gustavo, de Silveira e Moogen, foi, em 1915, o seguinte: 1.981 pipas de aguardente; 354
sacos de acucar; 15 sacos de bucho de bagre; 9 caixas de banha; 20 sacos de camardes; 7 caixas
de cera; 76 sacos de chifre; 4.338 sacos de casca de curtume, 4.675 couros vacuns; 82 amarrados
com cobertores'**; 35 fardos de chapéu de palha; 132 fardos de crina vegetal; 19.727 cebolas;
2.848 sacos de farinha de mandioca; 3 sacos de feijao; 22 sacos de erva barbaqud; 300 sacos de
1a; 112 fardos de peixe; 69 sacos de polvilho; 16 fardos de pele; 24 fardos de pelego; 10 fardos
de couro ratdo; 124 fardos de charque; 160 fardos de enxergdes; 960 duzias de rebenque; 12
barris de azeite de peixe; 46 sacos de arroz com casca; 171 sacos de cabelo. Tais indices revelam
os itens comercidveis destinados a exportacdo, estando a aguardente e o acucar entre oS
principais produtos.

Os relatodrios estaduais publicados em 1916 e 1917 registravam reducao na producao de
acucar, aguardente e dlcool no Rio Grande do Sul, atribuida a dois fatores principais. O primeiro
estava associado as sucessivas infestacdes de gafanhotos que, entre 1906 e 1908, devastaram
as plantacdes de cana-de-acticar. O segundo corresponde as enchentes ocorridas entre 1914 e
1916, que comprometem significativamente a producdo agricola, desde o campo até a
distribuicao do insumo. Em 1916, os impostos sobre o consumo de aguardente e dlcool, tanto
de origem interna quanto externa, foram reavaliados pelo governo federal, e as novas diretrizes
impactaram expressivamente o setor produtivo (Pinheiro Machado, 1916).

Como consequéncia, em julho de 1916, o governador Pinheiro Machado visitou as
municipalidades de Concei¢do do Arroio e Torres, com o objetivo de avaliar os indices de
desenvolvimento estrutural e econdmico. Nesse contexto, juntamente com 0S respectivos
Intendentes, organizou uma excursiao a bordo do rebocador General Osério para examinar as
condi¢des de navegabilidade do canal que ligava as duas localidades, constatando a urgéncia
da obra (Pinheiro Machado, 1916). O oficio emitido em julho de 1916 pela municipalidade de

Conceicdo do Arroio descreve que para:

[...] transportar de Torres, Trés Forquilhas e outros lugares alguma aguardente em
demanda do mercado de Porto Alegre, tinham de o fazer vencendo as maiores

134 Nomenclatura utilizada para designar fardos com cobertores.
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dificuldades e com um enorme dispéndio de tempo, tais sacrificios que custava uma
viagem pelas lagoas e sangradouros, devido a obstrugdo das barras (Alves, 1916, s.p.).

Entre setembro de 1916 e setembro de 1917 foram efetuadas obras para qualificar a
navegabilidade do perimetro em questdo. Os trabalhos de dragagem foram fundamentais para
eliminar os obstdculos, permitindo uma navegacao franca entre Torres e Pinguela (Concei¢dao
do Arroio), o que impulsionou o comércio e valorizou as terras. Devido a execucdo desse
projeto de transporte fluvial, os agricultores passaram a visualizar um possivel cendrio de
prosperidade, assim como aguardavam a chegada do canal até a vila de Conceicdo do Arroio
(Alves, 1916; Pinheiro Machado, 1916).

A expectativa era de que, com a conclusdo das obras, as cargas fossem transportadas
com mais facilidade, seja até Palmares ou diretamente a Porto Alegre, utilizando a estrada da
costa da lagoa dos Barros, que estava em fase de construgdo pela Diretoria de Viagdo Terrestre.
Em seguida, foram concluidos os servicos de dragagem nas lagoas Malvas e Quadros,
garantindo navegacao livre entre as lagoas da Pinguela e Itapeva. Também ocorreu a finalizagao
das obras de canalizacdo que conectam o rio Maquiné a lagoa Itapeva. Além disso, visando
evitar a formacdo de bancos de areia nas areas ja apontadas, foram instalados dois diques de
pedra na barra do Jodo Pedro, refor¢cando assim a estabilidade e a seguranca da navegagao
(Alves, 1916; Pinheiro Machado, 1916).

Em 17 de junho de 1916, foi entregue a Brigada Militar o servico de canalizacdo das
lagoas Peixoto e Marcelino, as quais visavam conectar as lagoas da Pinguela e Barros. Os
trabalhos foram iniciados em 1917. Posteriormente, concluiu-se as obras entre as lagoas Itapeva
e Barros por meio de trabalhos técnicos realizados nas lagoas Peixoto e Marcelino. Assim, em
1925, ja era franca a navegacado entre Concei¢do do Arroio e o porto Esticio-Torres (Silva,
2014). Através do Decreto n° 2.330/1918, reconheceu-se o projeto do canal entre Porto Alegre
e Torres'®>, criando a comissdo de estudos e qualificaciio da navegabilidade fluvial e lacustre.
Para tanto, em 1917, foi admitido o engenheiro Henrique Hausser como responsdvel pelo
projeto. Ele providenciou os relatdrios técnicos e desenhos especializados, concluidos em 18
de novembro de 1918, possibilitando avancos na obra (Pinto, 1918; 1919).

Conforme a Figura 10, o percurso do canal entre Porto Alegre e Torres apresentaria
aproximadamente de 230 quilometros. Aproveitaria trechos naturais de rios e lagoas, contudo
exigiria intervengdes como dragagens, retificagdes e a constru¢do de canais artificiais. Por

conseguinte, se estabeleceu o plano de execugdo das obras em trés etapas. Primeiramente, a

135 O referido canal ndo foi finalizado (Ruschel, 2004).
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melhoria de trechos existentes através de dragagens e implementagdo de linhas férreas. Apds,

a abertura de canais artificiais e a instalacdo de eclusas para a viabilizacdo da navegabilidade.

Por fim, a constru¢cdo de um canal definitivo entre a lagoa dos Barros e Porto Alegre (Pinto,
1918; 1919; 1922).

Figura 10. Planta Esquematica de Conjunto do Canal Porto Alegre a Torres.

Fonte: Pinto, 1918. AHRS'"®.

O Decreto n° 2.330/1918 apresenta consideracdes sobre os aspectos econdmicos da
navegacao fluvial, ressaltando sua competitividade frente as ferrovias. Apesar das dificuldades
operacionais, mesmo com a ineficiéncia nos processos de carga e descarga, o custo do frete
fluvial era inferior ao ferrovidrio. Por conseguinte, a proposta defendia o uso de tecnologias
modernas para otimizar o trafego e tornar a navegacdo mais rentdvel, havendo a previsdao de
implementacdo de embarcacdes mecanizadas.

Em 1919 iniciaram os trabalhos relativos a ferrovia Palmares do Sul e Torres,
inaugurada em novembro de 1922'%7. A obra foi conduzida pela Secretaria de Obras do Estado,
sendo gerenciada pela administracdo publica estadual apds a inauguracdo. Apresentava

or¢amento aproximado de 384:197$000 réis. Além disso, o contrato de construcéo foi elaborado

136 Fundo Secretaria de Obras Piblicas. Relatérios. Caixa 11. OP 050 a 054.
137 Em 1929 foi arrendada pela iniciativa privada, sendo intitulada servigo de transportes Palmares e Conceic¢do do

Arroio. Posteriormente em 1935, devido a baixa lucratividade da empresa gestora, retornou a administragéo
estadual (Silva, 2014).
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de forma a seguir rigorosamente o projeto técnico, desenvolvido por uma comissdo. A
constru¢do do sistema previa a implantacao de uma linha férrea de bitola de 60 cm, baseada no
sistema Decauville, interligando o porto de Palmares a vila de Concei¢do do Arroio.
Contemplava uma faixa de 53 quilometros de extensdo, sendo o trajeto realizado a uma
velocidade de 18km/h. Essa linha férrea foi planejada para ser compativel com a navegacgdo
fluvial e lacustre, formando o sistema integrado que permitia o transporte de cargas e
passageiros de maneira mais econdmica e 4gil (Pinto, 1918; 1919; 1921; 1922; 1923; Silva,
2014).

A Figura 11 mostra a estagdo de Passarinhos, com trecho ferrovidrio inaugurado em
1920. Posteriormente, no Decreto n® 2.872, de 04 de outubro de 1921, foram estabelecidos os
preceitos do Regulamento do Servico de Transportes Ferrovidrios e Lacustres entre Palmares e

Torres (Pinto, 1921; 1922).

Figura 11. Porto IIe Estac@o Férrea de Palmares.

T R :

Fonte: Revista do Globo (1929)138,

Em 15 novembro de 1922, foi inaugurada a Estrada de Ferro de Palmares a Conceicdo
do Arroio, bem como a linha lacustre do porto de Concei¢do do Arroio a estacdo do Estécio,
em Torres (Pinto, 1921; 1922). Ademais, os proprietdrios da empresa de navegagdo Dreher,
Silveira e Moojen obtiveram a licenga para operar as viagens de trafego ferrovidrio e lacustre.
Para a linha de navegacdo entre Concei¢do do Arroio e Tramandai, foi concedida autoriza¢ao

operacional a uma lancha a vapor de propriedade de Edmundo Dreher e Companhia. Formava-

138 Revista do Globo. Porto Alegre. Ano 01, n° 05, 02 de margo de 1929, p. 31.
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se, assim, o cordao hidroferrovidrio, cuja estrutura logistica contemplava o fluxo e contrafluxo
de cargas e passageiros'® (Silva, 2014).

Em 19 de maio de 1922, foram aprovados os hordrios da linha de navegacdo de
Conceigdo do Arroio ao porto Esticio, sendo estabelecidos como escalas os portos Cachoeira,
Al4gio, Guerreiro, Lajeado e Serafim, percorrendo os rios Maquiné e Trés Forquilhas e a lagoa
Itapeva. Com o tempo outros portos foram incluidos, como o da colonia de Dom Pedro
Alcantara e Cunha. Para conectar a populacdo do centro urbano de Torres, em 1922, foi
construida a estrada de rodagem de Estdcio a Torres. Em relacdo as estagdes férreas destinadas
aembarque e desembarque, existiram: Marcelino, Palmares, Urbana, Passinhos e Rancho Velho
(Pinto, 1923).

O referido sistema de associacdo modal permitiu o avango nas transagdes comerciais,

conforme a Figura 12:

Figura 12. Quadro estatistico.

Fonte: Pinto, 1923 (quadro XVI).

De abril a dezembro de 1922, foram exportados pelo Servigo de Transporte Ferrovidrio
e Lacustre, entre Palmares e Torres, 345.275 litros de aguardente e 2.000 quilos de actcar. No
ano seguinte, 107.542 litros de aguardente e 1.750 quilos de rapadura. Percebe-se a diminui¢do
da comercializacdo de aguardente, assim como diferencas de nomenclatura: agicar (1922) e

rapadura'®® (1923). Logo, a partir da Figura 12, é possivel identificar os possiveis fatores que

139 Aviso. A Federacdo: Porto Alegre. Ed. 074, 28 mar. 1929, p. 10. O Vapor Gustavo j4 circulava anteriormente
a essa data. Os primeiros registros encontrados, datam do ano de 1906. Partindo do porto de Palmares, o vapor
realizava a conexdo, via Lagoa dos Patos, ao trapiche da Companhia Dreher, situado na atual praca Osvaldo Cruz,
em Porto Alegre. Em seguida, partia da Capital, também via Lagoa dos Patos, para Tapes.

140 Possivelmente tratava-se do agticar mascavo, também chamado de ligeiro na regido.
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contribuiram para a flutuacdo da producdo agroindustrial, entre eles, as varidveis relativas a
operacionalizacdo do escoamento e as diretrizes regulatérias, como possiveis leis e decretos.

O primeiro aspecto estd diretamente associado as recorrentes alteragdes na operacao de
transporte e escoamento de mercadoria. Isso se deve ao fato de que o Servigo de Transporte
Ferrovidrio e Lacustre, principal responsavel pela exportacdo de destilados e acucares,
enfrentava dificuldades operacionais, como a reduzida circulagdo de veiculos e a interrup¢ao
eventual dos servigos, tanto pelas empresas privadas quanto pela publica. O segundo fator
relaciona-se a redugcdo na exportacdo dos produtos, resultado dos impactos econdmicos
decorrentes de mudangas na tributacao.

Em 1921, no contexto da producido de destilados, identificou-se a necessidade de ajustes
fiscais, entre os quais se destacavam a proposta de redu¢do moderada nas taxas aplicadas a saida
do insumo nos depdsitos. Os novos valores sugeridos de $120, $240 e 6$0 réis, substituiriam
as tarifas anteriores de $150, $300 e $80 réis. A medida visava preservar o equilibrio fiscal sem
comprometer a competitividade do setor produtivo.

Posteriormente, novamente no ambito estadual foram ocorreu uma nova reestruturacao
tributdria por meio da Lei n® 301/1922, que elevou as taxas sobre agtcar, aguardente e dlcool
puro para $600, $300 e $150 réis, respectivamente. Contudo, para os casos de pagamento
antecipado do imposto por comerciantes e industrialistas, os valores foram fixados em $300,
$150 e $80 réis. No ano seguinte, foi proposto novo reajuste, elevando as contribuicdes sobre
os mesmos produtos para $800, $400 e $ 200réis, enquanto, para o pagamento antecipado, as
aliquotas foram reduzidas para $400, $ 200e $ 100réis. Essas mudancas tributérias refletiam a
necessidade de incrementar a arrecadacdo do setor, a0 mesmo tempo em que se buscava
equilibrar os interesses industriais, comerciais e fiscais (Medeiros, 1923).

Em 1925, a tributacdo sobre a aguardente, o dlcool puro e o dlcool desnaturado foram
reestruturadas em duas categorias de pagamento comercial. A primeira foi aplicada aos
mercadores e fabricantes na saida dos depdsitos oficiais e alambiques, sendo os impostos
respectivamente de $200, $400 e $ 100réis por litro. A segunda, aos comerciantes retalhistas na
venda direta ao consumidor, com tributagio de $400, $800 e $200 réis por litro.
Consequentemente, a dinamica comercial revelou uma tendéncia crescente na importacao de
alcool puro, especialmente dos estados do Norte do pais, para ser transformado em aguardente
e destinado ao varejo. A exemplificar, em 1925, a importacdo de alcool puro atingiu 2.972.877
litros, a0 mesmo tempo que a de aguardente caiu para 1.699.407 litros. Em contrapartida, a

producdo interna apresentou desempenho oposto. A fabricacdo de aguardente cresceu para
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2.113.970 litros, enquanto a de dlcool puro manteve-se em apenas 3.390 litros (Medeiros, 1924;
1925).

Esses dados indicam que, apesar da taxa¢do mais elevada sobre o dlcool puro, sua
importacdo apresentou maior viabilidade econdmica, uma vez que era posteriormente
convertido em aguardente e comercializado, concorrendo diretamente com a producao local dos
alambiques. Essa dinAmica gerou questionamentos por parte dos fabricantes, que passaram a
destacar as desvantagens na producdo de destilados de cana-de-acucar. Para esses produtores,
além dos aspectos fiscais, havia obsticulos logisticos relacionados ao transporte, bem como a
caréncia de incentivos financeiros e de assisténcia técnica. A falta de subsidios para o
desenvolvimento do setor e de diretrizes eficazes para os agricultores dificultaram a
consolida¢do da atividade em relagdo a nacional. Assim, visando contornar o descontentamento
dos fabricantes de derivados de cana-de-acucar, foram desenvolvidas estratégias que visavam
a expansao da industria no estado, especialmente nas escarpas da Serra Geral.

Logo, por meio de estudos de viabilidade econdmica produzidos pelo Tesouro do
Estado, percebeu-se a possibilidade de expansao da industria acucareira, destacando-se as
cidades de Torres, Conceicdo do Arroio e Santo Antdnio da Patrulha. Dessa forma, deveriam
ser fundadas “usinas de agucar, dispensando-lhes embora favores e auxilios do Estado”
(Medeiros, 1924, p. 54). A equipe analitica considerava o perimetro terrestre entre as cidades
adequado e estratégico por inimeros motivos. Primeiramente, pelo desenvolvimento secular da
cultura da cana doce, assim como pela adaptabilidade diante de questdes estruturais. Outros
fatores também foram predominantes, como o transporte dos produtos através da navegacao
lacustre e sua possivel conexdo com o servigo ferroviario na localidade de Palmares do Sul.

Por conseguinte, percebe-se que, a partir da revisdo dos processos historicos, verifica-
se que foram estabelecidas normativas que, independentemente do objetivo, orientaram a
apropriacdo e as (inter)relacdes no espaco. Logo, por meio das diretrizes, percebe-se o arranjo
espacial ndao homogéneo, que expunha as desigualdades sociais e econOmicas. Dentre essas
medidas, ressalta-se a regulacdo, a fiscalizacdo e a inspecao dos produtores, forca exercida pelo
governo, seja municipal, estadual ou federal. A documentagdo examinada evidencia que tais
instrumentos influenciaram diretamente as dinamicas produtivas.

Nesse contexto, os sistemas de objetos se constituem a partir da materialidade do
espaco, englobando infraestruturas, como edifica¢des e tecnologias. Ja os sistemas de acdes,
dizem respeitos as manifestagdes sociais, politicas, econdmicas e culturais, que regulam o uso

dos diferentes elementos espaciais, bem como suas transformag¢des ao longo do tempo. Por
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conseguinte, o espaco social é um reflexo das dindmicas e fendmenos sociais € historicos, e,
razao pela qual os sistemas de objetos e acdes ndo podem ser analisados de forma isolada.

Assim, ao examinar a conectividade (rede e sobreposi¢do) do espaco social cana-de-
acucar produzida na Antiga Torres, percebe-se um fator preponderante: o caminho das dguas,
composto pelas bacias hidrograficas do Mampituba e do Tramandai. Seus rios, lagoas, lagos e
banhados, interconectados por canais, promoveram a inter-relacdo dos sujeitos e produtos com
outras municipalidades, tanto do Rio Grande do Sul quanto de Santa Catarina (até o rio
Ararangud). A conectividade facilitou o desenvolvimento da cultura, além de estabelecer
processos secundarios da cadeia produtiva, como as relacdes comerciais dos derivados da cana-
de-agucar. No momento de sobreposi¢cdo da rede lacustre com o sistema ferrovidrio, amplia-se
a extensdo de drea associada a histéria e percurso da cana-de-agucar.

A partir do mapa de localizacdo dos municipios que compdem o sistema de fluxo e

contrafluxo da Antiga Torres, apresentado na Figura 13:

Figura 13. Localizacdo dos Municipios.
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Fonte: IBGE, 2022. Elaborado por: Cabral (2025b).

Destaca-se que, 2 excecdo de Santo Antdnio da Patrulha'*!, todos os municipios citados
compdem a AULNRS, também denominada Regido de Referéncia 4, a qual foi constituida pelo

estado através da Lei Complementar n° 12.100, de 27 de maio de 2004:

141 Segundo o Perfil Socioecondmico, o Conselho Regional de Desenvolvimento (COREDES) classificou Santo
Antonio da Patrulha, assim como Alvorada, Cachoeirinha, Eldorado do Sul, Glorinha, Gravatai, Guaiba, Porto
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Art. 1° Fica instituida a Aglomera¢do Urbana do Litoral Norte, composta pelos
Municipios de Torres, Mampituba, Dom Pedro de Alcantara, Arroio do Sal,
Morrinhos do Sul, Trés Cachoeiras, Trés Forquilhas, Itati, Maquiné, Terra de Areia,
Capdo da Canoa, Xangri-14, Imbé, Osério, Tramandai, Cidreira, Balnedrio Pinhal,
Palmares do Sul, Capivari do Sul e Carad [...] (Rio Grande do Sul, Lei Complementar
n°® 12.100/2004).

Logo, verifica-se uma conexdo nao homogénea no espaco. A operagdo ocorreu por meio
das dinamicas de fluxo e contrafluxo relacionadas a circulacao de informag¢des, mercadorias e
pessoas. Nesse contexto, o fluxo estd associado a movimentagdo continua de bens e elementos
ligados a industria agucareira. Assim, entende-se que as benfeitorias de infraestrutura, como os
canais lacustres costeiros e sua conexdo com Porto Alegre, assim como com a ferrovia,
representaram uma tentativa estratégica de fomentar o desenvolvimento econémico.

Apesar dos desafios técnicos e financeiros, visava-se oferecer alternativas vidveis de
transporte, com o objetivo de otimizar a movimentagdo de mercadorias e impulsionada pela
infraestrutura. Esses empreendimentos contribuiram para a implementacdo da Estacdo
Experimental de Cana-de-agucar, assim como de usinas, dentre as quais destacam-se a Santa
Marta e a AGASA, sendo elas, também elementos balizadores do espago social e percurso da

cana-de-actcar, temas presentes no proximo capitulo.

Alegre, Triunfo e Viamdo como regido Metropolitana do Delta do Jacui (Rio Grande do Sul, 2023). Sobre o
COREDES Litoral, ele foi “[...] criado em 1991, é formado por 21 municipios, os mesmos da Aglomeracdo Urbana
do Litoral Norte, acrescido do municipio de Mostardas” (Strohaecker, 2016, p. 70).
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4. DA PROFUSAO A CRISE DA CULTURA CANAVIEIRA NA AGLOMERACAO
URBANA DO LITORAL NORTE GAUCHO (1890 A 1990): MULTIPLOS CENARIOS
AGROINDUSTRIAIS

Este capitulo tem por objetivo analisar os movimentos de industrializacdo no espaco
social da Antiga Torres, a comecar com a instalacdo da Estacdo Experimental de Cana-de-
Acgucar em Concei¢do do Arroio/Osério. Através dos pilares de pesquisa e extensdo rural, a
Estacdo Experimental promoveu modernizacdo nos preceitos relativos ao cultivo e
beneficiamento da cana-de-agicar em Torres, Conceicdo do Arroio e Santo Anténio da
Patrulha. Seu impacto foi primordial para qualificar a produtividade e garantir a
sustentabilidade dos canaviais.

As obras de infraestrutura vidria, assim como a implementacdo da Estacdo
Experimental, beneficiaram outros investimentos, mesmo os privados, como a instalacdo da
Usina Santa Marta. Localizada em um terreno estratégico, a beira da Lagoa da Pinguela, em
Conceicdo do Arroio/Osério, promoveu a industrializacdo da cultura canavieira. Produziu
acucar, aguardente e dlcool-motor, e integrou pequenos produtores que vendiam a cana-de-
acucar in natura ou produtos beneficiados para serem redestilados.

A partir de 1933, os pequenos produtores, a Estacdo Experimental e a Usina Santa Marta
foram todos impactados pelas regula¢des do Instituto do Actcar e do Alcool. Tais decretos, leis
e resolugdes impuseram cotas e restri¢des, impactando nas dinamicas da cadeia produtiva da
cana-de-actcar e afetando diretamente lavradores, pequenos produtores rurais e a Usina Santa
Marta. Posteriormente, outros empreendimentos industriais no campo foram estabelecidos,
especialmente em Santo Antonio da Patrulha, como a AGASA, que operou entre 1965 e 1990,
fabricando agucar e dlcool. A Associacdo era alimentada por cana-de-agicar cultivada no
préprio municipio, assim como nos vizinhos Torres e Osorio.

Por fim, o capitulo apresenta perspectivas sobre o cendrio econdmico-social dos
municipios emancipados da “Antiga Torres”: Arroio do Sal, Dom Pedro Alcantara, Mampituba,
Morrinhos do Sul, Trés Cachoeiras, Trés Forquilhas e Torres, apresentando dados como o
Indice de Desenvolvimento Humano (IDH), a renda per capita e os registros das atividades
econOmicas. Apresenta o panorama do setor agroindustrial desde as plantagdes até as unidades
produtivas de cachaca. Também expde leis, decretos e normativas federais e estaduais,

expedidas entre 1990 a 2025, que versam sobre a cultura sucroalcooleira.
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4.1 Da Estacao Experimental e as Usinas Canavieiras: a industrializacdo da cultura
(1920 a 1990)

Durante os anos de 1908 a 1925, ocorreram intimeras transformagdes visando o
desenvolvimento socioecondmico, como a introdu¢do de novas perspectivas de sistemas
vidrios, com o objetivo de qualificar o sistema de transportes. Para tanto, foi estruturado, em
1913, o plano de viagdo interna interno que contemplava a instalacdo de ferrovias, canais de
navegacdo fluvial e lacustre, assim como estradas. Concomitantemente, foram projetadas
diretrizes da instru¢do agricola, por meio da introducdo das estacdes e campos experimentais
agrondmicos, sendo os profissionais professores itinerantes (Resolugdes do [...], 05 jan. 1934,
p. 01).

Inserida nesse contexto de reestruturacdo territorial e modernizacdo das praticas
agricolas, a cultura da cana-de-aguicar passou a receber atengdo especifica a partir de 1920,
quando se iniciaram as tratativas, politicas e administrativas, para sua qualificacdo no estado.
Para esse propoésito, o Ministério da Agricultura designou uma comissao de andlise de situagao,
sob a lideranga do engenheiro agronomo coronel Francisco Tomaz Pinheiro, com o objetivo de
estudar estratégias para o desenvolvimento e aprimoramento do cultivo, contando com o apoio
do governo estadual (Cultura da Cana, 09 mar. 1920; O cultivo da cana de agucar, 13 mar.
1920).

O trabalho da comissdo envolveu a coleta de amostras e a observacdo direta das
condic¢des agricolas, visando fortalecer o cultivo da cana-de-agicar e fomentar a inddstria
acucareira, promovendo beneficios econdmicos para o estado. No periodo, os canaviais
enfrentavam diversas dificuldades, especialmente relacionadas a ocorréncia de moléstias
agricolas, destacando-se o mosaico, que dizimou plantacdes em vdarias regides, impactando
diretamente a expansao da cultura. Outros desafios incluiam a resisténcia de determinadas terras
ao cultivo, a susceptibilidade a doencgas, além de limitacdes na infraestrutura de beneficiamento
e transporte (Excursao [...], 06 fev. 1922. p. 1).

Diante desse cendrio adverso, a comissdo apresentou como medida estratégica a
proposta de fundacdo de uma Estacdo Experimental modelo em Concei¢dao do Arroio, com a
finalidade de atender a regido nordeste do estado, incluindo os municipios de Torres, Taquara

e Santo Antonio da Patrulha. Segundo o relatério publicado a época:

[...] a instalacdo de uma estacdo experimental na margem direita do sangradouro
'Cornélios', que liga as lagoas 'Quadros' e Ttapeva', entre os rios Maquiné e Trés
Forquilhas. A escolha desse local obedece a posicdo central em relacdo a area de
producgdo da cultura e a proximidade dos meios de comunicacdo e transportes, para
facilitar ndo s6 os servigos da estaciio experimental, como também o abastecimento
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de matéria-prima e transporte dos produtos de uma usina de acticar (A Industria
Acucareira, 25 mar. 1920, p. 01).

O local foi escolhido devido a expressiva presenga de lavouras de cana-de- acticar e a
infraestrutura vidria existente, permitindo a realizacdo de estudos detalhados sobre o solo e o
cultivo, com andlises quimicas conduzidas pela Estacio AgrondOmica Instituto Borges de
Medeiros, atual Escola de Engenharia Agronomica da Universidade Federal do Rio Grande do
Sul. Em outubro de 1920, foi autorizada a compra do terreno, com uma drea de 15 hectares pelo
valor de 46$800 réis. Ja em fevereiro de 1922, os edificios da Estacdo Experimental e da Secdo
Agrondmica estavam proximos da conclusdo. Em 19 de marco de 1923, ocorreu a béngao oficial
da Estacdo Experimental de Cana-de-acticar, marcando o inicio dos trabalhos no espaco (Pinto,
1922; 1923; Silva, 2014).

A partir desse marco institucional, coube a Estacdo Experimental prestar “[...]
assisténcia técnica aos produtores e, posteriormente, explorar outras atividades por
determinacdo da lei do governo central” (Barroso, 2006, p. 124). Ao longo de 1923, os
primeiros experimentos demonstraram alta produtividade, evidenciando avancos na pesquisa
agricola. Inicialmente, as atividades concentraram-se na melhoria genética, infraestrutura e
manejo agricola da cultura, o que exigiu intimeras acdes estratégicas. Foram conduzidos
estudos aprofundados, incluindo a introdug¢ao de 22 variedades resistentes a diversas
moléstias'*.

Enquanto a Estacdo Experimental consolidava sua atuagdo técnica e cientifica,
iniciaram-se, neste mesmo periodo, as tratativas para a instalacdo da Usina Canavieira Santa
Marta, situada na lagoa da Pinguela, em Conceicdo do Arroio. O prédio foi adquirido em 1925
pelos investidores industrialistas da iniciativa privada Abrahdo Pereira Souza e Bernardo
Dreher, e fora construido com fins de usinagem de dlcool, cachaga e os agicares branco e
amarelinho (Barroso, 2006; Silva, 2014). Para tanto, foi adquirida a infraestrutura da Usina da
Pinguela, anteriormente mencionada, que esteve em funcionamento entre 1910 e 1915.

A partir da aquisi¢@o e reestruturacio da usina, entre os anos de 1925 e 1928, foram
realizados estudos e testes relativos aos produtos. Conforme a reportagem intitulada Usina

Santa Marta, publicado no jornal A Federacao (21 fev. 1926, p. 05), a equipe editorial noticiava

142 Tais variedades incluiam: “Governo, Roxa, Borboleta, Rosa, Branca, Manteiga, Cera, Prata e Caiana, [...], Porto
Makke, Solangor, Cristalina, Dr. Caetano, Violetta, Pitu, La Reine, Luizier, Bois-Rouge, Fita, Javanesa, Imperial
e Taquara” (A Cultura da Cana-de-agucar, 18 out. 1923, p. 05). A introducdo dessas variedades totalizou mais de
13 mil mudas, evidenciando um esforco para testar diferentes tipos e maximizar a produ¢do. No ano seguinte, os
testes ampliaram-se para 32 variedades, sendo fornecidos 12.000.000 pés de cana-de- agtcar aos agricultores locais
(A Estacdo Experimental de Canas em Concei¢do do Arroio, 08 mai. 1924, p. 04).
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o recebimento da fabricacdo de prova de uma garrafa de caninha (a 20° Brix). Posteriormente,
também se noticiou a experiéncia exitosa na produc¢do de agucar demerara (Noticias de
Conceicdo do Arroio [...], 02 dez. 1927, p. 06). Em 12 de fevereiro de 1928, estando em pleno
funcionamento e produzindo agucar, aguardente e dlcool, inaugurou-se a Usina Santa Marta. O

local foi estrategicamente escolhido, pois:
[...] ocorreu com os bangués, pela proximidade com os cursos d’dgua. As vias fluviais
tinham grande importancia, porque eram nelas que se obtinha a d4gua necessdria para
(6] processamento da cana; que se transportava a matéria-prima € S€ e€scoavam OS
produtos até as ferrovias e portos; que, em alguns casos, se produzia energia
hidroelétrica, [...]; e era em suas dguas que se eliminavam os efluentes das inddstrias
(Rodrigues; Ross, 2020, p. 97).

Além do local estratégico, o empreendimento recebeu apoio do estado, que “[...] além
de isentar de impostos estaduais, durante 10 anos, a usina, concedeu-lhe uma subvengdo anual
de 20:000$000 contos de réis” (Usina Santa Marta. 10 fev. 1928, p. 04), desde que fosse
atingida a producao minima de agtcar. As isenc¢des estavam respaldadas pela Lei Orcamentaria
n° 260, de 20 de novembro de 1920, que previa beneficios fiscais as usinas produtoras de agucar.

Apesar dos incentivos concedidos, novas demandas surgiram com o avanc¢o das
atividades industriais. Tanto que, em 10 de novembro de 1928, a Usina peticionou a Assembleia
Legislativa do Estado do Rio Grande do Sul a isen¢do do imposto de consumo para o dlcool,
desnaturado ou nao, de sua fabricacdo, o qual ndo estava contemplado na Lei n® 260/1920.
Justifica apresentada afirmava que “[...] sendo o referido imposto devido pelo consumidor,
cobrado sobre todo o dlcool exposto a venda, do estado ou outra procedéncia, seria
inconstitucional estabelecer distingao entre um e outro” (Vdrias, 06 dez. 1928, p. 04). Contudo
a comissao responsavel declarou como indeferido o pedido.

Paralelamente as questdes fiscais e administrativa, a producdo da usina consolidava-se
com resultados expressivos. Arselino Pedro de Souza, que atuou no estabelecimento entre 1925
e 1934, descreve o funcionamento da unidade: durante o periodo de safra, a produgdo alcangava
45 toneladas, enquanto na entressafra era de 6 toneladas de agtcar branco. O dlcool fabricado
era derivado de diferentes situagdes. Dentre elas, a obtida a partir do agicar amarelinho,
também denominado ligeiro ou mascavo, que era “[...] adquirido em Torres para a usina
produzir dlcool. O transporte era feito em chatas pelas lagoas, algumas delas rebocadas pelo
barco ‘Torres’. Ocorriam casos em que apenas duas chatas transportavam entre 1.300 e 1.400
sacos desse agicar” (Muri, 1992; apud Barroso, 2006, p. 134).

A outra situacdo, segundo Arselino, era o dlcool proveniente da cachacga, fabricada nos

bangués de Torres. Esclarece que o dlcool era destilado na usina Santa Marta, onde “[...]
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primeiro se fazia a cachaga para dela tirar o dlcool. Este dava mais lucro que o agucar e tinha
comprador certo, a firma dos Pinto, em Porto Alegre, na rua Voluntarios da Pétria” (Muri, 1992;

apud Barroso, 2006, p. 134). Por fim, faz um relato das variedades de cana-de-agucar in natura:

[...] As variedades de cana plantadas em Conceicdo do Arroio e Torres eram: Java,
Argentina, Imandu e Taquara, esta também conhecida como “cana-ripa”. Variedade
de muita produgdo era a “cana oca”, que chegava a produzir 115 litros de aguardente
por tonelada. J4 a Argentina dava um pouco menos. Havia também a variedade
chamada “barba-de-indio”, isto por causa dos fiapos que saiam de cada n6. A cana-
rosa era também plantada, mas por fim ndo mais crescia [...] (Muri, 1992; apud
Barroso, 2006, p. 134).

Por conseguinte, percebe-se a interconectividade entre os produtores de aguardente e
acucar, tal como dos lavradores de Torres com a Usina Santa Marta em Concei¢do do Arroio.
Todos forneciam produtos, seja a aguardente para ser redestilada, o agucar para ser
transformado em dlcool, ou ainda a cana-de-agucar para o processo de moagem e destilacdo na
fabrica. A producdo era, portanto, significativa, considerando as regras impostas pelo Instituto
do Agticar e do Alcool.

Na perspectiva nacional, é importante considerar que, entre as décadas de 1910 a 1930,
ocorre 0 movimento de transformagdo das tecnoldgica, com a substituicio dos engenhos
bangués pelas usinas no Brasil. Esse processo deslocou a produ¢do de agucar, especialmente
do nordeste do pais, para os estados de Sdao Paulo e Rio de Janeiro. Tais dindmicas
comprometeram a produgdo em outras regides, incluindo o Rio Grande do Sul, onde, diante da
ampla oferta de acucar de usina no mercado interno, houve a substituicdio do insumo
manufaturado localmente. Tais fatos desencadearam a especulagdo comercial que levou a queda
dos precos.

Entre 1920 e 1930, o setor sucroalcooleiro brasileiro enfrentou sucessivas crises
decorrentes da superproducao internacional e da instabilidade financeira p6s I Guerra Mundial.
Esses eventos foram posteriormente agravados por politicas protecionistas adotadas por
diversos paises e pela crise econdmica de 1929. Todos esses fatores comprometeram o cultivo,
o processamento e a comercializacdo dos derivados da cana-de-aguicar no Brasil. Diante desse
cendrio adverso, o governo adotou medidas que, no entanto, revelaram-se insuficientes. Em
1930, com a ascensdao de Getudlio Vargas a Presidéncia da Republica, foram implementadas
novas politicas intervencionistas que centralizaram e fortaleceram setores industriais, como o
acucareiro, por meio do controle de producao e comercializacao, tanto interna e quanto externa
(Eltz; Nogueira, 2024).

Como desdobramento dessas diretrizes, o governo federal reorganizou o setor com o

objetivo de enfrentar a crise da superproducdo acucareira e, simultaneamente, estimular a
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industria alcooleira, transformando-a em um segmento estratégico da economia nacional. Dessa
forma, em 1931, o governo federal incentivou a difusdo de destilarias, a fim de favorecer o uso
do dlcool como combustivel, por meio da Comissdo de Estudos sobre o Alcool-Motor. Outra
iniciativa foi limitar a produgio, especialmente de agticar, bem como a restricao a implantacao
de novas usinas. Tal principio foi instituido através da Comissdo ou Fundo de Defesa da
Produciio de Acticar (CDPA), respalda pelo Decreto n° 20.761, de 07 de dezembro de 193143
(Eltz; Nogueira, 2024).

A medida emergencial inseriu-se no contexto de crise industrial que refletia a producao
e a industria agucareira. No ambito de disposi¢des, o decreto federal definiu a composicao, as
atribui¢des, os mecanismos de financiamento € um controle rigoroso sobre a producio e
comercializacdo do produto'**. Para tanto, controlou a produciio acucareira através de estoques
governamentais, confiscando 10% da produgdo, além de instituir a cobranca de US$3.000
dolares por saca de agucar distribuida ao comércio.

Além dos impactos econdmicos, durante os anos de 1925 a 1929 observava-se a
disseminag¢ao do fungo mosaico nas lavouras de cana-de-agticar no pais. No Rio Grande do Sul,
nesse periodo, foram efetuados inimeros esforgos, por intermédio da Estacao Experimental,
com o proposito de fortalecer a cultura. Com esse objetivo, realizaram-se operagcdes de
importagdo e a distribui¢c@o gratuita de mudas selecionadas. Em 1927, como parte da estratégia
operacional, contratou-se a importacdo de variedades resistentes a0 mosaico, como a
Procfastica Cost Java (POJ) 213, originaria de Cuba. As sementes foram adquiridas da Usina
Guala Para, situada em Ribeirdo Preto, no estado de Sdo Paulo (Mudas de Cana, 22 out. 1928,
p. 04).

A variedade em questdo, pertencente a classe das gramineas finas, era conhecida pelos
agricultores sob designagdes como Rochinha, Roxa, Argentina, entre outros nomes. Conforme
registros publicados no jornal A Federagao, a acdo de distribuiu 4.250.000 mudas, destinadas,
sobretudo, as localidades de Erechim, Palmeira e Santa Rosa. Além disso, houve a entrega de
300.000 sementes exclusivamente para a Usina Santa Marta, em Concei¢cdo do Arroio. Sobre a

logistica de transporte das canas:

Os vagdes que conduzem a nova cana variedade de guala Pard, da companhia Paulista
de estradas de ferro, que dista 11 km de Rincdo. Ali foi feita baldeacdo para a linha
de Jundiai, pela “The S. Paulo Raiway Limited” percorrendo nesta 285 km. Em Sao
Paulo os vagdes foram entregues a companhia Sorocabana que conduziu até Itararé

143 Em 1928, foi organizado o Plano Geral de Defesa do Aciicar, Aguardente e Alcool, o qual objetivava orientar
a producao no Brasil.

144 BRASIL. Decreto n° 20.761, de 07 de dezembro de 1931. Cria Comissdo de Defesa da Produgdo do Agiicar e
d4 outras providéncias.
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onde entraram em Sdo Paulo versus Rio Grande até Marcelino Ramos, dali vindo
diretamente a Porto Alegre, onde a companhia de navegacdo Dreher, com trafego
mutuo recebeu para reembarcar em Palmares, na estrada de ferro de Palmares a
Conceicao do Arroio onde a usina Santa Marta esperard as canas em auto caminhdes,
para conduzi-las a pinguela local com terras devidamente arranjadas e que receberam
as sementes (Usina Santa Marta, 11 fev. 1927, p. 06).

Em 27 de dezembro de 1928'#4, através do Decreto Federal n° 5.615, foi autorizada a
cessao da Estacdao Geral de Experimentacdo do Rio Grande do Sul, bem como suas sec¢des de
Alfredo Chaves, Caxias, Sdo Luiz das Missoes e Conceicdo do Arroio, da Unido para o governo
estadual. Para tanto, a administracdo do Rio Grande do Sul deveria criar o Servigo de Trigo,
além de realizar a manutencao das unidades (Mudas de Cana, 22 out. 1928, p. 04).

Em 16 de dezembro de 1930, por meio do Decreto Estadual n°® 19.493, foi formalizada
a transferéncia da Estacdo Geral Experimentacao e suas secdes. Nesse momento, ficava o estado
do Rio Grande do Sul responsével pela produgdo dos cultivares, assim como, a manutencao dos
servicos e conservagao dos bens. Para tanto, o governo federal dispensou uma subvencao anual
de 270:000$000 réis para o custeio. O prazo de cessdo foi inicialmente fixado até 1933, com
cldusula de renovacgdo. O decreto também estabeleceu regras para a fiscalizacdo, manutencao
de funciondrios e preservacdo dos bens transferidos.

A crise financeira mundial, as moléstias nos cultivares, as regulacdes da Unido a respeito
da produgado e comercializa¢do dos produtos sucroalcooleiros repercutiram no Rio Grande do
Sul, a comecar pelo fomento da inddstria local, com a¢des de importacdo e distribuicao de
mudas de cana-de-acucar. Essas iniciativas visavam promover um avanco estratégico na
producdo de agucar e dlcool, com o objetivo de reduzir a dependéncia de importacdes e
dinamizar a industria no estado. A implantacdo de viveiros especializados para o cultivo
regional possibilitaria o fornecimento continuo de variedades de cana-de-agucar selecionadas,
contribuindo para a modernizagdo e a sustentabilidade do setor agricola (Varias [...], 15 abr.
1929, p. 04).

Entre 1928 e 1934, a producdo industrial do dlcool-motor e sua importancia para
economia estava em ampla discussao no pais, especialmente no que respeito a tributacao fiscal
sobre o produto. Ndo diferentemente dos demais estados da nagdo, na regido litoranea a nordeste

Rio-grandense enfatizava os desafios nas diferentes etapas de operacionalizagao:

195 Em 1928, o Ministério da Agricultura enviou 61 barricas de mudas de cana-de- agicar. Parte dessa remessa foi
transportada pela Dreher e Companhia, empresa pertencente ao proprietdrio da Usina Santa Marta. O objetivo era
distribui-las aos “[...] plantadores de Conceicdo do Arroio, Torres e Santo Antdnio da Patrulha” (Mudas de Cana,
22 out. 1928, p. 04).
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Assim, sdo indmeros os agricultores que, nos municipios de Torres, Conceicdo do
Arroio e Santo Antdnio plantam cana. Mas o transporte desta a usina através de longas
extensdes e por estradas muitas vezes péssimas, seria antiecondmico, senio
impraticdvel. Necessdrio é conservar, portanto, os pequenos alambiques atuais, 0s
quais forneceriam o dlcool a usina central, onde verdadeiramente seria preparada a
mistura que € o combustivel. O dlcool, a aguardente seria propriamente a matéria
prima da nova industria que se pretende criar. Para chegar a [ilegivel], porém,
modificar o regime fiscal vigente. Porque do contrdrio, todo o &lcool que for
transportado dos alambiques para a usina terd de pagar o imposto de 1$200 réis por
litro, sob pena de ser apreendido como contrabando (O Alcool-Motor. 25 set. 1930,
p- 09).

Para o desenvolvimento e fortalecimento da Usina Santa Marta, a isencao fiscal do
alcool era imprescindivel. Na época, a produgdo ou beneficiamento de dlcool com o objetivo
de fabricar combustivel era incentivada a nivel nacional. Contudo, a solicitagcdo foi rejeitada
pelo governo federal e estadual. Logo a seguir, com o intuito de atender aos requisitos do
Decreto Federal n° 20.761/1931, que previa a formagdo de grupos representativos, foi
oficialmente instituido o Sindicato dos Produtores de Alcool e Aguardente, por meio do Decreto
Estadual n° 3.711, de 16 de outubro de 1931 (Fundo Especial [...], 01 fev. 1937, p. 08).

Apesar dos desafios econdmicos e logisticos, as iniciativas voltadas para a melhoria das
lavouras mantiveram-se constantes. Em 5 de abril de 1932, durante a 1* Feira de Amostras do
Rio Grande do Sul, a Estacdo Experimental apresentou pesquisas sobre mudas de cana-de-
actucar javanesas do tipo POJ, identificadas pelos nimeros 36, 213, 2.714 e 2.725, as quais se
destacaram por sua resisténcia ao mosaico e pelo elevado indice de sacarose. Além disso, foi
introduzida a cana-de-agucar forrageira da variedade “kasacer”, que possui um rendimento de
73 toneladas por hectare (A 1* Feira de Amostras [...], 05 abr. 1932, p. 06). O impacto da
Estacdo Experimental e das iniciativas voltadas as lavouras de cana-de-acucar foi amplamente

reconhecido durante o V Congresso Rural, realizado em 1931:

A Estag@o Experimental de Cana, em Concei¢do do Arroio, com suas pesquisas, ja
contribuiu decisivamente para o melhoramento da cultura da cana-de-agicar nos
municipios de Conceicdo do Arroio, Torres e Santo Anténio da Patrulha, onde os
canaviais estavam quase dizimados pelo mosaico, mas hoje florescem com a
distribui¢d@o gratuita feita pelo estado de 3.848.000 mudas de cana javanesa POJ 213,
altamente resistente aquela moléstia (Instalou-se ontem [...], 25 mai. 1931, p. 01).
Em 14 de janeiro de 1932, a Diretoria de Agricultura do Rio Grande do Sul, expediu
um comunicado sobre a cultura da cana-de-agucar, ressaltando que ocupava o oitavo lugar entre
as principais lavouras, totalizando cerca de 50.000 toneladas. Era cultivada em 60 municipios,
principalmente no Nordeste e no Vale do Uruguai. Destacou que os trés principais municipios
canavieiros eram Santo Angelo, Santo Antonio da Patrulha e Concei¢do do Arroio, sendo nestes

plantados, respectivamente, 7.000, 6.000 e 4.200 hectares de cana-de-acticar (A 1°. feira de
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Amostras [...], 05 abr. 1932, p. 06).

Diante da expressiva presenca da cultura no estado, o comunicado também apresentou
onze pontos orientativos para o plantio € manejo da cana-de-agucar, sintetizando praticas
consideradas essenciais para o estabelecimento e a manutencdo de canaviais produtivos e
sauddveis. Entre essas recomendacdes, destacam-se: selecdo e renovacdo das variedades de
cana-de-actcar; escolha do solo; verificagdo dos requisitos de fertilidade; observacdes de
espacamento e preparo no plantio; técnicas para evitar culturas hospedeiras; plantio e
monitoramento inicial; controle de ervas daninhas e manejo de pragas; manejo do palhi¢o; uso
de adubacido verde; consulta técnica (especialmente para o manejo de pragas); e consultar e
seguir as orientacdes do sistema de plantio Abreu (A 17 feira de Amostras [...], 05 abr. 1932,
p. 06).

E importante salientar que, na década de 1930, ocorreram intimeras transformagdes em
ambito nacional, destacando-se o Decreto Federal n® 22.338, de 11 de janeiro de 1933,
responsavel por reorganizar os servicos do Ministério da Agricultura. A reestruturagdo visava
a eficiéncia e centralizacdo das atividades em diretorias especializadas: Diretoria Geral de
Agricultura, Diretoria Geral de Pesquisas Cientificas e Diretoria Geral de Induistria Animal. A
partir dessa nova configuragdo institucional, foram criados diversos 6rgdos voltados a protecao
das lavouras, e para a protecdo e comercializacdo de seus produtos.

Dentre os 6rgaos especializados, em 1933, foi criado o Departamento Nacional do Café,
uma autarquia nacional subordinada ao Ministério da Fazenda, que objetivava regulamentar,
organizar, fiscalizar e orientar a produg¢do e comercializagdo do insumo. Dentre as agdes
efetuadas estava a proibicao de adicdo de agucar na torracdo do café, acdo que ocasionou o
descontentamento dos produtores de derivados de cana-de-agicar no Rio Grande do Sul. Isto
porque, um dos principais destinos do actcar produzido no estado era para a composi¢cao da
torrefacio do café!®,

Concomitantemente, em ambito federal, novas medidas foram implementadas para
estimular a industria sucroalcooleira. Destaca-se a oficializacdo do Instituto do Actcar e do
Alcool (IAA), estabelecido por meio do Decreto-Lei n° 22.789, de 1° de janeiro de 1933. Esse
orgdo tinha a finalidade de orientar, incentivar e regular a producdo de acucar, dlcool e suas
matérias-primas em todo o territério nacional. Entre as estratégias adotadas pelo [AA,
sobressaem-se as acdes de qualificacdo do mercado, realizadas por meio do controle dos

insumos e da definicdo de estoques regulatérios. Também visava incentivar o investimento na

196 AHRS, Fundo Obras Publicas, 1934. Caixa 61, mago 131. Correspondéncias da Diretoria de Agricultura,
Indistria e Comércio com o Departamento Nacional do Café.
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industria de dlcool empregado como carburante e suas misturas (Eltz; Nogueira, 2024).

Em sintonia com essas diretrizes nacionais, no ambito estadual, foram conduzidos novos
estudos técnicos pela Estacdo Experimental e pela Usina Santa Marta, com o objetivo de
compreender o cendrio da cultura sucroalcooleira no Rio Grande do Sul. Parte dos resultados
foi divulgado na reportagem “A Fabricacdo do Alcool de Cana-de-Aciicar”, publicada pela
Revista Brasil Acucareiro (Cooperativa [...]. Edicdo 20, 1933, p. 8-10). Destaca-se que as
lavouras permaneciam ativas em algumas regides do estado, especialmente nos municipios de
Santo Antonio da Patrulha, Concei¢ao do Arroio, Torres e no vale do Rio Uruguai.

Apesar da continuidade da producdo agricola em determinadas localidades, o panorama
industrial revelava limitacdes estruturais. A maior parte da produgdo era destinada a pequenas
inddstrias tradicionais, que fabricam melado, rapadura, acicar e, principalmente, cachaca. A
Unica instalacdo moderna para o processamento da cana no estado era a Usina Santa Marta.
Devido ao panorama, a Diretoria Estadual de Agricultura investiu na qualificacdo das
plantagdes, importando e distribuindo variedades de cana mais ricas em sacarose e resistentes
a doencas. As pesquisas quimicas realizadas por técnicos da Estacdo Experimental
evidenciaram que a taxa de sacarose das canas cultivadas no estado girava em torno de 14%,
podendo alcancar entre 15% e 16%. Contudo, apesar dos indices promissores, ndo havia
investimentos significativos na qualificacdo de infraestrutura dos engenhos, especialmente do
processo técnico de moagem do bagaco para a extracdo do caldo de cana (Cooperativa [...].
Edigdo 20, 1933, p. 8-10)

Outras andlises realizadas por Martin Hoffmann, técnico da Usina Santa Marta,
indicaram desperdicio de insumo nas pequenas inddstrias manufatureiras, com perdas de até
50%. Em média, cada tonelada de cana-de-aguicar deveria gerar aproximadamente 100 kg de
acucar fermentdvel, resultando na producdo de até 50 litros de dlcool absoluto. O custo da
matéria-prima para cada litro de dlcool varia entre 300 e 360 cruzeiros antigos. Assim,
recomendava-se a adocdo de instalacdes modernas para a moagem, fermentacdo do suco e
destilacdo, a fim de reduzir custos e melhorar a eficiéncia da producdo (Usina Santa Marta.
Revista Brasil Agucareiro. Edicdo 12, out. 1938, p. 07-08).

Visando a expansdo da pequena industria, em 1933 foi enviado a Pernambuco o
engenheiro Ernesto de Freitas Xavier, funciondrio da Diretoria de Agricultura, Indudstria e
Comércio Sul-Rio-Grandense. O objetivo era a compra de trés engenhos de agucar, sendo um
destinado a Estacdo Experimental, e os outros dois a lavradores os quais se sindicalizaram “[...]
a fim de, incentivando o plantio e a preparag¢ao do agticar mascavo, que € mais consumido pelas

classes pobres, ver se se consegue diminuir a importacdo desse género de primeira necessidade
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[...] (Economia e Agricultura. 1933, p. 42). Na época, a producdo de agucar usineiro era
exclusiva da Santa Marta, a qual, devido as regulagdes do IAA, ndo absorvia toda a produgdo,
fator que desencadeou a crise da fabrica (Discurso do General Flores da Cunha [...],11 jul. 1933,

p- 01). Entre os anos de 1926 e 1931, a producio foi a seguinte (Quadro 08):
Quadro 08. Producio de Acticar na Usina Santa Marta, 1926 e 1931.

Ano Producio
1926 -
1927 -
1928 1.804
1929 -
1930 539
1931 2.177

Fonte: Usina Santa Marta. Revista Brasil Acucareiro. Edicao 04, 1933, p. 26.

No que se refere a fabricas cadastradas no Rio Grande do Sul, existiam, em 1933, sete
destilarias e 140 fébricas de aguardente, sendo que a producdo de aguardente totalizava

1.100.476 litros, conforme o Quadro 09:

Quadro 09. Quantitativo de Municipios e Féabricas Produtoras de Aguardente.

Municipios Fabricas
Alfredo Chaves 4
Candeldaria 16
Conceicdo do Arroio 17
Erechim 2
Livramento 1
Sdo Vicente 4
Sédo Sebastido do Cai 1
Sao Sepé 2
Sao Luiz Gonzaga 7
Santiago do Boqueirdo 2
Santo Amaro 4
Santo Antdnio da Patrulha 64
Viamao 16
Total 140

Fonte: Aciicar, Alcool e Aguardente. Revista Brasil Agucareiro. Ano 1933. Edigdo 14, p. 29.

Contudo, a aceitacdo desses produtos no mercado era limitada. De acordo com o
pronunciamento do interventor federal General Flores da Cunha, praticamente ndao houve
procura pelo dlcool nem pela cachaca produzida no estado. Se ndo fosse pelo aporte financeiro
e pela infraestrutura logistica providenciados pelo governo estadual para viabilizar o envio dos
itens ao Uruguai, via Rio da Prata, sua comercializacdo seria invidvel, em razdo da acirrada
concorréncia com os destilados produzidos no Nordeste do pais. Ademais, o referido General
ressalta que:

[...] Torres, Concei¢do do Arroio, Santo Anténio da Patrulha e outros municipios
vizinhos cobriram os seus vales e colinas de plantacdes de cana-de-agticar e, durante
0s meus quase trés anos de administragcdo, eu e as municipalidades, temos encontrado
imensas dificuldades para arrecadar os impostos. Depois dedicaram-se mais ao fabrico
de dlcool da rapadura e da cachaca sistema mais rdpido mais pratico e de melhor
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proveito da exploracdo da cana de actcar (Discurso do General Flores da Cunha [...],
11 jul. 1933, p. 01).

Ainda em 1933, os produtores de dlcool e os usineiros do Rio Grande do Sul iniciaram
negociacOes para a formacgdo de cooperativas, objetivando a defesa de seus interesses. Entre as
reivindicagOes estava a reducdo de 50% no imposto sobre o dlcool, pois por litro o estado
cobrava 15200 (Economia e Agricultura; Revista Brasil Agucareiro, Edicdo 19, 1933, p. 42),
acrescido de mais 300 cruzeiros antigos para a Fazenda Federal. Com esse incentivo, a producao
alcodlica se tornaria vidvel para a comercializagdo exclusiva no estado (Economia e
Agricultura; Revista Brasil Acgucareiro, Edi¢do 19, 1933, p. 42).

Entre julho e agosto de 1933, agricultores e autoridades de Torres e Conceicao do Arroio
mobilizaram-se para impulsionar a produ¢ao de cana-de-acucar. Realizaram-se reunides nesses
municipios, incluindo a participacao de produtores das coldnias de Trés Forquilhas e Sao Pedro
de Alcantara, sendo que em ambas foram criadas cooperativas'*’, oportunizando avango
econdmico no setor com a produgdo de 2.400.000 litros de aguardente (Torres, 18 ago. 1933,
p- 01). A seguir, a resolucdo do IAA, de 05 de janeiro de 1934, aprovou o empréstimo financeiro
de metade do capital para a instalagdo e funcionamento de destilarias. Dentre as contrapartidas,

os estados produtores deveriam constituir cooperativas e institutos filiados ao IAA (Quadro 10).

Quadro 10. Cooperativas criadas entre 1933 e 1934.

Nome Fundacao Localizacao e outras informacoes
Sociedade Cooperativa 15 de Localizada na divisa entre os municipios de Concei¢do do Arroio e
Agricola Trés outubro de Torres, atendia os cultivadores de ambos. Visava organizar grupos
Forquilhas 1933 de produtores para o cultivo e o beneficiamento da cana-de-aguicar
(Torres: fundacdo [...], 23 out. 1933, p. 08).
Cooperativa Agricola 25 de Estabelecida em Torres, e destinada ao suporte para a producio de
Sao Pedro, situada na outubro de aguardente e demais derivados da cana-de- acticar, bem como de
colonia Sao Pedro de 1933 outros produtos agricolas (Torres: cooperativa [...], 31 out. 1933,
Alcantara p. 4). Os produtores eram oriundos tanto dessa coldnia quanto de
outras, como Julio de Castilhos, Trés Cachoeiras e Gléria.
Cooperativa dos 25 de Foi constituida com “[...] finalidade [de] unir todos os agricultores
Agricultores Produtores | novembro que cultivam cana-de-agtcar, tornando-se forte em beneficio de
de Alcool, Aguardente, | de 1934 todos e da producdo” (Consércio Profissional-Cooperativo, 06 dez.
Acucar e Derivados 1934, p. 08). A sede em Santo Antdnio da Patrulha foi reconhecida
como Cooperativa Patrulhense.
Cooperativa de 29 de Constituida na col6nia Sao Pedro de Alcantara, municipio de
Producao Atlantica novembro Torres (Municipio de Torres, 18 dez. 1934, p. 02).
de 1934
Cooperativa de 30 de Constituida em Osério, anteriormente denominada de Conceig¢ao
Produgdo Laranjeiras novembro do Arroio (Municipio de Osorio [...], 20 dez. 1934, p. 08).
de 1934

147 Sobre cooperativismo, de acordo com Artigo I do Decreto n° 22.239, de 19 de dezembro de 1932: “Da-se o
contrato de sociedade cooperativa quando sete ou mais pessoas naturais, mutuamente se obrigam a combinar seus
esfor¢os, sem capital fixo predeterminado, para lograr fins comuns de ordem econdmica, desde que observem, em
sua formagdo, as prescri¢cdes do presente decreto” (BRASIL. Decreto n° 22.239, de 19 de dezembro de 1932.
Reforma as disposicdes do decreto legislativo n.° 1.637. de 5 de janeiro de 1907, na parte referente as sociedades
cooperativas).
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Fonte: Diversos, adaptado pela autora (2025).

Em 1934, impulsionada pelas exigéncias do IAA e pelo sucesso das cooperativas, criou-
se Federacdo dos Consoércios Profissionais Cooperativos dos Agricultores e Produtores de

148 Nesse mesmo

Alcool e Aguardente do Rio Grande do Sul, com sede em Porto Alegre
periodo, iniciaram-se as discussdes para a fundagio do Sindicato dos Produtores de Alcool e
Aguardente Sul-Rio-Grandense (SPAASRG). A instituicdo visava representar os interesses de
produtores e comerciantes sucroalcooleiros. A proposta da entidade incluia a defesa e o
estimulo as atividades profissionais dos associados, a repressdo a fraudes, o fortalecimento da
credibilidade do setor, o controle interno das opera¢des, o aprimoramento da produgdo, a
regulamentacdo do mercado e a estabilizac@o dos precos (Fundacdo [...], 12 abr. 1934, p. 04).

Com essas agdes, percebe-se a ampliagdo do controle sobre as unidades produtivas,
especialmente no Ambito fiscal'*’. Tais perspectivas de controle foram reforcadas pelo Decreto
Estadual n° 5.771, de 16 de outubro de 1934'°°, que autorizou a permanéncia dos beneficios
concedidos ao SPAASRG. Na ocasido, em agradecimento ao interventor federal general Flores
da Cunha, foram emitidos indmeros telegramas de agradecimento, como “Torres que tem na
aguardente o seu principal produto ndo pode se tornar indiferente ao gesto patridtico que
reconduziu o sindicato do dlcool, garantia de amparo e defesa da nossa producido” (Dos
produtores de alcool [...], 06 jan. 1937, p. O1).

Em janeiro de 1936, findava-se a possibilidade de solicita¢do de inscri¢do de engenhos
de acucar bruto ou de rapaduras, conforme tolerdncia adicional prevista no decreto
23.664/1933, do TAA. A partir dessa data, seriam “[...] consideradas clandestinas as fabricas
encontradas sem prova de inscricao” (Inscrigdes de engenhos [...], 26 dez. 1935, p. 02). Em
contrapartida, os requerimentos de inscricao de fabricas de aguardente e dlcool seriam aceitos,
desde que os proponentes declarassem nao pretender fabricar acticar bruto ou de rapaduras, bem

como dispusessem mecanismos de fabricacdo especificos para a producdo de destilados

148 A solenidade contou com a participagio de delegagdes provenientes dos municipios de Tjui, Cruz Alta, Jilio de
Castilhos, Alfredo Chaves, Montenegro, Estrela, Lajeado, Torres, Sdo Jerdnimo e Sdo Sebastido do Cai (A
Inddstria do Alcool no Rio Grande do Sul, Revista Brasil Acucareiro, Edicao 08, 1936, p. 68).

149 Dentre essas, a investigacao fiscal conduzida no municipio de Concei¢@o do Arroio contra a empresa Bernardo
Dreher, a qual operava a usina Santa Marta. Na ocasido, a empresa foi denunciada por sonegagdo de impostos
associados a produgdo e consumo. Em resposta, agentes fiscais federais foram enviados para examinar os registros
contdbeis da empresa. A anélise revelou que a firma deixou de registrar aproximadamente 640:000$000 no livro
de vendas da Usina, sendo estimada a sonegacdo de 1:840$000 réis. Além disso, a industria vendeu &lcool e
aguardente a outros estabelecimentos sem recolher os impostos de consumo correspondentes, gerando uma
inadimpléncia fiscal de 154:000$000, sendo, portanto, lavrado o auto de infracdo e notificacio aos responséaveis
(Atividade do Fisco Federal, 18 abr. 1934, p. 04).

150 O decreto, além de reconhecer a organizago, isentou o sindicato do imposto sobre inddstria e profissoes.
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(Instituto do Agucar [...], 26 fev. 1936, p. 02).

Diante da auséncia de estrutura institucional, ou seja, de 6rgao representativo do IAA
no Rio Grande do Sul'!, e a necessidade de regulamentar a producdo de dlcool e aguardente
conforme prerrogativas do Decreto Federal n® 22.789/1933, o governo estadual organizou os
mecanismos de controle e incentivo. Nesse sentido regulamentou-se a cobranga e a aplicagdo
das taxas, objetivando construir o Fundo Especial Destinado a Defesa da Producao (FEDDP),
especificamente para os segmentos alcooleiros e aguardenteiros, por meio do Decreto Estadual
n°® 6.387, de 30 de janeiro de 1937 (Dos produtores de dlcool [...], 06 jan. 1937, p. 01).

Nesse contexto, o governo do estado decretou a criagdo do FEDDP, que estabelecia
taxas de 18$200 réis por litro de alcool e 8$800 réis por litro de aguardente. Tais tributos foram
concebidos para viabilizar a assisténcia técnica as lavouras, além de fomentar a defesa e a
padronizacao dos produtos. Assim, tais atribui¢cdes foram atribuidas ao SPAASRG. A seguir,
em 23 de marco de 1937, o sindicato foi oficializado sob a designagcdo de Instituto Rio-
Grandense de Alcool e Aguardente (IRGAA). Por conseguinte, a entidade também se dedicaria
a defesa, valorizacdo e estabilizacdo dos precos da producdo. Ademais, seus objetivos
englobavam o desenvolvimento e aprimoramento técnico da cultura e da inddstria, assim como
a regularizacdo dos espacos envolvidos no processo produtivo, a fim de assegurar o equilibrio
entre producao e consumo (Dos produtores de dlcool [...], 06 jan. 1937, p. 01).

Entre as medidas adotadas, destacaram-se a instalagdo de entrepostos de padronizacio
nos centros produtivos e de consumo; a aquisi¢ao e distribuicao gratuita de mudas selecionadas
aos agricultores; a compra da producgdo estadual mediante precos fixados e aprovados pelo
governo; o financiamento da producdo com juros mddicos; a implementacdo de assisténcia
técnica e fiscalizacdo, garantindo assim a continuidade e o fortalecimento da industria
sucroalcooleira no estado (Dos produtores de dlcool [...], 06 jan. 1937, p. 01). O IRGAA
contava com delegados de localidades como Torres, Santo Antonio da Patrulha, Concei¢do do
Arroio, Taquara, Santa Cruz do Sul, Porto Alegre, Viamao, Santa Rosa, Lajeado, Estrela,
Cachoeira, Erechim, Sao Luiz, entre outras (Instituto Rio Grandense de Alcool e Aguardente,
22 abr. 1937, p. 06).

Ainda com intuito de atrair os produtores, o governo estadual implementou estratégias
complementares para fomentar a adesdo ao processo de regularizacdo por meio de incentivos

fiscais. Nesse contexto, regulamentou-se a concessao de beneficios aos fabricantes de dlcool,

151 Contudo, até fevereiro de 1936, ndo existia representagdo do IAA no estado (Instituto do Agicar [...], 26 fev.
1936, p. 02).
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aguardente e erva-mate por meio do Decreto Estadual n® 5.597, de 8 de julho de 1937. De
acordo com essas determinagdes, todos os responsdveis pela producao desses itens deveriam se
registrar na Secretaria de Agricultura, Indistria e Comércio!®?, sendo que a emissdo do
certificado exigia o preenchimento de formuldrios especificos. Dessa forma, a Secretaria da
Fazenda aprimoraria o sistema de fiscalizagdo tributdria e arrecadacdo financeira sobre tais
produtos, além de fortalecer as exatorias na verificacdo da qualidade sempre que solicitado.
Periodicamente, o referido 6rgao encaminhou a Secretaria de Agricultura, Industria e Comércio
um relatério detalhado contendo as taxas arrecadadas e os prémios concedidos.

Devido aos movimentos de regularizacdo, incentivo fiscal e infraestrutura, percebe-se o
crescimento do nimero de industrias ligadas a cultura agucareira. Em 1936, foi fundada, em
Santo Antonio da Patrulha, a empresa Hans André, localizada na Travessa 1° de Maio, Cidade
Alta. Objetivava fabricar aguardente e dlcool extrafino a ser destinado a industria farmacoldgica
(Barroso, 2006). Em 1938, a produ¢do de cana-de-agucar in natura no estado somou 514.139
toneladas, sendo os principais produtores Santo Antdonio da Patrulha, Torres, Erechim,
Montenegro, Estrela e Osério, cada qual com 240.000, 32.000, 20.000, 16.500, 16.500, 16.200
toneladas, respectivamente (Assis Brasil; Silva, 1957).

Contudo, destaca-se que a limitacdo da produgdo de agicar no Rio Grande do Sul
imposta pelo IAA afetou drasticamente a economia da regido nordestina do estado,
particularmente nos municipios de Osério e Torres, em especifico a Usina Santa Marta. A area
era considerada pelos técnicos da Secretaria de Agricultura como altamente propicia ao cultivo
de cana-de-agicar e seus subprodutos, em razao do clima ameno e dos solos férteis,
configurando-se como o principal produtor regional. No entanto, diante das restricdes
produtivas, a regido entrou progressivamente em uma gravissima crise econdmica (Usina Santa
Marta. Revista Brasil Acucareiro. Edi¢ao 12, out. 1938, p. 07-08).

Essa realidade regional refletia um cendrio nacional mais amplo, marcado pelas
prerrogativas estabelecidas pelo IAA. Entre as medidas adotadas, destaca-se a limitacdo das
cotas produtivas, restringindo os estabelecimentos cadastrados a apenas 1.300 sacos por safra.
Tal imposicdo levou ao encerramento das atividades de numerosos bangués e engenhos
artesanais, forcando muitos produtores a abandonarem o cultivo de cana-de-acticar. Como
consequéncia, entre 1933 e 1939, observou-se uma expressiva retracdo na producgdao

sucroalcooleira. Dados oficiais indicam que, entre 1932 e 1935, foram produzidos mais de 970

152 Criada pelo Decreto Estadual 5.970, em 26 de junho de 1935.
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mil sacos de acticar, nimero que despencou para apenas 14.660 sacos em 1936 (Limitacao da
Produgdo de Acgucar, 20 abr. 1939, p. 01-03).

A produgdo de dlcool no estado também sofreu uma reducdo superior a 90% entre 1932
e 1938, sendo esse o principal insumo fabricado. Naquele momento, a producdo de aguardente
foi de aproximadamente 1.000.000 litros. Em relacdo a cana in natura, em 1938 e 1939, foram
produzidas, respectivamente, 376.000 e 266.500 toneladas, enquanto o valor comercial do
produto caiu de 39.650 contos em 1932 para 660 contos em 1936 (Instituto de Aguardente no
Rio Grande do Sul. Revista Brasil Acucareiro. Edi¢do 18, set. 1941, p. 9).

Assim, visando atender a exigéncia de controle sobre a producdo de agucar bruto e
rapaduras estipulada pela Comissdo Executiva do IAA, o governo do estado resolveu distribuir
as cotas de agucar. Para tanto, foram analisados os indices produtivos de fabricas, fossem elas
cooperativas ou ndo. Dentre elas, figurava a Sociedade Cooperativa Agricola Trés
Forquilhas'>?, com uma quota de 8.000 sacos em 1935. Contudo, devido a crise referida, que
levou a desisténcia de inimeros produtores, a Cooperativa atingiu a quota de 3.000 sacos de
acucar, resultando em um saldo remanescente de 5.000 sacos. Considerando a existéncia de
outros produtores, o IAA resolveu cancelar a quota anteriormente concedida a Cooperativa,
mantendo-a com permissdo para apenas 3.000 sacos produzidos. Os 5.000 sacos remanescentes
foram transferidos para lavradores de cana-de-agicar que comercializavam o produto in natura
com a Usina Santa Marta (Usina Santa Marta. Revista Brasil Acucareiro. Edi¢dao 12, out. 1938,
p. 07-08).

Apesar dessa e de outras iniciativas, a Usina Santa Marta encerrou as atividades em
1938, em pleno periodo de safra. Dentre os fatores estdo as inimeras regras estipuladas pelo
IAA, destacando-se a produ¢dao maxima de 6.000 sacas de agucar por safra. O evento ocasionou

um colapso econdmico e social entre os plantadores e fornecedores:

[...] ficaram chocados e choraram de tristeza quando souberam da ordem de
fechamento da usina; isso em plena safra, quando a cana estava no ponto de corte.
Silvio abandonou a lavoura e foi trabalhar na Lacustre, e os outros puseram o canavial
abaixo, passando a plantar milho e feijdo. Ainda alguns, desiludidos, mudaram-se para
a capital, em busca de trabalho na cidade. A indistria, que, em 1928, custara um
milhdo de cruzeiros, em 1950 foi vendida como ferro velho por 200 mil cruzeiros
(Barroso, 2006, p. 139-140).

Comumente nas zonas industriais de cana-de-agucar, ndo apenas no Rio Grande do Sul,

os plantadores acabavam fornecendo a cana-de-aguicar as usinas. Em relacdo ao retorno, os

153 Cooperativa que congregava agricultores de Torres e Concei¢do do Arroio, a essa época jd reconhecida como
Osério. Essa Cooperativa obtinha producgdo prépria de agucar, além de alguns plantadores também fornecerem
cana-de-agucar a Santa Marta.
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produtores dos cultivares somente compartilhavam os prejuizos decorrentes das eventuais
quedas de precos; os lucros eram apenas das empresas. Visando contornar a situacao, foi
aprovado pela Unido o Decreto-Lei n° 1.669, de 11 de outubro de 1939, o qual dispde sobre a
fixacdo de quotas de producao de acticar. O referido estabeleceu que 70% da cana-de-agucar in
natura deveria ser proveniente de fornecedores, lavradores e colonos, e os outros 30% do
plantio proprio. Ademais, foram fixadas cotas de produgdo por estados, segmentadas em 50%,
30% e 20% para usinas menores, médias e maiores, respectivamente.

A nivel federal, ainda foi promulgado o Decreto-Lei n° 1.831, de 4 de dezembro de
1939, dispondo sobre a defesa da producao do agucar e estabelecendo medidas abrangentes para
controlar o setor. O texto previu taxas de defesa e estatistica, estabeleceu isengdes, fixou quotas
de producdo e regulamentou a transformacao, o beneficiamento, a circulagdo e o transporte de
acucar, rapadura, aguardente e dlcool. Além disso, retomou a imposicdo de obrigatoriedade de
registros, comunicacio de excedentes, fiscalizacdo, tal como as penalidades por sonegacao e
clandestinidade. Por fim, refor¢ou a necessidade do equilibrio entre oferta e demanda, a fim de
promover a estabilidade do mercado agucareiro'>.

Em face da crise do setor sucroalcooleiro e das inimeras limitagcdes implementadas pelo
IAA, o governo do Rio Grande do Sul elaborou um plano de fomento agricola com o objetivo
de diversificar as atividades econdmicas, estimulando o cultivo de culturas anuais, como batata,
milho, banana e outras. Ademais, promoveu a exploracdo de culturas permanentes e pequenas
inddstrias rurais, tais como a apicultura, avicultura e suinocultura. A Estacao Experimental de
Cana-de-Acucar, situada em Osério, foi aparelhada para oferecer assisténcia técnica aos
agricultores. Dessa forma, o governo estadual esperava que tais medidas propiciassem a
recuperagcdo da economia e mitigagdo dos prejuizos ocasionados pela limitacdo do agucar
(Limitacao da Produgao de Actcar, 20 abr. 1939, p. 01-03).

Em 1940, Moisés Camilo, a época prefeito de Torres, em entrevista a Revista do Globo,

comenta que

O meu municipio € pobre. Talvez seja mesmo o mais pobre do estado. A nossa tnica
cultura € a cana-de-agticar, e com a proibi¢do da adicdo do agticar aqui fabricado, de
inferior qualidade, no café e no vinho, estagnou completamente o comércio desse
produto, sendo que a aguardente, além de ser baixo preco, tem uma exportacio
insignificante. O nosso colono encontra-se em dificil situac@o financeira, notando se
entre 0os mesmos um grande abatimento (Torres, Cendrio Maravilhoso, 30 nov. 1940,
p- 32).

Camilo ressalta que a tnica cultura explorada pelos agricultores era a cana-de-agucar.

154 Os Decretos-Lei n° 1.669/1939 e n° 1.831/1939 fundamentaram as orientagdes relativas as cotas de produgio
anuais, as quais passaram a ser designadas como Plano de Defesa da Safra. Posteriormente, através da Lei n°®
4.850/1965, tais diretrizes foram revistas, passando a ser identificadas como Plano Safra.
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Contudo, devido a fertilidade do solo e a outras caracteristicas técnicas, diversas iniciativas
voltadas ao desenvolvimento rural estavam em andamento. Dentre elas, destacava-se o envio
de sementes, como “[...] milho, batata e outros cereais, mudas de arvores frutiferas, galinhas
de raga, porcos e touros para a reprodugao, sendo entregues a Prefeitura, a qual mantém e da
cobertura aos colonos” (Torres, Cendrio Maravilhoso, 30 nov. 1940, p. 32). Também com
vistas a fomentar a formacdo de agroindustrias, foram destinados variados implementos
agricolas.

Essas acOes integravam um esforco mais amplo de reestruturagdo territorial e
econOmicas, conduzidas pela Secretdria de Agricultura, que enviou “[...] engenheiros que estdo
abrindo estradas ligando centros produtores aos portos da Lagoa Itapeva, e estdo discriminando
terras para serem colonizadas” (Torres, Cenédrio Maravilhoso, 30 nov. 1940, p. 32). Por fim, ao
ser questionado sobre o abandono do cultivo de cana-de-agucar, o prefeito ressalta que a
instalacdo de uma destilaria de dlcool ou de uma refinaria para transformar o acticar mascavo
em branco no municipio poderia estimular significativamente o crescimento econdmico local.

As alternativas apresentadas por Moisés Camilo articulavam-se com diretrizes federais
mais amplas, especialmente com o Decreto-Lei Federal n° 2.009, de 09 fevereiro de 1940, que
instituiu nova organizacdo dos nucleos coloniais, ou seja, das unidades rurais compostas por
pequenas propriedades produtivas. O decreto previa critérios técnicos para o manejo agricola,
considerando as condicdes de solo, clima, salubridade e disponibilidade de dgua para irrigagao,
além de prever a infraestrutura necessdria para o escoamento da producdo, com a
implementacgdo de ferrovias, rodovias e redes de navegacao.

No ambito sucroalcooleiro, em 1940, devido ao cenario de crise no setor, além dos
demais sinistros decorrentes da II Guerra Mundial, o interventor federal no Rio Grande do Sul,
Osvaldo Cordeiro de Farias, decidiu pela ndo criacio do IAA no estado. Contudo,
posteriormente, em 1941, as orientagcdes do Conselho Técnico de Economia e Finangas foram
desconsideradas e instalou-se uma subsididria da autarquia no estado, que objetivava apoiar €
defender a producdo canavieira (Instituto de Aguardente no Rio Grande do Sul. Revista Brasil
Acucareiro. Edicdo 18, set. 1941, p. 9).

Seguidamente, foi promulgado pela Unido o Decreto-Lei n°® 3.855, de 21 de novembro
de 1941, que estabeleceu o Estatuto da Lavoura Canavieira. O ato normativo reafirmou o papel
intervencionista federal no setor sucroalcooleiro, restringindo a produg¢do canavieira e
orientando a absor¢do da cana in natura pelas usinas. Além disso, o decreto-lei regulamentou
as relagcdes entre fornecedores e lavradores de cana-de-agucar, estabelecendo diretrizes para a

elaboracdo de contratos, fiscalizagdes e outros atos administrativos. O Estatuto impds ao Rio
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Grande do Sul a cota de 150.000 sacos de agucar, os quais deveriam ser distribuidos entre cinco
usinas. Entre 1942 e 1943, no respeito ao agucar, foram emitidos inimeros decretos, leis,
resolucdes e normativas acerca da produgdo e comercializacao do produto.

Entre 1941 e 1945, foram promulgados inimeros decretos-lei e resolugdes pelo IAA
(Quadro 11) que visavam o desenvolvimento, fortalecimento e reconhecimento da industria do
alcool anidro carburante, como a autorizacdo da aplicacdo da aguardente redestilada para a

fabricacdo de dlcool.

Quadro 11. Leis, Decretos e Normativas do TAA.

Ato Disposicoes
Decreto-Lei n® 4.750, de 28 | No setor acucareiro, a Coordenagdo buscou criar novas usinas em regioes onde o
de setembro de 1942, que transporte da producio oriunda do Norte do Brasil apresentasse desafios

instituiu a Coordenacgdo de logisticos.
Mobiliza¢do Econdmica

(CME).

Portaria IAA n° 017/1942, Autorizou a instalagdo de novos engenhos nos estados do Rio Grande do Sul,

regulamentada pela Portaria | Amazonas, Piaui, Maranhdo, Pard, Goids e Acre, estabelecendo cotas produtivas.

n°® 049/1943 As portarias estabeleceram a cota maxima de produgdo para os estados do Acre,
Amazonas, Maranhdo, Pard, Piaui, Paran4, Rio Grande do Sul, Goias, Mato
Grosso e Minas Gerais (Vale do Rio Doce). Também estabeleceram que nenhuma
fabrica poderia extrapolar as cotas de sacos de acticar, sendo essas de 3.000 para
engenhos/bangués e 30.000 para usinas.

Portaria IAA n° 103/1945, Estabeleceram cotas para a instalacdo de usinas, bem como fixaram uma meta de

regulamentada pela produgdo de sacos por ano, destinada aos estados cujas condicdes logisticas de

Resolugdo n°® 105/1945 importagdo se mostrassem insuficientes, ou ainda, com alto indice de consumo.
Nesse momento, o Rio Grande do Sul recebe a cota de produgdo de 150.000 sacos
por ano.

Decreto-Lei n® 4.722, de 22 | Assegurava pre¢os minimos para o dlcool produzido a partir da cana-de-acticar e
de setembro de 1942, o qual | outras matérias. A fim de garantir a seguridade das usinas, durante os primeiros
declara a inddstria quatros anos, os precos foram fixados.

alcooleira de interesse
nacional

Fonte: Decretos, leis e portarias diversas, adaptado pela autora (2025).

Em 12 de novembro de 1947, a Comissao Especial de Estudo dos Neg6cios Municipais
de Torres redefiniu o projeto de orcamento para o exercicio de 1948, com o objetivo de alinhar-
se as prerrogativas estipuladas pelo Decreto-Lei Federal n® 2.416, de 17 de julho de 1940, a
qual estabeleceu os critérios normativos financeiros para os municipios brasileiros.

Dentre as acdes em consonancia com a provisao legal, destaca-se a conservacdo de
estradas na zona rural, como prevista na Vila de Pirataba, a 30 quildmetros da sede municipal.
A localidade era considerada uma zona de terras férteis, onde produzia-se “[...] diversos artigos
de grande consumo. Existem vastas plantacdes de bananas, de canas e de muitas outras, como

também, diversas olarias e pequenas industrias”!>>. Ainda o referido documento destaca que as

155 Projeto de Orgamento Municipal de Torres, para o exercicio de 1948. 12 de nov. 1948. p.p. 01-04. Memorial
da Assembleia Legislativa do Rio Grande do Sul (MALRGS). Processo n°® 3-85-47.
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péssimas condicdes das estradas até Pirataba tornavam impossivel a circulacdo de carrocas e
caminhdes com a producao (Projeto de Orcamento [...], 12 nov. 1947, p. 03).

De acordo com a circular estadual n° 124, de 01 de setembro de 1947, foram
estabelecidos novos critérios de imposto sobre industria e profissdes. Para tanto, foram isentos
de taxas empresas nacionais que exploravam a extracdo de celulose, matadouros publicos
(mesmo explorados por particulares), plantagdes de arroz, simples lavradores, pescadores,
inddstrias manuais (incipientes ou domésticas) e lavanderias de 1a. Contudo, engenhos estavam
taxados com as seguintes diretrizes, de acordo com a escala: grande (10%), média (5%) e
pequena (isento). Sobre os fabricantes de aguardente, indiferentemente da escala de produgao,
estavam isentos de taxagdo, enquanto cobrava-se taxa unica de 10% sobre as industrias de
alcool.

Em 1948, diante da escassez de matéria-prima, o IAA instituiu um regime de
equiparacdo de pregos entre o acucar de usina e o dlcool anidro, contribuindo positivamente
para a economia nacional. Essa politica culminou na aprovagdo da Lei n° 964/1949, que liberou
crédito de Cr$ 50.000.000,00 para incentivar a transformagao do agticar mascavo em dlcool
anidro e direcionar a cana dos engenhos bangués as usinas, o que contribuiu gradualmente para
o declinio dos tradicionais engenhos artesanais no Brasil.

Para finalizar, entende-se que, durante as primeiras décadas do século XX, o estado
passou por profundas transformagdes estruturantes em distintas dreas. Dentre elas estdo as
politicas de regulacdo de setor, as politicas tributdrias e os investimentos em infraestrutura,
determinantes na modernizacdo e integragao do circuito da cana-de-acucar. Neste periodo, os
governos federal e estadual revisitaram preceitos legislativos alusivos a regulamentacdo do
setor, desde o credenciamento dos estabelecimentos até a tributagdo dos insumos beneficiados
a partir da cana-de-agucar.

Para tanto, foram compostos instrumentos reguladores para a elaboragdo dos produtos
e da estrutura dos espacgos de fabricacdo. A nivel federal e estadual, lentamente, migra-se dos
engenhos bangués para a usinagem. Logo, verifica-se a reducdo expressiva do nimero de
alambiques e engenhos de agucar, melado e rapaduras, devido ao reflexo regulador do IAA,
assim como pela pressao da inspetoria agricola e fiscal.

Paralelamente, os subsidios estruturais e as agdes voltadas ao planejamento vidrio
favoreceram a modernizagdo dos sistemas de transporte. O Plano Geral de Viacao orientou o

investimento estratégico em canais, portos, ferrovias e rodovias, com o objetivo de integrar os

136 Circular Estadual n° 124, de 01 de setembro de 1947, p.p. 01-24. MALRGS. Processo n° 201.27.
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pontos de escoamento dos produtos. Apesar das adversidades, o sistema oportunizou uma
relativa melhoria dos acessos, reduzindo os custos logisticos da dispersdo da cana-de-actcar.

Além disso, as transformacdes no cendrio fiscal e de infraestrutura possibilitaram a
implementagdo de institui¢des que visavam o desenvolvimento da cultura da cana-de-agucar,
como a Estacdo Experimental de Concei¢do do Arroio. Logo, a pesquisa e o desenvolvimento
técnico, assim como a orientacao especializada aos produtores sobre o cultivo e beneficiamento,
impulsionaram a produtividade e a resisténcia dos canaviais.

A instalacdo da Usina Santa Marta, assim como das demais posteriores, repercutiu nas
dindmicas dos lavradores e produtores. A instituicdo, estrategicamente localizada e beneficiada
por incentivos fiscais, tornou-se um polo de processamento, centralizando a operagado industrial
da cana-de-acicar. Com a industrializagdo, os pequenos produtores foram drasticamente
prejudicados, especialmente devido a competitividade do produto industrial frente ao
manufaturado. Outros aspectos a serem considerados incluem, inicialmente, o fato de que os
produtos oriundos de industrias de médio e grande porte, em razdo a reducdo dos custos de
producdo, tornam-se financeiramente mais acessiveis ao consumidor.

Os custos operacionais dos engenhos bangués eram significativamente mais altos,
principalmente devido as perdas na producdo ocasionadas pela utilizacio de maquinério
tecnologicamente obsoleto. Nesse contexto, também € importante levar em conta os
mecanismos regulatérios impostos pelo IAA, bem como os processos de fiscalizagao agricola
(sanitdria e fiscal) realizados em ambito estadual. Assim, durante muitos anos, foi mais rentavel
para o pequeno agricultor lavrar as plantagdes de cana-de-agicar com o objetivo de vendé-las
a usina. Aqueles que as beneficiavam em bangues, com operacdo industrial familiar
manufaturada, recorrentemente vendiam a produ¢do para a usinagem. Logo, a industria a partir
do agucar, do melado ou da aguardente, realizavam a redestilagdo, produzindo assim o dlcool
com fim de carburante. A partir da década de 1950, verificam-se inimeras transformacoes.

A Estacdo Experimental foi realocada, e novas perspectivas frente a pesquisa e
economia agricola foram introduzidas na Antiga Torres. Também industrias de beneficiamento
de acucar e dlcool foram instaladas; entretanto, devido as imposi¢des do TAA, entraram em

faléncia. Todos os elementos citados oportunizaram transformagdes nas dinamicas do espaco

social, sendo esses assuntos temas do proximo subcapitulo.

4.2 Relutincia frente a crise: estratégias e conformacoes no espaco

Entre 1920 e 1945, observa-se intimeros elementos de transformagdo no percurso

historico da cana-de-agucar, os quais ndo apresentaram resultados satisfatérios do ponto de vista
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politico-social. Assim, a partir de 1950, foram realizadas novas acdes, desde a pesquisa até a
implementaciio ou no de usinas. A comecar, em 1950'’, pela Estacdo Experimental, que foi
realocada para Maquiné, entdo distrito de Osério. ApoOs sua transferéncia para a Secretaria de
Estado da Agricultura, em conformidade com os Decretos n° 5.615/1928 e n° 19.493/1930, o
centro de pesquisa passou a conduzir investigacdes voltadas para a fruticultura, especialmente
com variedades subtropicais, com o objetivo de atender as demandas do Plano de
Desenvolvimento Agricola apresentado em 1939. Assim, observa-se a perda da exclusividade
dos estudos direcionados a cana-de-agucar, sem, contudo, diminuir sua relevancia.

A publicacdo de Barbosa Lima Sobrinho, intitulada A agdo do Instituto do Agticar e do
Alcool® (1946), revelou que, apesar da existéncia de trés cotas destinadas 2 instalagdo de novas
usinas, nao houve concorréncia no Rio Grande do Sul, restando a quota de 150.000 sacos de
actcar por ano. Nesse contexto, entre 1943 e 1952, de acordo com o Decreto-Lei n® 5.998/1943,
o IAA idealizou, e, em alguns casos implantou, destilarias centrais nos principais polos
canavieiros do pais, com o objetivo de coletar o dlcool anidro redestilado da aguardente. Entre
essas iniciativas, destacam-se trés usinas sendo elas situadas em Piracicaba (Sdo Paulo), Volta
Redonda (Rio de Janeiro) e Osério (Rio Grande do Sul).

Em solo gatdcho, somente em 1952, ainda amparado pelos Decretos-Lei n® 4.722/1942
e n° 5.998/1943, o IAA idealizou e iniciou a implantac¢do da Destilaria e Desidratadora Osorio,
também designada Livramento', localizada & margem da lagoa da Pinguela, na cidade de
Osério, proximo a massa falida da Usina Santa Marta. Entretanto, apesar de apresentar
condi¢cdes de operacdo, a producdo alcooleira nunca foi efetiva. Ao longo dos anos de
montagem da fabrica, “[...] os agricultores dos arredores estavam céticos, pois, no seu
imagindrio, seria a nova usina mais uma frustracdo. Mas, a medida que a constru¢do avangava,
0s canaviais comecaram a despontar na paisagem” (Barroso, 2006, p. 147), levando esses
agricultores a mais uma decepcgao.

Dentre os motivos da inoperancia encontra-se a flutuacdo de precos dos produtos
derivados da cana-de-agtcar durante o periodo da constru¢do da destilaria. Em 1952 o preco da

aguardente era superior ao da cachaca. Contudo, até 1956, o cendrio se inverteu e a cachaca

157 Entre 1941 e 1950, ndo foram encontradas maiores informagdes documentais sobre a inddstria sucroalcooleira
no espaco estudado. Isso se deve especialmente ao fato de que a pesquisadora ndo obteve acesso ao Arquivo e
Museu Histdrico de Torres. Relatérios municipais e livros Atas da Cadmara Municipal apresentam, segundo outros
pesquisadores, informagdes sobre o assunto.

158 A publicagdo € o relatério apresentado pelo presidente da Comissdo Executiva do TAA, referente ao periodo de
maio de 1938 a abril de 1946.

159 A estrutura contava com uma drea de 51.069 metros quadrados. Contava com prédios destinados 2 usinagem,
além dos espacos destinados como garagem, depdsitos e administragdo. A Destilaria também contava com uma
vila operdria, com 19 casas (Barroso, 2006).
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tornou-se mais rentdvel. Como alternativa, os técnicos do IAA sugeriram instalar moendas para
processar cana-de-acucar. Contudo, a matéria-prima in natura ndo era suficiente para o

funcionamento da usina.

A instalacdo das moendas, conforme ji foi sugerido, garantiria o funcionamento
durante um periodo minimo de 150 dias, produzindo &lcool a partir da cana. Ndo
faltard matéria-prima necessdria, mesmo que nenhum trabalho de fomento venha a ser
feito, pois bastard que a destilaria entre em funcionamento para que se intensifique o
plantio da cana em suas imediac¢des. Esta solucdo, contudo, serd de efeitos limitados,
sob o ponto de vista de Amparo aos produtores, pois vird a beneficiar somente aqueles
situados a uma distancia da usina que ndo se torna antieconémico o transporte da cana.
O municipio de Santo Antdnio da Patrulha e os nicleos produtores de Itati e colonia
Sao Pedro, no municipio de Torres, ndo poderdo fornecer cana a destilaria de Osério
(Relatério da Comissdo de Desenvolvimento da Assembleia [...], 22 ago. 1959, p. 06).

O Instituto do Acticar e do Alcool sugeriu que as zonas produtoras situadas a mais de
20 quilometros da Destilaria Osério deveriam comercializar a aguardente ou melaco a fim de
que fossem transformados em alcool. Para que esse processo fosse economicamente vidvel, o
melago precisaria ser adquirido a precos baixos, o que, por sua vez, refletia as dificuldades
enfrentadas pelos produtores (Relatério da Comissdo de Desenvolvimento da Assembleia [...],
22 ago. 1959, p. 06).

A vulnerabilidade econdmica dos cultivadores e pequenos produtores de derivados de
cana-de-aclicar ndo estava apenas relacionada ao valor pago pela aguardente, pelo aguicar
mascavo, pelo melado e pela rapadura, mas também a instabilidade do mercado, que dificultava
o planejamento e expansao da produgdo. Os indices comercializados em 1958 evidenciam esse
contexto. Como base analitica, utilizaram os dados da Cooperativa Canavieira Santo Antdnio,
que vendeu 200.000 litros de melado por precos que variaram entre Cr$2,60 e Cr$2,80 por litro,
o que gerou uma receita de 550 mil cruzeiros. No entanto, se houvesse um mercado capaz de
absorver um volume maior, como 1.000.000 litros, o retorno financeiro para os cooperados
atingiria quase trés milhdes de cruzeiros (Relatério da Comissdao de Desenvolvimento da
Assembleia [...], 22 ago. 1959, p. 06).

Dessa forma, a Comissdo de Desenvolvimento Econdmico da Assembleia Legislativa
do Rio Grande do Sul continuou a analisar a situacdo sucroalcooleira. A Comissdao chama a
atencdo para o fato de que o cendrio de “[...] pobreza do homem que vive da cana na regiao nao
decorre somente do preco que ele é pago pelos seus produtos — aguardente, aglicar mascavo,
mulato e rapaduras — mas também pela falta de um mercado regular” (Relatério da Comissao
de Desenvolvimento da Assembleia [...], 22 ago. 1959, p. 06).

Primeiramente, a Comissao constatou que o Estado era importador de dlcool, tanto para

a producdo de bebidas alcodlicas quanto para a fabricagdo de dlcool anidro e de dlcool-motor.
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Ademais, para viabilizar a operagdo da destilaria, dever-se-ia investir na desidratacdo da
aguardente e na transforma¢do do melago, ambos destinados a obtenc@o do élcool. Por fim,
seria necessdria ainda a transferéncia do espaco da destilaria para a Secretaria de Estado da
Agricultura do Rio Grande do Sul (Barroso, 2006; Silva, 2014).

Nesse momento, tendo em vista a sonhada inauguracio da Destilaria e Desidratadora
Osdrio, ocorreu a Missdao Rural, onde foram conduzidas pesquisas sobre a produgdo canavieira
a partir de 1956. Os canaviais de Santo Antdnio da Patrulha configuraram o espaco para a
experimentacdo. Sob orientagao de Nelson Matzenbacher, foram testadas seis variedades de
cana-de-actcar, provenientes de Sao Paulo. Apds os estudos de adaptabilidade, as mudas foram
difundidas em Torres, Osorio, Taquara, Vale do Taquari e Vale do Uruguai (Barroso, 2006;
Silva, 2014).

Segundo a historiadora Véra Licia Maciel Barroso (2006), no ano de 1957, a producdo
de cana-de-agucar no estado apresentava oscilagdes, sendo de 60 e 80 toneladas por hectare
para as variedades grossa e fina, respectivamente. Complementa, sobre o rendimento médio por

tonelada:

Para o mesmo ano, o Departamento Estadual de Estatistica informou que a cana era
transformada no Rio Grande do Sul em dlcool, aguardente, rapaduras e melaco. Uma
tonelada de cana dava entdo, em média, a seguinte producdo: 40 a 50 quilos de agticar
de bangiié, ou 33 quilos de rapadura, ou 55 a 60 litros de aguardente, ou 60 a 70 quilos
de melago, ou 45 a 50 litros de dlcool (Barroso, 2006, p. 126).

A andlise versou sobre a operac¢do dos bangués e pequenas industrias na regiao, ou seja,
do pequeno produtor rural que operava artesanalmente moendas com vistas a extrair os
derivados. Em 1956, a produ¢do de cana-de-agucar no estado totalizou 826.600 toneladas por
hectare. Os principais municipios produtores listados foram Santo Antonio da Patrulha,
Rolante, Estrela, [jui, Veranépolis e Guaporé, com 300.000, 70.000, 54.000, 45.000, 30.000 e
27.500 toneladas, respectivamente. O municipio de Torres figura na 14* posicao, com 12.600
toneladas por hectare; em contrapartida, Osorio ndo consta na listagem com valor significativo
(Assis Brasil; Silva, 1957). Por conseguinte, constata-se altera¢des nas dinamicas produtivas
relacionadas a operacionalizag¢do da cultura da cana-de-agucar na regido.

Na década de 1950, Santo Anténio da Patrulha despontava como o expoente da
producdo em larga escala na porcdo nordeste do estado, tanto no cultivo da cana-de-agucar
quanto na fabricacdo de seus derivados. No municipio, havia fabricas que se dedicavam a
extracdo de destilados, melado e agucar, dentre as quais estdo a Destilaria Santo Anténio
Limitada, a Bebidas Andorinha e a Marumby. Todas essas organizagdes recolhiam a cana-de-

actucar produzida no préprio municipio (Barroso, 2006), bem como em Rolante, Torres e Osério
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A nivel nacional, foi proibida a adi¢do de “acticar mascavo na fabricacdo do café, de
bebidas e do vinho [...] [ocasionando] uma crise de mercado, sem precedentes, para os
canavieiros do Nordeste do estado” (Barroso, 2006, p. 195). Tal situacdo, associada a nao
operacdo da Destilaria Osdrio, ocasionou mais uma crise econdmica aos lavradores e
produtores. Em resposta a situacao, no ano de 1958, em uma ampla assembleia que reuniu mais
de 600 produtores de cana, foi instalada a Cooperativa Canavieira Patrulhense. Sob a
presidéncia e com um conselho eleito, a entidade recebeu um empréstimo de Cr$2.000.000,00,
com o intuito de iniciar as atividades relacionadas a cana-de-acicar em Santo Antonio de
Patrulha (Jornal [...], 25 abr. 1958, p. 08).

Pesquisas agrarias foram realizadas no ambito da fruticultura, sendo essa executada pela
Estacdo Experimental de Osério, que também continuava a desempenhar a¢des de investigagao
sobre a cultura canavieira. Tanto que o relatério de atividades apresentado pelo deputado
Alberto Hoffmann, Secretdrio da Agricultura, destaca que, devido a localizacdo, a Estacdo
Experimental cooperava com a economia da regido. Em 1958, era a unica a realizar tais
pesquisas com a cana-de-agucar, realizando naquele momento experimentos com quatorze
variedades de cana-de-acticar'®,

Nesse contexto, foi fundada, em 1965, na cidade de Santo Antonio da Patrulha, a
AGASA!'S!, com apoio de subsidios estaduais durante o governo de Leonel Brizola. A empresa
destacou-se no cendrio canavieiro do Nordeste do Rio Grande do Sul, dedicando-se a producdo
de alcool e agucar. Foi idealizada para congregar e atender os pequenos produtores rurais, os
quais forneceriam insumos a fabrica. Ao longo de seu percurso histérico, enfrentou inimeras
crises, como entraves logisticos devido ao elevado custo de transporte da lavoura a usina, assim
como a caréncia de estradas adequadas. Ademais, presenciou-se, em diversas ocasides, a
incompatibilidade da estrutura industrial da usina ¢ o modelo de exploragao baseado em
pequenas unidades rurais, responsaveis pelo cultivo e colheita da cana-de-actcar

Na época, a localidade foi escolhida por dois motivos. O primeiro visava incrementar o
desenvolvimento econdmico dos municipios de Torres, Osério, Santo Antonio da Patrulha e
outros, que eram caracterizados pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) e
pela Fundacdo de Economia e Estatistica (FEE-RS) como os mais pobres do Rio Grande do

Sul. O segundo ampara-se na secular especulagdo da cultura canavieira, principalmente nos

160 HOFFMANN, Alberto. Relatério de Atividades da Secretdria da Agricultura apresentado ao Governador do
Estado do Rio Grande do Sul Leonel Brizola. 1959, p. 54, apud Barroso, 2006, p. 128.

161 Exceto os pardgrafos devidamente referenciados, toda a pesquisa alusiva 3 AGASA I e II e projetos da
Assembleia Legislativa (PROALCOOL) foi extraida da tese de Vera Lucia Maciel Barroso (2006).
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municipios de Torres, Osério e Santo Antonio da Patrulha.

Desde a fundagcdao da AGASA, foram proferidos discursos em favor da implantagdo de
usinas em Torres e Osério, fundamentados em percepcdes da populacdo local. A comecar, tais
pronunciamentos baseavam-se na esperanga despertada pelo desempenho da industria
canavieira AGASA na regido. Além disso, evidenciou-se a existéncia de desafios técnicos, uma
vez que, mesmo operando em capacidade maxima, a usina ndo alcangava os indices de
suprimento do mercado gaucho, devido as cotas de producdo de acticar e dlcool estabelecidas
pelo IAA.

Nesse cendrio de expectativas e limitacdes operacionais, passados dez anos desde a
fundacdo da AGASA, foram encaminhados ao IAA, em 09 de janeiro de 1975, dois projetos
com o objetivo de promover o desenvolvimento econdmico e social da regiao. O primeiro
visava ampliar a capacidade de producdo de agticar de 200.000 para 400.000 sacas na AGASA
Santo Antdnio, com destilaria anexa. O segundo propunha a implementacdo de uma nova usina
com capacidade de 600.000 sacos de acucar, além de uma destilaria de alcool-carburante.
Somando-se a producao das usinas, atingir-se-ia a produgao de 1.000.000 de sacas de agucar,

representando % do consumo no Rio Grande do Sul (Barroso, 2006). Assim:

Na busca de saida das dificuldades que persistem na regido, a dire¢do da AGASA,
além da aquisicdo da Fazenda Maciel e do projeto de ampliacao da unidade industrial
de Santo Antdnio da Patrulha, também articulou, a contar de 1972, a ideia da
instalacdo de uma outra usina para o municipio de Torres, no vale do Rio Mampituba,
drea da Lagoa do Forno e Lagoa do Jacaré (Barroso, 2006, p. 439).

Cabe destacar que nesse momento, mundialmente, presenciava-se a crise do petrdleo
(1973 € 1974), o qual inflacionou drasticamente todos os seus derivados, a destacar a gasolina.
No Brasil, o evento desencadeou estudos e politicas publicas em prol de novas matrizes
energéticas. Nesse sentido, foi promulgado o Decreto n° 76.593, de 14 de novembro de 1975,
que instituiu o Programa Nacional do Alcool (PROALCOOL).

O PROALCOOL e suas politicas e acdes piiblicas exerceram profundas influéncias na
dinamica do setor sucroalcooleiro do Rio Grande do Sul. O projeto de expansao e modernizacao
da industria do dlcool visava expandir os produtos brasileiros, especialmente o aguicar, no
mercado internacional, assim como introduzir em maior escala o alcool-motor como alternativa
aos derivados de petrdleo. Discussdes na Assembleia Legislativa do Estado do Rio Grande do
Sul sobre o PROALCOOL e seus impactos no estado iniciaram-se em 1975, quando se instalou

a Comissao Especial para o Estudo da Agroindistria Acucareira, a qual estabelece
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consideracdes'®2. A comecar, destaca a obrigacdo do poder ptiblico incentivar e garantir o pleno
aproveitamento e a diversificacdo da producdo priméria. Isso justificava-se pela demanda
crescente do mercado, sendo necessdrio o investimento em culturas produtivas estratégica5163,
entre elas, a cana-de-agucar.

Para a Comissdo, a cultura canavieira ndo atingia o potencial maximo de exploracdo,
considerando as regides do estado aptas para a exploracdo. A comecar pelo Alto Uruguai e pelas
Missoes, que, apesar da existéncia da cultura e sua exploracdo, careciam de estrutura para a
transformagao industrial rentdvel. Esta contrastava com a faixa entre e a Serra Geral e a faixa
litordnea a Nordeste, onde iniciativas como a AGASA mostravam resultados. Em virtude dessa
disparidade, evidenciava-se a oportunidade de expandir a industrializacdo para aquelas dreas.

Tais apontamentos foram apresentados a partir de estudos técnicos de reconhecimento,
0s quais apontaram uma promissora potencialidade para o uso racional e eficiente da cana-de-
actucar nesses locais. A perspectiva apresentada sugere dois beneficios. Em primeiro lugar, o
incremento da renda de milhares de agricultores, possibilitando o desenvolvimento econdmico-
social. Ademais a implementacdo do projeto facultaria no fortalecimento dos cofres estaduais,
tal-qualmente da balanca comercial nacional. Para tanto, a Comissao considerava investir 320
milhdes de cruzeiros no projeto proposto pela AGASA, que visava a instalacdo de uma usina
de alcool associada a unidade de Santo Antonio da Patrulha, assim como de uma nova usina de
acucar e destilacao em Torres.

A Comissao defendia a criacdo de uma politica de incentivo e amparo aos produtores,
com o objetivo de impulsionar a ampliagao do plantio e a instalacdo efetiva de unidades fabris
canavieiras. Para tanto, seria necessdria a introducdo de medidas infraestruturais para a
expansdo técnica do cultivo e industrializacdo da cana-de-aciicar. A Comissdo considerava
essas medidas determinantes para transformar o cendrio social € econdmico.

No entanto, o projeto AGASA II apresentou informagdes demasiado idealistas.
Inicialmente, descartou-se a parceria com fornecedores cujas lavouras ndao excedessem 10
hectares, contrariando as recomendacdes estaduais de inclusdo dos pequenos produtores. Para

mitigar o descontentamento popular e politico, foi criada a Associacdo dos Fornecedores de

162 RI0 GRANDE DO SUL. Assembleia Legislativa. Relatério da Comissdo Especial para o Estudo da
Agroindustria Agucareira. Porto Alegre, out. 1975. p. 37, apud Barroso, 2006, p. 443-444.

163 A Comissdo salienta a importancia de incentivar a diversificagdo na agricultura, apresentando o cultivo da cana-
de-aguicar como uma alternativa vidvel a policultura tradicional, que inclui trigo, soja e arroz. Essa mudanga de
paradigma representaria ndo apenas uma resposta as demandas do consumo, mas também um suporte substancial
a economia rural e, consequentemente, a economia do estado.



135

Cana do Nordeste do Rio Grande do Sul (ASFORCA), com o objetivo de oferecer assisténcia
médica e social.

Outros fatores contribuiram para o fracasso do empreendimento: a enchente de 1974,
que inundou a drea destinada as instalagdes industriais; a necessidade de desapropriacao de
pequenas unidades rurais para atingir os 1.000 hectares estipulados pelo IAA; e o receio de que
os residuos da indudstria comprometessem a qualidade da dgua do rio Mampituba. Por
conseguinte, em janeiro de 1976, o projeto apresentado ndo foi aprovado pelo TAA.
Posteriormente, em 1977, a Comissdo Especial para o Estudo da Producio de Alcool Anidro
no Rio Grande do Sul constatou que o estado se encontrava distante das exigéncias técnicas e
estruturais necessarias para sua insercio no PROALCOOL.

Durante os 25 anos de operagdio da AGASA (Santo Antdonio da Patrulha),
majoritariamente, os agricultores, que se dedicavam a policultura agricola e a criacdo de gado,
atraidos pela rentabilidade financeira, passaram a destinar suas lavouras exclusivamente a cana-
de-agicar. Com o fim das atividades da AGASA, em janeiro de 1990, novamente a regido
presencia a crise econdmica. Os elementos causais sdo inimeros, como: problemas de gestao
da Cooperativa Canavieira Patrulhense, condi¢des de instalacido inadequadas dos miniftindios;
logistica de transporte da cana; e dispensacao de crédito bancario com juros altissimos para os
pequenos produtores.

Assim, devido a auséncia de mercado para a cana-de-agucar, presencia-se mais uma
crise econdmica e social. Nesse momento, muitos produtores rurais buscaram alternativas de
subsisténcia. A primeira, voltar a produ¢do de cana-de-agucar para outras culturas agricolas,
dentre elas, a especulacdo dos arrozais, bananais, e posteriormente, do abacaxi e do agai-jucara.
Outros migraram do campo para a cidade, ou ainda, para os balnedrios, em busca de emprego.

Pensando na formacao do espacgo, continua a verificar-se uma conexao nao homogénea
entre as esferas politicas, sociais, econdmicas e culturais, as quais transpassam as delimitag¢des
de territorio. Presencia-se as dindmicas de fluxo e de contrafluxo associadas a producdo
canavieira. Entre 1770 e 1900, presenciou-se a introducio dos engenhos de cana-de-acucar e
seus respectivos centros. Posteriormente, tem-se o segundo momento, que se refere as
transformagdes de ordem tecnoldgica que ocorreram a partir do século XX, especialmente apds
a década de 1920, com a implementacdo da Estacdo Experimental e das distintas usinas.

O contrafluxo, por sua vez, manifesta-se na resisténcia dos pequenos produtores rurais,
que continuaram a fabricar e comercializar derivados da cana-de-actcar, sobretudo apds 1920.
Essa dinamica persistiu devido a pratica tradicional enraizada na regido, sustentada pela heranca

cultural, de operar engenhos e produzir iguarias artesanais.
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Conforme a Figura 14, € possivel averiguar as dindmicas de conexdo da Antiga Torres,
considerando, para tanto, as atuais denominacdes das municipalidades'®*. Os movimentos
sucederam-se através de técnicas e operacdes do sistema de objetos e a¢des, de acordo com as
normativas/técnicas, as quais foram produzidas por grupos sociais em distintos tempos. Isso
demonstra que ndo existe espaco social sem producdo e transformacdo das tecnologias. Desse
modo, deve-se considerar a producdo do espago como resultado das superestruturas sociais,
dentre elas o Estado, as instituicdes e os sujeitos. O espaco surge dos arranjos e ordenacdes de

acordo com as necessidades e realidades formais e materiais:

Producto que se utiliza, que se consume, es también medio de produccidn: redes de
cambio, flujos de materias primas y de energias que configuran el espacio y que son
determinados por él. En consecuencia, ese medio de produccién, producido como tal
no puede ser separado de las fuerzas productivas, incluyendo la técnica y el
conocimiento, ni separado de la divisién social del trabajo, que lo modela, ni de la
naturaleza, ni del Estado y las superestructuras de la sociedad (Lefebvre, 2013, p.
141)165,

Figura 14. Dinamicas de conexdes
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Palmares do Sul
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Fonte: IBGE (s.d). Elaborado pela autora (2025).

Lefebvre argumenta que o espago vivido € onde ocorrem as interacdes entre as forgas
de conhecimento, divisao do trabalho e técnicas produtivas. E moldado por fluxos de matérias-

primas, energia e redes de trocas. Dessa forma, as relacdes sociais sdo condicionantes e

164 Até o periodo das emancipagdes, que ocorreram entre 1988 e 2000, existia Santo Antdnio da Patrulha e Osério.
Este dltimo era subdividido em distritos e vilarejos, sendo eles os demais citados na Figura 14.

185 Tradugdo: “Produto que se utiliza, que se consome, também €é meio de produgio: redes de troca, fluxos de
matérias-primas e de energias que configuram o espaco e sdo determinados por ele. Consequentemente, esse meio
de producdo, produzido como tal, ndo pode ser dissociado das forgas produtivas, incluindo a técnica e o
conhecimento, nem separado da divisdo social do trabalho, que o molda, nem da natureza, do Estado e das
superestruturas da sociedade” (Lefebvre, 2013, p. 141).
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condicionadas. Logo, o espaco € um conjunto indissocidvel entre os elementos da natureza, do
estado e das estruturas sociais. Assim, € necessdrio analisar a dimensdao do espaco e suas
transformagdes ao longo do tempo a partir das perspectivas material e simbdlica.

Com o tempo, o territério da Antiga Torres (1878) passou por outras transformacoes.
Novos arranjos e ordenagdes se estabeleceram. Destacam-se, entre essas mudancas, as diversas
emancipagOes ocorridas entre 1988 e 1995, conforme poderd ser observado no mapa de
localizacdo dos municipios. A partir desse periodo, foram instituidos os territérios de Trés
Cachoeiras (1988), Arroio do Sal (1988), Trés Forquilhas (1992), Morrinhos do Sul (1992),
Dom Pedro Alcantara (1995) e Mampituba (1995), os quais hoje configuram a Antiga Torres.

O objetivo é compreender esse cendrio de manifestacdo cultural. Para isso, realizaram a
pesquisa em arquivos buscando os rastros do percurso histdrico e social da cultura canavieira.
A partir disso, tornou-se possivel contextualizar esse espago social, o qual foi potencializado
pelas visitas de campo (observagdo e entrevistas) com individuos pertencentes as comunidades
da Antiga Torres, sendo elas situadas nos municipios emancipados entre 1988 e 1995.

Assim, torna-se importante analisar e contextualizar as fases do espago social relativas
ao percurso da cultura canavieira, suas praticas e manifestacoes. Também € fundamental
observar as possiveis conexdes e distin¢cdes que promovem a formagdo dos esquemas, os quais
sdo tanto produto quanto condi¢@o dos individuos diante do meio. A partir dessa interagdo, se
constituem as trajetorias individuais, que sao resultantes do capital cultural e social, do habitus
(campo) e das estruturas sociais existentes. Desse movimento, advém o percurso social
(Bourdieu, 1989).

Sobre o progndstico situacional dos engenhos ou bangués, ao longo do percurso
historico-social gatcho foram identificados quatro momentos distintos. O primeiro estende-se
de 1770 a 1865, e corresponde ao periodo de introdugdo da cultura canavieira, abrangendo as
primeiras iniciativas agricolas e manufatureiras no setor sucroalcooleiro. O segundo,
denominado periodo pré-industrial, compreende o intervalo de 1865 a 1910, e contempla a
introducdo de mecanismos de transformacao agroindustrial, com tentativas de implantacdo de
usinas movidas a vapor e a criagdo de engenhos e depdsitos centrais. O terceiro momento, de
1910 a 1990, é caracterizado pela presenca de projetos e usinas sucroalcooleiras na faixa que
se estende de Conceicdo do Arroio/Osoério até Torres, embora também seja marcado pelo
declinio e insucesso dessas iniciativas. Por fim, o quarto periodo, que vai de 1990 até os dias
atuais, revela as tentativas e acdes de rearticulagdo dos engenhos tradicionais, impulsionadas

tanto por iniciativas publicas quanto privadas.
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A comecgar, destaca-se que o registro sobre a instalacdo de novos engenhos, assim como
arespeito da producgdo exclusivamente no espaco estudado, € esparso, apesar da investigacao e
andlise de um escopo documental abrangente. Sabe-se que os primeiros canaviais foram
constituidos na década de 1770, na regido de Concei¢ao do Arroio e Santo Antdnio da Patrulha.
Sobre a estrutura fisica dos bangués, constatou-se que, entre 1770 e 18635, circulavam no Rio
Grande do Sul, especialmente na drea estudada, moendas movidas por dgua (hidraulicas) e por
tracdo animal. Essas maquinas, compostas por dois ou trés cilindros, eram confeccionadas em
madeira. Em seguida, surgiram as moendas equipadas com cilindros de ferro.

A seguir, inicia-se o segundo periodo, que se estende de 1865 a 1910, caracterizado pelo
processo gradual de modernizagdo e aprimoramento do setor sucroalcooleiro no Rio Grande do
Sul, composto por transformagdes fiscais, operacionais e estruturais. Percebe-se, desde o inicio
da década de 1860, a intencionalidade governamental em qualificar a economia canavieira.
Contudo, tais movimentos expandem-se na década de 1880. Dentre eles, estavam os projetos e
acoes de criagdao de engenhos e depdsitos centrais, que visavam a modernizacdo da cultura
canavieira. Logo, o objetivo era transformar a agroindustria de manufatura de pequeno porte,
marcada pela presenca de métodos e tecnologias rudimentares, em um modelo organizacional
industrial e padronizado.

Por conseguinte, no século XX, observa-se que os sistemas de objetos, representados
pelos bangués, passaram por alteragdes técnicas graduais, impulsionadas por medidas voltadas
a modernizagdo dos processos produtivos, rumo a industrializacdo. Essas transformacodes
estavam inseridas no projeto de modernizagdo nacional, que visava substituir a economia
crioula por novas estruturas produtivas. No meio rural, iniciou-se a “[...] imposi¢do de uma
ideologia contréria, a ideologia urbana” (Blume, 2004, p. 17). Dentre as transformacdes
descritas, destacam-se a implantacdo da Destilaria Pinguela (1909-1915) e a expansdo das rotas
de navegabilidade, além de outros empreendimentos que impulsionaram a qualificacdo da
infraestrutura vidria.

As acgdes de ordem logistica, como a qualificacdo da estrutura vidria, de transportes e
comunicacdo, foram planejadas e executadas com maior eficiéncia durante o terceiro periodo
da cultura canavieira, que compreende os anos de 1910 a 1990. Com a criacdo de aparatos
estatais, dentre eles o Plano Geral de Viacdo de 1913, visava-se a formacdo de redes
frequentemente sobrepostas, como o sistema modal lacustre-ferrovidrio. Posteriormente, entre
as décadas de 1960 e 1970, observa-se a transicdo do sistema de transporte hidroferroviario

para o rodovidrio, através da “[...] implantacdo de rodovias estruturais como os trechos da BR-
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290 e BR-101, no bojo das diretrizes do II Plano Nacional de Desenvolvimento (1976-1980)”
(Strohaecker, 2016, p. 77).

Esse conjunto de intervengdes relativas a mobilidade, que ocorreram entre os séculos
XIX e XX, ocasionou a fragmentagao sociocultural do espago, dificultando o reconhecimento
das delimitacdes territoriais. Entretanto, a partir da constituicdo das usinas, intensifica-se o
fluxo de trabalhadores e produtos relativos a cultura da cana-de-agucar (in natura ou derivados)
entre Conceicdo do Arroio, Santo Anténio da Patrulha e Torres. As empresas influenciam no
espaco, tanto que cada segmento constitui uma légica de producao (Dallabrida; Becker, 2003).

Nesse contexto, evidencia-se a fluidez espacial a partir dos fluxos de interacio entre
territorios e localidades, fato que colabora no deslocamento de individuos, técnicas e produtos.
Para além das normas e regulacdes institucionais, observa-se que as proprias técnicas operam
como vetores de transformagdo nos sistemas de agdes relacionados aos objetos da cultura da
cana-de-acticar. Como ponto de partida para essas mudancas, destaca-se o investimento estatal
em ensino e pesquisa na area, culminando na criagdo da Estacdo Experimental de Concei¢do
do Arroio (atual Osério), que, a partir de 1939, expandiu suas atividades em direcdo a
diversifica¢ao da produgao agricola. Dessa forma, evidencia-se a perspectiva da racionalidade
no campo, onde “o respeito tradicional as condi¢des naturais (solo, 4gua, insolagdo etc.) cede
lugar, em proporcoes diversas, segundo os produtos e as regides, a um novo calendario agricola
baseado na ciéncia, na técnica e no conhecimento” (Santos, 2002, p. 207).

Em seguida, investiu-se em tecnologias com o objetivo de dinamizar o conjunto de
acOes voltadas a produtividade e a inser¢do no mercado. Para tanto, foram concebidas
estratégias para a instalacdo de usinas destinadas a fabricacdo sucroalcooleira, como a Santa
Marta, AGASA e outras. Logo, a perspectiva técnica e os capitais tecnoldgicos invadiram e se
propagaram nas atividades rurais. Nesse contexto, a racionalidade do tempo e da produgdo
redefiniu o cendrio social, onde as agroindustrias familiares passaram a atender as demandas da
grande industria, assumindo o papel de fornecedores. Para potencializar esse movimento, foram
instituidas politicas publicas que fundamentaram a criagdo de cooperativas e sindicatos
agricolas, objetivando a regulacdo e o fornecimento de insumos.

No ambito da cultura sucroalcooleira, os agentes constituiram diversas normas e
regulagdes que mediaram as interacdes no espago social. Ao longo de dois séculos, foram
promulgadas numerosas leis, decretos e outras medidas publicas que impactaram diretamente
a cultura da cana-de-agicar. No século XX, a nivel nacional, destaca-se a criacdo do IAA

(1933). Por meio do IAA, estabeleceram-se pardmetros para o credenciamento dos produtores
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(de pequeno, médio e grande porte), bem como orientacdes e diretrizes para os critérios de uma
nova estrutura produtiva racional e competitiva, expressa pelo setor sucroalcooleiro.

Para Santos (2002, p. 304) é a “l6gica competitiva que acelera a entrada da racionalidade
em todos os aspectos da atividade produtiva, desde a reorganizacao do territério aos modelos
de intercambio e invade até mesmo as relagdes interpessoais”. Através da racionalidade,
visando a competitividade, foram concebidos os parametros para a inspecao fiscal e sanitdria
dos critérios para os estabelecimentos. Esses elementos influenciaram o sistema de agdes, o
qual interferiu no ambiente com o intuito de aprimorar a ampla estrutura, tanto de forma direta
quanto indireta.

O sistema de acdes estd intrinsecamente conectado ao sistema de objetos, formado por
elementos como engenhos, estagdo experimental, usinas e meios de transporte. Essa articulacao
da origem as técnicas de producao industrial que impulsionam o setor sucroalcooleiro. Nesse
contexto, ocorre a formagdo de um novo cendrio espacial, onde identificam-se trés grupos
sociais, organizados segundo o habitus (Bourdieu, 1989): pequenos produtores rurais como
fornecedores, empresas e gestores responsaveis por diferentes etapas da cadeia produtiva e, por
fim, os 6rgos reguladores nas esferas municipal, estadual e federal "%,

Assim, operaram-se novas aproximacdes no espago através de “[...] novos contetdos,
novos comportamentos, gracas as enormes possibilidades de producdo e, sobretudo, da
circulagao dos insumos, dos produtos, do dinheiro, das ideias e informacgdo, das ordens e dos
homens” (Santos; Silveira, 2001, p. 52-53). O arranjo social é multidirecional e estruturado
pelas camadas de capital cultural e social, classificando agentes e grupos conforme suas
posicdes relativas. A identidade de lavrador reflete praticas laborais historicamente
determinadas, evidenciando distingdes como “do eu e do outro”. Quanto as relagdes de forca,
elas decorrem da interacdo entre estrutura e capital, definindo posicoes de dominancia
(Bourdieu, 1989; 1990). Por meio do capital cultural, formam-se representacdes sociais
expressas em acoes € objetos, tanto materiais, como os engenhos e derivados da cana-de-agucar,
quanto imateriais, como os saberes transmitidos. Nesse contexto, o0s objetos técnicos
manifestam dinamicas simbdlicas que revelam experiéncias individuais e coletivas da cultura

canavieira.

186 Esse arranjo social resulta das préticas incorporadas, expressas pelas disposi¢des e diferenciagdes no espago.
As relagdes entre o sistema social e o de priticas fundamentam escolhas e distanciamentos entre individuos,
formando as classes sociais. Individuos com capitais semelhantes tendem a se agrupar, como no caso das
cooperativas agricolas, que reuniam lavradores com préticas laborais comuns, favorecendo o cooperativismo e as
trocas simbdlicas.
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4.3 Perspectivas sobre o espaco social e a cultura canavieira na atualidade

Para a compreensao do cendrio atual da Antiga Torres, foram realizadas pesquisas em
publicacdes eletronicas do IBGE e da FEE-RS. No contexto do espago!®’, observa-se que todos

os municipios mencionados integram a AULNRS!®

, com excecdo de Santo Ant6nio da
Patrulha. Essa referéncia corroborou para a realizacdo da pesquisa. Com a definicdo da
AULNRS foi possivel coletar informagdes sobre o desenvolvimento socioecondmico das
municipalidades pesquisadas.

Entre 2010 e 2020, o crescimento populacional foi de aproximadamente 1%, superior a
média estadual de 0,43% (Rio Grande do Sul, 2021). Ainda, os municipios com maior
crescimento populacional foram Arroio do Sal 42,86% e Torres 20,47%. Entretanto, em relacao
ao espaco estudado, Trés Forquilhas, Morrinhos do Sul e Dom Pedro de Alcantara sdo os
municipios com taxa negativa ou menor que a média estadual (Rio Grande do Sul, 2023).

Segundo o IBGE, os dados referentes a drea, populacao, IDH e Produto Interno Bruto (PIB) sdao

(Quadro 12):

Quadro 12. Dados por municipio

Municipio Area Populacao IDH PIB
(per capita/ano)

Arroio do Sal 119,160 km? 11.057 0,740 R$27.241,90
Trés Forquilhas 217,386 km? 2.760 0,662 R$24.297,46
Trés Cachoeiras 251,483 km? 10.962 0,718 R$27.614,79
Dom Pedro Alcantara 78,216 km? 2.562 0,691 R$26.005,05
Torres 161,630 km? 41.751 0,762 R$35.095,54
Morrinhos do Sul 166,224 km? 3.071 0,711 R$28.178,72
Mampituba 156,653 km? 3.131 0,649 R$23.680,66

Fonte: IBGE (2023)!%°, adaptado pela autora (2025).

Os dados do IBGE evidenciam disparidades entre os municipios da regidao. No que se
refere ao IDH, os menores indices sdo observados em Mampituba (0,649), Trés Forquilhas
(0,662) e Dom Pedro Alcantara (0,691). Quanto a renda per capita anual, os valores registrados
foram: Mampituba (R$23.680,66), Trés Forquilhas (R$24.297,46) ¢ Dom Pedro Alcantara
(R$26.005,05).

A partir desses indicadores exibidos no Quadro 12, constata-se que Torres € o municipio

que ostenta o maior indice de desenvolvimento socioecondmico, enquanto Trés Forquilhas

167 Considerando os municipios com fluxos e contrafluxos culturais, econdmicos e sociais, sendo eles: Santo
Antdnio da Patrulha e Osério. A pesquisa evidencia a formacéo do espaco. Inicialmente, contextualiza-se a Antiga
Torres como um territério estruturado e delimitado por politicas publicas desde 1878. Contudo, a andlise do
percurso revela um ambiente vivido e nao homogéneo, composto por dindmicas de transformagao resultantes da
interacdo insepardvel entre producdo e produto, manifestadas nas préticas didrias e em suas mudangas, que se
estendem além-fronteiras.

168 Como j4 mencionado no subcapitulo 2.2.

189 IBGE. Cidades. Disponivel em: <https://cidades.ibge.gov.br/>. Acesso em: 13 jan. 2025.
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exibe a menor taxa (Rio Grande do Sul, 2023). Essa dispariedade também reflete padrdes de
urbanizagdo e crescimento demogréfico. Entre os municipios elencado no referido quadro,
aqueles com as maiores taxas sao Torres e Arroio do Sal, situados na faixa litoranea. Os demais
“[...] conformam as dreas da planicie lagunar e da escarpa do planalto, onde predominam
populacdes ligadas a agricultura familiar e ao extrativismo” (Strohaecker, 2016, p. 70).

Para aprofundar a anélise sobre os contextos econdmicos e o0 mercado de trabalho formal
desses municipios, foram avaliados os dados da Relacdo Anual de Informag¢des Sociais (RAIS)
produzido em 2021, presente no estudo do Conselho Regional de Desenvolvimento (COREDE)

(Quadro 13):
Quadro 13. Relacdo Anual de Informacdes Sociais, 2021.

Vagas de trabalho formal
Municipio (RAIS) Empregabilidade
Arroio do Sal 2.134 Servigos
Trés Forquilhas 291 Administracdo Publica — Servicos
Trés Cachoeiras 2.655 Administracdo Pablica —Servicos
Dom Pedro Alcantara 214 Administracdo Piblica — Comércio
Torres 3.484 Servigos - Administracdo Piblica
Morrinhos do Sul - -
Mampituba -

Fonte: Rio Grande do Sul, 2023, adaptado pela autora (2025).

Além dos dados de ocupagao presentes no Quadro 13, percebe-se que a economia é
marcada pela ocupacdo sazonal, em decorréncia do turismo de verdo. Em decorréncia desse
fendmeno, as principais atividades econdmicas vinculam-se ao setor de servicos, impulsionada
pelo fluxo de visitantes. Por conseguinte, evidencia-se um mercado de trabalho caracterizado
por quadros empregaticios tempordrios e, em sua maioria, informais. A industria de
transformacao apresenta poucas oportunidades, assim como € limitada quanto a diversificagao,

majoritariamente voltada a agroindustria familiar.

A Industria de Transformacgdo, pouco representativa no COREDE, possui como
destaque a Fabricacdo de Produtos Alimenticios, com 45% do setor na Regido,
especialmente na Moagem, Fabricagdo de Produtos Amildceos e de Alimentos para
Animais e no Abate e Fabrica¢do de Produtos de Carne. A Fabricacdo de Calcados
aparece com 30,3% (Rio Grande do Sul, 2023, p. 140).

A cultura agricola predominante € a banana. Destaca-se que 92% da producgdo estadual
€ proveniente do AULNRS, registrando volumes superiores a 1.000 toneladas. Essa atividade
concentra-se, sobretudo, nos municipios de “[...] Trés Cachoeiras, Morrinhos do Sul,
Mampituba, Dom Pedro de Alcantara, Terra de Areia, Trés, Forquilhas, Maquiné, Torres, Itati
e Osorio” (Rio Grande do Sul, 2021a, p. 138). No meio rural, emergem desafios significativos.
A infraestrutura dessas regides € frequentemente inadequada, comprometendo a qualidade de

vida dos trabalhadores do campo. Entre os fatores que exercem impacto, destacam-se a
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dificuldade de acesso a politicas de desenvolvimento rural, a escassez de créditos e a
insuficiéncia de servigos publicos essenciais (como escola e saide). Esses elementos vém
comprometendo o desempenho do sistema produtivo agropecudrio.

Portanto, o espaco da Antiga Torres enfrenta desafios socioecondmicos complexos, que
vao desde a dinamica econdmico-comercial sazonal até a insufici€ncia de infraestrutura no meio
rural. Um dos principais entreves € a desigualdade entre os municipios da regido. Enquanto
Torres e Arroio do Sal apresentam indices de desenvolvimento econdomico mais elevados,
outras localidades, como Mampituba, Trés Forquilhas e Dom Pedro Alcantara, registram
indicadores inferiores de IDH e renda per capita. Essa assimetria no espaco estudado evidencia
um cendrio de contrastes que comprometem a coesio regional. Os avangos observados em
determinados municipios coexistem com a retracdo socioeconOmica de outros, gerando
desequilibrios na area de abrangéncia da AULNRS e dificultando a formulagdo de politicas
publicas integradas e eficazes.

Para a melhor compreensao mais aprofundada da produgdo da cadeia sucroalcooleira,
outras andlises sao fundamentais, especialmente aquelas voltadas para as politicas publicas
estaduais e federais implementadas nos ultimos 25 anos. Em nivel federal, as primeiras
discussdes surgiram com base nas diretrizes estabelecidas na Lei n° 8.171, de 17 de janeiro de
1991, que instituiu a Politica Agricola sob a gestdo do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA). A lei, dentre outras disposicdes, promoveu a criagdo do Conselho do
Agronegdcio e do Conselho Nacional de Politica Agricola (CONSAGRO).

Posteriormente, as entidades impulsionaram o reconhecimento da Coordenagdo Geral
de Apoio das Camaras Setoriais e Teméticas da Agropecuaria (CGACSTA), através do Decreto
n°® 5.351, de 21 de janeiro de 2005. O referido tinha como objetivo articular o MAPA e a
CGACSTA frente a discussodes alusivas a cadeia produtiva e suas politicas publicas. Anterior a
formalizacdo da CGACSTA, em razdo da anuéncia dos dispositivos legais da Politica Agricola,
foram constituidas comissdes setoriais temadticas. Em 26 de maio de 2003, instalou-se a
representacao da cadeia produtiva do actcar, a qual foi oficialmente criada pela Portaria n® 154,
de 2 de julho de 2004!7°. Posteriormente, realizou-se a instalacio da Camara da Cadeia
Produtiva da Cachaga, sendo estabelecida oficialmente pela Portaria n® 6, de 05 de janeiro de
20061,

Diversos movimentos buscaram definir a cachaca como uma bebida tipica brasileira. A

fim de garantir a identidade nacional da cachacga, estabeleceu-se por meio do Decreto Federal

170 Alterada pela Portaria n® 12, de 05 de maio de 2006.
171 Alterada por duas portarias, a n® 115, de 28 abril de 2006, e a n° 133, de 24 de maio de 2006.
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n°® 4.062/2001, que apenas o destilado do mostro fermentado da cana-de-acticar poderiam ser
denominados como “cachacga” ou “cachacga do Brasil” (Brasil, 2001). Esse reconhecimento foi
reforcado posteriormente pela Instrucdo Normativa do MAPA n° 13, de 29 de junho de 2005,

que oficializou a cachaca como bebida tipica e exclusiva do pais:

Cachaga € a denominagdo tipica e exclusiva da Aguardente de Cana produzida no
Brasil, com graduacdo alcodlica de 38% vol (trinta e oito por cento em volume) a 48%
vol (quarenta e oito por cento em volume) a 20°C (vinte graus Celsius), obtida pela
destilacdo do mosto fermentado do caldo de cana-de-aglicar com caracteristicas
sensoriais peculiares, podendo ser adicionada de actcares até 6g/L (seis gramas por
litro), expressos em sacarose (Brasil, 2005).

Logo, a cachaca € aguardente de cana-de-agucar, tipica e exclusiva do Brasil, com 38%
a 48% em volume e até 6 GL de actcar. Inicialmente, previa apenas o mosto naturalmente
fermentado da cana-de-acucar, também chamado de fermento caipira. Hoje, ja& muitos
produtores utilizam outras formas de fermentac¢do para a producao de cachaga artesanal, dentre
elas a introdugdo de levedura Saccharomyces cerevisae, popularmente conhecida como
fermento bioldgico para paes (EMBRAPA, 2025).

A Instru¢do Normativa do MAPA n° 13/2005 deriva-se da Portaria n® 126, de 24 de
junho de 2005. Emitida pelo Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia
(INMETRO), essa normativa contribuiu para a valorizacdo da cachaca, ao definir critérios
técnicos que asseguram sua autenticidade, atendendo as exigéncias do comércio internacional
(INMETRO, 2005). Entre 1994 e 2003, diversas foram as portarias, leis e decretos que
versavam sobre critérios relativos a padronizacdo, classificacdo, registro, inspecao, producdo e
fiscalizacdo de bebidas alcodlicas. Contudo, a conformidade da cadeia produtiva de bebidas
alcodlicas regulamentou-se através do Decreto n° 6.871, de 04 de junho de 2009 (Brasil, 2009).

Nesse interim, em resposta a0 movimento nacional, foi criada, no Rio Grande do Sul, a
Camara Setorial da Cana-de-Actcar, por meio do Decreto n°® 43.885, de 17 de junho de 2005,

com o objetivo de:

[...] definir, orientar e discutir politicas, estratégias e diretrizes relativas a produgdo e
ao agronegdcio da cana-de-agucar e de seus produtos derivados, visando aumentar a
sua competitividade, desenvolvimento de toda a cadeia produtiva, bem como
estabelecer relagdes benéficas entre agricultores, trabalhadores, produtores,
fornecedores, consumidores, empresarios e Estado (Rio Grande do Sul, 2005).

Portanto o documento objetiva deliberar, dirigir e discutir politicas e estratégias para
aperfeicoar a competitividade do agronegdcio, bem como agenciar relacdes entre os diferentes

agentes do setor. O Decreto n° 43.885/2005 origina-se do Decreto Estadual n® 36.138, de 23 de
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agosto de 1995, que estabeleceu o sistema de CAmaras Setoriais Temadticas'’?, organizadas
conforme a matriz da cadeia produtiva agropecudria. Operam como féruns de articulacdo e
contam com a presenca de distintos representantes. Visam estabelecer projetos e a¢des publicas
com vistas a promover a inovagao e sustentabilidade. Sao regulamentadas por meio de instru¢ao
normativa ou decretos estaduais (Rio Grande do Sul, 1995).

Em contrapartida, ndo ha informacdes sobre a criacdo da Camara Setorial da Cachaga.
No entanto, houve a proposta defendida pelo deputado estadual Adolfo Brito para a implantag¢ao
da “Cachacga Gatcha”, através da lei n° 34/2002 (Rio Grande do Sul, 2002). A acdo, que contou
com o apoio da Associacdo de Produtores de Cana-de-Acicar no Rio Grande do Sul
(APRODECANA)'73, foi arquivada. Desde 2002, estudos relacionados a cadeia produtiva da
cachaca sao conduzidos pela APRODECANA, com apoio de outras entidades, demonstrando a

relevancia do tema para o setor:

O estado era um grande produtor de cachaca artesanal 2,5 mil alambiques, porém,
97% dessas agroindistrias eram informais, dispersas e atuavam de forma precéria na
producdo, entretanto, havia produtos de alta qualidade com capacidade de diferenciar-
se no mercado de bebidas (Scarton, 2011, p. 52).

Evidenciou-se que existiam 2.500 alambiques no estado, sendo necessario investimento
para a regularizacdo do setor. Desse estudo, consolidaram-se a¢des em prol a setorizacao das
unidades produtoras, com vistas instituir processos de orientacdo dos produtores sobre a
introducdo de novas tecnologias e preceitos de qualidade conforme a Regulamentacido de
Avaliagiio da Conformidade (RAC) para Cachaga'’*.

Em 2005, iniciaram-se as acdes de avaliacdo e orientacdo sobre o RAC no Rio Grande
do Sul. Coordenada pelo Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas
(SEBRAE) e pela UFRGS “[...] revelou que as modificagdes seriam drdsticas e envolveriam
grandes investimentos” (Scarton, 2011, p. 52), partindo da qualidade e do cultivo da cana-de-
acucar, da estrutura dos engenhos e destilarias para garantir os processos de moagem,
fermentacdo, destilacdo e envelhecimento, passando pela embalagem e rotulagem, e, por fim,

pelo armazenamento e transporte.

172 No Rio Grande do Sul existem 25 6rgdos consultivos, sendo duas teméticas e 23 setoriais. A Camara Setorial
da Cana-de-Acticar é supervisionada pela Secretaria de Agricultura e Abastecimento. A Camara Setorial é
composta por: “I - Secretaria da Agricultura e Abastecimento - SAA; II - Secretaria da Fazenda - SEFAZ; III -
Secretaria do Desenvolvimento e dos Assuntos Internacionais - SEDAI; IV - Secretaria do Meio Ambiente -
SEMA; V - Secretaria da Saide” (Rio Grande do Sul, 2005).

173 A APRODECANA foi idealizada em 1998. O Cadastro de Pessoa Juridica (CNPJ) foi registrado em 1999.

174 O controle do RAC estabelece pardmetros técnicos e de qualidade para a certificacio da cachaga de carater
artesanal. A normatizacdo foi desenvolvida pelo INMETRO e pelo SEBRAE. Este é um dos requisitos Programa
Nacional de Certificagdo de Cachaga (PNCC), instituido pelo MAPA (INMETRO, 2005).
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Posteriormente a criagdo da Céamara Setorial da Cana-de-Acucar, a partir dos
apontamentos sobre as restri¢des de cultivo, em virtude das caracteristicas do clima temperado
e subtropical, foi potencializado o estudo sobre a cultura. Para tanto, em 2008, o MAPA
aprovou o zoneamento climdtico da cana-de-acuicar gadcha. A portaria mapeou os solos,
periodos de plantio e demais requisitos para as cultivares, estabelecendo 182 municipios aptos
para o beneficiamento de dlcool e agucar, além de 216 para outras destinagdes (Maluf et al.,
2008).

Entre 2008 e 2009, a partir de pesquisas da EMBRAPA e da Empresa de Assisténcia
Técnica e Extensdo Rural (EMATER), foi definido o Zoneamento Agroecolégico da Cana-de-
Acucar no Rio Grande do Sul, que identificou 1,52 milhdes de hectares apropriados,
estabelecendo trés dreas prioritdrias. A primeira, na AULNRS, com o clima favoravel a
maturagdo. A segunda no Vale do Uruguai, propicia a producdo de aguardente e derivados. A
terceira, ao noroeste, voltada ao dlcool (Maluf et al., 2008; Simon et al., 2016). Também exigiu
o uso de mudas aprovadas em estudos, todas orientacdes estabelecidas pela Lei n® 10.711/2003
e pelo Decreto n°® 5.153/2004.

Posteriormente, vislumbra-se o desenvolvimento de politicas voltadas a
agroindustrializacdo de viés familiar, a fim de impulsionar o desenvolvimento econdmico a
partir da cultura rural. No Rio Grande do Sul, algumas politicas ptblicas voltadas a categoria
de promocao e sustentabilidade auxiliam a vida cotidiana de milhares de produtores. Entre elas,
destaca-se o Decreto Estadual n° 49.341, de 5 de julho de 2012, que reconhece a Politica
Estadual de Agroindustria Familiar do Rio Grande do Sul (PEAF-RS).

A regulamentacdo da cachaga artesanal gaticha voltou a ser pautada em debate em 2016,
culminando na elaborac¢do do Projeto de Lei n® 159/2020, que formalizou a sua definicdo e
estabeleceu critérios especificos para sua producdo. Produzida por agricultores familiares
conforme a Lei n° 13.921/2012, a bebida deve ter ao menos 50% de cana cultivada na prépria
unidade rural e respeitar o limite de 20 mil litros por ano. O projeto também estabelece regras
para padronizagdo, registro, rotulagem e fiscalizacdo, conforme a RAC. Propde a regulacdo de
selos de qualidade e revenda, assim como tratamento diferenciado em relagdo a producao

industrial, especialmente no ambito fiscal, ressaltando que:

[...] tendo em vista a importancia social, cultural e econdmica da cachaga artesanal
produzida pelos agricultores familiares e empreendedores familiares rurais, os quais
desejam melhorar seu produto e preservar as tradicdes e modo de producio, justifica-
se a presente proposicio (Rio Grande do Sul, 2020a).

Assim, percebe-se, para além da narrativa em favor do desenvolvimento econdmico, a

argumentacdo acerca da “importancia social e cultural”, bem como da “preservacao das
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tradicoes e do modo de producdo”. Dessa forma, o processo histérico produtivo canavieiro
torna-se um instrumento que justifica a politica e a a¢do publica. Segundo o proponente do
projeto, Gabriel Souza, que na ocasido exercia o mandato de deputado estadual, a legalizacao
da Cachaca Artesanal Gaticha tem o intuito de fortalecer os pequenos produtores, abrangendo
desde a producdo até a comercializacdo do insumo. Para isso, serdo instituidas diretrizes

técnicas em conformidade com a normatizagdo fiscal e sanitdria. Enfatiza que:

Se percorrermos o nosso Litoral Norte, pela Rota do Sol, veremos uma centena de
familias que trabalham nos alambiques para se adequar as exigé€ncias sanitdrias e
tributdrias. Algumas carecem de todo tipo de informagao para alcancar a formalidade.
Outras desistem, abandonam uma histéria (Souza, 2020 [formato eletronico]).

Do mesmo modo, nota-se que as rigorosas exigéncias enfrentadas pelas familias da
AULNRS culminaram na desisténcia ou no abandono da tradi¢gdo. Concomitantemente, ocorreu
a audiéncia publica sobre o Projeto de Lei Estadual n® 159/2020, parlamentares, associagcdes
representativas e produtores rurais. Como desdobramento desse processo, foi sancionada a Lei
Estadual n° 15.551/2020, que instituiu programas e selos de distin¢do para incentivar a cachaca
da agricultura familiar (Rio Grande do Sul, 2020b).

A Lei Estadual n° 15.551/2020, regulamentada pelo Decreto n° 56.083/2021,
estabeleceu diretrizes para a Cachaca Artesanal Gaucha, incluindo a criacdo do Programa
Estadual de Incentivo a Cachaga da Agricultura Familiar (PEICAF), e estabeleceu dois selos: o
Selo da Cachaca da Agricultura Familiar e o Selo de Revenda da Cachaca Artesanal (Rio
Grande do Sul, 2021b). A legislacdo estabelece que todo o processo produtivo deve ocorrer na
unidade rural, observando boas préticas de fabricacdo e supervisionado por técnico habilitado,
conforme as diretrizes nacionais vigentes.

A comercializagdo deve privilegiar a venda direta ao consumidor, fortalecendo a cadeia
curta. A fiscalizacdo e certificagdo ficam a cargo do Defesa Agropecudria, e os produtores
devem comprovar periodicamente o cumprimento de exigéncias legais para manter os selos
concedidos pelo programa. O decreto também enfatiza a obrigatoriedade de “[...]
enquadramento formal como microprodutor rural no Cadastro Geral de Contribuintes de
Tributos Estaduais (CGC/TE) e a participagdao no Programa da Agroinddstria Familiar (Peaf),
instituido pelo Decreto n° 49.341/2012” (Receita Estadual [...], 30 abr. 2025, [formato
eletronico]).

Em 2023, foi instituido o Selo de Reconhecimento da Cachaga Gaticha (SRCG) como
produto “Premium”. Para contextualizar a regulacio da producdo de cachaga no Brasil, o SRCG
segmenta quatro tipos de cachaga: adogada, envelhecida, premium e extra premium. O referido

selo estadual, com fins de distin¢do, categoriza trés cachagas tipo premium, sendo elas
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175¢¢ 176¢¢

denominadas “prata”, “envelhecida premium e “extra premium *“. Teoricamente, no
ambito de agregacdo de cor, a primeira € definida como cldssica ou tradicional, e as outras duas,
padrao ouro. Sem duivida, o selo agrega valor comercial e confere maior confiabilidade ao
produto para o consumidor.

Mesmo com a criacio do Decreto n° 56.083/2021 e outras acdes de incentivo,
persistiram questOes relacionadas as aliquotas tributérias previstas no referido documento, as
quais demandavam uma andlise mais aprofundada. Dessa forma, iniciou-se uma nova rodada
de debates acerca da possibilidade de isencdo da tributagdo estadual. A proposta ganhou
destaque a partir da aprovaciio do convénio ICMS!'7'n® 11/2025, pelo Conselho Nacional de
Politica Fazenddria, possibilitando a revisdo das politicas fiscais aplicadas ao setor (Receita

Estadual [...], 30 abr. 2024, [formato eletronico]). Para o vice-governador Gabriel Souza:

A nova regulamentag@o nao apenas fortalece a cadeia produtiva da cachaga artesanal,
como também impulsiona o desenvolvimento econdmico local e contribui para a
preservacgdo de uma tradicao cultural importante no Estado. Trata-se de um marco no
apoio aos microprodutores, que agora encontram na formalizagdo uma oportunidade
de crescimento, geragdo de emprego e valorizagdo do seu trabalho (Receita Estadual
[...], 30 abr. 2025, [formato eletrdnico]).

Portanto, a nova regulamentacdo visa fortalecer a cadeia da cachaga artesanal,
impulsionar o desenvolvimento local, preservar a tradicdo cultural e oferecer aos pequenos
produtores crescimento, emprego e renda. Destaca-se que ainda nao é possivel mensurar os
impactos das leis e decretos estaduais instituidos a partir de 2020 no setor produtivo da cachaca
de cana-de-acticar. Contudo, o movimento politico incentivou, principalmente entre produtores
e entidades representativas, a ampliagdo do debate para examinar a producdo artesanal de outros
derivados, como o aguicar mascavo, o melado e as rapaduras.

Sobre as plantacdes de cana-de-agucar, em 2023, segundo o IBGE (2023), o Rio Grande
do Sul produziu 426.956 toneladas em uma area de 12.049 hectares, totalizando 103.559 mil
reais. Em 2013, o cultivo no estado abrangia 27.670 hectares, sendo 36% destinados a produgao
de cachaga, agicar mascavo, melado, rapaduras e édlcool (Nogueira, 2011; Rugeri, 2015).
Portanto, verifica-se a reducdo aproximadamente de 56,4% na drea destinada ao cultivo
canavieiro entre 2013 e 2023.

Segundo dados do IBGE (2023), em 2017 existiam 31.070 unidades produtoras de

cachaca no Brasil. No Rio Grande do Sul os cinco principais municipios com maior

175 Trata-se da cachaga envelhecida em recipiente de madeira, com pipas de até 700 mililitros, por tempo nio
inferior a 1 (um) ano.

176 Segue a orientagdo da “cachaga premium”, porém o periodo néio pode ser inferior a 3 anos.

177 do Imposto Sobre Circulagdo de Mercadorias e Prestagdo de Servicos.
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concentracdo de cachacarias eram Novo Hamburgo!’8, Santo Antdnio da Patrulha, Presidente

N

Lucena, Jaguari e Rolante. Ainda o Instituto, referindo-se a producdo agricola municipal

(PAM), apresenta dados sobre o espaco social de estudo (Quadro 14):
Quadro 14. Producéo Agricola Municipal (2023)

Municipio Valor (mil reais) Porcentagem de
producio nacional (%)

Arroio do Sal 0,00 0,00
Trés Forquilhas 375 0,36
Trés Cachoeiras 97 0,09
Dom Pedro Alcantara 304 0,29
Torres 73 0,07
Morrinhos do Sul 259 0,25
Mampituba 630 0,61
Itati 1.500 1,45
Santo Antonio da Patrulha 3.500 3,38
Osorio 225 0,22

Fonte: IBGE, Produ¢do de Cana-de-acticar no Rio Grande do Sul (2023), adaptado pela autora (2025).

Percebe-se, de acordo com o Quadro 14, que a produgao dos municipios listados é baixa,
representando 6,73% do total de 2023. Dos sete municipios que contemplam o recorte territorial
da Antiga Torres (1878), Mampituba apresenta a maior produ¢do. Santo Antonio da Patrulha é
o segundo maior produtor, devido a presenca de industrias de beneficiamento de média escala,
como acucar mascavo, melado, rapaduras e outros. No Rio Grande do Sul, a produgado
canavieira € predominantemente realizada em unidades rurais de pequeno porte, cujo
produtores sao majoritariamente classificados como agricultores familiares.

Em 2023, a nivel nacional, a plantacdo totalizou 101.968.896 mil reais, atingindo
782.585.836 toneladas em 10.065.599 hectares. Dos 26 estados brasileiros, o Rio Grande do
Sul ocupa a 19* posicao, com 0,102% da producdo. Portanto, a movimentacao econdmica dos
derivados da cana-de-agucar € baixa (IBGE, 2023).

Visando compreender o cendrio da cultura da cachaca em solo gaicho, com foco na
Antiga Torres'”, buscou-se informacdes apresentadas pelo IBGE Anuirio da Cachaca!®’
(Brasil, 2019; 2020; 2021; 2022; 2023; 2024; 2025). A nivel nacional, observa-se que os totais
de unidades produtivas registradas no MAPA foram de 951 (2018), 894 (2019), 955 (2020),
936 (2021), 1.129 (2022), 1.217 (2023) e 1.266 (2024), observando-se a tendéncia ascendente,

embora com oscilagdes pontuais, conforme a Figura 15:

178 Ndo existem dados disponiveis sobre o destino do beneficiamento da cana-de-agicar. Contudo, é importante
destacar que a distincia entre Novo Hamburgo e Ivoti é de aproximadamente 14 quildmetros, sendo o dltimo
municipio o local de produ¢do da Weber Haus, cachacaria artesanal.

179 Trata-se da conformagdo prevista pela Lei Provincial n° 1152/1878 e pelo Decreto Estadual n® 62/1890.

180 As duas primeiras publicagdes ocorreram nos anos de 2019 e 2020, sendo intituladas “A Cachaga no Brasil:
dados de registro de cachaca e aguardentes”. Posteriormente, a obra passou a ser denominada “Anudrio da
Cachaga”, tendo sido editada nos anos de 2022, 2024 e 2025. Em novembro de 2026, estd previsto o lancamento
de uma nova edicdo. Todas apresentam dados coletados no ano anterior.
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Figura 15. Total de Estabelecimentos Registrados no MAPA (2018 a 2024)'8!,
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Fonte: Brasil (2025).

No Rio Grande do Sul, também se percebe variacdoes quanto ao indice de espacos
produtores de cachaca registrados no MAPA. Os dados indicam queda de 12,24% no indice de
registros entre os anos de 2018 e 2019. Em seguida, o setor apresentou recuperacdes
expressivas, registrando aumento de 23,26% entre 2019 e 2021, e de 18,87% entre 2021 e 2023.
Por fim, houve um crescimento de 6,35% entre 2023 e 2024. Conclui-se que, entre 2018 e 2024,

houve um crescimento total relativo de 36,73%, conforme a Figura 16:

Figura 16. Total de Estabelecimentos Registrados no Rio Grande do Sul (2018 a 2024).
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Fonte: Brasil (2025).

Os indices da Figura 16 apresentam o estado alternando da 4* para a 6* posi¢do no
ranking nacional de produtores de cachaca, respectivamente, nos periodos compreendidos entre
2018 e 2021 e entre 2022 e 2024. Atualmente a lista dos 6 primeiros estabelecimentos

registrados por unidade da Federacdo é composta por Minas Gerais (501), Sao Paulo (176),

181 Os dados demonstram variagdes negativas no periodo, especialmente entre os biénios de 2018 e 2019, com uma
reducdo de 6,00%, bem como entre 2020 e 2021, com uma diminui¢do de 1,99%. Em seguida, observam-se picos
de crescimento, sobretudo entre 2021 e 2022, com um acréscimo de 20,62%. Nos biénios seguintes, a tendéncia
de expansdo mantém-se, embora de forma moderada, registrando um aumento de 7,80% entre 2022 e 2023, e de
4,03% entre 2023 e 2024.



151

Espirito Santo (81), Santa Catarina (73), Rio de Janeiro (67) e Rio Grande do Sul (67) (Brasil,
2025).

O Anudrio da Cachaca (Brasil, 2024) também disponibiliza indices relativos aos
estabelecimentos produtivos registrados por municipios gatchos, tendo como principais
exemplos Ivoti, Flores da Cunha, Santa Cruz do Sul e Anta Gorda. N@o h4 dados referentes as
municipalidades de Trés Cachoeiras, Arroio do Sal, Trés Forquilhas, Morrinhos do Sul,
Mampituba e Torres, o que indica que os engenhos de cachaga desses municipios operam na
clandestinidade ou estdo em processo de registro perante os 6rgaos de controle estadual.

Para concluir, percebe-se que a trajetéria da cultura canavieira e suas praticas
agroindustriais exercidas nos engenhos e alambiques artesanais apresentam inter-relagcdes com
as politicas publicas sancionadas a nivel federal, estadual e municipal, articulando elementos
histéricos e sociais. As unidades produtivas familiares sdo impactadas por diversas normativas,
decretos e iniciativas de apoio governamental que visam estabelecer diretrizes sobre boas
praticas de fabricac@o e comercializacdo dos produtos.

Atualmente, existem industrias de média escala que beneficiam derivados da cana-de-
acucar, como acucar, melado, rapaduras e outros. Essas estdo majoritariamente situadas em
Santo Antonio da Patrulha. Contudo, as usinas, ou seja, industrias de grande porte (com
caracteristicas outrora determinadas pelo extinto IAA), ndo sdo mais verificdveis no espago
estudado, e persistem raros bangués ou engenhos artesanais, pois muitos produtores rurais
resolveram investir em outras culturas agricolas'®?. Ficam algumas indaga¢des: Onde estdo os
bangués ou engenhos artesanais? Eles ainda (r)existem? Quais sdo as tradi¢des dos fazeres?
Quais sdo os produtos tradicionais? Essas sdo algumas perguntas norteadoras dos préoximos

capitulos.

182 Em relagdo 2 atividade agricola, muitos sujeitos trocaram a cultura da cana-de-agtcar por outras, como a banana,
o0 acaf jucara e o abacaxi.
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5. ENGENHOS ARTESANAIS: PERSPECTIVAS A PARTIR DE VESTIGIOS
MATERIAIS E IMATERIAIS SUCROALCOOLEIROS

Cada tradicdo tem sua prépria superficie social.
Para encontrar as tradicdes e analisar

a qualidade de sua transmissao,

o historiador deve, portanto, conhecer,

o mais detalhadamente possivel [...].

(Vansina, 2010)

Este capitulo investiga a cultura material e imaterial dos engenhos artesanais, ou
bangués, na antiga Torres. Para isso, discute-se, por um lado, as estruturas fisicas, com énfase
nos maquindrios que marcaram o desenvolvimento da cultura sucroalcooleira. Por outro,
aborda-se o viés e imaterial, apoiado em memorias que ampliam a dimensdo patrimonial do
processamento da cana-de-agucar.

Através de visitas de campo, realizaram-se entrevistas e anotagdes sobre o espaco. Essas
recordacgdes, sdo instrumentalizadas como fontes vivas, verdadeiros sociotransmissores, 0s
quais registraram as transformacdes da tradicdo. Assim, percorrem-se 0S Processos
mnemonicos que articulam e conectam as esferas individual e coletiva nos espacos produtivos.
Para compreensao do conceito de memoria, foram utilizados preceitos de Nora (1993); Candau
(2011); Ricoeur (2007); Hirsch (2008); Violi (2014) e Woortmann (2016), entre outros.

Através da arqueologia industrial, a qual associa diferentes tipologias documentais,
foram selecionadas e analisadas informagdes relativas a memdoria ecoada sobre e no espago. A
fim de compreender o fendmeno do patrimdnio cultural, foram averiguados os registros de
tombamento de bens realizados pelo Instituto do Patriménio Histérico e Artistico Nacional
(IPHAN) e pelo Instituto do Patrimonio Histérico e Artistico do Estado do Rio Grande do Sul
(IPHAE). A seguir, efetuaram-se andlises a partir da sistematiza¢do e categorizacdo, com a
finalidade de avaliar possiveis perspectivas relativas as manifestagcdes materiais e imateriais,
ressaltando tanto edificagdes e equipamentos quanto praticas e saberes.

Explora-se, entdo, as dindmicas dos engenhos bangués na Antiga Torres em trés
perspectivas interligadas. A primeira refere-se as temporalidades histéricas, divididas em
quatro fases, as quais recorrentemente se intercruzam, dentre elas: introducao da cultura (1770-
1865), estagio pré-industrial (1865-1910), industrializagcdo usineira (1910-1990) e, a partir de
1990, os movimentos de resisténcia da cultura. As duas abordagens a seguir articulam o estudo
dos vestigios materiais do espago produtivo com a andlise do saber-fazer transmitido entre

geracoes.
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5.1 O engenho como patrimoénio industrial: interfaces entre o espaco fisico de producao
e o saber-fazer

O inicio do percurso dos engenhos bangués estd associado ao desenvolvimento da
agromanufatura dos derivados da cana-de-acticar, destacando o agucar e a aguardente no Rio
Grande do Sul. Instalados em unidades rurais de pequeno porte, apresentam aparato estrutural
para a producdo, desde o cultivo até a manufatura, caracterizada pela operacdo agroindustrial
familiar, com produg¢do destinada a subsisténcia e comércio em pequena escala. Tais praticas
eram exercidas predominantemente na faixa que se estendia por Viamao, Aldeia dos
Anjos/Gravatai, Santo Antonio da Patrulha, Concei¢do do Arroio/Osério e Antiga Torres.

A atividade de um engenho (bangué ou tradicional) estd associada a técnicas e
terminologias especificas relativas aos objetos e oficios da cultura canavieira, como a
aguardente, a cachagca, o melado, o acicar mascavo e as rapaduras. Esses alimentos
sucroalcooleiros apresentados sdo comuns no cendrio espacial estudado. Dessa forma, devemos
considerar que o corpo é um objeto social, sendo suas interacdes com o meio consideradas
promotoras de simbologias, simbolos e signos culturais, os quais sao mantenedores da estrutura
existencial.

O alimento configura-se como um dos elementos estruturantes das dinamicas sociais,
uma vez que nutre e sustenta corpos nas esferas individual e coletiva, ultrapassando a fungao
basica da saciedade ou da nutri¢do. A presenca e a permanéncia dos sucroalcooleiros estao
associadas a uma multiplicidade de fatores, entre os quais se destacam os conhecimentos
tradicionais e as praticas produtivas que envolvem sua elaboragdo, além dos préprios insumos
utilizados.

A apreensdo desse fenomeno demanda uma anédlise abrangente da cadeia produtiva,
considerando nao apenas os aspectos técnicos da manufatura, mas também as dinamicas
socioculturais de consumo. Nesse contexto, € relevante compreender que “o espago sempre foi
o locus da producgdo. A ideia de producio supde a ideia de lugar. Sem producdo nao ha espago
e vice-versa” (Santos, 1985), o que refor¢a a indissociabilidade entre o espago e as praticas
produtivas ali desenvolvidas.

Os insumos sucroalcooleiros, amplamente cultivados, beneficiados e comercializados,
desempenharam papel essencial na manutencdo da subsisténcia alimentar e econdmica das
populacdes da antiga regido de Torres. Essa relevancia esta diretamente relacionada ao fato de
que as mercadorias estdo “intrinsecamente atreladas ao dinheiro, a um mercado impessoal e ao

valor de troca. Mesmo na forma mais simples de circulacdo (ligada ao valor de uso), as
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mercadorias relacionam-se por meio da capacidade de comensuracao do dinheiro” (Appadurai,
2008, p. 20).

E importante considerar que os derivados da cana-de-agtcar, por sua natureza,
apresentam maior durabilidade quando comparados a outros alimentos. Ao percorrer o trajeto
desses insumos, observa-se nao apenas a légica produtiva, mas também os valores simbdlicos
e representativos que os acompanham, revelando conjuntos de saber-fazer e tradi¢des que
permanecem vivos no cotidiano social. Ao realizar a arqueologia industrial dos engenhos
torrenses, nao ha dividas de que o ambiente foi transformado pela industrializagdo. Segundo

Azevedo:

A arqueologia industrial € um método interdisciplinar que estuda todos os vestigios,
materiais e imateriais, os documentos, os artefatos, a estratigrafia e as estruturas, as
implantagdes humanas e as paisagens naturais e urbanas, criadas para ou por processos
industriais. A arqueologia industrial utiliza os métodos de investigacdo mais
adequados para aumentar a compreensdo do passado e do presente industrial
(Azevedo, 2010, p. 18-19).

Identificar o “valor cultural dos testemunhos materiais e intangiveis ligados as
atividades produtivas” (TICCIH, 2018, p. 11 [traducdo da autora]), é essencial, sobretudo em
razao dos contextos histéricos e culturais que permeiam a agroindustria e ainda reverberam na
contemporaneidade. O objeto de estudo, nesse sentido, evidencia a persisténcia de memorias,
tradicoes, saberes e praticas que permanecem ativos, estabelecendo vinculos continuos com o
passado.

Cabe destacar que os documentos norteadores sobre patrimonio industrial propdem
acoes de protecdo, gestdo e valorizacdo dos bens culturais por meio de abordagens
transdisciplinares, aplicaveis a distintos legados histéricos, incluindo aqueles do campo
agroindustrial. A partir de uma andlise abrangente dos bens culturais (tangiveis e intangiveis)
torna-se vidvel estruturar politicas publicas, aprimorar priticas de gestdo e incentivar o
engajamento social na identificacdo e preservacdo da memdria coletiva.

As referéncias culturais canavieiras materiais e imateriais estdo correlacionadas as
dinamicas de producdo coletiva, com emprego de processos e objetos técnicos, sendo o
fendmeno reconhecido conceitualmente como patrimdnio industrial. O Conselho Internacional
dos Monumentos e Sitios (ICOMOS), 6rgdo sobrescrito a Organizagdo das Nagdes Unidas para

a Educacao, Ciéncia e Cultura (UNESCO), define o conceito de patrimonio industrial:

Compreende os vestigios da cultura industrial que possuem valor histérico,
tecnoldgico, social, arquitetdonico ou cientifico. Estes vestigios englobam edificios e
maquinaria, oficinas, fabricas, minas e locais de processamento e de refinacgdo,
entrepostos e armazéns, centros de produgdo, transmissdo e utilizagdo de energia,
meios de transporte e todas as suas estruturas e infraestruturas, assim como os locais
onde se desenvolveram atividades sociais relacionadas com a industria, tais como
habitagdes, locais de culto ou de educacdo (ICOMOS [recurso eletronico]).
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A Conferéncia Mundial do Comité Internacional para Conservacdo do Patrimdnio
Industrial (The International Committee for the Conservation of the Industrial Heritage,

183 & 24 setores tematicos

TICCIH), realizada em 2003, estabelece oito dreas de conhecimento
primadrios. A atividade supracitada estd tematicamente relacionada a categoria Agricultura e
Producdo de Alimentos (ICOMOS [recurso eletrdnico]). Na composicdo do conceito,
encontram-se os fatores relacionais, espaciais e temporais pertinentes a tradicdo e
identificacdo!®* (individual e coletiva), como elementos primordiais para a valoragio,
conservagao e preservacao do patrimonio industrial.

De acordo com os Principios de Dublin (TICCH, 2011), metodologicamente'®®, os
espacos, territorios ou sitios sdo plurais. A diversidade € verificada pela multiplicidade de
subsidios tangiveis (prédios das usinas, moendas, alambiques) e intangiveis (tradi¢do, musica
e outras manifestacdes da cultura canavieira). Ainda, cita-se os registros moveis (arquivos,
fornos, tachos, colheres, escumadeiras, enxadas, raspadeiras e outros). Dessa forma, os agentes
patrimoniais, em consonancia com os elementos informacionais, devem examinar os pontos de
vista histdérico, tecnoldgico e socioecondmico, com o objetivo de identificar e conservar as

estruturas existentes (Ferreira, 2004). Essa acdo é reconhecida pela Carta de Nizhny Tagil

(TICCIH, 2003) como arqueologia industrial:

[...] Um método interdisciplinar que estuda todos os vestigios, materiais e imateriais,
os documentos, os artefatos, a estratigrafia e as estruturas, as implanta¢cdes humanas
e as paisagens naturais e urbanas, criadas para ou por processos industriais. A
arqueologia industrial utiliza os métodos de investigacdo mais adequados para
aumentar a compreensdo do passado e do presente industrial (TICCIH, 2003, p. 134).

A proposta envolve multiplos agentes sociais e distintas dreas do saber, promovendo a
articulacdo entre fragmentos culturais, concebidos como dispositivos de memodria, do

pressuposto individual a coletividade. Essa articulagdo busca atribuir valores essenciais a

183 S40 elas: Documentagdo e Registro; Educagdo e Pesquisa; Conservagdo Patrimonial; Arqueologia Industrial;
Arquitetura Industrial; Museus Industriais; Turismo Industrial e Outros.

184 Para Hall (2006; 2012), o conceito de identidade estd atrelado a uma visdo unificadora e, por vezes, excludente,
frequentemente mobilizada como forma de expressdo de poder frente a determinados referenciais ou situagdes.
Ambos os autores destacam, em contraponto, a importancia da nocao de identidades culturais, concebidas como
multiplas, fluidas e em constante processo de construcio. O autor propde, em substitui¢do ao termo “identidade”,
o conceito de identificagdo, compreendido como um processo relacional e dindmico, que opera por meio da fruicdo
cultural e social, permitindo aos sujeitos (auto)identificar similitudes e afinidades partilhadas. Assim, neste
trabalho, ao abordar a ideia de identidade(s), entende-se esta como um fendmeno vinculado a identificagcdo, ao
(auto)reconhecimento e ao sentimento de pertencimento, mediado pelas memorias individuais e coletivas dos
agentes.

18 O documento adverte que “esta metodologia deve priorizar uma contribui¢do a diversidade de fontes de estudos
de expertos e de informagdo e pesquisas nos sitios, estudos histéricos e arqueoldgicos, andlise de material ou
paisagem e a consulta dos registros piblicos de empresas ou privados” (TICCIH, 2011, Item 1.4, p. 3-4).



156

constituicdo de representacdoes do espaco, dos objetos ou das reminiscéncias associadas ao

processo industrial. Nesse escopo, destaca, ainda, a Carta de Nizhny Tagil:

O patrimdnio industrial tem valor social, como parte das vidas de homens e mulheres
comuns, e assim fornece um importante sentido de identidade. Possui valor
tecnolégico e cientifico na histéria da manufatura, engenharia, construcio, e pode
possuir valor estético pela qualidade de sua arquitetura, design e planejamento
(TICCIH, 2003, p. 134).

Pensando a nivel federal, a Lista dos Bens Tombados e Processos em Andamento do
IPHAN, apresenta 1.171 bens tombados. Segundo Jossana Peil Coelho (2021), que realizou um
estudo quantitativo, sdo 42 os itens que evidenciam a presenga de bens industriais. Dentre eles
estdo 14 espacos relacionados a transporte, dois relativos a bens de distribui¢do e 26 fabricas
de transformacdo, sendo 18 categorizadas como engenhos. Dessa forma, destaca-se que “[...]
apenas 3,6% dos bens tombados em nivel federal [...] possuem potencial para serem
enquadrados, conforme os conceitos anteriormente apresentados, como patrimonios
industriais” (Coelho, 2021, p. 36).

Como os espacos industriais classificados como engenhos ndo estdo vinculados
diretamente ao tema de investigacdo da referida pesquisadora, ndo ha informacdes adicionais.
Por conseguinte, analisou-se a Lista dos Bens Tombados e Processos em Andamento (1938—
2023) do IPHAN!3¢, Entre 1938 e 2013, foram efetuados 23 registros relativos a bens tombados
associados a engenhos de cana-de-agicar e dois de farinha de mandioca. No periodo
mencionado, constataram-se tombamentos relacionados a engenhos, totalizando 23
ocorréncias. Dentre esses, 11 casos (47,83%) concentraram-se na década de 1940, e trés
(13,04%) datam do final dos anos 1930. Os demais 09 registros efetuados ao longo das décadas
de 1950 a 2010, evidenciando a continuidade do reconhecimento patrimonial desses espagos ao
longo do tempo (Brasil — IPHAN, 2023).

Desses bens, 15 estdao localizados na regido Nordeste (68%), seguidos pela regido
Sudeste, que apresenta seis registros (24%). As regides Norte e Sul contam, cada uma, com um
bem tombado. No que tange a classificacdo da forma de protecdo, observam-se diferentes
tipologias entre os bens examinados: conjunto rural, ruina, conjunto arquitetonico, edificacdes
com acervo e edificacdo isolada, o que evidencia a variedade na configuracdo desses

patrimdnios, conforme a Figura 17:

186 Para tanto, foram analisados os titulos de identifica¢io do bem e as caracteristicas de estruturas tombadas, a
fim de compreender que variantes sdo reconhecidas. Outros itens analiticos estdo descritos no corpo do texto.
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Figura 17. Classificacdo IPHAN.

= Conjunto Rural = EdificacGes = Ruina Conjunto Arquitetonico = Edificagdo e Acervo

Fonte: Brasil - IPHAN, 2023. Elaborado pela autora (2025).

Na Figura 17, verifica-se a predominancia de registros de conjuntos rurais,
especialmente na regido Nordeste do Brasil. Os dados demonstram que, nesses espacos, 0s
estabelecimentos industriais se encontram, de certa forma, associados ao beneficiamento de
alimentos. Essa relacdo evidencia a importancia da conservagdo dos saberes e das técnicas
tradicionais, os quais se perpetuam de geracdo em geracdo, facilitando a transformacio de
matérias-primas.

Ainda com base na Lista dos Bens Tombados e Processos em Andamento (1938-2023)
do IPHAN, foram examinados os 25 registros'®’ relacionados aos engenhos. Dessas
ocorréncias, a partir de buscas correlacionadas, verificou-se que dois ndo produziam produtos
derivados da cana-de-aciicar. Os tombamentos patrimoniais estdo classificados em trés
categorias: Historico, Artes Aplicadas e Belas Artes. Nesse contexto, hd cadastros mistos,
resultantes da associacdo entre as categorias Belas Artes e Histdrico, totalizando 13 registros,
que corresponde a 56,52% do total. Consequentemente, observa-se um equilibrio entre os
segmentos de Belas Artes e Historico, haja vista que hd cinco tombamentos exclusivos para
cada uma dessas tipologias, representando individualmente 21,74% dos registros. Nao foram

identificados registros vinculados a categoria Artes Aplicadas.

187 A listagem com os registros pode ser consultada no Apéndice 1.
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Em seguida, realizou-se a avaliagdo do agrupamento “Informagdes do Bem: nome
atribuido” e efetuou-se a categorizacdo, visando identificar quais bens materiais foram
tombados, conforme ilustrado no Quadro 15. Todos os registros traziam a designac¢do de
engenho em sua identificacdo, além de descricdes subsequentes que evidenciaram a inclusao
de outros bens inventariados pelo IPHAN, tais como capela e espaco-moradia'®®. A
exemplificar “Engenho Freguesia: sobrado, fébrica de agucar e capela Nossa Senhora da
Piedade - Bahia”; “Engenho Sao Miguel e Almas: casa e capela — Bahia”; “Engenho do Cunhau:

ruinas da capela — Rio Grande do Norte” e outras.

Quadro 15. Lista dos Bens Tombados e Processos em Andamento (1938 — 2023):

Informacdes sobre 0 bem Quantidade Porcentagem (%)
Espago-moradia 0 0,00
Capela 8 34,78
Engenho 1 4,35
Espago-moradia, Capela e Engenho 7 30,43
Espago-moradia e Capela 4 17,39
Espago-moradia e Engenho 3 13,04
Capela e Engenho 0 0,00
Total 23 100,00

Fonte: Brasil - IPHAN, 2023, adaptado pela autora (2025).

A andlise dos 23 registros relativos aos espagos associados aos engenhos de cana-de-
acucar revela quatro tendéncias. A primeira refere-se a valorizacdo dos bens patrimoniais
integrados (sete registros), nos quais se destacam distintas dimensdes da vida social, tais como
espacos-moradia, a pratica de fé permitida (capela) e as atividades produtivas (engenho),
garantindo “o valor e a autenticidade de um sitio industrial” (Azevedo, 2010, p. 19). Também
se observam duas categorias que promovem a integra¢ao de elementos patrimoniais: a primeira
integra os espacos destinados a espago-moradia com capela (4 unidades), enquanto a segunda
associa o espaco-moradia ao engenho (3 unidades). Nota-se, contudo, que a primeira categoria
(espaco-moradia e capela) ndo contempla os vestigios materiais do espaco de producdo,
diferentemente da segunda'®’.

De acordo com a Carta de Sevilha, a pesquisa e as ac¢des relativas aos bens vinculados
ao PatrimoOnio Industrial demonstram uma complexidade intrinseca, conforme o espaco de

estudo. Inicialmente, ressalta-se a interdisciplinaridade das ciéncias envolvidas, que resulta na

diversifica¢ao dos bens passiveis de reconhecimento, englobando aqueles que se apresentam de

188 Senzalas, casas grandes, sobrados, prédios sociais, dormitérios e alojamentos.

189 Percebe-se a influéncia da Esterzilda Berenstein de Azevedo, autora do livro Arquitetura do Agiicar: Engenhos
do Reconcavo Baiano no Periodo Colonial (1990), que ressalta que a producdo do agticar possui cardter processual.
A pesquisadora destaca que, em decorréncia dessa dindmica, o conjunto do engenho é composto, em geral, por
diferentes estruturas prediais, tais como a fabrica (engenho), a senzala, a casa-grande e a capela.
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forma integrada. Dessa maneira, configura-se um patrimonio plural, voltado ao reconhecimento
da diversidade existente no espaco (TICCIH, 2018).

Retornando as categorias de informagdes segmentadas a partir das “Informagdes do
Bem: nome atribuido”, identifica-se a denominacdo somente “Capela” (oito unidades), cuja
manifestacdo enfatiza a relevancia social e politica da fé catdlica no Brasil. Essa classificagao,
juntamente com a categoria “Espaco-moradia e Capela”, soma 13 registros listados. Dessa
forma, conclui-se que 56,52% dos bens classificados como engenhos tombados nao
contemplam os vestigios do espago produtivo, mas sim outros elementos integrados. Esses
fatores ndo invalidam a a¢do, uma vez que os espacgos de sociabilidade estdo previstos no corpus
conceitual de patrimdnio industrial, como componentes legitimos dos processos histéricos de
producdo e organizacdo do trabalho.

Ademais, destaca-se o Unico registro relativo ao espaco produtivo, que representa 4,35%
do total. Essa ocorréncia de mengdes especificamente vinculadas a fébrica, possivelmente,
evidencia uma lacuna na compreensao institucional. Dessa forma, percebe-se que o espago e a
materialidade do engenho sao valorizados preferencialmente quando analisados de forma
vinculada a contextos simbdlicos mais amplos. Tais evidéncias fazem refletir sobre quais
vestigios de memdria e experi€ncias cotidianas estdo sendo preservados e quais vém sendo, de
certa forma, ndo valorados em relacdo aos espacos produtivos'®’. Essas evidéncias convidam 2
reflexdo acerca de como os artefatos e vestigios das vivéncias cotidianas sdo identificados e
preservados pela Instituicao!®!.

Com o objetivo de compreender e analisar a manifestacdo do patrimdnio imaterial, foi
consultado o Inventério Nacional de Referéncias Culturais do IPHAN. Atualmente, constam 56

registros de Bens Culturais Imateriais, agrupados conforme os livros temdticos: Celebracdes

190 Nessa perspectiva existem indmeros fatores para o ndo reconhecimento ou valoragdo de uma perspectiva
perante o conjunto patrimonial tombado. Dentre eles, a existéncia/inexisténcia do indice; percepgdes sobre o que
identificar e preservar de acordo com cada periodo; e as devidas transformacdes culturais perante o conceito de
patrimonializagdo. No passado, € visivel a hipervaloracio dos indices categorizados como Artes Aplicadas e
Belas Artes. Dessa forma, variantes como “capela” sdo mais referenciadas.

1 Os estudos sistemdticos mais abrangentes sobre os engenhos e o reconhecimento destes como patrimonio
industrial passivel de tombamento foram iniciados pelo IPHAN em 2007. O projeto foi intitulado “Acdes
Regionalizadas: Identificacdio e Mapeamento de Engenhos”, coordenado pelas Superintendéncias Regionais dos
estados do Nordeste brasileiro, como Pernambuco, Paraiba, Alagoas e Sergipe (Menezes; Muniz; Silva, 2014).
Contudo, o tnico registro cadastrado préximo a data mencionada refere-se aos Bens Culturais da Imigragdo
Japonesa no Vale do Ribeira, localizados em Sao Paulo e datados de 2013. Estudo similar foi conduzido na mesma
década sobre os engenhos situados no Litoral Vicentino de Sdo Paulo, pela Dra. Vera Lucia Ferlini, professora do
departamento de Histéria da Universidade de Sdo Paulo (Ferlini, 2020).
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(15); Formas de Expressdo (24); Lugares (4) e Saberes (12)!2. A listagem'®® ndo contempla
registros que possam ser associados diretamente a cultura agroindustrial canavieira, seja em
relac@o aos oficios ou ao saber-fazer artesanal de seus derivados, tais como rapadura, melado,
acucar e cachaca (Brasil — [IPHAN, 2024).

Entretanto, apresenta quatro registros associados as vivéncias das comunidades
envolvidas com o sistema produtivo da cana-de-actcar. O primeiro é o Jongo do Nordeste,
manifestacdo afro-brasileira que incorpora poesia, danca e musica. O segundo é o Cavalo-
Marinho, expressdo multiperformética realizada durante as festas natalinas. O terceiro
corresponde a Ciranda do Nordeste, manifestacdo cultural afro-brasileira e de povos originarios
que abrange a poesia popular, a musica e a danca de roda (Brasil — IPHAN, 2024).
Adicionalmente, destaca-se o Maracatu de Baque Solto, expressiao que emerge da formacao de

orquestras que associam poesia e danga, comuns

[...] ao ciclo canavieiro da Zona da Mata Norte de Pernambuco, especialmente, e as
dreas sob sua influéncia cultural, havendo também apresentagdes na Regido
Metropolitana de Recife e outras localidades. Os mais antigos maracatus foram
fundados em engenhos, desde pelo menos o inicio do século XX, por trabalhadores
rurais do canavial, cortadores de cana-de-aguicar (Maracatu Baque Solto, 2024).

Em relacdo a cachaca, sobretudo no que diz respeito a sua aplicacdo na alimentacdo,
destaca-se o Marabaixo, manifestacdo popular multiperformadtica afro-brasileira vinculada a
religido catdlica. Durante as festividades, s@o oferecidos a comunidade caldos e gengibirras,
sendo este ultimo uma cachaga temperada com gengibre. Além disso, a rapadura € listada como
um produto tipico da cultura sertaneja, comercializado na Feira de Campina Grande. Por sua
vez, o acucar € citado como matéria-prima para a produgao de alimentos, conforme evidenciado
nas Tradi¢des Doceiras na Regido de Pelotas e Antiga Pelotas (Brasil — IPHAN, 2024).

Em ambito estadual, segundo Coelho (2021), evidencia-se que a chancela do IPHAE ¢é
configurada unicamente como registro, desprovida de prerrogativas preservacionistas. Em
2018, constavam 154 referéncias “entre bens edificados, centros histéricos, bens modveis e
tombamentos ambientais, como a Mata Atlantica e parques” (Coelho, 2021, p. 43). Além disso,
a partir da titulacdo desses registros, identificaram-se 14 bens vinculados a perspectiva do

patrimdnio industrial. Ao analisar o Apéndice I1'** (Coelho, 2021, s.p.), observa-se que cinco

192 Ainda, o meio de busca digital estabeleceu 10 temas com o intuito de organizar o sistema de inventério e facilitar
a consulta. Entre esses, encontram-se: Artesanato e Arte Popular (6); Catolicismo Popular (6); Contexto Rural (1);
Contexto Urbano (1); Cultura Afrobrasileira e Diasporica (4); Cultura Alimentar (3); Povos de Terreiro e Matriz
Africana (2); Povos e Comunidades Tradicionais (2); Povos Indigenas (4) e Povos Quilombolas (1).

193 A listagem com os registros pode ser consultada no Apéndice II.

194 Para saber mais, consulte a Tese de Jossana Peil Coelho, “De fébrica para patrimonio: estudo comparativo da
condicdo de remanescentes industriais no Rio Grande do Sul/Brasil”, de 2021. Disponivel em:
https://wp.ufpel.edu.br/ppgmp/files/2022/01/Tese-Jossana-Peil-Coelho.pdf. Acesso em: 24 ago. 2024.
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registros estdo associados a bens de distribui¢do, todos referentes a energia. Posteriormente,
foram identificados sete registros indicativos ao patrimonio ferrovidrio. Por fim, na esfera da
industria de transformacdo, constam dois registros, vinculados a industria téxtil e a alimenticia.

Complementarmente a andlise dos bens materiais, torna-se relevante considerar as
manifestagdes do patrimonio intangivel no contexto estadual. Com esse propodsito, foram
consultados os bens imateriais registrados no IPHAE. Trata-se de uma agao recente, iniciada
em 2023, que totalizou quatro tombamentos, a saber: Sistema Cultural e Socioambiental da
Erva Mate Tradicional (2022); Modo de Fazer o Artesanato em Palha de Butid na Regiao de
Torres (2022); Modo de Fazer Queijo Artesanal Serrano (2024); e Modo de Fazer Cuca
Artesanal do Rio Grande do Sul (2025). Observa-se que, com excecao do registro referente ao
artesanato em palha de butid, os demais tombamentos estao associados a produc¢ao de alimentos,
onde trés utilizam derivados da cana-de-agicar. Contudo, evidencia-se a auséncia de registros
relacionados aos saberes e fazeres artesanais ligados a produgdo sucroalcooleira (Rio Grande
do Sul — IPHAE, 2022a; 2022b; 2024; 2025)

Entende-se que os movimentos de identificacdo, protecdo e difusdo do patrimdnio
cultural, destaca-se que sao orientados por leis, normas e acdes ritualisticas conduzidas por
agentes do campo social, “[...] com um perfil intelectual definido” (Fonseca, 2017, p. 18).
Portanto, as politicas culturais preservacionistas sdao comumente administradas por
profissionais teoricamente chancelados pelo conhecimento tedrico-académico, 0s quais atuam
como representantes do interesse publico.

Por conseguinte, os bens patrimoniais instrumentalizados por diferentes entes
federativos sdo interpretados como vestigios que operam e mobilizam as memorias por meio
da selecdo. Por conseguinte, esses mecanismos de ordem politica e publica objetivam a
evocagdo de memodrias, bem como a preservacdo das identidades intergeracionais e
transgeracionais, constituindo dispositivos de salvaguarda dos bens materiais e imateriais ao
longo do tempo (Choay, 2014; Violi, 2014).

Além disso, é importante destacar que os bens reconhecidos e valorizados pela esfera
publica ndo apenas cumprem fungdes preservacionistas, mas também assumem multiplos
significados simbdlicos. Frequentemente esses bens reforcam o “sentimento de pertencimento
a uma comunidade” (Fonseca, 2017, p. 35), contribuindo para a legitimac¢ao patrimonial. Dessa
forma, a nocdo de patrimdnio-monumento vincula-se aos valores historicos e artisticos,

comunicando o “sentimento de heranca coletiva especificamente cultural” (Fonseca, 2017, p.
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55-56). Por meio do uso simbélico!'® dos bens do passado por grupos sociais distintos, é
possivel consolidar a ideia de pertencimento.

A partir dessa andlise, evidencia-se o fato de que existe, a nivel nacional, a
patrimonializacdo de engenhos de cana-de-actcar e seus espacgos; contudo, a nivel estadual, tais
perspectivas ndo existem. Com o objetivo de compreender o cendrio agroindustrial
sucroalcooleiro do espaco da Antiga Torres, além da pesquisa documental, foram realizadas
visitas técnicas as comunidades para analisar tais perspectivas. A iniciativa buscou entender a
influéncia do percurso na manutencdo das tradi¢des. Para tanto, o procedimento envolveu o
contato com sujeitos do campo (produtores e demais agentes), a fim de verificar o
reconhecimento, tanto individual quanto coletivo, do fendmeno do patrimonio cultural.

Dinamico e com a natureza viva de transmissao e recriacdo, manifesta-se pelas praticas,
saberes, fazeres e expressoes. Portanto, o patrimonio cultural imaterial ndo € apenas um vestigio
e sim um elemento em plena transformacdo. Adapta-se de pessoa a pessoa, de geracdo a
geracdo, contudo jamais perde o fundamental: o elo. Neste cendrio é a tradi¢do, mais
especificamente do saber-fazer. Todos os mestres e mestras apresentavam saberes de um
mesmo fim, porém com singularidades.

E justamente nessa diversidade de saberes que se revela a forca identitdria do grupo.
Apesar das variagdes nas técnicas e nos modos de producdo, todos e todas se reconhecem por
meio da afirmacdo “eu sou” alambiqueiro, meleiro, agucareiro ou rapadueiro. Esse € o elemento
de valor comum, que exibe memodrias coletivas que fundamentam as identidades!®. A
mobilizacdo, a participacdo e o pertencer a um grupo social ou um lugar, fluem-se por vezes de
eventos e objetos simbodlicos enraizados na construcao e popularizagdo de uma cultura. Através
da pluralidade cultural e suas referéncias, atinge-se as significacdes dos lugares.

Em 1988, através da Constitui¢do Federal Brasileira, sucedeu a ampliacdo sobre o
conceito do que € patrimdnio cultural, reconhecendo a imaterialidade como forma de expressao.
Ap0s, através do Decreto 3.551, de 04 de agosto de 2000, foi instituido o Registro de Bens

Culturais de Natureza Material. O patrimonio cultural imaterial organiza-se em quatro

195 Qs sistemas simbdlicos constituem formas de organizagio que transpassam o Ambito individual e se consolidam
coletivamente, expressando a maneira pela qual o ser humano estrutura sua relacdo com a natureza. Tais sistemas
tém como finalidade a criacdo de “coisas-produto” dotadas de uma intencionalidade funcional: o uso. Cada um
desses artefatos carrega significados atribuidos a partir de preceitos estéticos, formais e/ou ritualisticos, revelando
os valores simbdlicos compartilhados por determinados grupos sociais (Ingold, 2012; 2018).

1% Diante disso, o saber-fazer artesanal sucroalcooleiro perpetua-se através da transmissdo intergeracional,
devendo ser, portanto, registrado e preservado. O processo de inventdrio de bens imateriais define-se através da
Convencido para a Salvaguarda do Patrim6nio Cultural Imaterial como um processo “constantemente recriado
pelas comunidades e grupos em fun¢do de seu ambiente, de sua interacdo com a natureza e de sua histéria” (Freire,
2005, p. 16), facultando na continuidade dos processos.



163

categorias de identificacdo social e exibicdo: Celebragdes, Formas de Expressdo, Lugares e
Saberes. A dimensdo dos saberes engloba os conhecimentos préticos e os modos de fazer
transmitidos e fundamentados nas comunidades. Dentre eles, estdo os vinculados ao conjunto

dos saber-fazer sucroalcooleiros. Para Beatriz Freire:
Este patrimoénio cultural imaterial, que se transmite de gera¢do em geragdo, &
constantemente recriado pelas comunidades e grupos em fun¢do de seu ambiente, de
sua interac@o com a natureza e de sua histdria, gerando um sentimento de identidade
e continuidade, contribuindo assim para promover o respeito a diversidade cultural e
a criatividade humana (Freire, 2005, p. 16).

Assim, Beatriz Freire (2005) considera que o conjunto dos saber-fazer avanga além dos
preceitos sobre as técnicas operativas, pois, corrobora para a identificacdo das transformacoes
e permanéncias dos vestigios do cotidiano. Dessa forma, através do reconhecimento das praticas
vivas, torna-se possivel a caracterizacdo e valorizacdo dos saberes imateriais, facultando na
preservacdo dos percursos plurais e suas tradigcoes.

Nesse sentido, a valorizacdo dos saberes imateriais poderd estar intrinsicamente
relacionada a cultura material, que se expressa por meio dos artefatos apropriados do meio
social. Esses elementos, conferem atribui¢des e significagdes ao universo de matérias, podendo
ser cana-de-acucar, moenda ou engenho, alambique, tacho, formas de rapadura, carros de boi e
outros. Os objetos podem ser compreendidos a partir da utilidade ou significado do observador.
Manifesta-se unicamente, por vezes, apenas o valor de uso.

Pomian (1984), Meneses (1992) e Berger & Luckmann (2004), descrevem que o artefato
pode revelar apenas seu cardter simbdlico, chamado semidforo, ou ainda somar valores de uso
simbdlico simultaneamente. Esses efeitos se inserem nos processos simbélicos, definidos como
modos de significagdo que apontam para realidades além da experiéncia cotidiana. Para Pomian
(1984), os objetos utilitarios, também intitulados “coisas”, prestam-se ao consumo e as

necessidades praticas do dia a dia, enquanto os semi6foros'®’

representam o invisivel e o
sensivel, desvelando significados ao serem observados.

Como ja referenciado no capitulo anterior, a manifestacao dos bangués no espaco social
da Antiga Torres apresenta periodos caracterizados pelas interacdes entre sistemas de objetos e
acoes, suas técnicas e fluxos. Em relacio aos tempos da cultura canavieira, foram identificados
quatros periodos: introducdo da cultura (1770 a 1865); pré-industrial (1865 a 1910); industrial
usineiro (1910 a 1990) e as tentativas de rearticulagdo da cultura tradicional (1990 até hoje).

Através da cronologia, verifica-se as transformagdes no espaco em distintos contextos, desde a

197 Marilena Chaui (2000) acrescenta que o semi6foro manifesta em sua materialidade a for¢a simbdlica, o que
confere a esses artefatos um conjunto de valores representativos para as comunidades analisadas
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infraestrutura primdria (engenho) até a secunddria (transportes, comunicagdo e outros), assim
COmo Nos processos sociais, politicos e econdmicos entre os distintos sujeitos que operam a
cadeia produtiva da cana-de-agucar.

Referente ao primeiro periodo, a partir da pesquisa em documentos arquivisticos
oficiais, incluindo os Relatorios da Provincia do Rio Grande do Sul, realizou-se a analise dos

indices, como entre 1848 e 1863, conforme apresentado nos Quadros 16 e 17:

Quadro 16. Demonstrativo Quantitativo de Engenhos (Século XIX).

Ano Engenhos
1848-1849 21 engenhos
1858-1859 52 engenhos
1862-1863 71 engenhos (aclicar e aguardente)'*®

Fonte: FEE, 1971, adaptado pela autora (2025).

Quadro 17. Demonstrativo de Producéo (Século XIX).

Ano Rapadura Acicar Aguardente
1848-1849 200.000 alqueires -- --

1850 814.000 alqueires -- 723 pipas
1858-1859 200.000 alqueires 81 alqueires 229 pipas
1862-1863 700 centos 800 alqueires 300 pipas

Fonte: FEE, 1971, adaptado pela autora (2025).

N

Esse aumento estd associado a adaptacdo e consolidacdo dos grupos imigrantes no
cendrio social e espacial. Assim, com os avancos nos processos de sociabilidade, surgiram
contribuicdes que introduziram novos conhecimentos técnicos e modalidades de organizacdo
do trabalho. Entre as inovacdes, destaca-se a melhoria da infraestrutura para o desenvolvimento
da industria agricola conduzida pelo Estado. A avaliacdo realizada pelo engenheiro civil
Frederico Heydtmann, durante 1858 e 1860, indica o emprego de cilindros verticais de pau, ou
seja, em madeira, movidos a tragdo animal, os quais se revelaram extremamente onerosos.

A Figura 18 tem por objetivo oferecer contexto visual ao leitor. Sobre o mecanismo,
observa-se que as moendas de pau'®® eram, em geral, compostas por dois ou trés cilindros ou
rolos, que podiam ser dispostos de forma vertical ou horizontal. Além da madeira aplicada no
cilindro, os demais componentes também eram fabricados a partir de madeiras com fibras

densas, sendo eles: caixa de sustentacdo, brago, eixos, alavancas, pregos e engrenagens>",

198 Esse dado conta com informagdes dos engenhos situados na érea total de Conceigdo do Arroio. Portanto, ndo
oferece informacdes exclusivas das coldnias situadas em Torres.

199 Até o presente momento nio foram encontrados engenhos de pau no espago-territério da Antiga Torres.

200 Em alguns casos, eram adicionados arcos ou placas de ferro sobre os cilindros.
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Figura 18. Engenho manual de trés cilindros de pau.

Fonte: Debret (1822). In: Enciclopédia Itai Cultural®®'.

O braco era movimentado por tragdo humana ou animal, variando assim o tamanho da
estrutura. Esse componente permitia a rotacdo do eixo, oportunizando o movimento das
engrenagens da moenda. Ressalta-se que o equipamento e os métodos associados demandavam
um contingente maior de trabalhadores e apresentavam baixa eficiéncia na extracdo do sumo
da cana, ocasionando perdas significativas do insumo para a producdo dos derivados 22, O
estudo sobre a agroindistria evidenciou a baixa presenca de engenhos equipados com
mecanismos hidréaulicos (Figura 19 - abaixo).

Apesar dos engenhos acionados por roda d’4gua’®® apresentarem sistemas tecnoldgicos
mais sofisticados, percebe-se que as moendas de pau com tragdo animal foram as preferidas
pelos lavradores. A escolha possivelmente deve-se ao fato de esses sistemas serem conhecidos
e utilizados pelos colonos em seus paises de origem. O linguista e folclorista Heinrich A. W.

Bunse (1969, p. 76) ao realizar estudos sobre a cultura canavieira, reforca que as moendas

201 DEBRET, Jean-Baptiste Debret. Engenho Manual que Faz Caldo de Cana. Aquarela sobre papel. 17,60 cm x
24,50 cm, 1822. Institui¢do devorante: Museus Castro Maya - IPHAN/MinC (Rio de Janeiro, RJ). Digitalizacio
por foto: Pedro Oswaldo Cruz. Disponivel em:
http://enciclopedia.itaucultural.org.br/obras/110692-engenho-manual-que-faz-caldo-de-cana. Acesso em: 11 de
abr. de 2025. Verbete da Enciclopédia Itad Cultural.

202 AHRS. Fundo Secretdria de Obras Publica. Caixa 8, OP/Mago 15, 1858.

203 Até o presente momento ndo foram encontradas moendas hidraulicas no espago-territério da Antiga Torres.



166

hidriulicas possuem os cilindros verticais e sdo “[...] movidas por meio de uma engrenagem”

que “vem do mastro da roda d’dgua” e faz girar a “roda de toca a moenda”

Figura 19. Moenda Hidraulica.
g e

Fonte: Bunse, 1968, p. 16.

Ainda, a investigacdo evidenciou que as casas de caldeiras, em diferentes periodos,
apresentavam estruturas defasadas, incluindo fornalhas com calorimetria ineficiente e
recipientes ultrapassados, o que revela a presenca de um sistema inadequado para a preparagao
do acucar. Possivelmente, as caldeiras eram confeccionadas em cobre, muito aquém,
tecnologicamente, em relacdo ao utilizado em outras regides brasileiras, como a caldeira a
vacuo, introduzida na Bahia no final da década de 1840. Esse sistema condensa o vapor,
evitando a queima dos cristais de actcar.

Assim, “apenas limitavam-se os cultivadores da cana em preparar a aguardente” (Ledo,
1860, p. 57), a qual era importada por Porto Alegre e Rio Grande. Contudo, ndo ha descri¢dao
dos alambiques utilizados. Durante a gestdo do Presidente da Provincia Jodo Antdo Fernandes
Ledo, foram executadas agdes técnicas para a introdug¢do de novos maquinarios. Além disso,
devido a incidéncia de pragas nas plantacdes de cana-de-agucar, foi solicitada ao Ministério do

Império a remessa de mudas oriundas das ilhas da Reunido e Mauricias. Tais mudas foram
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distribuidas aos lavradores, e parcela das gramineas foram preservadas na chicara do Estado
(Leao, 1860).

Consequentemente, verifica-se que o aumento substancial na producdo também esta
associado a consolidag¢do da cultura agricola, possivelmente decorrente do investimento na
qualificacdo do setor. Os dados apresentados no Quadro 17 evidenciam oscilacdes, mas também
indicam um crescimento progressivo. Embora existam registros que apontam para a produgdo
de aguardente em 1848 e 1849, tais dados ndo foram divulgados. Nesse mesmo periodo, foram
registrados 200.000 alqueires de rapadura. A partir de 1850, verifica-se um salto na produgao
de rapadura, e, sobretudo, em 1862 e 1863, o surgimento e crescimento expressivo da producdo
de acucar. Tais indicios marcam o avango qualitativo na cadeia produtiva, refletindo os
impactos da transi¢ao de tecnologias na cultura.

A associagdo dos dados apresentados nos Quadros 16 e 17 sugere que o crescimento do
nimero de engenhos e a diversificacdo dos produtos derivados da cana-de-acticar ndo
ocorreram de forma aleatdria. Além disso, o crescimento do ndmero de bangués evidenciava
ndo apenas a intencdo de aprimorar a capacidade produtiva, mas também relativo o
fortalecimento da autonomia econdmica local’**. Essas perspectivas foram consolidadas por
meio dos investimentos em infraestrutura, tecnologias agricolas e de mobilidade, como por
politicas publicas correlatas, promovendo uma cadeia produtiva mais integrada e eficiente.

Retornando para o objeto, a moenda de trés cilindros de ferro, e sua insercdo. O estado,
apos os estudos técnicos e encomenda, recebeu a primeira engenhoca de cana-de-acucar desse

modelo?®

em 1863. A mdaquina foi ofertada e negada pelo produtor de Concei¢dao do Arroio.
Posteriormente, em 1869, por intermédio, novamente, da Secretaria de Negdcios Interiores,
chegaram outras moendas do modelo citado. Tais registros oportunizam a compreensdo do
atraso tecnoldgico agroindustrial canavieiro no Rio Grande do Sul frente a outras regides do
pais.

Em relagdo ao maquinario de maceragdo de cana-de-acucar, atualmente sdo constituidos
por engrenagens acionadas por eletricidade, enquanto as caixas de sustentacdo sdo
confeccionadas com estruturas metdlicas (Figura 20). Entretanto, até o século XX, ainda

estavam em atividade engenhos rudimentares de trés cilindros, fabricados com madeira e,

posteriormente, de metal.

204 Também buscava reduzir os custos e encargos decorrentes da importagio de materiais provenientes do
Nordeste do Brasil.
205 Exemplar desta moenda foi encontrado, assim como, pegas no espago-territério da Antiga Torres.
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Figura 20. Maceracfo da cana-de-acticar com moenda elétrica.
- ; R |

. S

Fonte: Acervo da autora (2024).

Entre as décadas de 1860 e 1870, chegaram ao Rio Grande do Sul os primeiros
equipamentos que associavam madeiras de fibras densas e componentes de metal. Em madeira,
encontra-se a prensa (caixa de sustentacdo), esteios (postes verticais), cruzeiro ou concha
(traves horizontais de cima), tabuleiro ou mesa (traves horizontais de baixo), assim como 0s
itens de encaixe, cunhas e tarugos. Dentre os componentes metalicos, destacavam-se “0s pinos
em que se apoiam os cilindros e as placas de ferro sobre as quais estes giram” (Koch, 1969, p.
53), elaborados na Inglaterra, nos Estados Unidos da América e na Alemanha. Existiram dois
modelos de moendas de trés rolos; o primeiro, mais antigo, era composto por cilindros dispostos

em linha. Sobre o funcionamento:

A moenda de cilindros em linha tem a desvantagem de requerer dois moedores. O
primeiro introduz a cana entre o cilindro central e um dos cilindros externos, o
segundo, colocado do outro lado da moenda, apanha a vara j4 amassada para
introduzi-la entre o cilindro central e o outro cilindro externo (Koch, 1969, p. 53).

A Figura 21 oferece a visualidade da moenda de trés cilindros em linha, além dos rolos

de ferro, utilizados para tracionar as fibras da cana-de-actcar dispostos verticalmente.
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Figura 21. Moenda de trés cilindros em linha, Torres — RS.
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Fonte: Acervo da autora (2025).

A moenda, ndo mais em operacdo, estd em uma propriedade familiar localizada em
Torres. Datada do século XIX, ela foi adquirida e mantida em operagdo até meados dos anos
1990. Ap6s, a familia trocou para um maquindrio contemporaneo, movido a eletricidade. Como
muitos outros produtores rurais, a principal fonte de renda ndo € oriunda da atividade do
engenho de actcar mascavo, e sim da banana. Ainda, sobre o equipamento de maceragao, a
partir da década de 1880 vieram as moendas com cilindros de ferro, com estrutura triangular,

onde:

[...] a cana passa pelos cilindros secundérios num sé movimento, reduzindo, assim, a
mao de obra. O afastamento entre o cilindro central e os dois secunddrios é regulado
por meio de cunhas e pecas em forma de meia-lua de tal forma que a cana sofre maior
compreensdo na segunda passagem que na primeira, ficando, assim, assegurada a
extracdo total de seiva (Koch, 1969, p. 53).

Ambas eram estruturalmente compostas por tambores, €ixos e engrenagens em ferro, os
demais elementos eram fabricados em madeira (iguais a anterior). Essas moendas apresentavam
0 braco ou manjara em madeira, que era movimentado por bois. O tamanho era varidvel e

apropriado para os animais andarem em circulo. Sobre colocar o engenho para tocar:

Fazem girar o tambor do meio, mestre, que, por meio de dentes, move os outros dois
tambores em sentido contrdrio. O eixo deste tambor sobressai (pescoco do engenho);
a ele estd ligada uma longa trave, a bandoleira ou almanjarra, manjara (termo este
bastante raro). Nas extremidades da bandoleira temos os brincos ou bonecos em que
encaixam os cangueiros com os canzis, entre os quais se prende o boi por meio da
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brocha. Como estes engenhos sdo pequenos, bastam dois bois para aciona-los. Os
olhos dos bois sao vendados pelos antolhos (Bunse, 1969, p. 75).

O processo de macerar a cana-de-aclicar consiste em colocar o engenho em
funcionamento por meio da tragdo. Popularmente € chamado “colocar o engenho a tocar”,
narrativa apropriada no titulo da presente tese. Durante 0 movimento das engrenagens e dos
cilindros, a cana é conduzida pelo moedor, por meio de um dispositivo denominado “entrada”
ou “macaco”. O bagaco, que compreende as fibras da cana-de-acicar, era separado e
encaminhado para a bagaceira. O caldo da cana, também chamado de guarapa ou garapa, escoa
por uma calha de madeira e € armazenado em tambores ou “cochos”. A partir desse ponto,
diferencia-se a operacdo técnica conforme o produto a ser fabricado, que pode ser o agucar, o
melado, a rapadura ou a aguardente.

O preparo do agucar e da rapadura, predominante nos atuais municipios de Trés
Forquilhas, Mampituba e Morrinhos do Sul, apresenta um processo inicial semelhante. No
interior do engenho, costuma-se construir a estrutura do forno (ou fornalha), sobre a qual é
fixada a caldeira ou tacho (Figura 22), dispositivo pelo qual o sumo da cana é despejado para
ferver até adquirir a consisténcia de “mel”?%. Em seguida, utiliza-se uma escumadeira para

retirar as impurezas da superficie, e o contetido € mexido com uma pa.

Figura 22. Fornalha e tacho de actcar.

Fonte: Acervo da autora (2025).

206 Esse ponto é o do melado.
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Ap6s o ponto em que o melado se forma, verifica-se se estd apropriado para a producao
de rapadura. A técnica consiste em pegar um pouco do “mel” e colocd-lo em um recipiente com
agua. Se “solidifica”, o liquido € transferido para um tacho menor. Alguns continuam a mexer
até atingir a consisténcia ideal, momento no qual € transferido para formas de madeira para
solidificar. Ja o acucar, continua-se a ferver do ponto de melado até o de acticar, atingindo assim
a consisténcia ideal, sendo a mistura transferida para o cocho ou tabuleiro??’, onde é batida até
secar, dando origem aos cristais de actcar escuro, conhecido como ligeiro ou mascavo. Quando
a receita ndo € executada corretamente e a mistura se torna embolada, o produto passa a ser
denominado “agticar de bola”?%,

Sobre o preparo do melado e da rapadura, no ambito artesanal, o processo € descrito por
pesquisadores e especialistas das ciéncias agrarias, sendo esses divulgados em manuais
académicos e técnicos. A exemplificar,a EMBRAPA e a EMATER-RS?" oportunizam em seus
sites o prognoéstico de preparo da rapadura artesanal e ofertam cursos sobre a viabilidade
econOmica da agricultura familiar. Entretanto, o conhecimento sobre o preparado ainda é
transmitido de pessoa a pessoa, na forma oral, por vezes descritos em cadernos de processos e
receitas.

Por conseguinte, trata-se de conhecimento tradicional, oriundo do saber-fazer local.
Esses nao sdo reconhecidos devido a auséncia de processos de identificacdo e inventdrio do
escopo de producdo. As receitas tradicionais contemplam valores simbdlicos, como técnicas de
preparo com padrdes artesanais e insumos provenientes da regido. Além disso, os fundamentos
de preparo do doce seguem preceitos geracionais. Todos esses apontamentos de
transmissibilidade marcam a memoria alimentar, na qual o passado legou ao futuro uma

tradicdo: as receitas. Para Dante Laytano (1980) a docaria gauicha é:

Os doces caseiros de abébora, batata-doce ou as tachadas de goiabada ou marmelada.
A fronteira com seu arroz de péssego. E no Nordeste, Torres, Osdrio e Santo Antonio
com rapaduras, melados ou caldo de cana. E uma importante drea agucareira e o
ciclo da cana-de-aciicar desempenhou e desempenha importante papel. As rapaduras
de coco ou amendoim, as cocadas em vdrios tipos e desenhos. Puxa-puxa em formatos
diversos, coloridos e embebidos, as vezes, em cachagca. Mas a cachaga de Torres,
Osorio e Santo Antonio da Patrulha é festejada pelo agrado de seu sabor realmente
agraddvel (Laytano, 1980, p. 143-144, grifo da autora).

207 No século XIX em madeira, hoje sdo em ago inox.

208 No capitulo 6, tais perspectivas serdo novamente abordadas.

209 Sobre 0 melado esté disponivel em:
http://dspace.emater.tche.br/xmlui/bitstream/handle/20.500.12287/44751/emater_rs_44751.pdf?sequence=1&isA
llowed=y. Acesso em: 15 mar. 2023. Alusivo a rapadura esté disponivel em:
http://dspace.emater.tche.br/xmlui/bitstream/handle/20.500.12287/44752/emater_rs_44752.pdf. Acesso em: 15
mar. 2023.
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A transcricao de apontamentos de Laytano (1980) permite compreender que, além da
geracdo do melado e rapadura, € possivel, de acordo com a flutuacdo de receitas, serem
produzidos novos sabores, assunto que serd abordado no préximo capitulo. A produgdo da
aguardente e da cachaga, predominante nos atuais municipios de Torres, Dom Pedro Alcantara
e Trés Cachoeiras, apresenta determinadas caracteristicas técnicas. A comegar, cOmo nos
demais derivados, € extraido o caldo de cana no engenho. Essa estrutura é conectada ao
alambique, porém, em um lugar mais alto. Nos engenhos mais rudimentares, apds 0 processo

da moenda, o liquido:

[...] vai por uma calha ou um calhdo para uma tina, espécie de um grande tanque. Ali
azeda ou ferve, ficando em “ponto de destilacdo”. Da tina € transferida para o
alambique propriamente dito que se compde da fornalha com a boca da fornalha, e o
bojo com as asas. Sobre o bojo assenta o capacete com o brago. O capacete leva na
parte superior um argoldo ou asa que, por meio da “alavanca de desmontar”, permite
levantar o capacete.

No alambique, a garapa “ferve e depois despacha”, produzindo-se a evaporacdo. Os
vapores de dlcool sobem para o capacete e dali passam para o braco do capacete. Entdo
comeca o processo de esfriamento [...] (Bunse, 1969, p. 75).

O processo mais comum de resfriamento consiste na transferéncia dos vapores através
de um cano (brago), que conecta o capacete do alambique com a serpentina de resfriamento.
Essa fica no interior da caixa de 4gua (tina). Os vapores, ao passar pela serpentina, condensam,
retornando a forma liquida, destinada posteriormente ao barril (Figura 23 - abaixo). Esse
modelo, comumente conhecido como ‘“alambique de tromba”, foi introduzido no Brasil em
1780. Para tanto, “[...] um artifice, vindo do Porto, principiou a fabrica-los, e depois os outros
a sua imitagdo, por causa de grande aceitacdo que tiveram” (Pereira, 1797, p. 46). Assim,
popularizou-se esse modelo de alambique entre os aguardenteiros.

Ap6s o liquido escorrer pela saida da serpentina, realiza-se a analise conforme a fracdo
do destilado. A primeira, corresponde a “cabeca”, que é descartada devido a presenca elevada
de metanol, atualmente considerado impréprio para o consumo humano. Apés, vem o “corpo”
ou o “coracdo”, que € a cachaca propriamente dita, correspondendo de 87% a 92% do liquido
extraido. Por fim o “rabo”, que também € desconsiderado por conter compostos voléteis, assim
como a “cabeca”. Esse processo garante a qualidade “[...] do destilado pela medida da
graduagido alcodlica e seu processo produtivo € artesanal” (Scarton, 2011, p. 48). Recolhido o

coragdo, ou seja, a cachaca, é armazenada em pipas.
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Figura 23 — Alambique, tina de resfriamento e barril.

e

Fonte: Pereira (1797).

Dentre os vestigios encontrados estd o alambique de Depoente A.1 (09 nov. 2024), o
qual apresenta tecnologia similar 2 mencionada por Jodo Manso Pereira (1797). A respeito do

percurso histérico do engenho, ressalta que era de seu avo:

A estrutura ficava nesse mesmo lugar. S6... devido a idade que ele tinha, ele tinha ja
mais de 100 anos [que] ja estava com os velhos, [e por isso] ja estava caindo. [...]. Dai
a gente decidiu... Eu e a mée, a gente decidiu desmanchar ele e refazer isso aqui. Antes
era engenho a boi, depois a gente colocou engenho mecanico. [...], ficou no mesmo
lugar ali... 0 engenho mecanico, o forno, o alambique, ficaram tudo mais ou menos no
mesmo lugar. O tanque de cachaga também ficou no mesmo lugar (Depoimento A, 09
nov. 2024).

O trecho possibilita a apreensdo das distintas camadas associativas entre os aspectos
materiais e imateriais, especialmente no que tange a continuidade e a adaptacdo das
infraestruturas produtivas. A narrativa, marcada pelo senso de pertencimento a cultura
canavieira, evidencia a materialidade do engenho que, mesmo diante da degradacdo fisica
provocada pelo tempo, foi preservada. Optou-se, ainda, por manter os artefatos em sua
localizacdo original.

A permanéncia de elementos como o engenho, o forno, o alambique e o tanque de
cachaca no mesmo espaco fisico reforca a conotagdo simbdlica dos saberes tradicionais e de

suas praticas, mesmo com a incorporac¢do de novas tecnologias. A disposicao semelhante desses

materiais permite a fruicao da gestualidade por meio do reconhecimento do espago produtivo,
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reafirmando o compromisso com a preservacdo da memoria intergeracional vinculada ao
engenho.

A afirmacdo de que o engenho possui mais de cem anos de existéncia e a interlocucao
de que estd “com os velhos” manifesta que sua longevidade estd diretamente associada ao
entrelacamento de histérias e modos de vida entre distintas geragdes. Ao optar por desmontar e
reconstruir a estrutura do galpdo, a familia ndo rompeu com o passado. Ao contrério, realizou
uma acdo de preservacdo e requalificacdo, transformando determinados materiais com o
propésito de manter viva a cultura do saber-fazer relacionada a produgdo de cachaga e melado.
Para tanto, foram também incorporadas novas tecnologias, como a substitui¢cdo do engenho de
tracdo animal por um modelo eletromecénico. Dessa forma, preserva-se a tradi¢cdo no espaco
da memoria.

Portanto, do ponto de vista da materialidade, observa-se um processo de atualizagdo da
infraestrutura que respeita a morfologia e a fun¢do original do engenho, permitindo enquadra-
lo como espaco-testemunho da cultura sucroalcooleira. No ambito imaterial, a decisdo tomada
coletivamente pela familia reflete a importancia dos vinculos “com e para” a memoria do saber-
fazer e, consequentemente, da valorizagdo de praticas histéricas como fundamento do
pertencimento.

Todos esses artefatos foram descobertos durante as visitas de campo a Antiga Torres.
No que se refere a representacdo do patrimoOnio industrial, enfatiza-se que a pesquisa
arqueolégica®!® constitui um preceito fundamental para a conservacdo das memorias. Nesse
sentido, o testemunho de atividades contribui para fundamentar a trajetéria da agroindustria
canavieira, especialmente aos produtos sucroalcooleiros.

A presenca de saberes e praticas em um local ndo convencional do cendrio nacional
oferece elementos culturais impregnados de significados. A dimensdo das tradi¢des
mencionadas advém das narrativas sobre os atores que promovem a continuidade dos oficios,
“cujas histdrias pessoais e familiares estdo entrelagadas a trajetéria dos grupos sociais a que
pertencem” (Brasil - IPHAN, 2018, s.p. [formato eletrénico]).

O antropdélogo Anjun Appadurai (2008) destaca que devemos observar o espago social,

2

“pois seus significados estdo inscritos em suas formas, seus usos, suas trajetorias. E somente

210 No artigo “Patrimdnio industrial como tema de pesquisa”, Cristina Meneguello (2011, p. 1830) esclarece que
esses acervos sdo compostos por suportes em papel e sdo “[...] ferramentas, t€ém importancia insepardvel dos
objetos a que fazem referéncia. Sdo vestigios que permitem compreender técnicas desaparecidas, processos de
trabalho, usos e memdrias associadas ao patrimonio industrial. S3o estes documentos e monumentos que dao
sentido e permitem compreender os remanescentes industriais porventura existentes, permitindo inclusive informar
e balizar eventuais processos de listagem”.
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através da andlise dessas trajetorias que podemos interpretar as transacoes e calculos humanos
que animam as coisas” (Appadurai, 2008, p. 05). Ao encontro de tais reflexdes estd o tedrico
Stuart Hall. Esse enfatiza como um conjunto ou complexo de representacdes origindrias de
valores sociais estabelecem preceitos sobre o eu, o nés e os outros (Hall, 2006). Nao ha tradicao

sem manifestacdo e exame das culturas:
[...] os sentidos e valores que nascem entre as classes e grupos sociais diferentes, com
base em suas relagdes e condicdes histdricas, pelas quais eles lidam com suas
condi¢des de existéncia e respondem a estas; e também como as tradicdes e praticas
vividas através das quais esses entendimentos sa0 expressos € nos quais estao
incorporados (Hall, 2006, p. 142).

De acordo com Hall (2006; 2012), os sentidos e os valores culturais emergem das
dindmicas do cotidiano, pois as condi¢des sOcio-histéricas se ajustam aos grupos € as suas
respectivas estruturas. A partir desse conjunto de relagdes, desenvolvem-se as experimentacoes
da realidade. Simultaneamente, tais praticas repercutem em significagdes que viabilizam a
continuidade das tradi¢des, transformando a cultura em um fendémeno vivo, constantemente
renegociado e reconstituido. Assim, a cultura é, primeiramente, o fruto das interagdes sociais e,
posteriormente, se expressa por meio dos modos de viver que incorporam, de maneira organica,
os valores identitérios.

Dessa forma, evidencia-se uma memoria coletiva até entdo nao historiografada dos
trabalhadores dos engenhos na Antiga Torres, a qual “deve ser considerada como um elemento
de referéncia para entender os espacos de trabalho e as relacdes que se estabelecem entre a
cultura material, a imaterial e o territério” (TICCIH, 2018, p. 22). Para dar conta dessa
dimensao, a localizacdo, identificacdo e documentacdo tornam-se procedimentos-chave, pois
possibilitam reconstruir os contextos culturais e histdricos relativos a manifestagdo canavieira.

Nesse contexto, adentra-se na perspectiva da memoria, um fendmeno complexo, que
interrelaciona percepgOes e dindmicas sociais. Apresenta-se através das dinamicas do lembrar,
relembrar e reconhecer, oportunizando a compreensao dos percursos pelos quais o passado se
atualiza no presente. Isso deve-se ao fato de que a memdria € vivida, e, consequentemente,
contribui na constru¢do de uma consciéncia histdrica coletiva. Através de seus processos
mnemoOnicos ativos (mneme) e passivos (anamnesis), e das praticas de reten¢do e reprodugdo,

emergem as praticas tradicionais alusivas a cultura dos engenhos e moendas de cana-de-agucar.

5.2 Vestigios e Vivéncias: espaco e memoria do saber-fazer canavieiro

A memoria manifesta-se por meio de expressdes concretas ou abstratas, que promovem

a apreensdo de experiéncias suscetiveis de serem preservadas por diferentes geracoes.



176

Compreende-se que o patrimodnio material € classificado conforme sua natureza e os valores
atribuidos, os quais podem ser de ordem arqueoldgica, paisagistica, etnogréfica, histérica ou
estética. Por outro lado, o patrimonio imaterial opera com base no reconhecimento dos diversos
percursos de vida, bem como dos valores simbélicos e culturais presentes no espaco social
(Brasil - IPHAN, 2012).

Nesse ambito, entende-se que a politica de preservacdao do patrimdnio cultural é de
natureza extrinseca, e, por essa razio, transcende os mecanismos de protecdo a nivel estatal. E
fundamental salientar que os conceitos de cultura e representacdo no cendrio brasileiro
raramente revelam neutralidade, de modo que o patrimonio reflete tensdes de ordem politica,
social, econdmica e cultural. Seu reconhecimento envolve vinculos e multiplas camadas de
significados atribuidos tanto as dimensdes individuais quanto as coletivas (Fonseca, 2017).

A construcdo patrimonial evidencia esses elementos por meio de distintos marcadores
culturais representativos. Assim, ocorre a convergéncia entre a materialidade e a subjetividade,
isto é, entre os objetos e seus valores. Ao refletir sobre a materialidade moldada pela
intervencdo humana sobre a terra, € imprescindivel considerar a associagdo entre objeto, espaco
e tempo. Quanto a operagdo “algumas destas manifestacdes destroem-se e desaparecem,
esgotadas na sua funcionalidade e significado. Outras sobrevivem aos seus criadores,
acumulando-se a outras expressdes materiais” (Silva, 2000, p. 218).

Dessa forma, a dindmica existencial, em suas manifestacoes tangiveis e intangiveis ao
longo do tempo, fomenta a coesdo e o reconhecimento entre geracdes, por meio de novas ou
tradicionais significacdes e simbologias. Nesse contexto, a memdria, enquanto recurso
representativo, expressa ndo apenas nuances individuais, mas também coletivas. Os
dispositivos configuram registros das vivéncias existenciais, isto €, fragmentos do cotidiano
que possibilitam tanto a compreensdo quanto a identificacdo nas dimensdes temporais e
espaciais. Quando incorporada a pesquisa historiogréfica, a narrativa da memoria atua como
veiculo de transmiss@o de uma vis@o sobre o passado em dire¢do ao futuro, por meio de sua
representacio (Bergson, 1999).

O processo mnemonico € cognitivo e pragmético. Ativa-se de forma voluntéria, por
meio da evocacdo, e também de maneira passiva, a partir de estimulos sensoriais presentes no
ambiente. Essas acoes despertam as reminiscéncias®'! do passado, do que nio estd presente, na

atualidade e no futuro. Na fruicio dos modos mnemonicos, estdo: lembrar, relembrar e

211 A lembranga € a imagem associada a outra imagem, e, assim, as vivéncias grupais viabilizam a representagio
do passado “comum” no presente (Halbwachs, 2004).
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reconhecer (Ricoeur, 2007), verbos que, por vezes, utilizam as relacdes, reacdes e interacdes
sécio situacionais dos quadros sociais?!? (Candau, 2011).

Os objetos evocadores de reminiscéncias contribuem para a organizag¢ao dos espacgos de
memoria, dentre os quais se incluem aqueles relativos a cultura sucroalcooleira. Para Pierre
Nora (1993, p. 12) esses artefatos “sdo, antes de tudo, restos”, isto é, materiais simbdlicos que
compdem a tradi¢do social. Eles manifestam-se por meio de representagdes e atuam como
mecanismos interconectores do exercicio da memoria, definidos por Joel Candau (2011) como
sociotransmissores’!®. Sdo empregados como facilitadores para o reconhecimento, transmissio
e partilha das reminiscéncias. Ademais, despertam a atividade cognitiva e a decodificacdo da
informagdo por meio da exibi¢do e valorizagdo desses mecanismos, elementos imprescindiveis
para a preservagao da pratica nos sitios (Candau, 2011; Nora, 1993).

No livro Memoria e Identidade (2011), Joel Candau apresenta ressalvas ao conceito de
memoria coletiva defendido por Maurice Halbwachs, destacando a fragilidade do pensamento
e sua abstracdo vazia. Por seguinte, defende a existéncia de processos operacionais distintos
entre a histéria e a memoria. Ressalta que a histéria opera a constru¢do da narrativa por meio
do enredo da memdria, podendo ou ndo oficializar um fato. Em seguida, revisa o conceito de
memoria, compreendendo-a como ‘“‘subjetiva e representativa”, assim como o de identidade,
delimitando-a como um estado social e psiquico. No campo da memoria, sdo apresentadas as
retoricas holistas: protomemoria, memoria e metamemoria. As duas primeiras referem-se a
qualidades estritamente individuais (ndo compartilhadas), enquanto a dltima transita entre o
plano individual e o coletivo, compondo um conjunto de representacdes socializadas.

A primeira, a protomemdria, € apontada como uma lembranca de baixo nivel de
consciéncia, e estd conectada ao habitus, de Pierre Bourdieu (1989). E a meméria procedimental
e socialmente transmitida, ou seja, € o senso comum incorporado, presente nas vivéncias
cotidianas. E um estado imperceptivel, onde reproduzimos “a coisa” sem a consciéncia de que
aquilo € uma memoria. A segunda possui um alto nivel de consciéncia, € a memoria evocagdo,
associada as multiplas experi€ncias pretéritas vivenciadas voluntariamente no presente. A
ultima, a metamemdria, é a reivindicagdo, constru¢do e representacdo individual que cada

individuo tece sobre suas lembrancas, contribuindo para a construgao identitaria.

212 Os quadros sociais, ou grupos identitdrios: politico, religioso, étnico, género e outros, apresentam a
temporalidade e espacialidade delimitadas, fato que contribui para a representagcdo dos grupos humanos analisados
(Halbwachs, 2004).

213 Ao percorrer o espago social da Antiga Torres, foram encontrados inlimeros sociotransmissores de memoria,
os quais sdo igualmente reconhecidos como: evocadores, artefatos, vestigios e referéncias do cotidiano da
populacio.
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Ainda Candau (2011) explana sobre os objetos evocadores de memoria, destacando a
contribuicao destes na formacgdo de identidades, observando as relagdes, reacdes e interagdes
sociossituacionais dos quadros sociais. Dentre os movimentos, estd o mnemotropismo, ou seja,
a aproximagao da memoria, um estado resultante da crise presentista da contemporaneidade.
Por conseguinte, percebe-se a efervescéncia em torno dos lugares e espacos de memodria,
revelando uma necessidade social de registrar, comunicar e perpetuar o passado no presente,
com projecdes para o futuro. Esses espacos funcionam como dispositivos simbdlicos que
articulam narrativas coletivas e reforcam vinculos identitarios. Entretanto, a volatilidade de
eventos, coisas, atos e lugares ndo necessariamente atestam a existéncia representativa da
memoria grupal.

Enfim, todo espago se constitui em proje¢des sociais que carregam marcas de esfor¢os
passiveis de memorializacdo, os quais, portanto, demandam mediacdo para organizar a
transferéncia da memoria entre geracdes. Por meio dos sociotransmissores, € possivel analisar
as experiéncias e significados de natureza histérica, utilitdria, cultural, entre outras,
desempenhando a func¢do comunicativa, ou seja, de transmissdo. Essa dindmica envolve
processos de escolha, (re)interpretacdo e (re)significagdo, promovendo a estabilidade e a
consolida¢do da memoria forte (Candau, 2011).

Mas o que € o presentismo? Hartog (1996; 2014) o considera como uma categoria do
regime de historicidade, definindo-o como ferramenta heuristica aplicada perante o objeto de
andlise (tempo, espago, sociedade). Tem por iniciativa narrar descri¢des e significacdes de
distintas realidades. E um “quadro de pensamento de longa duragio” (Hartog, 1996, p. 132),
onde o tempo (passado, presente e futuro) € relativizado e hierarquizado. O regime de
historicidade reformula “elementos anteriores da relagdo com o tempo, para fazé-los dizer outra
coisa de maneira [...] e assim exibir a informacao. A passagem de um regime a outro conduz a
periodos de cruzamentos [...]” (Hartog, 1996, p. 132). E um questionamento do historiador, de
suas relacdes plurais e de desenvolvimento com o tempo social nas trés dimensdes: passado,
presente e futuro. E um instrumento primordial essencial para a historiografia.

Hartog (2014) afirma que existem dois tempos. O primeiro € o da “lingua”, o qual se
manifesta pela narrativa verbal e escrita das experiéncias humanas. J4 o segundo € o “tempo”,
que ampara metricamente as relagdes na vida social. Salienta-se que ambos transitam nas trés
dimensdes temporais € formam diferentes combinacdes de andlise para o historiador. O
modernismo tencionou os vieses do futuro e do progresso, tal qual da experiéncia e expectativa

de que, apds diversas crises, sucedesse a ruptura. Em relagdo ao presentismo, podemos analisar
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a fala de Depoente E, que, referindo-se a mocidade de seu pai e a comunidade da Pirataba,

salienta que:

[...] ele [o pai] acompanhava o vovd fazendo, mas ndo teve essa vivéncia [do dia a
dia]. Daf o povo parou, todo mundo parou. Entdo, quando ninguém deu sequéncia,
nenhum dos meus tios, nem ninguém, pelo fato de ser, eu acho [...] de mora bem no
interior. Hoje, a gente tem um carro, ficil de movimentar a mercadoria. Hoje qualquer
mercadoria, qualquer coisa que tu produza, hoje tu leva. Como que é que antigamente
tu iria levar uma cachaga, de carro¢a? Antigamente sé tinha carroga. Esse movimento
de acdo, logistica, era dificil. Por isso que a gente tinha uma cidade parada e nio de
vida (Depoimento E - 02 mai. 2024 [inclusdes da autora]).

Nesse momento, a ruptura torna-se presente na discussdo, sendo as colocagdes e
indagacOes relativas as realidades pretéritas correlacionadas ao presente. A mestra
alambiqueira, por meio da suspensdo da prética familiar, ressalta as dificuldades na etapa de
distribuicao da cadeia produtiva da cachacga. Evidencia a transformacao do meio de transporte
de tracdo animal (carroca) para automotor (carro). Assim, torna-se evidente que o espaco social,
ou, como destaca a Carta de Sevilha, que “los territorios de la produccion son de caricter
evolutivo y en ellos se identifican los rasgos bésicos que definen las actividades econdmicas,
los procedimientos técnicos y las relaciones de produccién de un territério®'*” (TICCIH, 2018,
p. 21). Assim, a memoria foi concebida em virtude do afastamento entre o dominio das
experiéncias (passado) e o horizonte das expectativas (futuro). Esse cendrio evidencia a crise
na trajetdria da cultura canavieira, culminando na suspensdo. Dessa forma, constituiu-se uma
narrativa que foi revisitada e comparada em relacdo aos sujeitos, ao espaco € ao tempo.

Nas trés ultimas décadas no século XX, devido as discussdes e consolidagdes referentes
aos lugares de memoria (Nora, 1993), assim como das leis patrimoniais, transforma-se a ideia
de histéria-memoria para a histéria-patrimonio. A partir dai, todas as manifestacdes sao
compreendidas como patrimdnio, ou passiveis de sé-lo, devido a crise do presente e das relacdes
com tempo. Nesse regime, o patrimonio € associado a memdria, sendo ambos operados pelos
vetores das identidades.

Memorias, patrimOnios e identidades sdo difundidos por meio dos instrumentos de

transmissibilidade, onde destaca-se a celebracdo®'>. Conforme Hartog (2006, p. 272), “a

214 Tradugdo da autora: Os territérios de producdo sdo de cardter evolutivo e, neles, identificam-se os tragos bdsicos
que definem as atividades econdmicas, os procedimentos técnicos e as relacdes de producdo de um territério
(TICCIH, 2018, p. 21).

215 Houve quatro momentos alusivos a celebragdo/comemoragio na promogio da memdéria, do patrimonio e da
identidade. As trés primeiras manifestacdes comemorativas sao de ordem “nacional”, sendo a primeira a religiosa
(para a formacgdo da identidade cristd e a memoria de Jesus), a segunda s@o os rituais mondrquicos (estado
nac¢do/absolutista), a terceira os ritos republicanos (estado nacional/laico). Com a crise modernista e o surgimento
do presentismo, percebe-se que a quarta evidéncia de celebracdo € “desnacionalizada” e unicamente patrimonial.
“Acontece a emergéncia do nacional sem o nacionalismo” (Hartog, 1996, p. 148). Outros contextos passam a ser
referenciados.
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memoria vale, no mesmo movimento, Como uma resposta ao presentismo € como um sintoma
deste ultimo. Assim é também para o patrimdnio”. Para compreender esse fendmeno, €
essencial considerar as transformacdes das categoriais patrimoniais de valoracdo, tais como
valor de uso, valor de arte, valor de novidade e valor relativo, conforme proposto por Riegl
(2006).

Em relacdo aos engenhos, os alambiques e seus subprodutos, podemos relacionar ao
valor de uso aos objetos técnicos-produtivos e a frui¢do do saber-fazer. A partir da
funcionalidade, evidencia-se a insercdo da prdtica na atualidade. Ao considerarmos as
transformagdes materiais e imateriais relativas ao sistema produtivo, € possivel qualificar os
produtos, como a cachaca artesanal. Dessa forma, o conjunto promove beneficios
socioecondmicos.

O segundo, o valor de arte, se manifesta pela artesania, e estd conexo a transformacao
da cana-de-agicar nos derivados. Esses produtos manufaturados apresentam caracteristicas
estéticas balizadas por cores, formas, aromas, texturas e outras concep¢des técnicas, sendo,
portanto, reconhecidos pelas qualidades formais. Contudo, transformam-se com o percurso,
levando ao terceiro valor, o relativo. Esse € influenciado pelos padrdes e critérios técnicos de
distintos sujeitos, reconhecidos pelo exercicio da cultura. Portanto, advém das singularidades
nas “formas de operacdo” que resultam em produtos, caracterizados como cachaca, porém
apresentando pequenas variacgoes.

Por fim, o valor de novidade, relacionado as reinterpretacdes do patrimonio, pode ser
exemplificado pelo caso da cachaga, que no passado ja foi denominada aguardente. A
diferenciagdo entre os produtos decorre de critérios técnicos e produtivos, com especial énfase
na alcoolmetria, conforme previsto na Lei n® 8.918/1994. Além disso, a Instrucdo Normativa n°
13/2005 determinou a cachaca como bebida tipica brasileira. Por meio do valor de novidade,
ocorrem transformacdes impulsionadas pelo novo, pelo moderno e pelo tecnolégico (Riegl,
2006). Todos esses enquadramentos de valor, nas perspectivas individuais ou conjuntas,
convergem para as manifestagdes da memoria.

Partindo do principio de que “uma lembranca ou um documento jamais € indcuo [...].
Essa montagem ¢ intencional e se destina ao porvir” (Gondar, 2005, p. 17), entende-se que sao
manifestacdes retroalimentadas. Essas expressoes, origindrias do individuo ou do grupo
produtor do fato, ultrapassam as barreiras de situacdo. Ao longo dos anos, as reminiscéncias
alcancam novas geracoes (sujeitos), podendo ser preservadas e difundidas, ou ndo. Percebe-se,

3

com a andlise, fatores de transmissibilidade “inter” e “trans” geracional, enquadramentos

comuns da pés-memoria.
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Marianne Hirsch (2008)!¢ define a p6s-meméria como efemérides coletivas relatadas
entre geracoes, geralmente na esfera familiar. Para tanto, existem os dois tempos. O primeiro,
relativo ao silenciamento, e, ap6s, o de recordagao, passivel ou nao de documentacdo. No caso
do percurso dos engenhos, verifica-se o silenciamento sobre os agentes e o funcionamento dos
engenhos artesanais no repertdrio historiogréfico.

Quanto tencionados, o fendmeno manifesta-se por meio da recordacao dos sujeitos e de
suas narrativas, especialmente quando esses sao estimulados a relatar suas experiéncias. Nesses
momentos, os relatos sdo captados, assimilados, analisados e reinterpretados por individuos que
ndo vivenciaram o acontecimento, culminando na transmutacdo pods-geracional pelo
testemunho. Esse, por sua vez entdo, é narrado e transmitido a outras pessoas, seja pela via oral
ou escrita, perpetuando memorias que atravessam geragoes.

Diversas consideracdes sdo aventadas sobre o conceito. Para Patrizia Violi (2014), a
pOs-memoria se desenvolve a partir de duas maximas de transmissibilidade: a intergeracional e
a transgeracional. A primeira € intencionalmente transmitida através do repertorio de
reminiscéncias aos grupos, podendo ser de outras geragdes. Logo, esses ouvintes se apropriam
da experiéncia ao adotar a narrativa da memoria. Nesse agrupamento, a transmissibilidade nao
se da apenas pela narrativa oral, mas também recorre a outras formas representativas, como a
imagética e a escrita. Assim, os vestigios memorialisticos atuam como agenciadores da
experiéncia do passado, que, deslocado no tempo, permite a constru¢do simbdlica da cultura
canavieira. Entre as experi€ncias intergeracionais, sobressai-se o didlogo entre o Depoente B.1

com sua filha, Depoente B.3, sobre a cachaga gourmet:

Depoente B.3: E, que tu vendia na feira, que tu dizia que era uma cachaca diferente,
tu dava pros clientes experimentarem e todo mundo gostava. O que que era o segredo?
Ele custou pra contar o segredo até pro meu marido.

Depoente B.1: Eu tinha que botar o nome naquela cachaga, porque [0 povo]
comprava. E isso ai, ele chegava, tem a cachaca gourmet? Tem. Entdo, vou levar.
Depoente B.3: Mas o pai ndo botava umas bolinhas de agticar na fermentacéo, pra ela
ficar mais suave? Eu perguntei uma vez pro pai o que o pai fazia na cachaca, que ela
era diferente. Nao botava umas bolas de acticar assim na guarapa?

Depoente B.1: A mae (Depoente B.2) que fazia a cachaca gourmet.

Depoente B.3: Na tina, ndo era? Nao botava?

Depoente B.1: A mae que fazia a cachaca gourmet, eu [ndo sei
Depoente B.3: A mae fazia a marisqueira.

Depoente B.1: Também.

Depoente B.3: Tinha diferenga, porque tinha a pura, a marisqueira e a gourmet.
Depoente B.1: Eles achavam bom, mas era mais caro, né? Mas eles ndo queriam,
porque era mais caro, mas muito boa.

]217

216 O estudo de Marianne Hirsch é referente & memoria traumdtica do holocausto. Contudo, pode ser aplicado a
memorias silenciadas, de grupos ndo reconhecidos pela historiografia existente.

217 A Depoente B.2 (Depoimento B, 09 nov. 2024), sua esposa, comentou que nio realizava a feitura dessa cachaga,
que era ele que fazia.
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Depoente B.3: Eu acho que era as baguinhas de actcar que o pai botava na tina
(Depoente B.1; Depoente B.3. Depoimento B, 09 nov. 2024).

A fala remete ao aprendizado da Depoente B.3 sobre o método de producao da cachaga
gourmet, que, conforme a referéncia, corresponde & cachaca adocada’'®. Nas vivéncias no
engenho, ela aprendeu que, para se obter o produto, era indispensével a inser¢do de “bolinhas
ou baguinhas” de actucar na tina de fermentacao. A bebida era elaborada pelo pai, que transmitiu
seus conhecimentos a Depoente B.3 e aos demais filhos, orientando-os no processo de
producdo. Além disso, o mesmo depoimento revela, em outro trecho, sobre a rotina na roca,

especificamente sobre o enfeixamento da cana-de-agucar:

Depoente B.3: Eu s6 juntava as pontas e no comego fechava as pontas, depois nio
fechava. Mas o pai reclamava que ndo fechava direito. [...].

Depoente B.1: Fechava cana. [...]. As canas tortas, era tudo virado contra a pessoa,
assim 6 [aponta que os colmos devem ficar para o mesmo lado], todas elas. E mais
pra 14, no mesmo fecho, ficava direitinhas, tudo pra 14, direita. E quando tava
terminando puxe o feixe, apertava, ndo tava chegando com forca pra dentro, mas
apertava, e eu tava nas costas do outro. [...]. Porque como € que era, [eu] carregava o
carro 14, se ia, torta pra cd e pra 14 [ndo dava certo].

Depoente B.3: E, eu apertava 0 maximo que eu podia, mas nio tinha forca. E o pai
vinha, apertava mais um pouco, o pai ou outras pessoas, mas acho que era mais o pai,
né. O mano mais velho também né. O Ricardo ja pegou a época da feira. O Silvio eu
acho que fazia também (Depoente B.1; Depoente B.3. Depoimento B, 09 nov. 2024).

A Depoente B.3, ao narrar suas experiéncias de infancia, recorda o enfeixamento da

cana-de-actcar, conforme a Figura 24:

*

Figura 24. Feixos e canas enfeixadas.

—

Fonte: Ac.er;zo da autoa 224). L

218 A cachaga adogada segue os padrdes técnicos estabelecido a bebida, porém “[...] contém aglcares em
quantidade superior a 6 g/L (seis gramas por litro) e inferior a 30g/L (trinta gramas por litro), expressos em
sacarose” (Brasil, 2005, p. 01).
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Embora conhecesse a técnica, a Depoente B.3 ndo conseguia executé-la plenamente, por
falta de motricidade, pois conforme a narradora “[...] eu ndo conseguia apertar, dai depois o pai
vinha e apertava mais e botava no ombro e levava pro carro” (Depoente B.3. Depoimento B,
09 nov. 2024). Através dos excertos da narrativa, observa-se a dindmica do engenho e do
alambique, envolta em tradi¢des familiares, transmitidas de geragdo em geracao.

Isso porque, o Depoente B.1 aprendeu sobre as técnicas com seus pais. Ao lado de sua
esposa, Depoente B.2, também proveniente de uma familia que trabalhava com a produgao de
derivados da cana-de-acucar, ensinaram a Depoente B.3 e os demais filhos. Dessa forma, o
conhecimento tradicional, através da instrumentalizacdo das narrativas de memorias, foi
deliberadamente repassado aos mais jovens. Assim, entrelacam-se as temporalidades e os
sujeitos, representados na convivéncia entre pais e filhos, tanto no engenho quanto no
alambique.

Quando a memoria é evocada em suas dimensdes tangiveis e intangiveis, observa-se a
sobreposicdo de diversas camadas situacionais. Essas abordagens analiticas foram reforcadas
pelo método de entrevista aplicado, que adotou a forma coletiva. Dessa maneira, evidencia-se
o didlogo e a reflexdo dos narradores acerca dos acontecimentos e de suas caracteristicas
técnicas. Consequentemente, a fruicdo desses momentos possibilita a consolidacdo da memoria
intergeracional.

Ainda no ambito da pds-memoria a manifestacdo transgeracional baseia-se na
transmissdo de representagdes implicitas e inconscientes que se estabelecem nas relagdes e
vinculos, muitas vezes, para além do ambiente familiar. Em geral, esses processos expressam-
se por meio de narrativas, frequentemente afetivas, que reverberam silenciosamente na
constituicdo do sujeito receptor da informagdo. Por vezes, a memoria se apresenta de forma
horizontal, por intermédio da requalificacdo do fato transmitido do narrador ao receptor,
portanto, € (re)interpretada, reescrita e eventualmente cancelada pela “transgeracionalidade”.

Dentre essas representacdes, destacam-se os vestigios memoriais afetivos. Trata-se de
objetos que expressam uma valoracao simbolica psiquica-emocional. No contexto da presente
pesquisa, esses elementos estdo diretamente relacionados a atividade dos engenhos, ou seja,
operando como testemunhos do percurso histérico da cultura canavieira. A esses vestigios
somam-se uma camada adicional de valor, o afetivo, oriundo das reminiscéncias de histdrias
do cotidiano, seja de forma direta ou indireta, transmitidas pelos individuos detentores. Em
meio os objetos que despertam memorias, estd o braco do engenho tocado a boi, que pertencia

ao avo da Depoente E, que ao lembra de sua infancia:
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Tinha maquindrio de engenho. Hoje a gente tem um resquicio, sé tem um resquicio
de engenho do vovd. Um pedaco da madeira [...] que gira em torno do eixo que o boi
tocava [o engenho]. Tem o pedaco porque ela serviu, usando de esteio para o galpao,
para suportar o galpdo. E quando quebrou, o pai ia jogar fora. Ela tem 1,5m, acho, de
altura. E eu peguei para mim. E a tinica peca que eu tenho que era do vovd (Depoente
E, Depoimento E, 02 mai. 2024).

Aqui se evidencia a memoria afetiva do objeto que representava, para além do engenho,
o avd, imbuida de outras conotagdes de valor associadas. Dentre elas, destacam-se o sistema de
producdo do engenho, operado por um braco articulado movido a tragdo animal, o fim da
operacdo da agroindistria e o reuso da peca para outra finalidade. Por fim, ocorre a
ressignificacdo do objeto, dotado de valores simbdlicos e representativos, que vincula a mestra
alambiqueira a tradicdo familiar. Em exibi¢do na Cachagaria, o objeto cumpre a prerrogativa
de ser exposto ao olhar, visando transmitir essa memoria (Figura 25). O teérico Guillaume
(2003), enfatiza que o ato de guardar artefatos ressoa o passado no presente. E transcendental,

sendo o valor a memoria, muito além de testemunho de vida, pois presentifica emocoes e afetos.

Fnte. fvod autora (2024).

Essa ressonancia afetiva e simbdlica do objeto encontra continuidade na narrativa da
Depoente E, que se apropria do percurso histérico do engenho e do alambique de cana-de-

actcar ndo apenas como uma heranca familiar, mas como expressao de um patrimdnio coletivo
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vivenciado pela comunidade. Ela ressalta que “[...] A gente tinha muito engenho antigamente,
e ja ndo tem mais. Af, a gente [...] veio fazer, [pra] relembrar esses velhos costumes que a gente
tinha aqui na regido. E buscar de volta a histéria da cachaga. [...]. Entdo vamos resgatar isso”
(Depoente E, Depoimento D, 02 mai. 2024). Percebe-se, assim, a presenca de uma memoria
transgeracional.

Trata-se de uma memoria psiquica-emocional, da mesma forma que “[...] projeta o
passado no presente. Ela, [a memoria] numa perspectiva de tempo, € constantemente acionada
e atualizada. O tempo e espago sdo acionados, emergem recorrentemente, atualizados”
(Woortmann, 2016, p. 66). Dessa forma, mais do que compartilhar lembrancas herdadas de
geracdes anteriores, ela incorporou o valor da tradi¢do e do saber-fazer, transmutando essas
memorias em pratica viva, o que culminou em sua atuagdo como mestra alambiqueira.

Todas as reminiscéncias e suas significagdes foram constituidas a partir da conexao
interlocutor-receptor, ou seja, da transmissdo oral das narrativas sobre as experiéncias com a
cultura da cana-de-agticar ocorridas em Antiga Torres. Para Maurice Halbwachs?'? (2004), pelo
exercicio da memoria “nunca estamos sos”. Isso porque a lembranga de si (pessoal) estd inserida
em um espago ou grupo social (coletivo). Muitas vezes podemos nao ser o interlocutor da
reminiscéncia, € mesmo assim, a narrativa comunicativa citar fatos que ndo presenciamos, €
mesmo assim nos sentimos representados.

Ellen Woortmann (2016, p. 59), ao discorrer sobre as praticas de memoria, aponta que
“o saber € configurado pela sociedade, familia, escola, grupos sociais, introjetado, inculcado no
individuo, nele sedimentado e posteriormente por ele reproduzido”. Desse modo, o
conhecimento € estruturado por instincias coletivas que se (re)produzem a partir dos
mecanismos de memoria. Por meio de um processo seletivo aplicado a esse repertério comum,
difundem-se as tradi¢des e os saberes, os quais moldam tanto a constituicao das identidades
quanto a continua metamorfose do fendmeno. Nos depoimentos também se observam distintas
instancias de representacdo, manifestadas pela oralidade e, quando aplicédvel, acrescidas de
componente material. Inicialmente, os interlocutores definiram o que narrar, bem como a
maneira de narrar. Estabeleceram valores através de projec¢des acerca de um dado testemunhado
ou reconhecido.

Entende-se por representacdo a interacdo causal entre o elemento gerador e seu receptor
a partir de referéncias hipermididticas. Essas referéncias viabilizam a constru¢do, a

interpretacdo e a recriacdo do real vivenciado (Pesavento, 2006). Nesse contexto, o vestigio

219 Para o autor, a memoria é um conceito que apresenta duas vertentes: individual
origem/neurolégica/autobiografica) e social/histérica (coletiva e de coesdo social).
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representativo propicia a cogni¢do e a semantica do “dar-se a ler”, permitindo que “o ausente
se faca presente”. Essas manifestagdes podem emergir em configuragdes epistémica, simbodlica
ou estética, revelando a multiplicidade de formas expressivas. Consequentemente, expressam
indices formados por signos, simbolos ou sinais que, ao serem captados pelo observador,
acionam a memoria e produzem (ou reformulam) sentidos e significagdes orientadoras da
representacdo. Assim, a selecdo do que revelar configura uma expressao simbdlica (Burke,
2008); neste caso, praticas cotidianas sobre a cultura canavieira.

Em relacdo a representacdo do patrimdnio (agro)industrial, refor¢a-se que a acdo de
pesquisa histérica é um preceito fundamental de conservagdo e difusdo. Nesse sentido, o
testemunho de atividades extintas ou operantes contribui para a fundamentacdo histérica da
agroindustria canavieira, principalmente na geragao dos derivados. A presenga do conjunto dos
saber-fazer agucareiros em uma regido considerada ndo tradicional no cendrio nacional oferta
signos culturais embriagados de simbologias. A diversidade e criatividade cultural humana,
portanto, sdo voldteis, sendo balizadas pela expressdo, individual e/ou coletiva. Isto deve-se
pois em relacdo ao habito “[...] a tradicdo sempre tem um cardter normativo “vinculante™”
(Giddens, 2002, p. 136), ou seja, através de procedimentos comuns.

Assim, a tradicdo manifesta-se através da narrativa, dos processos e praticas produtivas,
representacdes e transformacgdes do grupo, sem perder o reconhecimento do fendmeno.
Conforme Giddens:

A tradicdo estd ligada a memoria, especificamente aquilo que Maurice Halbwachs
denomina “memoria coletiva”; envolve ritual; estd ligada ao que vamos chamar de
nocdo formular de verdade; possui “guardides”; e, ao contrario do costume, tem uma
forca que combina conteido moral e emocional (Giddens, 1991, p. 81).

Dentre os elementos mobilizadores e definidores da tradi¢do estdo os processos
ritualisticos, de abrangéncia constante, os quais resguardam as experiéncias através da repeti¢ao
comum pré-definida pela sociedade pertencente. A memdria, no ambito coletivo, expressa-se
através das narrativas no campo social, onde “a oralidade e a tradi¢do estdo intimamente
relacionadas” (Giddens, 2002, p. 29).

Ao pensar no espaco da Antiga Torres, se verificam ocorréncias de fazeres e saberes
sucroalcooleiros, como a aguardente, a cachaca, o actiicar mascavo, o melado e as rapaduras.
Singulares manifestacoes, historicamente, sdo associadas ao desenvolvimento do espacgo, que
ainda hoje presentes em distintos grupos. Percebe-se tais evidéncias sobre a producao de melado
e rapaduras através dos relatos ofertados a pesquisadora portuguesa Naidea Nunes, na

elaboracgdo da tese “Outras Palavras Doces”.
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Dentre as falas alusivas a tradi¢do estd a do produtor Nery Nunes Silva, descendente de
portugueses, que enfatiza que o engenho comegou com seus bisavds, sendo transmitido o saber-
fazer de geracdo para geragdo, reforcando que “[...] isso ai ja vem de tradi¢do” (Nunes, 2010,
p. 338). Outro artesdo acucareiro ¢ Simao Gomes Tomds, produtor de cachaca e melado em

Santo Antonio da Patrulha. Ao se referir ao percurso do saber-fazer, referéncia:

Como é que chama o trabalhador que sabe ver o ponto e fazer melado, agiicar? Tem
um nome, mas esse nome também me fugiu... agucareiro. Ndo diz mestre de acticar?
Nao. Mestre ja € de outra coisa. Agucareiro. Entdo, acucareiro faz o melado, o agiicar
e a rapadura? Nio, a rapadura € o rapadureiro. E tem meladeiro que faz o melado e
acucareiro que (p. 355) faz o agucar. Chama rapadureiro? Até Santo Anténio é
conhecido como o rapadureiro. E o que faz a raspa chamam de raspeiro. Dizem vai
comer a raspa do raspeiro. O senhor é raspeiro? E (Nunes, 2010, p. 355-356 [em
itdlico as perguntas da entrevistadora]).

A percepcao experiencial e subjetiva do tempo € constatada nesse trecho pelas escolhas
representativas como instrumento cognitivo receptor e condutor das operagdes das imagens
mentais, alusivas a sua infancia, familia e comunidade. A memoria € autbnoma e conserva em
si, subjetivamente, o passado. O processo de reconhecimento da matéria procede das
lembrancas-imagens e percepc¢do, ajustando-se ao presente. Por conseguinte, a lembranca-
imagem interage com a lembrancga pura e a percep¢do, combinando o passado e o presente
(Bergson, 1999).

Portanto, as reminiscéncias sdo resultantes do acimulo de informacdes, as quais sao
fluidas e mutdveis. As palavras ditas pelo depoente advertem sobre as distintas formas de
producdo, sendo possivelmente influenciadas por variantes culturais das familias portuguesas
acorianas, também podendo ser consideradas como etnicidade. O conceito exalta “[...] um
processo de selecdo de tragos culturais dos quais os atores se apoderam para transforma-los em
critérios de consignacao ou de identificacio com um grupo” (Poutignat; Streiff-Fenart, 1998,
p. 129). Portanto, os valores ou tragos tradicionais sdo escolhas que atribuem e demarcam as
identidades, sejam estas individuais ou coletivas.

A memoria, em sua vicissitude perceptiva, oportuniza a formacdo de representacdes
sobre o espaco. Por outro lado, um dos vieses do fendmeno cultural possibilita que os agentes
sociais ordenem distintamente as percepcdes sobre o espaco. Para a historiadora gatcha Sandra
Pesavento, “a representacdo envolve processos de percepc¢ao, identificagdo, reconhecimento,
classificacdo, legitimacdo e exclusdo” (Pesavento, 2008, p. 40). Para compreender o
funcionamento do conceito de representacdo, cabe ao pesquisador investigar grupos que, por
vezes, exibem a “situacdo pluriétnica dada e descrever o campo de saliéncia dessas identidades

nas diversas situagcdes de contato” (Poutignat; Streiff-Fenart, 1998, p. 117).



188

Indo ao encontro de tais contextos, o Depoente A.1 relata que, quando crianga, a cana-
de-aguicar era a principal economia da familia, assim como da comunidade de Dom Pedro

Alcantara:

Sei 14, naquela época era muita cachaga, ndo sei como € que pode, era muita cachaga
que era feita. Esses morros aqui, era tudo tapado de cana. Era s6 cana. [...]. Era cana,
muita cana. Hoje, esse morro aqui pra cima e pra 14, era tudo tapado de cana. Era
muita cachaca (Depoente A.1. Depoimento A, 09 nov. 2025).

Assim, tais percep¢Oes perpetuam-se por mecanismos de transmissibilidade. Igualmente
compreendido como difusdo da cultura, trata-se da acdo “promotora e oportuna para as
manifestacoes culturais locais e de conhecimento informacional e histérico-cultural” (Da Silva;
Pinho, De Queiroz, 2022, p. 1). A identificacdo dos signos culturais distintos entre membros da
comunidade ou espaco classificam e promovem categorias de acordo com a origem do sujeito
e suas interagdes sociais, com culturas anteriores e posteriores, as quais ocasionam flutuagcdes
nas manifestacdes. Portanto, as identidades podem ser grupais e balizadas pelo tempo, espaco
e sujeitos, ou seja, construidas a partir dos do eu, do nés e deles (Poutignat; Streiff-Fenart,
1998).

Ao analisar a chegada dos colonos alemaes a Antiga Torres, em 1826, bem como de
outros grupos estrangeiros, constata-se que foram confrontados com varidveis préprias do novo
espaco, como os modos de subsisténcia. Segundo Milton Santos, o saber pratico original desses
migrantes difere daquele vigente no lugar de chegada: “a temporalidade introjetada que
acompanha o migrante se contrapde a temporalidade que no lugar novo quer abrigar-se no
sujeito. Instala-se, assim, um choque de orientagdes, obrigando a uma nova busca de
interpretacdes” (Santos, 1994, p. 41).

Na regido, os colonos (re)aplicaram a policultura agricola, com maior destaque as
lavouras de cana-de-acgicar para a fabricagdo da aguardente, melado, agicar mascavo e
rapaduras. Logo, a partir dos conhecimentos agricolas ja existentes, os teuto-imigrantes
apropriaram-se das técnicas portuguesas e origindrias, reproduzindo-as. Ao longo do percurso,
criaram novas denominagdes, relativas aos objetos, métodos e técnicas.

Walter Koch (1969), no estudo “Notas etnoldgicas sobre a moenda de cana-de-aguicar
nas coldnias alemas no Rio Grande do Sul”, confirma a insercao de referéncias terminoldgicas
germanicas para designar partes do maquindrio. A exemplificar a propria moenda, que era
chamada de Zuckrohrwals. Segundo o autor, tais expressdes originam-se da “linguagem da
técnica de constru¢do” (Koch, 1969, p. 56). Entretanto, ndo foram encontradas na atualidade

tais expressoes. Enfim, as tradi¢des se transformam.
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No ambito das praticas tradicionais, destaca-se a producdo artesanal de agucar.
Constata-se que, no espaco social investigado, sdo empregadas duas técnicas distintas para sua
obtencdo. A primeira € a “da garapa aquecida no tacho”, voltada a producao do agticar mascavo,
resultando em granulos mais escuros e espessos. A segunda corresponde ao método de
purgacdo, responsdvel pela elaboracdo do ‘“‘agicar branco”, cuja origem se associa a uma
multiplicidade de saberes, incluindo os conhecimentos dos povos origindrios. Evidencia-se,
assim, a variacao presente no saber-fazer tradicional. Esse fendmeno decorre das condi¢gdes de
experiéncia especificas de cada individuo inserido no espaco social, sendo, portanto,
imprescindivel a identificacdo das manifestagdes tanto no plano material quanto no imaterial
para a ativagdo da memoria das moendas de cana-de-agucar na Antiga Torres.

Para concluir, a investigacao dos engenhos artesanais e de seus diversos processos de
beneficiamento revela um universo agroindustrial caracterizado por camadas relativas a
tradicdo enquanto saber-fazer e seu percurso histérico. Do ordenamento espacial, que vai da
roga e cultivo da cana-de-agucar as instalagcdes (moendas, fornalhas, alambiques, tinas e demais
estruturas), evidenciam-se elos multidirecionais e, por vezes, indissocidveis entre o material e
o imaterial, entre o sujeito e o objeto e, ainda, entre o passado e o presente. Esses artefatos
trazem em si as trajetdrias de individuos e sucessivas geragdes, cujas praticas moldaram modos
de vida, costumes e tradi¢des, alicercando o espago social.

Nesse contexto, destaca-se que 0s espacos € grupos sociais apresentam identidades de
“[...] um passado inscrito nas representacdes coletivas de uma tradicdo, que o explica e o
justifica. Por isso, toda tradi¢do terd sua ‘superficie social’” (Vansina, 2010, p. 146). Através
da superficie, neste caso da Antiga Torres, e, mais especificamente, em cada nucleo familiar,
manifesta-se a transmissao da tradi¢do sucroalcooleira. Por ela, transmite-se a forma e a fungdo.
Esse processo de identificagdo e sistematizacdo permite analisar o corpus da tradicdo, assim
como referencid-lo como tal. Dentre os fatores promotores estd a resisténcia do processo
nivelador, especialmente associado as indugdes sdcio-politicas dos poderes publicos em prol da
mudanca.

No ambito do patrimdnio material, a pesquisa revela lacunas na acdo politica de
tombamento. Apesar de existir o reconhecimento federal, amparado por politicas publicas
patrimonialistas, observa-se concentracdo predominante de registros de engenhos nas regides
Nordeste e Sudeste. Essa configuracdo dificulta a identificacdo e a andlise das diversas
manifestacoes tradicionais sobre a cultura material em todo o pais. Em ambito estadual, nao ha

classificacdo similar de engenhos de cana-de-agicar pelo IPHAE-RS. A falta desse
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reconhecimento institucional contribui para o silenciamento das memodrias vinculadas ao
patrimOnio agroindustrial canavieiro gatcho.

Paralelamente, estdo os mecanismos de tombamento do patrimdnio imaterial, onde
evidencia-se que os vestigios relativos as formas ou préticas produtivas sucroalcooleiras nao
sdo explorados nos inventdrios oficiais. Contudo, encontram-se referéncias associadas aos
modos de vida das populacdes envoltas a cultura canavieira, como o Maracatu e o Cavalo-
Marinho. Também sdo perceptiveis as evidéncias alusivas a aplica¢do de produtos derivados da
cana-de-acticar em praticas comerciais e alimentares, como a venda de rapadura na Feira de
Sao Cristovam. Logo, apesar dos produtos, percebe-se a auséncia das historias de vida relativas
ao oficio de alambiqueiro, meleiro, agucareiro e rapadueiro.

Destaca-se que, antes de avaliar as manifestacoes culturais do patrimdnio agroindustrial,
nao se deve considerar o “objeto” como algo imutavel e rigido. Nesse sentido, Ingold (2012)
sugere a valorizagdo do conceito de “coisa”, que ele caracteriza como algo permedvel, dindmica
e atravessada por fluxos vitais. Isso porque as coisas fazem parte dos ciclos e processos
continuos da vida e do ambiente. Logo, no que se refere as variantes culturais relativas aos
fazeres, preliminarmente, verifica-se pequenas diferencas no fabrico, e, consequentemente, na
coisa (o produto), em distintas regides culturais.

Assim, no ambito da Antiga Torres, buscou-se identificar esses mestres e mestras, como
compreender mecanismos de transmissdo intergeracional e transgeracional desse conjunto dos
saber-fazer. Evidenciou-se, a partir dos depoimentos, a persisténcia das técnicas artesanais,
apesar das multiplas transformacgdes que impactaram positivamente e negativamente o grupo.
Sobre as perspectivas positivas, verifica-se a for¢a dos vinculos afetivos, os quais garantiram a
continuidade.

A memoria dos trabalhadores dos engenhos e alambiques possibilita a identifica¢do e
andlise das dinamicas sociais que permeiam a tradicao. Ela se expressa em representacdes orais,
escritas e imagéticas, valendo-se tanto de sociotransmissores quanto de semi6foros. Dentre eles
estd o braco de tocar a moenda (semidforo) atuando como sociotransmissor para a evocacao de
histérias familiares e das praticas sucroalcooleiras. Esses vestigios convertem-se em
dispositivos capazes de fomentar o (auto)reconhecimento desses sujeitos como integrantes e
disseminadores da cultura sucroalcooleira.

Sob uma abordagem interdisciplinar, a arqueologia industrial permite investigar as
(i)materialidades dos engenhos e das comunidades que os dinamizam. Tanto a Carta de Sevilha
quanto os demais documentos orientativos do TICCIH ressaltam que, além da protecao fisica,

¢ fundamental salvaguardar os valores imateriais: saberes, fazeres, expressoes e outros que, por
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meio das manifestacdoes de diferentes atores, promovem a coesdo e reverberam as praticas
canavieiras.

A trajetéria dos engenhos da Antiga Torres apresenta-se como um microcosmo que
envolve tensdes entre arcaismo e modernidade, continuidade e transformagdo, permanéncia e
ruptura, uso e descarte, passado e futuro, além de outros movimentos sociais. Além de
identificar e analisar, é necessario realizar movimentos para a valorizacao dos sujeitos, isto &,
mestres € mestras que mantém viva a memoria e a pratica de seus oficios e saberes-fazer. Com
base em seus depoimentos, o capitulo seguinte prosseguird na andlise da memoria e da
transmissibilidade, das praticas e tradi¢des, com enfoque nos produtos derivados da cana-de-

acucar.
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6. OFICIOS TRADICIONAIS AGROINDUSTRIAIS: FORMAS E RECEITAS DOS
DERIVADOS DE CANA-DE-ACUCAR

Os oficios artesanais tradicionais sao
os grandes vetores da tradi¢do oral
(Hampaté Ba, 2010)

Este capitulo tem como objetivo investigar as expressoes da cultura imaterial vinculadas
ao saber-fazer, aos modos de transmissao, praticas cotidianas e tradi¢des associadas ao percurso
sucroalcooleiro da Antiga Torres. Para isso, sdo apresentados excertos de depoimentos que
contextualizam preceitos de transmissibilidade e evidenciam os conhecimentos incorporados as
praticas dos engenhos e alambiques, desde a manipulagdo do maquindrio até a preparagao de
receitas tradicionais, como a Marisqueira.

A pesquisa envolveu a realiza¢do de visitas de campo com o propdsito de observar o
espaco social, concebido como superficie de inscri¢ao das praticas culturais. Através da coleta
e andlise dos processos mnemonicos, foi possivel identificar e sistematizar os vestigios da
cultura imaterial. A compreensdo do fendmeno fundamenta-se nos conceitos de tradi¢do e
transmissibilidade, com base nos aportes tedricos de Hampaté Ba (2010), Vansina (2010),
Berger e Luckmann (2004), Thompson (1981; 2008), entre outros.

Através da percepg¢ao do espaco e da interrelagdo entre sujeitos e coisas, evidenciam-se
influéncias culturais que se manifestam por meio de atividades distintas, ainda que consonantes
entre si. Esse principio norteia a abordagem desenvolvida neste capitulo. Refletir sobre os
derivados implica ultrapassar a centralidade do produto final, pois estes resultam da fabricacdo
social, isto é, do processo continuo de geracdo e manutengdo de formas. Nesse sentido, sdo
instaurados processos que organizam os fluxos materiais e que delineiam trajetérias capazes de
engendrar formas simbolicas e estruturais. Essas linhas de articulacdo constituem-se como
expressoes dos modos de fazer e das configuracdes sociotécnicas que emergem da interacdo
entre sujeitos, materiais € ambientes.

Para isso, avaliam-se, em primeiro lugar, as manifestacdes culturais relacionadas ao
patrimOnio agroindustrial. Tal andlise exige o abandono da no¢do do objeto como entidade
imutdvel e rigida. Nessa direcdo, Ingold (2012; 2018) propde a valorizacdo do conceito de
“coisa”, compreendida como uma entidade permedvel, dindmica e atravessada por fluxos vitais.
Isso porque tais referéncias integram ciclos e processos continuos da vida e do espaco, os quais
sao moldados por relagdes, praticas e contextos técnicos.

Nesse sentido, “os oficios artesanais tradicionais sdo os grandes vetores da tradi¢do oral”
(Hampaté Ba, 2010, p. 185), propagando-se e transformando-se ao longo de trajetdrias

histérico-culturais. Ainda que ocorram ressignificacoes, tais oficios conservam um repertério
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de tragos e formas que expressam referéncias culturais continuas. Esses elementos atuam como
elos simbdlicos entre tempo, espaco e sujeitos, configurando-se como mediadores da memoria
social e da experiéncia coletiva. Através da transmissibilidade oral e suas linguagens, fluem as
tradicoes. Nesse contexto, os autores Peter Berger e Thomas Luckmann refletem sobre o papel
das linguagens, as quais sao “um grande conjunto de sedimentagdes coletivas; que podem ser
adquiridas monotonicamente, isto €, como totalidades coerentes - sem reconstruir seu processo
original de formagao” (Berger; Luckmann, 2004, p. 97).

A transmissao exige de formas distintas do campo social, podendo variar de acordo com
0 espaco e os sujeitos. Isso procede do jogo informacional em que estdo inseridos os agentes
transmissores e os receptores do fato tradicional. O denominado conhecimento sedimentado é
oriundo, por vezes, da acdo de legitimacao de valores a serem preservados e legados ao futuro.
Os autores enfatizam a existéncia de quatro aspectos de legitimagao: explicacdo e justificacio;
proposi¢des tedricas; teorias explicitas; e universos simbolicos. O ultimo esta relacionado ao
objeto de estudo. Os universos simbdlicos “sdao corpos de tradi¢do tedrica que integram
diferentes dreas de significagcdo e abrangem a ordem Institucional em uma totalidade simbdlica”
(Berger; Luckmann, 2004, p. 131). Portanto, o processo estd na significagcdo pragmaética de
realidades enquanto totalidades do meio.

Compreende-se 0s mestres € as mestras como memorias ou patrimoénio vivos. O
conceito foi definido pela UNESCO em 1993720, qual classificou o fendmeno de Tesouro
Humano Vivo (THV). Trata-se de individuos que acumulam conhecimentos e habilidades
relacionados a imaterialidade cultural, os quais, devido ao alto grau de apreensdo e dominio
técnico, acionam naturalmente quando necessario. No ambito brasileiro, o IPHAN considera

que:

[...] Patrimdnio Imaterial, patrimdnio vivo, essa dimensdo se explicita por meio do
conceito de continuidade histérica, ou seja, da possibilidade de uma pratica cultural
subsistir no tempo e continuar, para além das mudancas, mantendo suas caracteristicas
estruturantes e seu valor referencial para determinados grupos sociais (Brasil -
IPHAN, 2014, p. 23).

Contudo, o IPHAN adverte que “ndo existe uma categoria para se identificar ou
reconhecer um mestre — o que € patrimdnio € o saber, reconhecido como coletivo, do qual ele
¢ detentor e em relacdo ao qual atua como guardido e transmissor’” (Brasil - [IPHAN, 2014, p.

23).

220 O Sistema de Tesouros Humanos Vivos, revisitado em 2002, foi sugerido 2 UNESCO pela Coreia do Sul.
Objetiva preservar o patrimonio cultural imaterial através da identificacdo e reconhecimento de pessoas com
maestria e conhecimento sobre uma determinada tradi¢do (UNESCO, 2002).
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Dessa forma, para a identificacdo de tais contextos, € necessdrio, segundo Benedict
(2000, p. 13), “atencdo nas caracteristicas fisicas e nas técnicas industriais, nas convencoes €
valores que distinguem uma comunidade de todas as outras que pertencem a uma tradi¢ao”.
Compreender os contextos culturais implica, portanto, observar como esses saberes se
transformam, se expressam, operam e sdo incorporados na vida dos sujeitos e nos sistemas

sociais nos quais se inscrevem.

6.1 Fervendo e mexendo o tacho: percursos e memdrias sobre o melado, rapadura e
acucar

Considerada um dos primeiros sucrotemperos derivados da cana-de-agucar, a versatil
rapadura foi utilizada socioculturalmente para adocar as papilas gustativas e saciar a fome no
Brasil. Sobre a diversidade nutricional desse insumo alimenticio, Josué de Castro, no livro
Geografia da Fome (1984), enfatiza que a rapadura € riquissima em ferro e outros minerais
essenciais a dieta humana. Ou seja, no ambito nutritivo, ¢ um alimento com alto teor caldrico e
com significativos indices de vitaminas, minerais e proteinas.

O médico social e gedgrafo descreve que, conjuntamente com a farinha de mandioca
(ou polvilho azedo), as populagdes com menor aporte econdmico preparavam mingaus, beijus,

farofas, bolos e bebidas fermentadas?®’!

, temperando-as com rapadura. Essa dieta foi, por
séculos, o alimento predominantemente de adultos e criancas (Castro, 1984). Portanto, a mistura
composta por farinha de mandioca, d4gua e rapadura foi elemento basilar para a contextualizacdo

da histéria social e alimentar brasileira®??

. Nesse sentido, Luis da Camara Cascudo, no livro
Historia da Alimentac¢do no Brasil (1967), afirma que “os escravos saborearam a farinha com
rapadura, como fazem os sertanejos de todas as idades legitimas” (Cascudo, 1967, p. 273).
Durante o periodo colonial e imperial brasileiro, a dieta alimentar configurava-se
exclusivamente em farinhas, com destaque para a de mandioca, além de feijao preto, charque,
café e derivados do agucar (agicar mascavo, melado e rapaduras) (Castro, 1984). Assim,
elemento universal da nutri¢ao tanto dos ricos quanto dos pobres, era a democratica rapadura,
portanto, um costume comum na mesa de todos, como afirma Michel De Certeau “As praticas

culindrias se situam no mais elementar da vida cotidiana, no nivel mais necessario € mais

desprezado” (Certeau, 1996, p. 218).

221 Ao se referir a bebidas fermentadas, Josué de Castro, descreve o “CHIBE. — Bebida preparada pela adicio a
dgua da farinha de mandioca e rapadura. Na Bahia, chama-se jacuba e em Pernambuco conguinha. O vocébulo
chibé limita-se a drea amazo6nica” (Castro, 1984, p. 309).

222 Josué de Castro complementa “dieta quase exclusivamente formada de farinha com feijdo, charque, café e
acucar” (Castro, 1984, p. 138).
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A alta circulacgdo do produto provém do preco elevado do agucar refinado até meados
do século XX. Assim, por vezes, a extra¢ao do acucar refinado procedia do agicar mascavo, do
melado e das rapaduras. Tais metodologias eram transmitidas oralmente ou expressas em livros
de receitas. Dentre as publicacdes, encontra-se o Doceiro Nacional (1895), que ensina o método

da refinacdo e a depuracdo dos agucares provenientes de frutas e legumes. A receita:

Refinacdo do agiicar mascavado ou rapadura: Deve-se empregar sempre um agucar
branco tanto para doces como para massas; mas como as vezes ndo € possivel obté-
lo, da-se aqui o modo de purificar o acticar mascavado ou a rapadura.

Dissolve-se uma arroba de agtiicar em 36 garrafas de d4gua, pondo-se tudo em um tacho
de cobre bem areado sobre o fogo, com oito libras de carvao fresco bem queimado, e
meia garrafa de leite de cal; deixa-se ferver, e escuma-se depois de ter fervido durante
meia hora, ajuntando-se de vez em quando um pouco de dgua; coa-se por um pano de
1a, deixa-se esfriar e assentar o p6 que passou no coador, e despeja-se de novo no
tacho com jeito. Acrescenta-se-lhe quatro claras de ovos batidas com uma garrafa de
dgua; ferve-se, tirando-se sempre a escuma, até ficar a calda quase sem cor, e bem
transparente; coa-se de novo por um saco de baeta ; vendo-se que a calda ainda tem
uma cor carregada, langa-se lhe ainda uma porcdo de carvdo bem queimado e
quebrado em pedacinhos; passa-se por duas e mais vezes neste saco até sair bem
transparente e sem cor levando-se depois o tacho sobre o fogo, e evaporando-se até
ao ponto necessdrio (Garnier; Garnier, 1895, p. 11-12).

Nas memorias de Brazilia Oliveira Franco de Lacerda, escritas ao final do século XIX,

comenta-se sobre a pratica de fazer aguicar refinado em casa:

[...] Socavam também o aguicar em torrdo, pois vinha o agicar cru, chamavam
mascavo. Ia para o fogo em tacho com 4gua, derretia, fervia bem, coava-se entdo por
um pano de tecido grosso, duas pessoas seguravam e a terceira pessoa ia tirando do
tacho com um canecéo e despejando no pano. [...] la mexendo, mexendo, ia esfriando
e endurecendo. Ficava tudo em pelotas bem brancas. Quebrava as pelotas maiores
batendo com a pé. Traziam entdo uma peneira de taquara posta numa enorme bandeja
de ferro ou num tabuleiro de madeira forrado com papel. [...]. Aqueles pedacos ou
pelotas de agucar iam se desfazendo na peneira. Iam depois para o sol, bem fino
(Lacerda, 2020, p. 16-17).

Lacerda (1887- 1966) era proveniente da elite cafeicultora paulista, portanto, com alto
poder econdmico para a aquisi¢cdo de mercadorias. O periodo de redacdo das reminiscéncias
percorre os anos de 1893 a 1906. Nota-se que, mesmo com o possivel poder de consumo de sua
familia, era comum a prética de refina¢do do agicar em casa. Dedutivamente, 0 motivo era a
distancia da sede familiar em relacdo aos espagos comerciais fornecedores. Posteriormente, no
livro 500 receitas de Dona Anita, com a primeira publicacdo em 1939, pela livraria do Globo,
a porto-alegrense Anita Ribeiro de Menna Barreto, profissional dedicada a arte da cozinha, no

final do capitulo “Doces em Calda”, narra suas lembrangas alusivas ao refinar agicar em casa:

Extinguiu-se o habito de refinar o acticar como se fazia antigamente em todas as casas.
Entretanto, ndo hé agucar refinado - por melhor que seja - que se possa comparar com
o que se refina em casa. Para esse fim, o melhor € a usina, embora o diamante também
se preste.

A vida de hoje ¢ diferente. Mais rdpido. Vertiginosa. Nao ha tempo para nada, todos
procuram simplificd-la. O comodismo vale mais que o paladar - ao qual ji ndo se
fazem os sacrificios de outrora e € melhor assim. Primeiro, porque ndo se peca por



196

excesso de gula e depois, descansar € tdo bom.... Ouvir radio, ler... (Menna Barreto,
1943, p. 76).

Assim, percebe-se que, ao longo dos 47 anos entre a publicacdo Doceiro Nacional e 500
receitas de Dona Anita, perde-se o conhecimento e o habito de realizar a refinagdo do agucar
em casa. O apontamento mencionado pela cozinheira origina-se da expansdo industrial e
comercial dos insumos sucroalcooleiros e do barateamento dos precos do agucar refinado apds
a Segunda Guerra Mundial.

Os autores Gelze Serrat de Souza Campos Rodrigues e Jurandyr Luciano Sanches Ross,
no livro A trajetoria da cana-de-agiicar no Brasil: perspectivas geogrdfica, historica e
ambiental (2020), referenciam outros fatores promotores dessa mudanca, como a instalacido de
sistemas de transporte terrestre e aquatico, como ferrovias, rodovias e ampliacdo de portos no
Brasil. Esses aspectos geraram a difusdo do actcar clarificado e refinado, sendo que “ao final
dos anos de 1950, isso levou a preferéncia e predominancia do agicar branco em detrimento do
consumo da rapadura” (Rodrigues; Ross, 2020, p. 123).

Apesar das grandes plantagdes canavieiras estarem instaladas no Nordeste e Sudeste
brasileiro, com predominéncia na Zona da Mata, com vistas a facilitar a comercializacdo do
insumo, as “engenhocas que fabricavam rapadura e aguardente se proliferaram também pelas
pequenas planicies fluviais™ (Rodrigues; Ross, 2020, p. 31-32) do pais. Dessa forma, coexistiam
dois tipos de espacos de beneficiamento da cana-de-agticar: os engenhos e os bangués.

Athos Damasceno, referindo-se a producao canavieira do Rio Grande do Sul no século
XIX, destaca que na AULNRS existiam pequenos engenhos de cana doce que fabricavam
canguara®?® e rapadura. Complementa oportunizando a descricdo de que era “aquela envolta em
palha de milho e despachada em grandes por¢des para as vilas e cidades de entdo, onde era
muito querida, e estd, encaminhada em garrafdes polpudos para quase toda a Provincia [...]”
(Damasceno, 1974, p. 64). Portanto, a cultura crioula, atribuida por Darcy Ribeiro a
implantacdo da agroindustria canavieira, com seus engenhos de agtcar e complementos no
Nordeste brasileiro, € percebida na faixa litoranea do Rio Grande do Sul. Dentre os
estabelecimentos estdo os bangués de aguardente, aciicar melado e rapaduras, os quais
produziam indices de “exportacdo” para além da colonia.

Igualmente aos demais estados do Brasil, no Rio Grande do Sul o melado e a rapadura
eram aplicados em misturas nutritivas: “‘com a farinha de mandioca, era, para os ricos, agradavel

sobremesa e, para os pobres, muitas vezes, o pao de cada dia” (Damasceno, 1974, p. 64). Ao

223 Variag@o do termo aguardente e cachaga.
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tecer cronica sobre a festa do Divino Espirito Santo, em 1857 em Porto Alegre, José Candido

Gomes, O Estudante, narra a prética popular de comer pao com rapadura:

Ao acabar a festa houve salva de bombas e foguetes, e para que nada faltasse cada
qual saiu com o seu pao bento, registo, pombinha, e fita do divino. De paes houve
rapaz que levou trés ou quatro, um parar dar a mamae, a fim de queimar a ocasifo das
trovadas, e dois para ele comer com rapadura na ocasido do bom tempo (Gomes, 1859,
p- 80).

Nao menos importantes sdo as observagdes da pesquisadora em campo. Nao sobre a
rapadura, e sim, com o melado. A primeira, refere-se a visita em Morrinhos do Sul, momento
em que se realizou uma oficina de préticas de cozinha e alimentos tradicionais. Apds os quitutes
prontos, no momento do café, uma das mestras, ao ver o melado fresco, misturou-o com farinha
de aipim (mandioca). Em outro momento, durante entrevista realizada no municipio de Dom
Pedro Alcantara, com a Depoente B.2, também houve menc¢do ao melado. Ao rememorar o
trabalho na roca de cana-de-agucar, salienta que, durante a lida, comiam “melado com farinha,
[como lanche] da tarde, da tarde, das nove” (Depoente B.2, Depoimento B, 09 nov. 2024).

Assim, verifica-se a presenca do costume da mistura tanto com a rapadura quanto com
o melado como um hébito alimentar Sul-rio-grandense, desde o século XIX até os dias atuais.
Ambos sdo ricos em agucares que, quando misturados com o carboidrato, adocam a boca e
saciam a fome. A mistura fornece energia para sustentar os corpos, porém com a caréncia de
nutrientes. A utilizac@o de cada qual, possivelmente, deve-se a condi¢c@o do espago, adaptando-
se conforme a forma e o local de consumo. Conforme verificado, a fabricacdo de melado
apresentava-se como pratica predominante no espago da Antiga Torres, em relagdo a producido
de rapadura, sendo, portanto, a forma de aproveitamento alimentar mais comumente
empregada.

A origem da fabricacdo da rapadura é datada do século XVI, nas ilhas Candrias. Na
época, grande parcela populacional situada nas Candrias era proveniente da ilha da Madeira,
Portugal. A localidade origindria exibia ampla difusdo do cultivo e beneficiamento de produtos
oriundos da cana-de-agucar, como o melado e as rapaduras, assim como a produgao de confeitos
e conservas de frutas (Nunes, 2016). Nas referidas ilhas, assim como nos Acores (Portugal), as
rapaduras provinham da extracao de raspas de melado enrijecido, que eram transformados em
artigos de confeitaria. Tais lascas eram acrescidas a produtos como o café, acucar, ovo e
chocolate, formando iguarias regionais.

Com a difusdo dos engenhos de cana-de-acticar no Brasil, o melado e a rapadura
tornaram-se derivados produzidos e comercializados. Nesse contexto, o Padre André Jodo

Antonil apresenta a rapadura brasileira como resultante de operacdes de beneficiamento do
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sumo da cana doce. A fim de formar uma massa homogénea, empregava-se maior tempo de

centrifugacdo e aquecimento, do que resultava a rapadura. Conforme as palavras do religioso:

O melado que se dd em pratos e vasilhas para comer, é o da primeira e segunda
témpera. Do da terceira, bem batido na repartideira, se fazem as rapaduras, tdo
desejadas dos meninos, e vem a ser melado coalhado sobre um quarto de papel, com
todas as quatro partes levantadas como se fossem paredes dentro das quais endurece
esfriando-se, de comprimento e largura da palma da mio. E bem-aventurado o rapaz
que chega a ter um par delas, fazendo-se mais de boa vontade lambedor destes doces
papéis do que escrivao nos que lhe ddo para trasladar alfabetos (Antonil, 2011, p. 156).

Até o século XIX, o fabrico resultava da raspagem de camadas solidificadas de actcar,
as quais estavam grudadas nos tachos e nos recipientes de purgacgao. Para os linguistas Antonio
de Moraes Silva e Rafael Bluteau, o nome deriva do instrumento chamado rapadoura, utilizado
para rapar ou raspar, neste caso, as tiras de sacarose solidificadas no tacho (Silva; Bluteau,
1789).

Sobre a fabricacdo dos insumos no tacho na Antiga Torres verificam-se pequenas
variagdes. A comecar, pelas rapaduras. Na AULNRS, um dos processos consiste em moer a
cana, filtrar e purificar o caldo, sendo o liquido transferido ao tacho, o qual € direcionado a
fornalha, onde € aquecido a 150°C, atingindo o ponto de melado. Subsequentemente, advém
dois métodos. No primeiro, apés a calorimetria adequada, o liquido € batido até chegar ao ponto
“mais consistente e vigoso”. Ato continuo, € adicionado em formas e resfriado com auxilio de
agua fria. Consequentemente, formam-se rapaduras mais soliveis e menos rigidas.

No segundo, primeiramente deixa-se o caldo esfriar. Apds, € novamente aquecido,
sendo concomitantemente batido. Para finalizar, é acondicionado em formas e resfriado,
formando a rapadura-puxa. Em Santo Antonio da Patrulha, assim como na extensdo da
AULNRS, existe a preferéncia pela rapadura de melado, denominada como puxa. Ainda, para
elaboracdo da rapadura puxa ou da puxa-puxa, o melado extraido deve apresentar por¢des
equivalentes de sacarose e glicose, fatores que determinam o ponto de solidificacdo e dogura
do produto “tipo puxa” (Machado, 2011, p. 27). Segundo o trecho de entrevista realizada por
Nunes (2010):

Tem a puxa e tem a puxa-puxa. A puxa-puxa sdo aquelas compridinhas [...]. Que sdo
embaladinhas [...]. E a puxa é dura. Bota assim, s6 batendo com o martelo pa[ra]
quebrar. E quebra queixo como eles dizem. Também chama quebra-queixo ? Quebra-
queixo. Entdo, tém pontos diferentes? A rapadura puxa é um ponto mais concentrado.
A puxa-puxa € mais mole, mais liquido. [...]. Como é que vé o ponto? Pega ela e faz
um fio que nem uma corda de linho. Esfria um pouco no cocho. Ndo pode esfriar
muito, sendo ela seca muito rdpido. Depois leva pra mesa. Af, tem o cortador, corta
ela molhada. Depois tem que lavar ela com dgua. Af, coloca um pldstico debaixo dela
e ela é toda banhada com 4gua, diretamente nela, porque se ndo molhar, depois de
embalar, ela vai dar melago. Tem de tirar aquele melago dela, pa[ra] conservar
sequinha. Depois de lavar, ela pode ficar no sol 15 minuto ou entdo vai pa[ra] um
forno pa[ra] secar. (Nunes, 2010, p. 357-358 [em itdlico as perguntas da
entrevistadoral).
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Nao obstante, evidencia-se a producdo de rapadura a partir do actcar, sendo ele
aquecido até chegar ao ponto de liquido vicoso. Seguidamente, é batido e enformado a fim de
solidificar. O método aproxima-se do descrito por Luis Camara Cascudo, que narra que a
rapadura se tratava de uma “massa dura de actcar ndo purgado, ou de mascavo coalhado, na
qual se lancam amendoins; usada no Brasil, talvez sem os amendoins” (Cascudo, 2020, p. 71).
Para Cascudo, o doce de caldo de cana depurado ao modo brasileiro pode ser preparado com
ou sem amendoim.

Essa oleaginosa, origindria do “Chaco Latino-Americano”, foi apropriada pelos
europeus no século XIII durante as primeiras expedicdes de conquista ultramarina. Com base
na pesquisa documental, constata-se que, entre o século XIX e o inicio do XX, o espaco da
Antiga Torres dedicava-se a produgdo de rapadura voltada a comercializacdo. Entretanto, ao
rememorar sobre esse derivado de cana-de-acticar, os depoentes mais velhos??* relatam que, em
sua infancia, ja ndo se fabricava o produto com o propdsito de venda. Assim, o doce passou a
ser elaborado para consumo préprio da casa ou, popularmente, “para o gasto”.

Para o Depoente B.1, a “rapadura fazia depois, com o agucar pronto, [ou] com o
melado”, ndo sendo um produto fabricado no engenho, e sim na casa da familia, como a
rapadura de cenoura com coco. Os insumos eram majoritariamente provenientes da unidade
produtiva, sendo que ‘“a gente plantava cenoura e.... ai a gente ralava a cenoura e fervia no
actucar e plantava coco [seco e ralado] dentro. Ai dava a rapadura coco e cenoura” (Depoente
B.2, Depoimento B, 09 nov. 2024).

Ao encontro das narrativas estd o relato da Depoente D., que descreve a confeccao da
rapadura proveniente do melado, como a partir do actiicar mascavo “de bola”, ou seja, aquele
que “nao deu certo”. A partir dele, faziam pagoca de amendoim e pés-de-moleque (Depoimento
D, 07 mar. 2025). Nenhum depoente ofereceu a receita de pés-de-moleque, sendo dedutivel que
o emprego de amendoins era “a gosto”. De acordo com o livro Doceiro Nacional (1895),

existem duas variedades de pé-de-moleque, uma feita com rapadura, e outra, com acucar:

Pés-de-moleque com rapadura — Tomam-se duas rapaduras, que se derrete em
quatro garrafas de dgua; lancga-se lhes, em seguida, uma clara de ovo batida com 4gua;
deixa-se ferver mais um pouco, coa-se em um pano, torna-se a levar ao fogo, até que
tomo ponto de agicar; ajunta-se um prato de amendoins torrados, e privados da
pelinha que os cobre, e um pedacinho de gengibre socado; tira-se do fogo, e bate-se
no tacho com uma colher do pau; e quando estiver no ponto de agticar, despeja-se a
mistura em tabuleiros forrados de farinha coada; depois de fria, corta-se em quadrados
(Garnier; Garnier, 1895, p. 111-112).

224 Totalizam 4 depoentes nascidos entre 1939 e 1949. Sdo naturais de Dom Pedro Alcantara, Trés Forquilhas e
Trés Cachoeiras.
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Pés-de-moleque com agiicar — Prepara-se da mesma maneira indicada para o pé de
moleque com rapadura. Preparam-se também, tanto o pé de moleque de rapadura,
como o pé de moleque com agucar, pondo-se, em logar de amendoins, améndoas,
sapucaias, juncas, coquinhos da india e de embrejaubas, e casquinhas de laranja da
terra (Garnier; Garnier, 1895, p. 111-112).

Em ambito nacional, distinguem-se dois tipos de melado: o batido e o escorrido
(comum), sendo que nao ha registros do primeiro nos atuais sete municipios que configuram a
Antiga Torres. Contudo, deve-se considerar que ambas as receitas sdo comuns em Santo
Antonio da Patrulha e outras municipalidades do estado. O melado escorrido € o caldo da cana-
de-agucar concentrado. Suas propriedades variam conforme diversos fatores, em primeiro lugar
o grau de maturacdo da matéria-prima. Apds a colheita da graminea, o produtor ndo deve
exceder de 24 horas para a extracdao da seiva ou caldo. O liquido € entdo filtrado, a fim de

realizar a purificagdo, como demonstra a Figura 26.

Figura 26. Purificagdo artesanal do caldo de cana-de-agtcar.

Fonte: Acervo da Depoente A.1 (2024).

Na Figura 26 observa-se o caldo de cana-de-actcar escorrendo sobre o filtro natural
sobre o tacho de cobre. Apds € aquecido na fornalha, geralmente a uma temperatura de 80°C.
Nesse momento, devido a calorimetria, ocorre a floculacdo das impurezas, sendo elas retiradas
com escumadeiras. Sobre essa etapa do processo, a Depoente C.1, ao referenciar a infancia,

lembra desde a estrutura do engenho até o mexer o melado com a escumadeira:

O engenho era, bem dizer, emendado. Se tinha o engenho de cima, que era o de tocar
cana, af tem que descer 14 embaixo, no engenho de baixo, pra af a guaiapa [sic] correr
pra... [pegar a garapa, botar no tacho, mexer]. Daf é processado no engenho de baixo,
como nds dizia, né... O engenho de baixo tinha um pordozinho, assim (7isos)... [Neste
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local] ajudava em tudo. Eu, desde crianca, me lembro de ta 14 com escumadeirinha.
Porque tem uma escumadeira assim, uma pd de tamanho assim [circa 80cm], toda
furadinha pra escumar, tirar a primeira espuma grossa. E depois ficava, quando
comegava a crescer tinha que t4 abanando. Eu cansei de t4 14... espalhando pra ndo
derramar, porque, se ndo, fervia, crescia e derramava (Depoente C.1, Depoimento C,
05 set. 2024).

A partir deste recorte, sobre viés imaterial vinculado a cana-de-actcar, percebe-se o
valor de expressdo alusivo a riqueza de detalhes e vivéncias pessoais sobre os modos de fazer
associados a producdo artesanal do melado. O depoimento exibe a memdria e atesta a
permanéncia sobre os saberes tradicionais, incorporados desde a infincia por meio da pratica
diaria e da participacdo direta nos processos produtivos do engenho.

A insercdo nas tarefas do engenho, mencionada com naturalidade, “desde crianga, me
lembro de td 14 com a escumadeirinha”, refor¢ca o mecanismo da transmissdo intergeracional,
em que o aprendizado se sucedia pela imersdo, observagao e repeticdo. A escumadeira, descrita
oralmente e gestualmente na sua materialidade e fun¢do, assume papel central, de elo, entre a
técnica e a memoria do narrador. Apds a evaporacao da dgua e a sedimentacdo do agicar em
sua forma sélida, o melado atinge o ponto de cozimento a 150°C, com concentracao de 72°Brix.
A confirmacdo desse estdgio faz-se por inspecdo visual, observando-se o fio que se forma ao
elevar o liquido com a escumadeira.

A distin¢ao entre “engenho de cima” e “engenho de baixo” reflete ndo apenas preceitos
da organizag¢ao funcional do espago, mas também a 16gica operacional. A descri¢do “guaiapa”,
ou seja, sobre o fluxo da garapa, explicita conhecimentos especificos da tecnologia tradicional.
Em contraponto, a expressdo “como nos dizia” revela a cosmovisdo experiencial, ou seja, de
ordem coletiva sobre o processo produtivo. Essas expressoes, manifestadas na oralidade, sdo,
por si s, testemunhos da riqueza do patrimonio imaterial.

Em relagdo a producdo voltada ao comércio, o quadro altera-se conforme “a
comunidade” da Antiga Torres. Segundo relatos, em Trés Forquilhas e Trés Cachoeiras, o
melado permaneceu em relativa circulacdo comercial até a década de 1960. A partir desse
periodo, intensificou-se a distribuicdo de agucar branco de usina na AULNRS a precos
acessiveis. Também nesse momento, inicia-se o declinio da prética de redestilacdo com o
emprego do melado. Logo, a fabricagcdo do insumo entra em desuso. Dessa forma, as memdorias

sobre esse processo mantém-se vivas nos depoimentos.

Tempo de eu crianga, ainda eu me lembro, meu pai fazia muito melado pra vender.
Naquela época tinha uma Destilaria ali em Trés Cachoeiras... O pai fazia os barris,
lembro assim dos barris, mais ou menos do tamanho assim [faz gesto com as maos].
Enchia aquilo de melado e depois levava pra 14. Eu me lembro de eu ir junto com meu
pai (risos). (Depoente C.1, Depoimento C — 05 set. 2024).
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O trecho alusivo a destilaria amplia a anélise ao evidenciar o papel do melado numa
cadeia produtiva mais extensa. Entre 1930 e 1960, era comum a pratica da redestilacio®*’, que
recorria ao melado pelo seu baixo custo, revelando uma légica econdmica adaptada a realidade
da Antiga Torres. Neste sentido, pode-se pensar que “o costume agrario nunca foi fato. Era
ambiéncia” (Thompson, 2008, p. 90), balizado por um ambiente normativo composto por
modos de convivéncia, técnicas produtivas, elementos de organizacdo social e indmeras
expectativas herdadas. Isso porque, entre 1941 e 1948, o IAA instituiu decretos-lei e resolugdes
com o objetivo de promover o desenvolvimento da indudstria de combustiveis no Brasil. Entre
as medidas adotadas, destaca-se a autorizacao para a utilizagdo da aguardente e do melado na
redestilacdo destinada a producdo de dlcool-motor, as quais estiveram vigentes até 1959.

O relato possibilita a compreensdo da articulagdo entre os produtores, detentores do
saber-fazer tradicional, e a dinimica socioeconOmica do entdo distrito de Trés Cachoeiras. A
depoente rememora a produgdo e a comercializacdo do melado por seu pai, destacando aspectos
técnicos da atividade, como a fabricacdo artesanal doméstica dos barris, bem como o
envolvimento familiar nas diferentes etapas do processo. Dessa forma, a narrativa evidencia
como os saberes imateriais se inscrevem nas experiéncias vividas, transmitidas por meio de
préticas cotidianas e vinculos de pertencimento.

Além disso, as expressOes gestuais indicam o tamanho dos barris (cerca de 50
centimetros de altura), sugerindo a determina¢do de medida, ou seja, do critério técnico acerca
da dimensdo dos recipientes utilizados para o melado. Tais elementos corporais estdao
associados ao cardter simbdlico representativo, vinculado a memoria do oficio em suas diversas
fases de execucdo. Por meio do testemunho, transcende-se o simples “como se fazia”,
alcancando-se a experiéncia do fazer sob uma perspectiva intergeracional.

Nesse sentido, a memoria € experiéncia representada por linguagens. A partir disso,
compreende-se que a corporeidade € um objeto social, e por isto, nossas memdorias configuram-
se recorrentemente na forma coletiva. Logo a problematizacdo, abordagem e textualizacio
memorialistica estdo expostas a reinterpretacdes do sujeito que narra, o qual poderd eximir
observacdes do campo no qual estd inserido. Em consequéncia, as tessituras culturais podem se
manifestam por diversas linguagens (oral, escritas e imagéticas).

Por conseguinte, através da gestualidade, como a indica¢iao dos tamanhos dos barris, ou

ainda as expressoes cotidianas, dentre elas “muito melado” e “levava para la”, remetem a fatores

225 Naquela época, as destilarias produziam alcool por meio da redestilagdo, empregando nio apenas o melaco,
mas também o acticar e a aguardente. A escolha pelo melaco justificava-se pelo preco mais baixo em
comparagdo ao agucar.
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ligados a produgdo e a distribuicdo para a destilaria. Tais manifestagdes revelam dinamicas
simbolicas que articulam memdria, priticas e espaco, compondo um repertério de sentidos
compartilhados no fazer agroindustrial.

Nas demais comunidades (Torres e Dom Pedro Alcantara), ja em meados do século XX,
o melado era fabricado preferencialmente para o consumo da familia. Aqui, deve-se considerar
que o principal produto derivado da cana-de-agucar nessas comunidades era a cachaca ou
aguardente. Com alusdes atinentes do periodo da infancia e da adolescéncia, aproximadamente

entre 1985 e 1995, o Depoente A.1 compara a produgdo dos trés produtos:

Em si [o principal produto] era a cachaca. O melado eles faziam praticamente s6 para
a alimentacdo da casa, como se diz. E naquela época eles também faziam o actcar
mascavo. Mas para mim, j4 era mais pequeno, ja ai depois, j4 maior, a gente fazia s
praticamente era a cachaca e o melado a gente fazia de vez em quando, porque ele
rende bastante (Depoente A.1, Depoimento A — 09 nov. 2024).

O relato evidencia uma hierarquizacao entre os derivados da cana-de-agucar, na qual a
cachaca ocupa o lugar de destaque, categorizada como o “principal produto”. Essa énfase
sinaliza ndo apenas a maior viabilidade econdmica, mas também seu papel central nas
dindmicas produtivas exercidas pela familia. Ao mencionar o melado e o agticar mascavo como
complementos, o narrador revela escolhas feitas segundo critérios de mercado.

A fabricacdo do melado “praticamente s6 para a alimentagdo da casa” indica uma
economia de subsisténcia que convive harmoniosamente com atividades mercantis. Essa
distin¢do entre produgdo comercial e produgdo para o consumo interno reflete a 1dgica de uso
multiplo da matéria-prima. Também demonstra como os saberes tradicionais se moldam as
necessidades e aos recursos disponiveis. Ainda no ambito da produ¢ao do melado “para casa”,
seu alto rendimento reforca a qualidade de preservagao do insumo.

Mencionando a prépria infancia “para mim, [que] j4 era mais pequeno”, introduz a
dimensdo da transmissdo intergeracional dos saberes e seus modos produtivos. A medida que o
narrador amadurece, observa a mudanca no foco produtivo, com a cachaca mantendo o
protagonismo e o melado preparado esporadicamente. O percurso de aprendizado e participagao
nas diferentes etapas de operacao do engenho contribuiram na consolidacdo dos conhecimentos
enquanto fendmeno vivo, transmitido por meio da experiéncia cotidiana. Assim, o relato
corrobora para a importancia na observacao das praticas que articulam a produ¢do comercial, a
producdo para o consumo interno (doméstico) e a memoria familiar. O equilibrio das trés
variantes revela um patrimdnio em constante transformac¢do e adaptacdo, capaz de conservar

técnicas ancestrais a0 mesmo tempo que responde as dinamicas de mercado.
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Nesse intuito, destaca-se que o melado € identificado como uma tradi¢io. Ao referenciar
a “festa do melado”, um evento familiar que congrega a familia do Depoente A.1, evidencia-se
a difus@o da pratica, onde os presentes experimentam, relembram ou se interessam pelo

processo. Assim, pelo ato de fazer preserva-se a tradicao:

Mas 6, o melado em si ele € bem pratico de fazer, ele é facil. E f4cil, mas daf o pessoal
quer vir fazer uma churrascada. [...] Normalmente € o pessoal de fora. Torres, vem
muito o pessoal de Torres. [...]. [Como] minha Tia ela mora na praia. [...]. Também
fazia cachaca também, fazia, mas foram embora. Normalmente o pessoal de aqui
morava aqui, saiu pra Torres, ou litoral, e nao perde as raizes, né... Eles querem fazer,
porque € uma coisa que relembra os velhos tempos deles, né... [perguntou-se: é uma
tradicdo familiar?] Sim, dai vem mais gente junto também que ndo conhece, entendeu?
Ja fica gostando (Depoente A.1, Depoimento A — 09 nov. 2024).

Pelo trecho do depoimento, € possivel identificar as dimensdes fundamentais da cultura
imaterial. Para comecar, a pratica do melado insere-se no conjunto de saberes familiares
relacionados a cultura canavieira, os quais, segundo muitos entrevistados, sdo assimilados
desde a infincia. Esse processo desenvolvia-se por meio da observagdo participante, ou seja,
pela observacdo, pela prética e pela repeticdo da atividade.

No contexto da preserva¢do da memoria, o fato de que o melado seja um insumo “fécil
de fazer” diminui os obstaculos ao acesso ao conhecimento (saber). Além disso, o baixo nivel
de complexidade técnica desperta o interesse geral, inclusive de quem ndo domina a pratica.
Esses elementos, para “os iniciantes”, criam um vinculo com a tradi¢do, permitindo-lhes
assimilar os cuidados relacionados ao método de produgd@o, como o tempo de cocg¢do. O

fendmeno ocorre pois:

Os valores ndo sdo pensados, nem “chamados”; sdo vividos, e surgem dentro do
mesmo vinculo com a vida material e as relagcdes materiais em que surgem as nossas
ideias. Sdo as normas, regras, expectativas etc. necessdrias e aprendidas (e
“aprendidas” no sentimento) no “habitus” de viver; e aprendidas, em primeiro lugar,
na familia, e na comunidade imediata. Sem esse aprendizado a vida social ndo poderia
ser mantida e toda produg¢do cessaria (Thompson, 1981, p. 194).

Dessa forma, por meio da interacdo entre mestre e aprendiz, garante-se a transmissao
das técnicas as novas geragdes. No entanto, para que a transmissdo intergeracional garanta a
perenidade do conhecimento, € essencial realizar o registro sistematico das técnicas e dos
modos de vida. As festividades, como a festa familiar do melado, em razdo de seu carater
coletivo, promovem a valoriza¢do, com potencialidade publica, das particularidades do saber-
fazer.

E importante destacar que o processo de producio do melado guarda em seus métodos
e técnicas tragos da memoria de um sujeito ou grupo social. As etapas de arar o rogado, do corte
da cana-de-acicar, moagem, filtragem e fervura do caldo, evocam lembrancas dos “velhos

tempos”. Assim, pelo evento familiar, ativam-se as praticas e memorias através do sensivel,
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como as perspectivas sensoriais, desde o calor do tacho, passando pelo fio do melado, até o
cheiro do insumo. Esses fatores consolidam tracos emocionais com o espaco, dando aos
participantes a sensa¢ao de pertencimento e preservacgao historica e cultural.

Outro fator a considerar sobre o trecho em questdo é a migracdo do campo. Muitos
agricultores deslocaram-se da drea rural para os centros urbanos préximos, como o de Torres.
Entretanto, apesar do deslocamento, esses sujeitos guardam os vestigios e os desejos da
memoria e pela memdaria imaterial. Logo, a celebracao dedicada ao reencontro familiar, e com
as praticas relativas a cana-de-acticar, promovem no espaco a (re)anunciagdo dos modos de
saber-fazer. Assim, o encontro atua como um mecanismo de coesdo social, recriando as
vivéncias de cooperacao nos engenhos, garantindo que ndo se dilua a memdria.

Ainda, sobre a celebracdo do melado, o Depoente A.1 reforca que a tnica coisa que se

faz é o melado. Contudo, hd sempre as tentativas para a produgdo de outros derivados.

Eles tentam fazer o agicar mascado, mas o actiicar mascado, eu ndo tenho... Ele é
dificil. Para ti fazer ele naturalmente assim, € meio complicado. Normalmente d4 s6
puxa. [...]. Porque eles tiram, daf eles dizem, olha, € complicado. Eles tiram um pouco
de melada e tentam fazer, e dai chegou um ponto que eles desistiram. [N@o chegava
ao ponto]. Nao, o agtcar, sei 14, o agicar mascavo, ele tem, parece que tem que ter
uma variedade de cana, € diferente. E dai eles comecaram a s6 fazer o melado e no
final deixavam o resto no forno, né? E apurava bem pra fazer o pé de moleque
(Depoente A.1, Depoimento A, 09 nov. 2024).

O depoimento destaca a centralidade da tradi¢do familiar e doméstica na produgdo de
melado devido as dificuldades de fabricar agicar mascavo. Ao afirmar que ‘““a Gnica coisa que
se faz € o melado”, o narrador revela uma escolha cultural em que o melado se converte em
simbolo de coesdo, respaldado pelos saberes transmitidos no seio da familia. As referéncias as
tentativas de produzir agicar mascavo manifestam o carater experimental e adaptativo das
praticas artesanais, conforme indicam as falas “para ti fazer ele... € meio complicado” e “s6 da
puxa”, atribuidas a fatores varidveis como a qualidade da cana-de-agucar. Dessa forma, supde-
se que a ndao producdo de acucar mascavo também esteja associada a condicionantes
agrondmicos e processuais que configuram no repertorio de conhecimentos locais.

A escolha por concentrar na produ¢do no melado, aliada ao aproveitamento do residuo
final, ou seja, de particulas cristalizadas para a confeccao de pé-de-moleque, desponta uma
l6gica de aplicagdo de préticas associadas a rapadura “a la brasileira”, como ja mencionado
anteriormente. Destaca-se, que, a producdo do doce transcende o fato e a ldégica do
aproveitamento alimentar. Isso porque, no universo imaterial, o fazer culindrio raramente se
limita a mera funcionalidade do ato de comer. Logo, insere-se em contextos mais amplos de

sociabilidade e memoria coletiva, a qual mobiliza sentidos simbdlicos que fortalecem vinculos
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familiares e geracionais, dentre eles: memoria e ancestralidade, pertencimento no espago social,
comunidade, transmissibilidade e celebracdo da cultura.

Retornando as praticas mencionadas no relato anterior, focaliza-se agora no acucar,
também denominado ligeiro, mascavo, vermelho, de bola, entre outras nomenclaturas que
possam vir a existir. A pesquisa documental em arquivos revela que esse produto era fabricado
na regido, sobretudo no Vale do Trés Forquilhas. Nas falas dos depoentes, o acicar estd
associado ao preparo do melado, uma vez que ambos dependem do aquecimento e manipulagcdo
da garapa em tacho.

A Depoente C.1, nascida em 1939, sintetiza saberes agricolas e alimentares transmitidos
ao longo de geragdes, evidenciando a continuidade e as transformagdes nos procedimentos de
cultivo e beneficiamento da cana-de-agicar. Como ela conta “[...] plantavam cana, faziam o
melado, o actiicar. Na minha época foi mais melado ... Mas a mae dizia que fazia aguicar
também, agucar ligeiro também pra vender” (Depoente C.1, Depoimento C, 05 set. 2024).

Ao mencionar que “plantavam cana, faziam o melado, o acticar”, a depoente remete a
um sistema producdo polivalente, de ordem familiar, pautado no aproveitamento integral da
planta e na articulagdo entre consumo doméstico e comércio. A partir da frase “actcar ligeiro
pra vender”, como uma acao anterior ao seu nascimento, exclusiva do periodo da mae, reforca
a percep¢ao da mudancga de producdo, a fim de atender a cadeia produtiva curta destinada ao
beneficiamento de dlcool na AULNRS.

Para a fabricacdo do agucar artesanal existem tradicoes e técnicas especificas na Antiga
Torres. Em Trés Forquilhas, segundo as lembrangas de infancia de Lucy Maria Hayer Gross,
que foram relatadas e escritas conjuntamente com Nilza Huyer Ely, fazia-se o agucar de
“balaios de taquara” (Gross; Ely, 2004, p. 248). Inicialmente, o texto descreve a moenda de trés
cilindros empregada para macerar a cana-de-agicar e extrair o caldo, assim como o processo

de fervura do liquido em tacho de cobre até o ponto de melado.

Paralelamente, balaios de taquara forrados com folhas de caetés e Bananeiras e
revestidos de pano de algoddo, eram colocados sobre tripés. Sob o tripé ficavam
pequeno cocho de madeira para aparar os residuos liquidos.

O melado, bastante consistente, era retirado do tacho e colocado em recipiente para
esfriar um pouco e a seguir nos balaios forrados. Sobre o melado punha um pano de
algodao branco, sobreposto por folhas de bananeira e sobre estas uma camada de
Barro bem sovado, a semelhanga de argamassa, de aproximadamente um palmo de
espessura para pressionar o melado. A operacdo dura em torno de 3 a 4 semanas e o
Barro era substituido semanalmente. Fim desse prazo era retirada a camada superior
do agucar, que essa altura estava solidificado. Colocando, em peneiras forradas e
exposto ao sol para acabar a secagem (Gross; Ely, 2004, p. 248).

Ao documentar o saber-fazer, a partir de memorias de infancia, as autoras enfatizaram

a importancia da transmissdo do conhecimento que, se ndo documentado, correria o risco de
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esquecimento. Assim, percebe-se que a técnica estd em desuso, se ndo totalmente, parcialmente,
com raros produtores executando-a. O registro da producdo artesanal de agicar em Trés
Forquilhas evidencia dindmicas vinculadas a cultura imaterial. A narrativa destaca a técnica em
suas distintas etapas de processo. O procedimento detalhado aproxima-se da confec¢ao colonial
denominada como paes de agucar, outrora comum no Nordeste e Sudeste brasileiro, sendo a
origem proveniente das ilhas da Madeira.

Processualmente, a etapa de purga ‘“colonial” € descrita com a enformagem nos
contentores de barro, chamados de sinos, que eram encaixados nas andainas. Nelas, os
recipientes ficavam suspensos por alguns dias a fim de decantar o mel de cana-de-acucar
porventura existente. Apds, sobre o sino, era adicionada uma camada de argila embebida em
agua, permitindo que o liquido penetrasse no contetido. Dessa forma, a dgua fluia pelo torrdao
de acgucar, promovendo sua purificagdo. Em seguida, o material era desenformado, dando
origem ao pado-de-acucar, que apresentava um bloco de cristais de acucar de diferentes
variedades, como o branco, o amarelo e o mascavo. Por fim, apds separagdo eram colocados a
secagem (Nunes, 2016).

No cendrio da Antiga Torres, verifica-se a adaptacdo das técnicas, conforme a
materialidade e as tecnologias existentes. Apos a colheita, a cana-de-acticar era encaminhada a
moenda de trés cilindros. Em seguida, a garapa era destinada ao tacho de cobre, com o objetivo
de aquecer e formar os cristais. Destaca-se que o tacho, devido a sua excelente conducdo
térmica, remete a praticas existentes desde o periodo colonial brasileiro que ainda sdo mantidas
na atualidade. Dessa forma, é importante avaliar-se os utilitdrios e sua eficiéncia, para
compreender as herancas ou legados tradicionais e suas possiveis transformacdes.

Retornando a producdo do agucar, apds a cristalizagcdo, a massa € encaminhada a purga.
Para tanto, era adicionada em balaios de taquara, forrados com folhas de caetés, bananeiras e
pano de algoddo. Essa sobreposi¢do dos materiais formava camadas que facultavam na
purificacdo e clarificacdo do liquido. O processo ilustra a engenhosidade ou apropriacdo
cultural dos produtores na escolha de matérias-primas locais para filtrar o melago, como a
aplicabilidade da prensa de barro sovado. Esse, por sua vez, era umidificado, fato que promovia
a passagem de dgua pelos cristais de agucar, promovendo a clarificacdo. A substituicao semanal
da forragem de barro (prensa) durante o periodo de quatro semanas demonstra o conhecimento

técnico-operacional sobre a coagulacio necessdria para a formagao do pao-de-agucar.
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Nos capitulos anteriores apresentou-se dados sobre a producio de rapadura??® e acticar.
Percebe-se que, entre 1848 e 1863, existe a predominancia da comercializacdo de rapadura,
especialmente no Vale dos Trés Forquilhas. Dessa forma, existe o indicio de que possivelmente
se tratava dos torrdes de pao-de-aguicar resultantes da purgacdo do melado. Contudo, ndo se
exclui o outro método. Outros relatos sobre a técnica foram realizados, como concedido por
Sueli Fernandes de Souza, natural de Trés Forquilhas. Ela descreveu a confecciao e uso do

“cesto piti” para a obtencao do acucar:

O piti era assim, eles escolhiam a taquara mais grossa que tinha na taquareira.
Pegavam e cortavam ali no né da taquara, né. Dali eles desfiavam e cortavam tudo
numa grossurinha, numa grossurinha assim [mostra com os dedos cerca de lcm] a
taquarinha, né. E limpavam ela por dentro, porque tem aquele nd, tem aquelas
coisinhas branca por dentro da taquara, né. Tem que limpa tudo. Depois trabalhavam
ela, ela na volta com outra taquarinha assim [mostra o movimento do trancar em
espiral para cima], assim, assim até em cima. Ficava assim um leque, mas fechadinho
todo na volta. [...] dai jogavam o melado. Melado, aquele negécio bem apurado ali
assim e deixavam escorrer. Dai em baixo tinha outra vasilha, assim grande, né.
Deixava escorrendo ali a noite inteira. Era o mesmo melado. Vinha direto de 14
[tacho]. Jogava ele ali e ia escorrendo, escorrendo no outro dia tava um acucrinha
assim, tu pegava com a mao assim... era o tal acgticar branco. la escorrendo bem de
vagarinho, né. Ndo botava nada. S6 sei que era feito aquilo bem feitinho [o piti].
Ficava juntinho, juntinho, juntinho, juntinho. Assim. O actcar ficava assim acho que

cor de manteiga hoje (Sousa, 2024; apud Eltz; Mohr, 2024)227.

Ao analisar o trecho do depoimento, uma palavra desperta atengdo: “piti”. Qual seria
sua origem? Por se referir a um cesto, a primeira associacdo foi com o povo Potiguara,
pertencente ao tronco Tupi e origindrio do Nordeste brasileiro. Em seguida, considerou-se a
hipétese do deslocamento litoraneo dos povos indigenas, como os Tupis-Guaranis.

Diante disso, recorreu-se ao Diciondrio Tupi Antigo-Portugués, de Moacir Ribeiro de
Carvalho, publicado em 1987, em busca de uma compreensdo mais precisa sobre o uso da
palavra. Encontrou-se a expressao “TEPETI. Substantivo: prensa (de estipite, de espremer)”
(Carvalho, 1987, p. 283).

Assim, a expressao tepeti vincula-se ao ato de prensar ou espremer algo, ao passo que o
termo “‘estipite” se refere as fibras extraidas de “[...] palmeiras [...] grandes arvores de estipite

(espique) [...] coroada em seu dpice de um penacho de folhas grandissimas [...]” (Pinto, 1873,

226 O pesquisador Pérez Vidal esclarece que a origem da rapadura de mel vem da pritica de refinacdo do agticar
que, devido a cristalizacdo baixa, exibia um aspecto de melado solidificado. Dentre as derivacdes da iguaria estd
a “rapadura de gé6fio com mel de cana [melado], feita com os ingredientes tipicos: gofio, mel de cana, limdo e
canela, sendo o mais popular de todos os doces da confeitaria das Candrias” (Nunes, 2016, [n.p.]). Por conseguinte,
o doce, em forma de cone (pao-de-agtcar), tornou-se tipico em muitas regides, como a estudada por Vidal.

227 SOUZA, Sueli Fernandes. Boa Unido, Trés Forquilhas: grava¢do em video. Entrevistador: Juliana Mohr dos
Santos. 28 de fevereiro de 2024 (apud Eltz; Mohr, 2024).
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p. 35), empregadas na confeccdo do instrumento. No extenso territério da Amazonia brasileira,
atualmente utiliza-se o “tipiti” na extra¢ao da seiva da mandioca brava.

O instrumento de formato cilindrico apresenta cerca de dois metros de comprimento.
Além de sua fungdo pratica, o utensilio “[...] funciona como um simbolo cultural e tradicional
importante. Essa ferramenta € essencial na extracdo do tucupi da mandioca e representa a
sabedoria e a tecnologia indigena utilizada na regidao” (Do Nascimento; Sabatini, 2024, p. 128
[grifo da autora]).

Embora o piti circulante e usual na Antiga Torres seja confeccionado com taquara, sua
denominacdo remete a do vocdbulo tepeti, que significa “espremer” ou “prensar”. Essa
associacdo decorre do fendmeno observado sobre o uso do utensilio, em que a pressdo exercida
pelo bloco de argila no interior do recipiente reproduz a tecnologia dos povos origindrios, o
tepeti. Com o passar do tempo, acredita-se que, a palavra sofreu variagdes, passando de tepeti
para tepiti, depois para tipiti e, por fim, piti2?3.

A descricdo realizada por Sueli testemunha a apropriacdo cultural do saber-fazer dos

utensilios de taquara®®’

. A confecc¢ao da ferramenta, origindria dos povos tupi-guarani, articula
uso de materiais locais com a precisao técnica para a extracdo do sumo da cana-de-aguicar. A
selecio de taquara como matéria-prima revela o saber empirico sobre resisténcia e
maleabilidade necessarios a confeccdo do piti, enquanto a limpeza e o corte minucioso de cada
no ressaltam o cuidado em eliminar impurezas naturais e garantir a qualidade do artefato.

O desfiamento e o corte da taquarinha em tiras de cerca de um centimetro demonstram
a adaptacdo das ferramentas ao ritmo produtivo. O trangado em espiral, que forma um leque
compacto, origina uma malha porosa capaz de reter particulas mais volumosas. Essa trama
delicada exerce simultaneamente as fun¢des de prensa e peneira, normalmente desempenhadas
por equipamentos distintos, aqui reunidos num tnico instrumento. Ao verter o melaco quente
sobre o piti inicia-se a filtragdo lenta que favorece a cristalizagao natural, e a acdo combinada
da gravidade e pressdo da argila. Logo, o tempo transforma o melaco em aguicar branco e
mascavo sem recorrer a aditivos ou tratamentos quimicos.

Apropriando-me da teoria de Richard Hendler e Jocely Linnekin (2021), a tradi¢do é um
processo que estd sujeito a reinterpretacdes de préticas e valores. Portanto, o que define o ato
do saber-fazer sdo as condi¢des do momento da operagdo. Os sujeitos, neste caso, mestres e

mestras, reinterpretam ou reinventam elementos culturais, como o caso do piti ou balaio de

228 A reducdo de tipiti para piti também é perceptivel na regido amazonica brasileira (Do Nascimento; Sabatini,
2024).
229 Tnclui-se o das irmés Lucy Maria Huyer Gross e Nilza Huyer Ely.
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taquara. Essas quebras ndo configuram rupturas e muito menos perda de autenticidade no
processo de producdo do agucar.

Informagdes sobre distintos sistemas de fabricacdo do actcar sdo identificiveis na
Antiga Torres. Dentre elas, o didlogo do depoimento conferido pelo Depoente B.1 e pela

Depoente B.2:

Depoente B.1: O primeiro agticar que nés faziamos era agticar de grana. [...] Tu faz o
acucar, enquanto ele ndo grana, ele ndo € actcar.

Depoente B.2: Acucarar, até enquanto agucareira.

Depoente B.1: Af ele é melado antes. Af ele graneia e daf d4 o actcar. Dali ele é
despejado num tacho de madeira.

Depoente B.2: Ele [¢é despejado] 14 no balaio.

Depoente B.1: O acicar?

Depoente B.2: E claro. Ele fica ali dentro, com toalha de mesa.

Depoente B.1: Aquilo € outro sistema. E ali nés fazia agiicar o dia inteirinho, e no
outro dia de novo ia e fazia. O inverno inteiro era assim, cortar cana, sacar pra moer
e fazer o agticar (Depoente B.1; Depoente B.2. Depoimento B, 09 nov. 2024).

O método citado pela Depoente B.2 é o de purgagdo, onde a massa é depositada em
balaios (piti) revestidos com toalhas de mesa, a fim de assegurar fluxo de ar e drenagem do
liquido residual. A mencao a “outro sistema” enfatiza a distin¢ao entre a rotina de produgdo do
acticar mascavo “de grana ou ligeiro” e aquele dedicado a purgac¢ao dos residuos.

O outro procedimento, conforme descrito pelo Depoente B.1 complementa a descri¢ao
da producgdo de acticar mascavo, conhecido localmente como “acticar de grana” ou ‘“‘agicar
ligeiro”. Esse processo consiste na extragdo da cana-de-acticar, moagem, armazenamento,
filtragem, transferéncia para tacho, aquecimento, até a cristalizagao, transferéncia ao cocho de
madeira, “esfregaco” ou “desfiadeira”, e formagao do agiicar mascavo.

A partir dessa descricdo detalhada, torna-se pertinente considerar outro aspecto que
atravessa os modos de producdo: a sazonalidade. No caso da cachaca, hd preferéncia recai sobre
o inverno devido as condi¢des mais favordveis a fermentagao. J4 no caso do melado e do agucar,
a operagdo ocorria de maneira ininterrupta, independente da estagcdo, evidenciando dinamicas
produtivas distintas dentro do mesmo universo agroindustrial.

Nesse processo, a expressao “‘enquanto ele ndo grana, ele ndo € acucar” refere-se a fase
de cristalizag¢do, na qual o melaco previamente concentrado passa por uma coagulagdo até a
formacdo dos cristais. Apos, a massa € transferida ao tacho de madeira, onde é remexida.
Alguns chamam essa etapa de esfregaco, e outros, de desfiadeira. A exemplificar o trecho da

Depoente C.1:

Naquela época que surge aqui era o agicar ou melado. Pra renda. [O trabalho no]
engenho de cana-de-aguicar. Ai meu Deus, era a moenda, né.... [...] para esmagar as
canas. [Ap6s ai] Pro cocho, ta. Do cocho ia pra fornalha. Pra ferver, ferver, ferver....
Até dar melado. Era fervido, fervido até secar, que a guarapa secava e virava melado.
Dali vinha pra tal desfiadeira pra fazer o agicar. Desfiava, dai eles mexia, mexia,
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mexia, até que aquilo secava e virava agticar mascavo. Uns chamavam de ligeiro, mas
€ o0 mesmo mascavo (Depoente C.1, Depoimento C, 07 mar. 2025).

A sequéncia da técnica descrita evidencia o dominio pritico sobre o processo de
transformac¢do da cana-de-agucar, abrangendo desde a moagem, passando pela decantagdo e
pela fervura prolongada na fornalha, até a obtencdo do melado. A repeti¢do enfética do verbo
“ferver, ferver, ferver...” refor¢a o cardter laborioso e continuo da atividade, além de funcionar
como recurso discursivo de intensidade.

A referéncia a desfiadeira como ferramenta técnica para a producio do agucar, seguida
das expressodes sucessivas sobre o “mexer, mexer, mexer’, explicita a pratica artesanal de
cristalizacdo a partir do resfriamento e agitacdo constante do melaco. Ainda, o uso recorrente
de pronomes, como ‘“eles mexia” e “dali vinha”, indicam uma experiéncia coletiva, em que a
producdo agucareira era um esforgo familiar.

Por fim, a utilizacdo do termo “acucar ligeiro”, revela uma nomenclatura vernacular
tradicional na Antiga Torres, utilizada por produtores em distintas regides. A denominagio
possivelmente advém da comparagdo com o processo de producdo do agiicar purgado, o qual
requer mais tempo de preparacdo. Quando “[...] a massa do melado ndo se prestava para
esfarelar, para esfarinhar, virava bola”, o chamado agucar de bola (Figura 27 - abaixo).

Os produtores em atividade mencionam o insucesso na produ¢do de agicar mascavo,
atribuindo-o a qualidade inferior da cana-de-actcar, cujo teor de sacarose se mostra
insatisfatério. E de fato, segundo o estudo climdtico da cultura da cana-de-agicar executado
pela EMBRAPA/EMATER, as variantes empregadas na por¢do da AULNRS sdo destinadas a

producdo de cachacga.

Figura 27. Agticar mascavo “de bola”.
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Fonte: Acervo da Autora (2025).



212

Os mestres e mestras também apontam as condi¢des climaticas adversas como causa do

comprometimento na obtengdo de todos os derivados da planta.

Normalmente a cana, depende muito, o clima como se diz, mudou muito. Depende
muito do clima, porque a cana, antes eles comecavam até em abril, antigamente
comecavam ja a moer cana, porque ja vinha o frio e a cana ja madurava, agora tu nio
consegue. Af fica pra maio, junho, que é uma época mais que ji tem a cana mais
madura pra comecar. [...] Porque antes era més de abril, o pessoal ja estava tudo
afervurado j4, fazendo safra de cana. Af hoje tu comeca a fazer més de abril, tu ndo
consegue. Tu pode fazer, s6 que ela ndo vai dar rendimento. Muito menos. Ela da
muita quebra, porque ela ndo tem docura (Depoente A.1, Depoimento A, 09 nov.
2024).

O depoimento apresenta um testemunho relevante sobre o impacto das mudancas
climédticas nos saberes tradicionais associados ao ciclo produtivo da cana, especialmente na
delimitacdo do tempo da safra e na qualidade do produto colhido. A fala evidéncia uma
percepcio empirica apurada, construida ao longo de décadas de experiéncia, sobre o estreito
vinculo entre as condi¢des ambientais e o rendimento da safra e producdo dos derivados,
considerando, para tanto, o teor de sacarose.

Habitualmente, ao longo do percurso da cana-de-agucar, o periodo de safra iniciava-se
em abril, regulando-se pela chegada do frio, fator que favorece o amadurecimento da cana-de-
actucar e, consequentemente, eleva sua dogura. Nesse contexto, a frase “o pessoal ja estava tudo
afervurado jd, fazendo safra de cana” demarca que o ciclo agricola é marcado por ritmos
coletivos e de mobilizacdo comunitdria. Contudo, a regularidade da atividade foi comprometida
nos dltimos anos devido a alteracdo climética, que deslocou o calendério da safra para os meses
de maio e junho.

Do ponto de vista técnico-cultural, o depoimento evidencia como o saber-fazer
tradicional estd intrinsecamente associado a ciclos climaticos estdveis. A mudanga das
condig¢des, provocada por alteracdes macro ambientais, ndo apenas interfere na produgdao
material, mas também desafia os saberes herdados sobre os calendérios produtivos. Sob a 6tica
do patrimdnio imaterial, € essencial reconhecer que as praticas como a moagem da cana-de-
actucar, o manejo da plantacdo e os critérios de colheita integram um corpo de conhecimentos
que articulam técnica, observagcdo da natureza e transmissdo oral. A instabilidade climdtica
contemporanea, portanto, ameaga nao so a viabilidade econdmica da produgdo artesanal, como
também a continuidade cultural desses saberes. Para tanto € necessario orientagdes técnicas das
areas agrondmicas com vistas de apoiar os produtores diante dos novos desafios enfrentados
para o cultivo e beneficiamento do colmo.

Do ponto de vista do patrimdnio imaterial, esse conjunto de préticas e técnicas

organizacionais configuram um legado que € articulado com aspectos materiais, sensoriais e
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afetivos. A documentacdo desses processos orais € a sistematizacdo das suas etapas sdo
fundamentais para a salvaguarda de um saber fazer em risco de desaparecimento. Dessa forma,
através da producido desta tese, inicia-se esse esforco, que poderd subsidiar acdes de ativagao e
educagdo patrimonial para com as comunidades associadas ao percurso da cultura da cana-de-

acucar na Antiga Torres.

6.2 Popularmente Bendita Malvada: de aguardente a cachaca artesanal

Luiz Camara Cascudo (1967) relata que o destilado proveniente do sumo fermentado da
cana-de-actcar estava presente no Brasil, desde 1572. Essa prética originou-se da observagao
do processo de producdo do actcar, especialmente da espuma retirada durante a fabricagdo.
Essa substincia, conhecida como cagaca, era armazenada em recipientes e destinada a
alimentacdo do gado. No entanto, percebeu-se que, devido ao clima tropical, os residuos
fermentavam rapidamente. Desse processo gerava-se o liquido com teor alcodlico: a
aguardente.

Assim, teve origem a bebida tipicamente brasileira, cujo consumo se espalhou por
diversos paises. Em 1635, devido a preferéncia pela aguardente em detrimento do vinho
portugués, foi decretada a proibicao da cachaga em relagc@o a sua produgdo e comercializagao,
medida que foi revogada apds a expulsdo dos holandeses do nordeste brasileiro. No século
XVIII, a fabricacdo e o comércio da aguardente foram novamente proibidos. No entanto, diante
dos protestos ocasionados por essa medida, a Coroa Portuguesa decidiu revogar a proibicao e
implementar tributos sobre o produto. Essa 16gica de implantacdo de unidades produtivas de
cana-de-aciicar e de arrecadacdo fiscal foi aplicada a medida que a Coroa avancava na
apropriacao dos territorios, por meio da estruturagdo de colonias de povoamento.

Quando se fala da “bendita d4gua”, percebe-se a ocorréncia de transformagdes ao longo
de seu percurso histérico, em multiplas conotagdes. Essas mudancas envolvem as
denominagdes adotadas, os locais e praticas de producgdo e a legislacdo que determinou o teor
alcodlico por volume do recipiente. Para tanto, a pesquisa em documentos escritos fisicos e
digitais, colaborou para a compreensao da cultura da aguardente e da cachaca no Rio Grande
do Sul, com foco na Antiga Torres.

Como jé referenciado, a dindmica de producdo no estado inicia-se com as primeiras
migracdes portuguesas-europeias, compostas por madeirenses e acgorianos, ainda no século
XVIII. Naquele momento, o comércio de tais produtos era difundido ao longo do Caminho dos

Tropeiros, que se estendia de Sdo José do Norte até Laguna (Santa Catarina). Com o avango
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das migracdes, amplia-se a extensdo de dreas cultivadas destinadas a producdo de cana-de-
acucar para a geracdo de aguardente.

No século XIX, verificava-se a presenca de moendas e alambiques da zona sul de Porto
Alegre até o Rio Mampituba. A maior profusdo ficava nas escarpas da Serra Geral, ao longo
das atuais cidades de Santo Antdnio da Patrulha, Osorio e Torres. Na ultima década, localizava-
se o Sitio do Indcio, descrito como um espago produtor de destilados por Saint-Hilaire na década
de 1820. Entre 1848 e 1963, expandiram-se as unidades beneficiadoras, assim como de
circulagao comercial, fatos que consolidaram a drea referéncia na producao de aguardente, onde
destacavam-se as colonias de Trés Forquilhas e Dom Pedro de Alcantara. Tais referéncias
levaram a ideacdo de instalacdo de engenho e depdsito central, sendo executado apenas o
dltimo.

Também no século XIX, encontram-se narrativas sobre a “dgua-viva”, proveniente da
fermentacdo e destilagdo do mosto do caldo da cana-de-acucar. Sobre a aguardente fabricada

no Rio Grande do Sul, Jean Charles Moré adverte que:

A aguardente, principalmente a de Porto Alegre?, as vezes causa efeitos estranhos,
até nos que estdo acostumados. [...]. Porque nds estamos falando do espirito, é
necessdrio alertar os recém-chegados contra o perigo de se acostumarem com uma
bebida chamada cachaca, que é a destila do caldo fermentado da cana-de-acticar.
Geralmente desagrada, a principio, pelo cheiro e seu gosto particular; mas vocé se
acostuma rapidamente. Ela é muito prejudicial, mesmo quando tomado com &4gua,
quando de fato ha excesso; devemos reserva-la para casos de doenga ou quando nos
molharmos muito (Moré, 1863, p. 192).

A referéncia de Jean Charles Moré a aguardente “de Porto Alegre” e aos seus ‘“‘efeitos
estranhos” evoca tanto a intensidade alcodlica das bebidas destiladas quanto os imagindrios que
as envolvem. Nesse sentido, o autor sugere seu uso em situacdes especificas, como “em caso
de doenca ou quando nos molharmos muito”, remetendo ao repertdrio de priticas médicas
populares, em que a bebida destilada assumia funcao terapéutica de natureza alopdtica. Outra
expressao digna de nota é a observagdo de que a bebida “desagrada a principio”, revelando o
processo de iniciagdo ao consumo: com o tempo, o paladar € socialmente educado as diferentes
sensacgdes gustativas, adaptando-se a elas.

A referéncia de Moré (1863) preconizou as andlises sobre o percurso dos destilados de
cana-de-actcar. Sob a perspectiva da composi¢do quimica, observa-se variagdes tanto no teor
alcodlico quanto nas classificagdes atribuidas as diferentes tipologias da bebida. Visando
compreender tal perspectiva, recorreu-se a0 Manual do Destilador e Licorista (Santos, 1883,

p. 02), o qual define que a solucdo obtida por meio da destilacdo “[...] se chama aguardente

230 Og destilados de cana-de-agicar comercializados em Porto Alegre eram majoritariamente produzidos em Santo
Antonio da Patrulha, Osorio e Torres.
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quando contém até 50% de alcool; espirito quando tem mais de 50% de alcool; e espirito
retificado, quando nela se acham até 96% de élcool”. O manual também menciona o chamado
alcool absoluto, que ndo apresenta qualquer teor de dgua. Além disso, a obra aborda as etapas

do processo de destilagdo, sendo categorizadas conforme o Quadro 18:

Quadro 18. Destilacdo da cana-de-acucar.

Etapa 1883 (nome atual) Tipo Redestilacio 1 Redestilacio 2
1 Vapores de dlcool | Aguardente fraca | Alcool  desnaturado | -------
(cabeca) (22%) (até 50% alcool)
2 Vapores de dlcool e | Espirito, até 50% | Espirito retificado, até | -------
dgua (corpo) dlcool 96% de dlcool
3 Vapores | - e e
exclusivamente aquosos
(cauda)

Fonte: Manual do Destilador e Licorista (Santos, 1883), adaptado pela autora (2025).

No relato de Jean Charles Moré (1863), identificam-se duas classificacdes distintas: o
“espirito-cachaga” e a “aguardente”. A primeira, como pode-se concluir da leitura do Quadro
18, corresponde a segunda etapa da “destila do caldo fermentado da cana-de-acicar” (Moré,
1863, p. 192), ou seja, o corpo ou coragdo do mosto fermentado. Na classificacdo atual de
bebidas alcodlicas destiladas, conforme a Instru¢ao Normativa do MAPA n° 13, de 29 de junho

de 2005 (artigo 2.1.2):

Cachaga € a denominacdo tipica e exclusiva da Aguardente de Cana produzida no
Brasil, com graduacdo alcodlica de 38% vol (trinta e oito por cento em volume) a 48%
vol (quarenta e oito por cento em volume) a 20°C (vinte graus Celsius), obtida pela
destilacdo do mosto fermentado do caldo de cana-de-aglicar com caracteristicas
sensoriais peculiares, podendo ser adicionada de actcares até 6g/L (seis gramas por
litro), expressos em sacarose (Brasil, 2005).

Em contraponto estd a aguardente, que “as vezes causa efeitos estranhos, até nos que
estdo acostumados” (Moré, 1863, p. 192). Essa frase possivelmente se refira a destila da
primeira fracdo, misturada ou ndo com o espirito. Essa distincdo ajuda a explicar os
desconfortos associados a ingestdo da aguardente, uma vez que a ‘“cabeca” da destilacdo,
apresenta gases voldteis, como o metanol, potencialmente prejudicial ou fatal do consumidor.
Quanto ao destilado de cana-de-actcar, exalta-se que sdo prejudiciais “mesmo quando tomado
com dgua” (Moré, 1863, p. 192), uma referéncia atinente ao costume popular de fracionamento
do composto. A partir do Manual do Destilador e Licorista (Santos, 1883), foi possivel analisar
as formas de preparo, assim como o teor alcodlico dos destilados utilizados.

Conforme o Quadro 19, percebe-se a elevada incidéncia de receitas que utilizam
destilados de cana-de-agtcar com alto teor alcodlico, como o “espirito 90°” e o “dlcool 90°,
que juntos totalizam 63,70%, o que sugere ampla circulagdo e significativa demanda por essas

tipologias. Em razdo da elevada graduacao, esses destilados eram comumente fracionados com

dgua ou outros agentes (chds, 6leos, ervas, tinturas, caldas de aguicar) antes do consumo ou



216

aplicacdo culindria. Por outro lado, a presenca de aguardente e espiritos de teores moderados
indica a aplicacdo ao consumo direto ou na preparagdo de bebidas compostas leves, como

alguns licores.

Quadro 19. Bebidas alcodlicas a frio e destiladas.

Categoria Quantidade Porcentagem (%)
Alcool de 90° 39 28,89%
Alcool (sem descri¢io de graduacio) 29 21,48%
Espirito de 90° 47 34,81%
Espirito de 95° 1 0,74%
Espirito de 80°, 60°, 40°, 34° 9 6,67%
Espirito 22° 2 1,48%
Espirito (sem descricdo de graduacdo) 2 1,48%
Aguardente de 22° 2 1,48%
Destilado de vinho 4 2,96%
Total 135 100 %

Fonte: Manual do Destilador e Licorista (Santos, 1883), adaptado pela autora (2025).

A pesquisa em fundos arquivisticos também possibilitou o contato com diferentes
tipologias de destilados categorizados para as taxagdes sobre os produtos. Entre os anos de 1886
e 1896, observam-se trés variagdes descritas: aguardente (cachaca), dlcool desnaturado e dlcool
puro (acima de 80°). As duas primeiras destinavam-se ao consumo humano, enquanto a dltima
era voltada para fins industriais. Além disso, as categorizagdes dos destilados com “indicac@o
de graduacdo alcodlica” permitem inferir a existéncia de sistemas de controle ou padronizacao
dos produtos.

Sobre a “Augoa Ardente”, Luiz Camara Cascudo (1967) afirma que era a designacao
usual ao destilado de cana-de-agucar durante o periodo colonial brasileiro. No contexto gaticho,
no século XIX e inicio do século XX, observa-se a predominancia do uso da palavra
“aguardente”, sendo mais recorrente que “cachaga” em documentos oficiais ou normativos.
Referente aos Relatérios da Presidéncia da Provincia (1848-1889), Relatérios dos Presidentes
dos Estados Brasileiros — Rio Grande do Sul (1891-1930) e Mensagens do Governador do Rio
Grande do Sul para a Assembleia (1891-1930), consta exclusivamente o termo “aguardente”.

Ainda no que diz respeito as nomenclaturas, foram consultadas outras fontes de
informagdo, como jornais indexados na Hemeroteca Digital Brasileira. Esse banco de dados
digitalizados, pertencente a Biblioteca Nacional do Brasil, permite a pesquisa conforme os
seguintes critérios: periddico, periodo e local. Para esse levantamento, selecionou-se o termo
geografico Rio Grande do Sul (RS). Em seguida, realizou-se a busca pelas referéncias
“cachacga” e “aguardente”, distribuidas por décadas.

Ao analisar a frequéncia de mencgdOes relativas aos insumos derivados do destilado de
cana-de-actcar, presentes no Quadro 20, verifica-se que a cachaca foi citada 1.246 vezes,

representando 23,07% do total. Por sua vez, a aguardente contou com 4.156 mengdes,
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correspondendo a 76,93% das referéncias. Ao longo das décadas e séculos, percebe-se a
transformac¢do usual de denominagdo de “aguardente” para “cachaca”.

Referente aos primeiros registros, de 1830 a 1869, evidencia-se o predominio do termo
aguardente, embora com baixa frequéncia de mencdes. Entre 1870 e 1919, observa-se uma
intensificagcdo nas meng¢des ao termo “aguardente”, totalizando 3.540 ocorréncias, o que
corresponde a 92,38% do conjunto analisado. O ponto culminante ocorreu na década de 1910,
com 1.714 referéncias registradas. Nesse mesmo intervalo, o termo “cachaca” foi mencionado

292 vezes, representando 7,62% dos casos.

Quadro 20. Incidéncia dos termos cachaca e aguardente por década.

Década Cachaca Aguardente
1810-1829
1830-1839 01 13
1840-1849 19 15
1850-1859 52 22
1860-1869 01 07
1870-1879 03 34
1880-1889 05 318
1890-1899 23 507
1900-1909 101 967
1910-1919 160 1714
1920-1929 92 770
1930-1939 122 540
1940-1949 47 102
1950-1959 319 322
1960-1969 324 166
1970-1979 202 140
1980-1989 390 147
1990-1999 702 168
2000-2009 303 34

Fonte: Hemeroteca Digital Brasileira®’!, adaptado pela autora (2025).

Na segunda metade do século XX, especialmente entre as décadas de 1950 e 2000, nota-
se um aumento gradual das mencdes a “cachaca”, culminando em 702 ocorréncias na década
de 1990. Em contraponto, no mesmo periodo, verifica-se a redu¢do de incidéncia do termo
“aguardente”, constatando a mudanga terminoldgica ou a distincdo e valorizacdo cultural
atribuida a bebida.

No contexto nacional, a partir do Estado Novo (1937-1945), intensificou-se o processo
de construcdo da identidade nacional. Nesse periodo, a cachaga passou a ser reconhecida como
um elemento representativo da coesdao cultural do pais, sendo analisada nas expressoes

populares, como folclore, literatura e outras manifestagdes. Outra questdo, igualmente

relevante, € a criagdo, em 1933, do IAA. Essa autarquia, entre os anos de 1933 e 1955, instituiu

21 Hemeroteca Digital Brasileira. Disponivel em: https://memoria.bn.gov.br/hdb/periodico.aspx.
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diversas leis, decretos e normativas relacionados a producdo sucroalcooleira, definindo os tipos
de derivados da cana-de-agucar.

Por fim, Roberto da Matta (1982) destaca a associagdo entre cachaca, futebol e carnaval
como elementos constitutivos da unidade nacional. Ao se sobrepor tal referéncia ao contexto
Sul-rio-grandense, € possivel verificar o momento em que os termos “cachaga” e “aguardente”
apresentam proximidade quanto ao nimero de ocorréncias em periddicos. Por coincidéncia, ou
ndo, essa convergéncia acontece na década de 1950. Nesse momento, foi realizada a Copa do
Mundo de 1950, sediada no Brasil. Embora a Selecdo Brasileira tenha sido derrotada, o evento
marcou simbolicamente a consolidacido do futebol como componente da identidade nacional.
Posteriormente, nos anos de 1958, 1962 e 1970, a equipe brasileira conquistou a Taca Jules
Rimet. A partir desse marco, iniciado em 1950, e especialmente nas décadas seguintes, o termo
“cachaga” consolidou-se como a denominagao oficial do destilado de cana-de-agucar.

Ainda sobre o percurso no espacgo de estudo da presente tese, no século XX, entre Santo
Antonio da Patrulha e Torres, foram instaladas usinas de pequeno e grande porte, destinadas a
producdo de agucar, dlcool e aguardente. Nesse momento, verifica-se a introdugdo de sistemas
ou mdaquinas a vapor, assim como da produ¢do da bebida a partir da coluna de destilagao. O
liquido extraido desse sistema é denominado aguardente industrial. Dentre as usinas desse
periodo estdo a Destilaria Pinguela (1910-1916); a Usina Santa Marta (1925-1938); e a
AGASA (1965-1990), entre outras. Também se destaca a introdugdo do centro de pesquisa e
auxilio aos produtores por meio da Estagao Experimental de Cana-de-Actcar (1920-1950), em
Osério.

No periodo de 1920 a 1990, foram indmeras as unidades produtoras de pequeno porte
que integraram a cadeia curta das industrias, fornecendo cana-de-actcar, aguardente, acticar e
melado destinados a (re)destilacdo. Ao longo desse intervalo, registraram-se diversas crises de
ordem econOmica, especialmente em decorréncia do encerramento das atividades fabris. Tal
conjuntura levou muitos produtores a se afastarem da cultura canavieira, substituindo-a por
outras exploragdes agricolas, como os cultivos de bananais, ou, em muitos casos, migrando do
meio rural para os centros urbanos.

Sobre a dimensdo dos engenhos e alambiques artesanais, Dante de Laytano (1978), na
obra Torres: resumo de sua historia de terra e mar, apresenta um panorama quantitativo sobre
a organizagdo produtiva da cana-de-agucar na Antiga Torres, com énfase na dimensdo
comunitéria. Os dados, que remetem a 1976, indicam a existéncia de 853 familias diretamente
envolvidas com o cultivo canavieiro, distribuidas em 11 comunidades, revelando um cenéario

marcado por pequenas unidades de producdo familiares.
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Em complemento, o autor ressalta a presenca de 434 alambiques em funcionamento,
evidenciando a expressiva capilaridade da producdo artesanal da cachaca. O volume de
producdo registrado totalizou 9.648 pipas. Nesse contexto, cada alambique ndo se limita apenas
a ser uma unidade produtiva, mas também se configura como espago de transmissao de saberes
técnico-culturais das comunidades. A incidéncia desses estabelecimentos reflete um saber-fazer
consolidado, intimamente associado a organizagdo tradicional do espaco.

Conforme aproxima-se do tempo presente, presencia-se a falta de informacao

arquivistica sobre o espaco estudado®*?

. A partir da década de 1940, gradualmente diminui, em
jornais e revistas, o volume de informagdes sobre os aspectos da produ¢@o agroindustrial, ndo
apenas da cadeia da cana-de-agucar. Isso deve-se ao fato de que naquele momento inicia-se a
prospecc¢ao imobilidria dos balnedrios litoraneos. Logo, as informacgdes presentes em periddicos
versam sobre esse assunto. Novamente, para identificar e analisar, recorre-se as visitas de
campo e suas documentacgdes. Ao longo dessa jornada, foram narradas histérias sobre cachacas
tradicionais da Antiga Torres. Contudo, para dar continuidade a andlise proposta, torna-se
necessario explorar outras dimensdes do processo produtivo.

O conhecimento associado a maestria alambiqueira ou aguardenteira é fundamental para
a fabricacdo dos destilados de cana-de-acicar, especialmente no que se refere ao modo de
operacdo. Como relatado pelo Depoente A.1, “através do engenho, existiam vdrias etapas [...].
Era um ciclo com a familia” (Depoente A.1, Depoimento A, 09 nov. 2024). Assim, percebe-se

(X3

que o depoente experimenta “[...] sua experi€éncia como sentimento e lidam com esse
sentimento na cultura” (Thompson, 1981, p. 189), em consonancia das normativas familiares.
Tal perspectiva evidéncia como os processos de formagdo da tradicao ndo se limitam a repeti¢ao
formal de praticas, mas estdo ancorados nas vivéncias que moldam a consciéncia dos sujeitos
em seus contextos sociais.

Para a produgdo da cachaca, a EMBRAPA (2025 [recurso eletrdnico]) recomenda um
conjunto de métodos e técnicas que abrangem desde a preparacdo da roga até a distribuicdo
final do produto. Entre essas etapas, destacam-se: colheita da cana, moagem, filtragem,
decantacdo, diluicdo do caldo, fermentacdo, transformagcdo do vinho em destilado,
envelhecimento, envasamento, rotulagem e distribui¢do. A cana-de-agicar, em seu cultivo, é
categorizada como uma planta termofila.

Quando exposta a temperaturas extremamente frias, sofrem estresse ambiental, que gera

danificagdes das folhas, gemas laterais e meristema apical, o que pode interromper seu

232 Ndo h4 informagdes anteriores e posteriores devido ao insucesso do acesso a documentagio guarnecida pela
prefeitura de Torres.
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crescimento (Brixner, 2017; Nogueira, 2011). Cabe destacar que as alternancias dos indices
térmicos promovem beneficios a planta. As temperaturas elevadas oportunizam o crescimento
dos colmos das touceiras, enquanto as baixas elevam os indices de sacarose da seiva. Outros
fatores importantes no desenvolvimento vegetativo sdo a radia¢do solar e a umidade do solo
(Verissimo, 2012).

O cultivo da cana doce em solos arenosos como o do espago estudado proporciona maior
adaptabilidade. O método de manejo da terra, alternado com a rotatividade das culturas, permite
a reducao de riscos relativos a erosiao do solo, assoreamento e eutrofizacao de afluentes, além
de garantir a permeabilidade e a retencdo de dgua do substrato terroso (Fontanela, 2012).
Portanto, as condi¢des do solo sdo fundamentais para a inser¢do das lavouras de cana-de-agucar
e fabrico dos derivados.

Na unidade produtiva da mestra alambiqueira Depoente E, hd 16 variedades de mudas

em experimentacdo com o meio, a fim de estabelecer perspectivas de adaptabilidade:

Aqui sdo 16 variedades de cana vindas da Embrapa, que a gente plantou aqui é um
bergdrio e a gente vai multiplicar essas canas para ver a que melhor se adapta a regido,
o grau brix, tem umas canas que madura antes, umas mais tarde, entdo a gente fica
nessas de escolher qual vai se adaptar e qual vai servir para nés aqui, né? [...]. E uma
cana que saiu 14 do Cear4, se eu ndo me engano. E que ndo pensaram que era uma
cana que se adaptaria aqui, na regido sul que é frio, que nunca conseguiram plantar
direito cana, e deu certo. Porque como a gente comegou na cultura da cachaga, da
cana, até a qualidade que a gente tem, aquela rocha que a gente trabalha ali, ela veio
do Cara4, a gente buscou muda em Carad. Porque o pessoal disse, um técnico daqui
... eraum técnico de fumo. Enfim, ele conheceu o pessoal 14 e indicou pra gente. E ela
€ muito boa, real, [...], porque ela é doce, s6 que ela demora um pouquinho mais pra
adocar. Ela € doce, ela rende caldo e [quando] ela despalha, ela cai a palha (Depoente
E, Depoimento E, 02 mai. 2024).

Apo6s a extracdo da cana-de-agicar do rocado, como demonstrado na Figura 28, ela é
direcionada ao engenho, onde passa pela extracdo do caldo, igualmente chamado de “guaiapa”,
“guarapa” ou “garapa”, que se da quando a cana € passada pela moenda, para efetiva extracao
do sumo. Essa varia¢do aponta inimeras atribui¢cdes terminoldgicas. O termo garapa € oriundo
das ilhas Canadrias “[...] recolhido da tradi¢ao oral e escrita, com o significado de mel de palma,
nao indicando a segunda acepg¢ao do termo, o que parece indicar que a acep¢do de sumo de cana
€ secunddria e procedente da primeira” (Nunes, 2010, p. 141). No contexto brasileiro, Cascudo
(2020) enfatiza que a guarapa € o caldo de cana extraido das engenhocas de agucar e aguardente.

Bebida de facil fermentagao, utilizada como refrigerante em dias quentes desde o Brasil coldnia.
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Figura 28. Roca de cana-de-acticar com identificacilo EMBRAPA/EMATER

Fonte: Aceo da Autra (2024).

Em contrapartida, existem referéncias do termo aplicado pelos povos origindrios latino-
americanos. Dentre esses, hd a lembranca sobre a origem da “guarapa, [como o] caldo de cana.
Registrada por Moraes. Vocdbulo Quichua” (Laytano, 1980, p. 147). Ainda, segundo o
diciondrio Tupi-Guarani, povo Guajajara**®>, a garapa de rapadura é conhecida como
caniquétiquat. Assim sendo, houve a influéncia dos conhecimentos indigenas na
implementacdo e difusdo da cultura da cana doce no contexto brasileiro e na Antiga Torres.

Apbs a extragdo, o caldo de cana é direcionado as tinas de fermentacdo. Para
compreender o contexto da producdo do mosto fermentado e as demais operagdes do processo,
observa-se o relato fornecido pelo Depoente B.1, natural de Dom Pedro de Alcantara, nascido

em 1944 e atualmente aposentado:

Eu vou falar pra ti como funciona isso aqui. Funcionava e hoje funciona ainda. Tu vai
pra roga, busca cana. Corta cana, fecha, bota no carro, guarda, bota no moedor, ali tu
poe a cana e ela corre 14 embaixo nas tinas, onde € pra fermentar. Entdo 14 ela fermenta
e ela chega e de longe se ouve, € que nem uma chuva grossa. Af quando néo se ouve
mais barulho de ferver, ai ndo faz mais barulho. Fica quietinho. Af tu vai 14, bota o
dedo, [e] bota na boca, vé se td bem azeda. Af tu v€ que ela td bem azeda, af d4 fogo
pra lambicar. Af tu bota fogo e lambica (Depoente B.1, Depoimento B, 09 nov. 2024).

Além das semelhangas nas praticas de elaboracdo, o Depoente B.1 revela uma apurada
destreza perceptiva sobre o processo produtivo, o que o torna um instrumento valioso para a

compreensdo do patrimonio imaterial relacionado a fabricagado artesanal da cachaca. O narrador

233 Para consultar esse e outros termos linguisticos Tupi-Guarani, povo Guajajara:
https://www.dicionariotupiguarani.com.br/guajajara/. Acesso: 10 mar. 2023.
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tacitamente demonstra dominio integral do ciclo produtivo, desde o corte da cana-de-actcar até
a etapa da destilacdo. Richard Sennett (2009) afirma que a apreensdo total do conhecimento a
nivel de ser especialista € de 10.000 horas, o que proporciona que “habilidades mais complexas
fiquem gravadas profundamente, que se transformem em conhecimento ticito e prontamente
acessivel” (Sennett, 2009, p. 193).

Em relagcdo as marcacgdes, observa-se por meio das mengdes aos sentidos sensoriais,
como audi¢do, tato e paladar, que esses elementos eram utilizados como instrumentos de
verificacdo e controle ao longo do processo. Descreve o cultivo e transporte da cana-de-agucar,
seguindo para moagem, 2 época exclusivamente tocada a boi>**, sendo o caldo de cana ou
garapa coletados em tinas de fermentacdo. A descri¢do do inicio da fermentacdo apoia-se na
referéncia perceptiva auditiva, sendo comparada a um som semelhante ao de “chuva grossa”?>*.

Com a finalizagao do processo, o ruido se interrompe, sinalizando o encerramento da
atividade fermentativa. Em seguida, realizavam-se a outra observacao que envolvia a percep¢ao
gustativa, expressa na pratica de “botar o dedo [e] botar na boca, vé se td bem azeda”, com o
objetivo de verificar se o contetido apresenta sabor azedo. Na ambiéncia da tradi¢do, os “gestos
sao considerados uma linguagem” (Hampaté Ba, 2010, p. 189), imbuidos de simbolismos que
se reproduzem e se renovam. Assim, pela associacdo entre visdo, toque, olfato, paladar e
audi¢do, configura-se o imagindrio do alambique, composto por cédigos sociais do grupo, os
quais sdo observados, vivenciados e transmitidos.

Pela frase “eu vou falar pra ti como funciona isso aqui”, evidencia-se a intencdo de
compartilhar os preceitos operacionais de maneira abrangente. Essas percep¢des, na auséncia
da ambiéncia original, foram traduzidas em descri¢des, revelando o esfor¢co do depoente em
transmitir um saber experiencial com base em suas proprias referéncias sensoriais e simbolicas.

Pela acao performativa, o depoente relata, encena e corporifica o saber, assim a fala transcende

a linguagem prética da vivéncia direta. Paul Zumthor (1997, p. 36) destaca que:

Em um universo de oralidade, o homem, diretamente ligado aos ciclos naturais,
interioriza, sem conceitud-la, sua experiéncia da histéria; ele concebe o tempo
segundo esquemas circulares, € 0 espaco (a despeito do seu enraizamento), como a
dimensdao de um nomadismo; as normas coletivas regem imperiosamente 0s seus
comportamentos.

234 Excetuando-se o aspecto técnico referente a diferenca do tipo e do grau de maturacdo da cana-de-agiicar
empregada na elaboracdo de “agucarados” e “destilados”, os demais processos de beneficiamento da matéria-prima
mostram-se convergentes até a etapa da moagem.

235 A primeira vez que fui a um engenho, antes de iniciar a visita técnica, adentrei no ambiente onde estavam
algumas tinas com garapa fermentando. A primeira percep¢do foi do barulho “de chuva grossa”, seguida de um
cheiro forte. Fiquei me indagando, “de onde vem esse barulho, se 14 fora tem sol?” Na explicacdo, mencionaram
que naquelas tinas estava ocorrendo a fermentac@o da garapa, mas ndo falaram da percepg¢do sensorial.
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Assim, a autoridade da experiéncia do depoente incorpora e legitima o dominio técnico
por meio dos gestos vividos e da forca estruturante da tradicio. A memodria evocada e
transmitida ensina pela experiéncia de quem ja realizou, de quem sabe fazer. Além disso, é
fundamental considerar o papel da percep¢ao multissensorial nas dindmicas entre corpo e
espaco. Como afirma Le Breton (2016, p. 39) “o ser humano vive de sensorialidades diferentes
segundo seu lugar de existéncia [...] sua histéria de vida”. Esse conjunto experiencial
alambiqueiro é socialmente constituido por valores compartilhados, sobretudo por aqueles que
integram o nucleo familiar e comunitério.

Todos esses critérios eram determinantes para a condugdo e verificagdo da fermentacao.
Essas referéncias indicam o momento ideal para iniciar a destilacdo, também conhecida como
lambicagem (lambicar). Nesse contexto, as expressdes perceptivas revelam uma forma de
conhecimento tradicional fundamentada na sensorialidade. Por meio da observagao cuidadosa,
ndo se recorria a instrumentos técnicos para avaliar o ponto ideal da fermentacio, uma vez que
os sentidos eram os principais meios de controle do processo.

Nesse contexto, expressa-se o mestre alambiqueiro Depoente A.1, produtor de cachaga
e melado, em Dom Pedro Alcantara. Ao se referir ao percurso do saber-fazer, menciona o

conhecimento transmitido pela mae:

O modo de fermentagdo, o modo de lambicagdo, tudo isso. [...]. Tudo isso demanda
muito. O processo de lambicar, tu tem que saber, senfo tu ndo saber fazer o processo
de lambicar tu estraga a cachaca, ndo faz uma cachaca adequada. [...]. E daf € que nem
eu também falo, é... Com a cana doce € um modo de tu lambicar, com a cana nio doce,
ndo no ponto certo, ji € outro modo de lambicar. Sdo dois modelos diferentes. [...].
Tu ja tem que fazer dois processos diferentes (Depoente A.1, Depoimento A, 09 nov.
2024).

Desse modo, o depoimento citado refor¢a a dimensao sensorial e subjetiva da prética,
confirmando que o ato de lambicar exige dominio técnico, sob pena de comprometer a
qualidade da cachaga. Trata-se de um conhecimento artesanal, que demanda aten¢@o minuciosa
as condi¢des da matéria-prima e sensibilidade para adaptar os modos de fazer a partir da
observacao continua do processo.

Sobre a matéria-prima, o depoente faz consideragdes a respeito da distin¢ao entre “cana
doce” e “ndo doce”, uma categorizacdo que permite verificar a madurez para a extracao do
colmo no rog¢ado. O relato evidencia a apropriacdo sensorial e adaptativa do saber-fazer por
parte do produtor, sustentada na observacao empirica, na experiéncia pritica acumulada e na
interpretacdo multissensorial, elementos que orientam e fundamentam o processo produtivo.

Além disso, a estrutura da narrativa, marcada por expressdes como “tu tem que saber”

e “sendo tu ndo saber fazer o processo de lambicar tu estraga a cachaca”, indicam ndo apenas o
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nivel de exigéncia técnica, mas também o orgulho e a responsabilidade que envolvem esse
saber-fazer. Portanto, trata-se de um patrimonio imaterial que articula técnica, memoria e
espaco, sendo essencial seu reconhecimento e valorizagdo como expressao legitima de expertise
cultural enraizada na pratica cotidiana dos produtores artesanais.

Em ambos os depoimentos € empregado o termo “lambicar”, que, segundo Mauricio
Alves de Souza Pereira (2021, p. 32), pode ser considerado “[...] como lexia as unidades lexicais
memorizadas, isto €, unidades lexicais que um falante retira, durante a fala, da memoria
lexical”. Nesse caso, trata-se de uma forma derivada do lexema ‘““alambicar”. A expressao revela
a perpetuacdo de um vocabuldrio técnico-popular, estruturado com base na apropriacao de
ensinamentos e saberes, constituindo uma memoria marcada pela reprodutibilidade no espago
social e entre geragdes. Conforme Thompson (1981), as experiéncias, tanto individuais quanto
coletivizadas, orientam a formacao da tradicdo. Assim, € a partir da vivéncia concreta na pratica
produtiva que emerge a consciéncia e se configura a cultura em relagdo ao espaco, neste caso,
o alambique, enquanto locus de significados e pertencimento.

Culturalmente, o alambicar carrega significados alusivos a (auto)identificacdo expressa
pelo conhecimento e ag¢do do saber, como descrito pelo Depoente A.1: “. O processo de
lambicar, tu tem que saber, sendo tu nao saber fazer o processo de lambicar tu estraga a cachacga,
nao faz uma cachacga adequada” (Depoente A.1, Depoimento A, 09 nov. 2024). Logo, pelo ato
de maestria, transforma-se a garapa azeda em bebida, a qual € atribuida inimeros valores, como
econOmico, cultural e social.

Portanto, é por meio do fazer que se constroem a identifica¢ao, o autorreconhecimento
e o sentimento de pertencimento a uma tradi¢ao: a alambiqueira. Isso porque o sentimento de
“ser” é constituido a partir da vivéncia. Apropriando-se do pensamento de Amadou Hampaté
B4 (2010), ao se referir as tradicdes vivas?®, percebe-se que o oficio tradicional molda o ser
humano de forma integral. O conhecimento transmitido pela tradicao oral, associado a pratica,
€ carregado de sentidos, nos quais sdao ferramentas compostas por gestos que corporificam o
saber.

Nesse sentido, cada etapa do processo de aprendizado constitui um ato de viver a
palavra. Por meio desse mecanismo, internalizam-se valores, préticas e significados através da
experiéncia concreta. Portanto, a identidade do alambiqueiro € forjada por meio da oralidade,
na qual se manifestam os movimentos das relagdes sociais no espago, espaco este que

“constantemente é refeito através da pratica e da memoria, seja ela contada como testemunho

236 Amadou Hampaté Ba estudou os processos de transmissdo de tradi¢des no contexto africano.
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direto (daquele que viveu um acontecimento) ou indireto (daquele que ouviu o que outro
viveu)” (Aragjo, 2019, p. 31).

Dessa forma, percebe-se que a dindmica de intera¢ao no espaco € vivida. Essa dimensao
se manifesta de maneira dual: na materialidade do engenho e do alambique, e na imaterialidade
que os faz pulsar: as trocas entre pessoas. E por meio dessa tltima que reverbera o ato de
alambicar, que € encontro simbdlico entre o tangivel e o intangivel. Essa dindmica permite a
percepcdao e a abstracdo do espago enquanto manifestacdo cultural através da artesania
agroindustrial. Assim, o fazer torna-se concreto pelo conhecimento expresso, que transcende a
mera execuc¢do técnica e adquire instrumentalidade simbdlica. Esse movimento configura-se
como identificagdo alambiqueira, onde “a tradi¢do lhes confere um status social especial”
(Hampaté Ba, 2010, p. 195) de ser pelo saber-fazer.

A partir da destilagdo, além de aguardentes e cachagas, foram encontradas bebidas
destiladas conexas a misturas diversas. A fim de iniciar a contextualizagdo, destaca-se que, em
1922, foram encaminhados destilados de cana-de-agicar proveniente de Torres a “[...]
exposi¢ao do Centendrio da Independéncia do Brasil com amostras de produtos do municipio,
dentre eles aguardente nova e velha destilado com funcho, erva cidreira, cana cidreira, horteld
e bergamota (Ruschel, 2004, p. 521 [destaque da autora]).

Sobre os produtos citados, para Cascudo (1967) a aguardente nova € a que apresenta até
trés meses de descanso, enquanto a velha € guarnecida em barril de madeira por um ano.
Existem duas varia¢des para a fabricacao de aguardentes/cachacgas temperadas. O Manual do
Destilador e Licorista (1883, p.13) esclarece que “na fabricacdo dos licores emprega-se o
processo frio ou destilado”.

O primeiro, proveniente do processo “a frio”, consiste na mistura de solucdo alcodlica
com outros ingredientes, podendo ou nao conter: calda de agucar, 6leos etéreos, tinturas,
esséncias, ervas, outros condimentos e dgua. Nos licores finos, emprega-se para esse fim uma
solugdo composta por 25 gramas de gelatina dissolvida em meio litro de dgua. A mistura é
adicionada ao licor e deixada em repouso. Em seguida, realiza-se a filtracdo, promovendo a
clarificacdo do produto final.

O segundo método, denominado “destilado”, que € descrito por Ruschel (2004). Para a
extracdo da seiva desejada, o insumo, como por exemplo o funcho, é misturado com 4gua
deionizada, e, em seguida, submetido ao processo de destilacdo. Esse procedimento resulta na
separacdo de trés fracdes de dleos etéreos. A primeira e a tltima sdo de qualidade inferior. A
fracdo intermedidria, de maior pureza, ¢ empregada na elaboragao de licores extrafinos. Apos,

segue-se para a mistura, a exemplificar pela receita de Licor de Funcho, onde dissolve-se 6
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quilos de espirito de 90° em Sleo de anis (40 gotas); 6leo de coentro (24 gramas), 6leo de funcho
(6 gramas). Apds, adiciona-se 12 de calda de agucar e 7 litros de dgua. Pode tingir de verde, e
filtra-se (Santos, 1883, p. 51).

O registro de Ruschel (2004) menciona cinco receitas de licores obtidos por destilagao:
funcho, erva-cidreira, cana-cidreira, hortela e bergamota. No método destilado, os depoentes
fizeram referéncia apenas a cachaca da “folha de bergamota”, também conhecida como
azulzinha. Em contraponto, identificaram-se férmulas associadas ao método a frio, nas quais
sao aplicados ingredientes mencionados, como funcho, erva-cidreira, cana-cidreira e hortela,
além da producio da singular cachaca Marisqueira.

Esta € uma bebida presente no percurso histérico da Antiga Torres, caracterizada por
seu sabor marcante de ervas aromaticas e perfil seco, com teor alcodlico, entre 38% e 42% por
volume. Durante as visitas de campo, foram encontrados vestigios de sua producdo. A partir de
consulta a base de dados do Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI), verificou-se o
registro da marca “Marisqueira”, protocolado em 1985 e deferido em 1987. A marca
permanecera ativa até 2027, quando o titular deve providenciar sua renovacdo para evitar a
caducidade. A empresa detentora do registro estd sediada em Dom Pedro de Alcantara.

Dentre os sinais importantes a serem analisados estd o nome: Marisqueira. Na
perspectiva historica documentada, segundo Ruy Ruben Ruschel (2004), ao falar sobre
curiosidades epistemoldgicas de Torres, conta que, no municipio®’, “[...] a palavra “Tucha”
significa bébado. Parece derivar do criador da Marisqueira, famosa cachaga feita em Colonia
de Sdo Pedro”*®* (Ruschel, 2004, p. 584). Ainda Ruschel (2004) refor¢a que a cachaca
Marisqueira nao € singular, pois compara-se a outras fabricadas no Brasil. Dessa forma, existem
algumas alternativas sobre a origem do nome. Contudo, de ordem popular, pode-se levantar
outras duas opg¢des sobre o nome, para além da escolha pessoal “do inventor”.

Pensando-se a partir do significado do nome, segundo Carmo e Rodrigues (2020), no
diciondrio portugués brasileiro, o termo marisqueira é formado pela associacao da base 1éxica
“marisco” e do sufixo “eira” e apresenta sentidos multiplos. Inicialmente, refere-se a
estabelecimentos que preparam alimentos a base de marisco com a finalidade de venda.
Também € utilizado para designar as mulheres que coletam moluscos, assim como aquelas que
os comercializam. Com base no estudo de Carmo e Rodrigues (2020), observa-se que o termo

marisqueira é atribuido a praticas diversas relacionadas ao manuseio de moluscos.

237 Aqui configura-se a Antiga Torres.
238 Trata-se do atual municipio de Dom Pedro Alcéntara.
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No que se refere a cachaca marisqueira, observa-se que o insumo, tanto no passado
quanto no presente, ¢ produzido na zona rural e comercializado no centro urbano de Torres,
especialmente na drea de balneabilidade. O espago urbano, desde meados da década de 1910,
passou a atrair numerosos turistas durante as estagdes mais quentes. Naquele periodo, os
veranistas dirigiam-se ao litoral ndo apenas para se refrescar e se divertir, mas também para
realizar tratamentos de saude (Strohaecker, 2016). Também se ressalta um costume popular
gaicho que afirma: “[...] marisqueiro, € ndo apenas aquele que coleta ou pesca mariscos, mas
como se chamam os nativos e moradores do litoral do Rio Grande do Sul” (Brignol Quintana,
2024, p. 525). Portanto a cachaca comprada e consumida na praia, possivelmente, passou a ser
chamada de Marisqueira.

Entretanto, outras evidéncias continuaram a ressoar, entre elas indicios mencionados em
conversas informais durante momentos de convivéncia, para além da pesquisa. Nesses relatos,
quando se referiam ao consumo da Marisqueira, a bebida era associada a pescaria ndo no mar,
mas nas lagoas, sobretudo na Itapeva. Mas, entdo, por que esse nome? Existe a presenca de
mariscos de dgua doce, os quais s@o passiveis de serem utilizados como isca na pesca. Além
disso, destaca-se que os moluscos, tanto da orla maritima quanto da lagoa Itapeva, apresentam
conchas com coloracdo semelhante a da cachaca Marisqueira. Nesse sentido, € possivel que a
pigmentacgdo das conchas tenha servido de inspiracdo para a nomeacao da bebida.

A partir das visitas de campo e depoimentos sobre a Marisqueira revelaram-se muitas
histérias, sendo a principal que o conhecimento prético foi herdado de um membro da familia.
Isso porque o conhecimento agroindustrial doméstico € balizado pela vivéncia e, por
conseguinte, pelos saberes e praticas que sdo transmitidos por meio da tradi¢do oral, a qual
articula os movimentos das relacdes sociais no espaco. Com esse intuito, foram selecionados
dois depoimentos sobre a Marisqueira, os quais revelam a riqueza do saber-fazer tradicional
vinculado a produgdo artesanal de bebidas destiladas a partir do mosto fermentado da cana-de-
acucar. Destaca-se que cada depoente expressa esse saber a partir de suas proprias vivéncias,

evidenciando os multiplos caminhos da experiéncia sensivel:

Depoente A.1: A marisqueira € uma cachaga € um licor, pra mim € diferente, porque
em si a cachaca tu consegue fazer vdrios tipos de coisas com ela, vdrios tipos de
cachaca, ndo €7 Claro, é um processo ali que tu faz com a marisqueira, que vai o
acucar queimado, vai a canela, assim, um processo ali até tu acertar. [...]. A cachaca
tem que estar pronta. E um outro processo que tem que fazer para fazer a marisqueira.
[...] dai tu espera ter, pegar o sabor. Tem que dar um tempo para ela puxar, mas € bem
prética assim, em si de fazer a marisqueira (Depoimento A, 09 nov. 2024).

Depoente B.2: A marisqueira é botar as coisas dentro e ferver depois, [como] canela,
actcar, sO essas duas. [Dai] fervia, fervia. E deixava um tempo. Daf quando ta frio a
gente embalava nos vidros pra levar pra vender [na feira modelo] (Depoimento B, 09
nov. 2024).
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O “Depoimento A” revela a complexidade do processo, em que a marisqueira é
compreendida como uma cachaga com identidade prépria, percepgao reforcada pela frase “pra
mim € diferente”. O depoente, em trecho anterior a este, destaca que o ensinamento sobre a
producdo da bebida foi proveniente de sua mae. Esse relato evidencia que os conhecimentos
sobre o preparo da bebida ndo sao transmitidos por meio da via “convencional”, isto €, através
da educagdo formal e da linguagem escrita. Pelo contrdrio, trata-se de um saber que exige
experimentacao, pois a marisqueira “é diferente”, sugerindo que sua elaboracao obedece a uma
l6gica propria.

No que tange ao processo, destaca-se o uso da expressdo “a cachaga tem que estar
pronta”. Em seguida, o depoente descreve aspectos do processo, como a feitura do agucar
queimado, a adi¢do da canela e a necessidade de aguardar o “ponto” ideal para “puxar o sabor”.
Essa l6gica de elaborac@o revela um saber sensorial, que escapa dos manuais técnicos ou
receitudrios de destilaria. Trata-se de um conhecimento experiencial, atravessado por vivéncias
e referéncias sensoriais. Tais elementos s@o tipicos dos sistemas tradicionais que integram o
universo de saberes populares enraizados no cotidiano.

Ja o “Depoimento B” apresenta a prética de forma mais direta e funcional. Sao utilizados
poucos ingredientes (cachaga, canela e agucar), e a acdo principal € sintetizada na frase “botar
as coisas dentro para ferver depois”. Tal formulagdo aponta para um fazer acessivel, eficaz e
incorporado a rotina agroindustrial. Além disso, o trecho ‘““a gente embalava nos vidros pra levar
pra vender [na feira modelo]” insere a marisqueira em um circuito de producdo artesanal de
cadeia curta, voltado para a comercializacdo direta.

Enquanto o “Depoimento A” enfatiza a criatividade, a experimentacdo e o dominio
técnico individual, o “Depoimento B” privilegia a funcionalidade e a simplicidade do fazer.
Ambos constituem expressdes comuns ao patrimonio imaterial, que sio transmitidas oralmente
e sustentadas por experiéncias sensorio-perceptivas. O preparo, revela a maestria: 0 dominio do
fazer através saber vivido corporificado. Assim, a bebida ndo apenas materializa um produto,
mas também expressa memorias e modos de ser. A comparagdo entre os relatos demonstra
como uma pratica tradicional pode ser vivida e narrada por diferentes vozes, reafirmando o
papel das identidades na compreensdo da marisqueira como um saber plural e dindmico.

As receitas descritas nos depoimentos “A” e “B” apresentam similitudes e,
considerando que ambas sdo vinculadas ao municipio de Dom Pedro de Alcantara,
possivelmente a Marisqueira se configura como uma cachacga tradicional deste espago. Dessa

forma, as receitas identificam um fen6meno multifacetado, permeado por técnicas “adaptadas”.
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Essas diferencgas ndo representam fragmentacao; ao contrario, reforcam a riqueza simbdlica de
uma prética que se renova.

Com o objetivo de compreender essa manifestacdo cultural, foram realizadas pesquisas
visando identificar receitas “similares” a marisqueira. Para tanto, recorreu-se a buscas no

website Google e a consulta ao Manual do Destilador e Licorista (Santos, 1883), onde foram

analisados a presenca e a combinacdo de seus principais ingredientes: canela,
cachaca/aguardente e agucar (em calda ou ndo).
Quadro 21. Descricio das Bebidas
Nome Ingredientes Stimula de preparo Origem
Marisqueira Cachaga, canela e aguicar Adicione todos os Rio Grande do Sul
(Depoente A) queimado ingredientes na cachaca e (Dom Pedro
ferva Alcantara)
Marisqueira Cachaga, canela e aguicar Adicione todos os Rio Grande do Sul
(Depoente B) ingredientes na cachaca e (Dom Pedro
ferva Alcantara)
Marisqueira Cachaca, canela, cravo, erva Infusdo com todos os Rio Grande do Sul
(Visita de doce e actcar. Inicialmente ingredientes (Torres)
Campo?*°) colocava um pouco de gengibre.
Canelinha Agua, cachaga, actcar refinado Adicione todos os Sao Paulo
e cha de canela ou canela em ingredientes na cachaca e
pau bem forte ferva
Grabriela Cravo e Agua, cachaga, canela, cravo e Infusdo com todos os Bahia e Rio de

Ceilao, flor de canela, raiz de
violeta e acticar

ingredientes.

Canela gengibre e calda de actcar ingredientes Janeiro (Paraty)
Canjinjin Cachaga, cravo, canela, erva Infusio com todos os Mato Grosso do Sul
doce, gengibre e mel (mais ingredientes
ingrediente secreto)
Consertada Cachaca, cravo, canela, erva Adicione todos os Santa Catarina
doce, gengibre, agcicar mascavo | ingredientes secos em uma
e erva doce panela para caramelizar.
Depois adicione a cachaca.
Ferva.
Alkermes Agua, cachaga, cravo, canela, Infusdo com todos os Naio descrito
folhas de louro, noz moscada e ingredientes
acucar
Canela Agua, cachaga, canela de Infusdo com todos os Naio descrito

Fonte: Diversas?*, adaptado pela autora (2025).

Ainda, ao observar o Quadro 21, constata-se que, embora existam aproximagdes entre
as cachacas com canela e agucar produzidas fora de Dom Pedro de Alcantara, nenhuma delas é
idéntica a Marisqueira, sendo a mais proxima a “Canelinha”, produzida em Sao Paulo, ou,

ainda, licores de canela. Contudo, destaca-se a frequéncia dessas bebidas possuirem associagdes

239 Observagdo em visita de campo em Torres na propriedade da Depoente E.

240 Referéncias: Canelinha. Disponivel em: https:/saopauloantiga.com.br/canelinha/. Acesso: 04 jun. 2025.
Grabriela Cravo e Canela. Disponivel em: https://www.youtube.com/watch?v=urkgbjWJ4xg. Acesso: 04 jun.
2025. Canjinjin. Disponivel em: https://pt.wikipedia.org/wiki/Canjinjin. Acesso: 04 jun. 2025. Consertada:
https://comidacomhistoria.com.br/consertada-uma-bebida-centenaria/. Acesso: 04 jun. 2025. Cravo. Manual do
Destilador e Licorista (1883, p. 49). Alkermes. Manual do Destilador e Licorista (1883, p. 69). Canela. Manual do
Destilador e Licorista (1883, p. 81).
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com outras ervas, em menor quantidade. Quanto aos ingredientes, todas compartilham a mesma
base alcodlica, a cachaca, que serve como ponto de partida para a realizacdo das misturas. No
entanto, a maioria das formulacdes externas a Dom Pedro de Alcantara incluem também o
cravo, ingrediente ausente nas producdes do municipio. Além disso, identificam-se insumos
como gengibre, erva-doce, noz-moscada, flor de canela e louro, os quais revelam a valorizacdo
de notas aromdticas quentes.

Em relagdo a cachaca Marisqueira, produzida em Torres, observa-se a sua aproximagao
com a Consertada, tradicionalmente elaborada no estado de Santa Catarina. Considerando as
relagdes de fluxo e contrafluxo que categorizam a Antiga Torres, cuja extensdo alcancava o rio

Ararangud, situado no territ6rio**!

Catarinense, evidencia-se uma inter-relacdo cultural que
ultrapassa os limites geopoliticos. Tal articulagdo revela-se no compartilhamento de saberes,
técnicas e significados simbdlicos, reafirmando a proposi¢ao do espaco social da Antiga Torres,
conforme discutido no capitulo 3.

Sobre o fendmeno da Marisqueira, todos os mestres e mestras destacam, sem excecao,
que € “a cachaca feita na regido”, pensando no contexto da Antiga Torres. Esse consenso
geografico constitui o elemento que unifica as formulagdes: independentemente dos modos de
fazer as receitas, o espago define a esséncia da tradi¢do. Dessa forma, as distintas cachacas
evidenciam as dindmicas de “assinatura dos mestres”, expressas nas variacdes de técnicas e
escolhas sensoriais, como, por exemplo, queimar ou nao o agicar. Assim, através da riqueza de
saberes e modos de fazer, os produtores evidenciam suas trajetérias e identidades culturais.
Concomitantemente, por meio da mencao coletiva ao espaco de procedéncia, conservam ativa
uma caracteristica comum que diferencia o destilado no contexto do patrimOnio intangivel do
Rio Grande do Sul: a cachaga feita préxima ao mar.

Outras formulagdes também foram mencionadas pelos depoentes, entre elas a elaborada
a partir das folhas de bergamoteira. Trata-se de uma prepara¢do cujo processo consiste na
adicao das folhas a cachaca previamente aquecida. Apds a infusdo e fervura o liquido
permanece em repouso. Essa formulacdo permanece presente no discurso acerca das bebidas
destiladas na Antiga Torres. Foram encontrados vestigios de continuidade da manifestacao

cultural no Morro Azul, localidade situada no municipio de Trés Cachoeiras. Sobre a Azulzinha,

a Depoente C.1 conta, referindo-se a infancia:

241 Ainda pode-se pensar no conceito de fronteira porosa, pois, apesar das defini¢des legais de territério,
tencionadas pela ampla e fluida circulacdo de pessoas, bens, ideias e praticas culturais, apresenta-se como uma
zona de contato, troca e negociacdo (Villen, 2016).
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Uma época nés fizemos um pouco com a folha da bergamota pra fazer a colorida. Ela
ficava bem azul. Botava um punhado de folha de bergamota dentro, junto no
alambique, amarrava 14.... Daf ia sair uma cachaga azul. [...] Eu ndo sei... se ai, se era
algum que queria, que exigia... porque dizia que a, a cachaca colorida. Ela ficava
azul... Eu acho que era mais caro, acho que, de repente, era vendido por mais preco,
nao sei.

Ele [o pai] botava assim um punhado. Eu lembro que ele cortava, assim, a gente... Ai
a gente... A bergamoteira encostadinha do engenho, cortava os galhos, botava assim,
amarrava pra fazer. Af cada, se quiser fazer uma pipa, no caso, um... 180 medidas,
acho que era... E, af pra fazer uma pipa daquela colorida, cada vez que ia lambicar, ia
botar um, uma lambicada, tinha que botar um galho daquele pra fazer, fazia ela
colorida (Depoente C.1, Depoimento C, 05 set. 2024 [inclusdo da autora]).

A repeti¢dao do termo ‘“azul” no depoimento nao se restringe a descri¢do cromadtica da
cachaca, mas opera como um indicador visual e simbdlico que contribui para a singularizagdo
do produto. Essa referéncia atua como um marcador de identificacdo, articulando significados
que permeiam tanto as praticas produtivas quanto sua inser¢ao nos circuitos de comercializacao
e pertencimento.

Nesse contexto, a repeticao da palavra “azul” opera como um recurso de énfase que
refor¢a a excepcionalidade da cachacga produzida com folhas de bergamoteira, evidenciando
sua tonalidade distintiva em um cendrio no qual a colorag@o habitual varia entre o transparente,
o amarelo-pélido e, naquelas conservadas em barris de madeira, o tom cobre. Tal caracteristica
confere valor estético particular, agregando atributos simbdlicos e potencial econdmico ao
produto.

Entretanto, observa-se que, para a depoente, a &nfase na quantidade de folhas
empregadas e na cor azul € um dos principais marcadores de memoria associados ao fazer
artesanal “da azulzinha”. O local da bergamoteira, descrito como “encostadinha do engenho”,
o ato de recolher galhos e folhas e a forma de inser¢do no alambique integram um processo
revestido de ritualidade compartilhada. Esses elementos conferem a experiéncia alambiqueira
um carater simbélico, distanciando-a das atividades rotineiras do engenho e inscrevendo-a em
uma esfera singular da pratica destilatdria.

Durante as visitas de campo, como a realizada na comunidade do Morro Azul**?, foi

mencionada a producao da “Cachaga da Folha de Bergamoteira”. Segundo o relato do produtor,

242 Em Morro Azul existem atualmente dois engenhos voltados a produg¢io de cachaga, dos quais apenas um esta
em conformidade com a legislacio do MAPA. Em 2005, foi desenvolvido o projeto de fomento econdémico com
o intuito de qualificar as destilarias locais, coordenado pela Associagdo de Moradores de Morro Azul (AMMA)
em parceria com a EMATER. Na sede da AMMA seriam realizadas as etapas de envasamento, rotulagem e
distribui¢do das cachagas para comercializacdo. Em contrapartida, nas 19 unidades produtoras, além da produgio
dos destilados, realizava-se o acolhimento de visitantes provenientes do Turismo Rural. Também, nesses locais,
eram vendidas as cachagas, investindo-se, assim, na cadeia curta de producdo. No entanto, devido aos regramentos
sanitdrios e tributdrios exigidos para a regularizagdo da atividade, adveio a inviabilizagdo de grande parte dos
empreendimentos. Isso ocorreu devido aos altos custos envolvidos na adequagdo estrutural e na formalizacao
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a clorofila presente nas folhas utilizadas na destilacdo comprometeu o reservatério de
armazenagem (tina/barril), uma vez que a sua esséncia impregnava o utensilio. Mesmo apoés
tentativas de limpeza, novas por¢des ali depositadas acabavam colorindo a cachaca
“branquinha”, o que, ao final, levou ao descarte do recipiente de madeira.

Ao observar os aspectos relativos ao costume da “Cachaga Azul”, percebe-se a “quebra”
da pratica tradicional na Antiga Torres, ocasionada pela relativa suspensdo de sua continuidade
no contexto histérico e cultural. No entanto, tal descontinuidade nao invalida o fendbmeno, pois,
sendo dotado de natureza simbdlica e adaptavel, sua eventual reinser¢ao ou rearticulagdo no
circuito produtivo permite que continue a ser compreendido como uma tradi¢do. E comum que
manifestagdes culturais transmitidas entre geracdes, o seja por um Unico guardido ou por
membros mais velhos da familia, passem por movimentos de reinvencdo ou reinterpretacao, em
razdo das rugosidades que emergem das experiéncias (Hendler; Linnekin, 1984).

Ao realizar a busca por referéncias a “cachaca azul”, percebe-se que se tratava,
possivelmente, de uma pratica recorrente tanto na Antiga Torres quanto em Santo Antonio da
Patrulha. Neste municipio, inclusive, havia a producdo e comercializacao de uma cachaga cuja
marca era intitulada “Azulzinha” (Barroso, 2006, p. 545), o que sugere a difusao da formulacao
e sua inser¢ao em circuitos mercadoldgicos mais amplos.

Em ambito nacional, destaca-se a “Cachaca Azuladinha”, produzida em Paraty,
municipio localizado no estado do Rio de Janeiro, cuja preparacdo envolve a destilagdo com
folhas de tangerina. Em 1908, essa receita foi agraciada com a medalha de ouro na Exposi¢ao
Nacional Brasileira, evento comemorativo ao centendrio da abertura dos portos as nacdes
amigas (Camara Torres, 2004). Atualmente, estabelecimentos como o Engenho D’Ouro, entre
outros, seguem com a producdo da Azuladinha. Em virtude de sua relevancia histérica e
expressao cultural, a cachaca de Paraty possui, desde 2007, o Certificado de Registro de
Indicagcao Geografica concedido pelo INPI, sob a forma do Selo de Denominacdo de Origem
“CACHACA DE PARATY”.

A circulacdo das bebidas Marisqueira e da Cachaga Azul (de folhas de bergamoteira)
possibilitam analisar como o saber-fazer artesanal € atravessado por processos de
experimentacdo e por relacdes intergeracionais que reforcam o vinculo com o espago social.

Ambas utilizam a cachaca proveniente do mosto fermentado e destilado da cana-de-agucar, mas

documental, o que levou, progressivamente, a inoperancia dos espagos produtivos, todos com mais de 100 anos de
atividade. Dessa forma, muitos continuaram somente com a especulacdo produtiva-comercial dos bananais (Reck,
2024), uma economia vigente na Antiga Torres.
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transmitem valores e significados simbdlicos distintos, refletindo expressdes especificas e
modos singulares de producao e pertencimento a um grupo.

Ao refletir sobre raizes agroindustriais artesanais, devemos atentar-nos sobre os
movimentos e as dinamicas dos materiais, de seus processos e praticas continuas e possiveis
transformagdes. Destaca-se que tais perspectivas derivam do principio holistico do viver.
Portanto, através do movimento ocorre a congregacao entre 0s seres vivos, os materiais € as
forcas naturais. Isso porque, essa sinergia é o meio pelo qual o ambiente é continuamente
formado e reformado.

Para Deffontaines (1994; 2004), no ambito dos processos agroindustriais, a forma
ultrapassa a no¢do de contorno fisico, configura-se, portanto, como um espaco de ordenagdo
orientado pelas dindmicas de evolug¢do e transformacdo. Ela se manifesta-se através das
identidades e das dinamicas entre seres vivos e os artefatos. Por conseguinte, os objetos, visiveis
e dotados de agenciamento, sdo mobilizados como instrumentos na conformag¢do dos processos
produtivos e de seus respectivos sistemas técnicos.

Nesse sentido, para o autor, a andlise inicial deve considerar trés premissas
fundamentais. A primeira diz respeito ao proprio objeto, contemplando sua forma, composicao
material e nomenclatura. A segunda refere-se a sua procedéncia e destino, ou seja, 0 percurso
que realiza dentro dos sistemas produtivos. Por fim, é necessario atentar a funcdo que o objeto
desempenha no contexto técnico-operacional, isto é, o que ele efetivamente “faz” no sistema
de producao.

No paradigma de constante movimento e transformagdo, os materiais nao devem ser
compreendidos como entidades passivas, mas sim como participantes ativos nos processos que
constituem o mundo. Essa perspectiva decorre da compreensdo de que os materiais se
modificam e se reconfiguram a partir de suas interacdes com forgas, como espaco e tempo,
abrindo-se as dinamicas processuais que moldam suas existéncias.

Logo, esse movimento de ordem imaterial, promovido pelo conhecimento e associado
a manipulacdo dos objetos técnicos, € a manifestacdo viva do patrimdnio agroindustrial da
cultura canavieira. Pela ativacdo da memoria de depoentes, testemunham-se as transformagdes
do espaco, dos modos produtivos, de suas associagdes com outros estabelecimentos industriais,
como as Destilarias, e as atividades econdmicas-comerciais da Antiga Torres.

Assim, o ato de identificar os espacos, documentar os vestigios de memorias possibilita
a acdo de preservagdo do patrimdnio industrial agrario. Neste sentido, a Carta de Sevilha
(TICCIH, 2018) reforca que a memoria coletiva dos produtores (trabalhadores) é um artificio

para a compreensdo dos espagos produtivos e suas relacdes com as manifestacdes materiais e
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imateriais. Os objetos presentes no espacgo investigado expressam diferentes temporalidades
associadas a agroindustria, abrangendo desde o cotidiano até as camadas historicas ligadas ao
percurso da cultura canavieira. Essa confluéncia pode ser compreendida como a materializagao

de um sistema agricola ou agroindustrial tradicional que congrega:

Elementos que incluem saberes, mitos, formas de organizagdo social, praticas,
produtos, técnicas/artefatos e ou manifestagdes associadas. Os SATs**3 formam
sistemas culturais que envolvem espacos, praticas alimentares e agroecossistemas
manejados por povos e comunidades tradicionais e por agricultores familiares (Costa;
Serres, 2020, p. 141).

As unidades produtivas identificadas sdo enquadradas na agroindustria familiar. Esses
lugares reverberam sentidos técnicos e estéticos que revelam sua inscrigdo em uma légica
produtiva especifica a transformacdo da cana-de-aguicar em produto: cachaca, melado, actcar
mascavo etc. Portanto, a compreensao desses objetos depende da inter-relagdo com as praticas
tradicionais sucroalcooleiras. Consequentemente, a andlise dos materiais deve transcender as
categorias convencionais de forma, estética e funcdo utilitdria. E necessério compreendé-los a
partir dos termos, procedimentos e trajetérias que discorrem ao longo do tempo, reconhecendo-
os como elementos imbuidos de historicidade, agenciamento e poténcia expressiva no interior
das préticas socioculturais. Nessa perspectiva, os materiais adquirem valor simbdlico por meio
de manifestagdes intangiveis que contribuem para a constru¢do de sentidos, memdrias e
identidades.

A titulo de exemplificacdo, um alambique apenas adquire a condicdo de
sociotransmissor quando estd em algum grau de inter-relagio com o ser humano. E por meio da
operacdo do maquindrio que se manifestam multiplos saberes herdados de geragdes pretéritas e
incorporados as praticas cotidianas. A partir dessa simbiose entre madquina, sujeito e
conhecimento acumulado, emerge a arte agroindustrial, expressa no saber-fazer que resulta na
producio da “coisa-produto”, neste caso, a cachaga®*,

Dessa forma, percebe-se o engajamento e a expressdo sensorio e corporal, a qual
promove o fendmeno do movimento. Tal acdo decorre da maneira como os seres humanos
percebem e interagem com os materiais, considerando que os saberes e fazeres derivados desses
elementos ndo se originam exclusivamente de conhecimentos intelectuais, mas também da

experiéncia psiquica, sensorial perceptiva que culmina na corporificacdo. A fenomenologia do

243 Sjstemas Agricolas Tradicionais.

244 A 16gica enunciada ndo se restringe ao contexto do alambique ou da producdo de cachaga. Ao serem substituidos
esses termos por outros objetos ou “coisas-produto”, a mdxima proposta revela sua aplicabilidade a uma variedade
de cendrios sociotécnicos. Trata-se de um principio relacional que evidencia como a interdependéncia entre sujeito,
técnica e materialidade constitui o niicleo da produgdo cultural e simbélica em diferentes sistemas de saber-fazer.
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“engajamento sensorio e corporal” € nitida nas manifestagdes da cultura tradicional da cana-de-
acucar e seus derivados.

E por meio do conhecimento e experiéncia com as praticas materiais, como manejar o
maquindrio, cultivar a cana-de-agucar e o tocar um engenho, os individuos apreendem como os
materiais vivem e respondem as a¢des humanas, transformando a matéria em “coisa-produto”.
Nessa perspectiva, o ambiente é atravessado por dinamicas de confluéncia, deixam vestigios,
rastros e trilhas no mundo. A medida que ocorre a interacio entre o homem e a coisa, ambos se
transformam mutuamente, revelando um processo continuo entre matéria, acao e experiéncia.
Essa ambiéncia € composta linhas, formas, fluxos e contrafluxos que nio se constituem como
meras conexodes estaticas, mas como trajetorias que evidenciam as dindmicas e as continuas
reconfiguragdes do mundo (i)material.

A memoria € um mecanismo individual; contudo, deve também ser entendida como um
fendmeno coletivo e social, suscetivel a transformagdes. Em relacdo aos elementos
constitutivos da memoria, individual ou coletiva, o fendmeno emerge a partir de
acontecimentos, personagens e lugares, manifestando-se tanto na forma concreta vivida quanto
por meio de projecdo e transferéncia, em dimensdes simultaneamente pessoais e compartilhas.
A memoria € construida a partir da didspora entre a articulagdo, estruturagdo e expressao no
tempo e espaco das informacdes, visando a organizacdo da memoria pessoal, sendo ela
instrumentalizada ou ndo pelo viés publico. Assim, € seletiva: “nem tudo fica guardado. Nem
tudo fica registrado” (Pollak, 1992, p. 04); e, dessa forma, € herdada e mutavel.

Nao menos importante, essa dindmica oportuniza a ritualistica de transmissdo dos
saberes nos espacgos familiares, nos quais os velhos ensinam os mais novos, perpetuando-se o
legado ou heranga imaterial da cultura canavieira. Por conseguinte, “as informacdes passadas
de geracdo a geragdo por meio de narrativas apoiadas pela memdaria dos mais velhos, com uso
de artefatos que sustentam a memoria, foram meios usados para a sua criagao e/ou manutencao”
(Calbino; Brito; Brito, 2021, p. 755).

Para concluir, evidencia-se que a tradi¢do € um fendmeno em constante transformacao.
Volatil por natureza, ela se modifica conforme o contexto em que € reproduzida. Transmite
demarcagdes compartilhadas que permitem estabelecer vinculos entre “tempos” e “espagos” de
reproducdo. Isso decorre do fato de que a tradi¢do se deriva da construcdo social, estando,
portanto, sujeita a processos de reinvencao e reinterpretacdo, revelando, assim, o pulsar da
cultura canavieira. Através das quebras e mutacdes dos repertorios simbdlicos, negociam-se
identidades que conferem ‘“‘assinaturas de mestres ou de espagos de producdo”, revelando

movimentos que traduzem as novas realidades socioculturais dos grupos envolvidos.
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7. CONSIDERACOES E REFLEXOES FINAIS

“Colocando o engenho a tocar: moendas, tachos, alambiques e a memoria da cultura da
cana-de-actcar da Antiga Torres — RS — Brasil” constitui-se como uma liberdade poética frente
ao rigor da pesquisa cientifica. A escolha por esse titulo fundamenta-se na percepcao de que a
ativacdo da memoria, mediada por vestigios imateriais e materiais, configura-se como uma
estratégia para ndo silenciar a histéria e o percurso social das moendas e alambiques. Por
conseguinte, com o intuito de aprofundar o desenvolvimento e compreensdao do objeto de
estudo, foi necessdrio categorizar dois momentos de pesquisa e andlise. Apropriando-me das
palavras de Jan Vansina, € necessario experienciar a superficie do espagco; somente assim, torna-
se possivel identificar e narrativizar uma tradi¢ao.

No intuito de reconhecer a superficie, justifica-se a pesquisa histérica documental e
bibliogréfica dos capitulos 2 ao 4, devido a caréncia de informacgdes sobre o espaco social da
cultura e tradi¢do canavieira na Antiga Torres. Nesse panorama, dentre os elementos causais
que contribuiram para a implementacao e desenvolvimento da cultura canavieira, destacam-se
a aguardente enquanto insumo estratégico e regulador de mercado. Dessa forma, pela
necessidade do produto a precos mais acessiveis, foram implementados engenhos e alambiques
ao longo do percurso tropeiro, especialmente na por¢ado litoranea Nordeste do Rio Grande do
Sul, abrangendo as atuais municipalidades de Santo Antonio da Patrulha, Osoério e Torres. As
referidas dinadmicas impulsionaram a formacgdo das colOnias de subsisténcia e originaram
praticas fiscais de ordem comercial. Portanto, através da contextualizacdo, que se inicia no
século XVIII, verificam-se as dindmicas alusivas ao processo de formacao do espaco social.

Anteriormente a 1878, percebem-se as manifestacdes alusivas as dinamicas de
povoamento, introdu¢do da cultura, movimentos de apropriacdo e transformacdo das préticas
sociais no espaco de expressdo sucroalcooleira. O percurso histérico da tradi¢do canavieira
aponta que o desenvolvimento do espaco social ocorreu através da conectividade proporcionada
pelo chamado ‘“caminho das dguas”, composto pelas bacias dos rios Ararangud (Santa
Catarina), Mampituba e Tramandai (Rio Grande do Sul), bem como por seus respectivos rios
conexos, lagos e lagoas costeiras.

Essa rede hidrica impulsionou o desenvolvimento da industria e suas atividades
secunddrias. A inclusdo da ferrovidria e a expansao das estradas nas colonias ampliaram a drea
de influéncia, refletindo significativamente nos movimentos de fluxos e contrafluxos
econdOmicos, politicos e culturais. Assim, a produ¢do do espacgo resultou da interagio entre os
sistemas de objetos e agdes, juntamente com as técnicas que os sustentam, todas elas reguladas

por normas sociais, politicas e tecnoldgicas desenvolvidas ao longo do tempo. O sistema
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baseava-se na integracdo entre engenhos artesanais, usinas, meios de transporte e a Estacdo
Experimental, cuja articulagdo promovia a organizacdo e funcionalidade do espaco.

A estrutura social era composta por trés grupos: pequenos produtores (fornecedores),
empresas (gestoras de processos relativos a produgao industrial, distribui¢ao e comercializagao)
e instancias reguladoras (municipio, estado e federacdo). Logo, os conjuntos mencionados
facultavam nas préticas produtivas e constituicao do habitus de acordo com o capital social e
cultural. Por conseguinte, a diferenciacdo de posicao (hierarquizacao) no espago refletia-se nas
relacdes de poder entre X (pequenos produtores) e Y (empresas de maior aporte tecnoldgico
e/ou financeiro), sendo ambos mencionados por Z (poderes publicos).

Esse percurso indica os sociotransmissores ou vestigios de memoéria materiais
(moendas, alambiques, tachos, caldeiras, chaminé e outros) e imateriais (saberes e fazeres), os
quais, associados ou nao, estao imbuidos de significados simbdlicos e representativos da cultura
e tradi¢@o canavieira da Antiga Torres. Dessa forma, a investigacao desenvolvida nos capitulos
2 a0 4 mostrou-se fundamental para a elucidacio de parte do problema de pesquisa’®’, assim
como para atender os objetivos especificos “A” e “B” da tese.

No panorama do espago da Antiga Torres, atualmente composto pelos municipios de
Arroio do Sal, Dom Pedro Alcantara, Mampituba, Morrinhos do Sul, Trés Cachoeiras, Trés
Forquilhas e Torres, havia, em 1976, um total de 434 alambiques. Hoje, identificam-se 16
produtores, dos quais apenas um estd em situacdo regular, e o outro, em regularizagdo, segundo
as diretrizes MAPA. Assim, verifica-se o declinio dos espacos produtivos, e,
consequentemente, de mestres, sendo possivel afirmar que a cultura tradicional estd em alto
grau de risco. A afirmacdo somente foi possivel pela abordagem investigativa indicidria,
associada a histdria oral, amplamente utilizada na segunda fase deste trabalho.

Isso porque o desenvolvimento da pesquisa em fontes documentais e iconogréficas
permitiu a andlise e a narrativizacdo, possibilitando assim o avango para a segunda etapa,
dedicada aos espacos de memoria vinculados a atividade sucroalcooleira, com enfoque nos
engenhos artesanais € seus vestigios materiais € imateriais. Portanto, essa fase também
contemplou a identificacdo e documentagdo das préticas e dos oficios associados a maestria
aguardenteira, alambiqueira, meleira, agucareira e rapadueira. Os relatos sobre os saberes-
fazeres revelaram as dindmicas entre as técnicas e agdes em conformidade com principios de

aproveitamento integral da cana-de-actcar.

245 Qual € o percurso histérico-cultural canavieiro no espago estudado? Pode-se considerar uma tradi¢io a cultura
canavieira (sucroalcooleira) na Antiga Torres, apesar das transformagdes de seus saberes e modos ou praticas
(fazeres) agroindustriais?
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Ao longo da jornada, a pesquisadora desenvolveu a resiliéncia e compreendeu que o
tempo de transmissdo da memoria € relativo de pessoa para pessoa. Muitos produtores
inicialmente resistiram em conceder entrevistas, resultando em um indice reduzido de

registros?4®

. Contudo, as visitas de campo e coleta de depoimentos possibilitam a apreensao dos
cendrios representativos da cultura canavieira. Esse percurso foi estruturado em dois
capitulos?’. O capitulo 5 aborda a meméria como conceito e suas miltiplas manifestagdes, com
especial atenc@o a experiéncia com a materialidade dos engenhos, como os objetos técnicos
comuns no cotidiano pretérito ou presente. Concomitantemente, foram delineadas as
temporalidades vinculadas a trajetoria dos tipos de engenhos na Antiga Torres, articuladas com
as fontes documentais e bibliograficas disponiveis.

Outro conceito abordado no capitulo foi o patrimdnio industrial, como forma de
abordagem para a compreensao dos engenhos artesanais. O conceito trata-se de uma noc¢ao
pautada nos testemunhos associados aos processos produtivos e suas tecnologias ao longo da
histéria. Abrange os preceitos do ICOMOS e de documentos internacionais como as Cartas de
Nizhny Tagil (TICCIH, 2003) e Sevilha (TICCIH, 2018), além dos Principios de Dublin
(TICCIH, 2011). Todos, em diferentes graus de abordagem, estabeleceram diretrizes para a¢des
relativas a identificacdo e salvaguarda do patrimonio industrial.

Para constituir uma pesquisa de patrimonio industrial, ¢ de suma importancia reconhecer
o valor cultural dos vestigios histéricos, arquitetdonicos, sociais e cientifico-tecnoldgicos,
abrangendo, para tanto, as dimensdes materiais e imateriais. Através da sucessao de processos
como de identificacdo, documentacdo, educacdo, pesquisa, conservacdo patrimonial,
arqueologia industrial e outras acOes correlatas, torna-se possivel compreender as
transformagdes e continuidades que marcam o percurso como a manifestacdo agroindustrial
sucroalcooleira, desde os engenhos até as histdrias cotidianas alusivas as praticas de operacao
do espaco.

Com o objetivo de contextualizar os engenhos frente as politicas de patrimonializa¢io
nacional e estadual, foram realizadas pesquisas nos registros de bens tombados, tanto materiais
quanto imateriais. De acordo com a lista do IPHAN (1938 e 2023), identificam-se 23
tombamentos de engenhos de cana-de-aguicar. Geograficamente, observa-se a predominancia

desses registros no Nordeste brasileiro, sendo eles categorizados de acordo com suas

246 Na reta final da tese, sem tempo hébil para a realizagfio da entrevista, quatro depoentes demonstraram-se
interessados em participar da pesquisa.

247 Trata-se dos capitulos 5 e 6, 0s quais visam responder a problemética: “pode-se considerar uma tradi¢do a
cultura canavieira (sucroalcooleira) na Antiga Torres, apesar das transformacdes de seus saberes e modos ou
prética (fazeres) agroindustriais?”’, além de abordar os objetivos especificos “C” e “D”.
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topologias: conjuntos rurais, conjuntos arquitetonicos, edificagcdes com acervo e isoladas e
ruinas. H4 apenas um registro na regido Sul, no estado do Parand. Nota-se, ainda, uma
concentracdo de sitios em zonas rurais, o que evidencia a vinculacdo entre processos de
patrimonializacdo de industrias de beneficiamento e transformagdo alimentar ao espago rural.
Esses registros, apesar das limitacdes quanto a abordagem, reafirmam o valor da memoria
técnica e cultural associada aos engenhos, sustentando sua relevancia como patrimonio.

Contudo, os patrimonios ndao se limitam as estruturas fisicas, contemplam saberes
culturais e tecnoldgicos relacionados a transformacgao da cana-de-agtcar em insumos diversos.
Por conseguinte, foi consultado o Inventario Nacional de Referéncias Culturais do IPHAN, que
registra 56 Bens Culturais Imateriais, distribuidos entre Celebracao, Expressoes, Lugares e
Saberes. Embora ndo existam registros diretamente voltados a identificac@o e preservagao dos
saberes-fazeres associados a agroindudstria canavieira, destacam-se quatro manifestacoes
culturais que refletem experiéncias comunitérias vinculadas ao sistema produtivo: Jongo do
Nordeste, Cavalo Marinho, Ciranda e Maracatu de Banque Solto, todas relacionadas a cultura
afro-brasileira e dos trabalhadores da cultura canavieira. Merece destaque ainda o Marabaixo,
que utiliza a gengibirra (cachaga com gengibre) no rito de celebracao, além da difusao de uso
dos derivados de cana de actcar, seja, a rapadura do Mercado de Campo Grande, ou do aguicar
na confeccao dos doces pelotenses.

Em seguida, a investigacdo avancou para a esfera do Rio Grande do Sul, por meio da
andlise da documentacdo disponivel no IPHAE. No que se refere ao tombamento de bens
materiais, identificaram-se 14 itens com descri¢do conexa ao patrimonio industrial; entretanto,
nenhum deles refere-se a engenhos de cana-de-acucar. A partir de 2023, o IPHAE passou a
registrar bens culturais imateriais, contabilizando, at¢ o momento, quatro tombamentos,
majoritariamente vinculados a alimentacdo, com a possibilidade de uso de derivados da cana-
de-acicar. No entanto, ndo hd registros especificos sobre saberes tradicionais da cultura
canavieira.

Dessa forma, os processos de tombamento, no ambito nacional e estadual, revelam
lacunas quanto a identificacdo e preservacdo da tradicdo sucroalcooleira, especialmente no
campo imaterial. No ambito brasileiro, tais elementos indicam necessidades de abordagens mais
expansivas, considerando a cultura canavieira nos distintos estados brasileiros, através

promocao do Inventério Nacional. Nesse contexto, destaca-se que a identificacao por parte dos
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orgdos de preservacdo do patrimonio cultural, a especial atencao ao campo da imaterialidade,
promoveria a articulacdo da cadeia produtiva e seu reconhecimento®*.

Nesse sentido, merecem €nfase os saberes e modos de produgao tradicionais associados
aos engenhos artesanais, como da aguardentaria e seu produto, a cachaga, bebida categorizada
como genuinamente brasileira pelo Decreto n°® 4.062/2001, além dos outros fazeres, insumos e
praticas vinculados a produ¢do. No ramo estadual, cita-se o Decreto-lei n° 56.083/2021, o qual
reconhece a histéria e a tradicdo da cachaga artesanal gatcha produzida por pequenos
produtores rurais. Ambas as diretrizes legais sustentam a singularidade, nos ambitos nacional e
estadual, da manifestacdo.

Dessa forma, a identificacdo e preservacdo desses espagcos e produtores sao
fundamentais para o reconhecimento dos distintos processos e de suas formas singulares.
Garante-se, assim, a valorizacdo da diversidade cultural que constitui o patrimonio
agroindustrial canavieiro, que se expressa no Brasil por elos conectivos e tradi¢des singulares.
Aqui provoca-se a reflexdo acerca da necessidade de um inventério nacional ou estadual sobre
as expressoes tangiveis e intangiveis desse patrimonio, que refletem a sabedoria de muitas
geragOes que através dele mantiveram ativos os espacos e praticas tradicionais.

Reforca-se aqui, também, a urgéncia de estratégias de identificacdo e salvaguarda do
patrimOnio industrial sucroalcooleiro da Antiga Torres, as quais integram os testemunhos
materiais e imateriais presentes no espaco. Isso porque inventdrios, instrumentos de gestio e
acoes de preservacdo devem repercutir os bens imateriais, como as expressoes vivas de mestras
e mestres aguardenteiros, alambiqueiros, meleiros, agucareiros e rapadueiros. Através desses
mecanismos, serd possivel assegurar a continuidade das tradigcdes, fortalecer o senso de
identificacdo (identidades) e promover o reconhecimento da memoria coletiva e do
pertencimento a cultura e as multiplas manifestacdes que dela derivam.

Assim, a memdria constitui-se como instrumento imprescindivel para a identifica¢io de
fendmenos socioculturais, e esta tese dedicou-se a isso, estabelecer os primeiros preceitos
“dessa superficie”, como intitulado na pesquisa de Vansina (2010). A cultura, pela natureza
dinamica, exibe expressdes simbdlicas que articulam experiéncias e atribui¢des de sentidos a
pluralidade do espaco. Possibilita a compreensao critica do passado em relagdo ao presente e,
sobretudo, ao futuro. Nesse processo, os vestigios de memodria englobam objetos como

engenhos, tachos e alambiques, bem como praticas cotidianas do saber-fazer, como o

248 Nao menos importante, tais apontamentos permitem considerar inédito o esfor¢o da tese, visto que visa
associar a materialidade e a imaterialidade da cultura sucroalcooleira por meio das dindmicas da tradi¢ao
agroindustrial.
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(a)lambicar, configurando-se todos como representacdes culturais moldadas nos ambitos
individuais e coletivos.

Dessa forma, na presente pesquisa, a memoria é concebida como eixo interpretativo
fundamental para a andlise do patrimonio agroindustrial sucroalcooleiro artesanal. Os objetos-
testemunhos operam ndo apenas como evidéncias materiais, mas como catalisadores de
lembrancgas, narrativas compartilhadas entre geracoes, e, por fim, sdo compreendidos como
evocadores de memorias, que conectam os preceitos de tempo, espago e sujeitos. Ao atuarem
como sociotransmissores, esses elementos fortalecem vinculos de identificacdo e pertencimento
entre familias e comunidades, permitindo que experiéncias das praticas de trabalho, como os
saberes-fazeres e as trajetorias de vida, sejam reconhecidas e valorizadas como expressoes
legitimas da cultura e da tradi¢ao.

O relato a partir da memoria atua como registro das praticas vivas, da mesma maneira
que organiza o espago social e a constru¢do de narrativas. Esse fendmeno pode se manifestar
na forma intergeracional, pela transmissdo consciente entre geragdes, e transgeracional, por
difusdo inconsciente, frequentemente mediada por percepcdes sensoriais e psiquicas. Tais
processos permitem a reelaboracdo simbdlica de experiéncias, como as ligadas a cultura
canavieira, pelas novas geracdes, consolidando-se vinculos e trajetdrias por meio das narrativas
e dos objetos-testemunhos. Nesse contexto, os saberes socialmente construidos, transmitidos e
sedimentados pelos individuos promovem a reproducdo de tradicdes e modos de vida,
moldando o espago e os sujeitos em consonancia com as transformagdes das manifesta¢des
socioculturais.

A partir dos depoimentos, sendo eles proximos ou ndo a materialidade, observa-se
multiplas formas de construcdo de sentidos e, consequentemente, de representacdes. Isso
porque os relatos recriam praticas e vivéncias tradicionais do passado, fazendo sua
representacdo real no presente através da oralidade. Nesse contexto, a tradicdo atua como
narrativa do tempo e suas préticas, estruturando-se pela transmissao de saberes.

Dessa forma, o relato memorialistico opera e instrumentaliza a cognicao representativa,
conectando lembrancas, imagens (bidimensionais ou tridimensionais) e suas multiplas
percepgdes sensoriais ao presente. Suas manifestagcdes sao, a um tempo, fluidas e solidificadas
por tracos culturais de influéncia. Por conseguinte, sdo selecionadas e reinterpretadas pelos
sujeitos, moldando-se as representagdes sobre o espaco. Consequentemente, mestres € mestras
sdo patrimonios vivos, detentores de conhecimentos coletivos transmitidos por linguagens

sedimentadas e praticas legitimadas no contexto social.
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A identificacdo e andlise da tradicdo requer atencdo aos contextos culturais, técnicos,
fisicos e simbdlicos que conferem especificidade a cada sujeito e ao seu grupo de
pertencimento. A andlise dos relatos e contextos de transmissibilidade revela dois
agrupamentos principais. O primeiro estd associado a preparagdo dos doces tradicionais, como
melado, acucar e rapadura, todos confeccionados no tacho, exigindo o dominio de técnicas
especificas, como dos processos de filtragem, mexedora, calorimetria e outros. O segundo
refere-se a produgdo de bebidas destiladas, sendo necessario o conhecimento técnico para a
manipulacdo do alambique.

A partir dos registros e observagdes de campo, identificam-se trés artefatos com

potencial de serem sociotransmissores ou semiéforos>*’

, ou seja, portadores de significados
simbdlicos associados aos valores de uso e as praticas culturais. Sdo eles o tacho e o alambique,
ambos conectados pela moenda, responsavel pela extracdo do caldo da cana-de-agtcar, sumo
necessdrio para a fabricacdo dos produtos. A moenda, portanto, € o artefato que atravessa os
diversos espagos produtivos e configura-se como o elemento estruturante das realidades
constituidas.

Quanto as moendas, foram identificadas diversas tipologias ao longo do percurso
histérico da cana-de-acticar na Antiga Torres. Segundo a bibliografia a primeira € datada do
século XVIII e corresponde ao modelo hidrdulico, que foi seguida pelas moendas de dois e trés
rolos de madeira, sendo seus vestigios materiais igualmente ausentes na atualidade. A partir de
1865, inicia-se a difusdo dos equipamentos de trés cilindros de ferro, acionados por tracdo
animal. Os modelos iniciais possuiam configuracdo em linha, posteriormente substituidos por
arranjos triangulares. Contudo, foram encontrados apenas do modelo linear. Na atualidade, os
equipamentos utilizados para a extragdao do sumo da cana-de-acucar sdo todos eletrificados.

Em seguida, tem-se o tacho de cobre, sobreposto na caldeira de tijolos, como elemento
central no processo de transformacao do extrato de cana-de-agucar. Para tanto, “ferve, ferve,
ferve”, formando bolhas de ar que sdo removidas com a escumadeira. O tacho exige
conhecimento, tempo, controle de calor e préticas especificas de movimentacdo. Logo, por meio
dele se alcangam os pontos necessdrios para a producdo do melado, do agicar mascavo e da
rapadura. Cada produto demanda instrumentos técnicos préprios, como a bacia de esfregacgo e
a “desfiadeira” de cristais, ambas utilizadas na confec¢do do actcar.

Nesse mesmo contexto de objetos-testemunhos, ou seja, dos vestigios ou

sociotransmissores, estd o alambique. Por meio de saberes e dominios técnicos, transmitidos de

249 Os equipamentos mencionados desempenham o papel de sociotransmissores da cultura canavieira. Contudo,
apenas aqueles que ja ndo integram o circuito de operacdo sio considerados semiéforos.
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geracdo em geracdo, consolida-se o artefato de grande relevancia simbolica, configurando-se
como icone da cultura aguardenteira. Sua presenca evoca praticas tradicionais, memorias
afetivas e valores compartilhados, atuando como referéncia de identificagdo e pertencimento a
cultura da destilagao no espaco social da Antiga Torres.

Todos os relatos relacionados aos saberes estavam diretamente associados aos objetos,
revelando como a memodria se constroi a partir de experiéncias coletivas sustentadas por
multiplas linguagens. Ela se constitui pela oralidade, pelas imagens visuais e mentais, pela
gestualidade e pelas percepgdes sensoriais apreendidas no espaco, enfim, pela corporificacao.
Ao ativarmos lembrancas, desencadeamos processos de sociabilidade e as narrativas
emergentes, que configuram (re)interpretacdes individuais que (re)produzem representacdes
culturais do cotidiano e contribuem para a fundamentagao da representagdao simbdlica. Assim,
pela relagdo mestre e aprendiz, configurada na dinamica de pais e filhos, assegura(va)-se a
continuidade das praticas tradicionais consolidadas nas memorias € modos de vida conexos a
producdo agroindustrial.

Os relatos dos depoentes evidenciam a adaptagdo das técnicas tradicionais conforme o
contexto material e tecnoldgico disponivel. Um exemplo € o uso dos balaios de taquara,
conhecidos como “piti”, de origem nativa brasileira, aplicados para a purgacdo do aguicar. O
dispositivo demonstra como os saberes técnicos-tradicionais dos povos origindrios (tupi-
guarani) se ajustam as necessidades locais, configurando-se como expressoes do espaco social
em que a pratica canavieira se reinventa através da incorporacao de novas tecnologias. Assim,
ferramentas comuns sao adaptadas, despontando como tecnicidade que se ajustam as condic¢des
do espaco a fim de assegurar a continuidade das tradi¢cdes vinculadas a cultura canavieira.

Ainda, pode-se considerar as terminologias usuais no espaco social, diretamente
relacionadas aos saberes tradicionais e a intima relacdo entre técnica e linguagem. Quando o
acticar mascavo € produzido integralmente no tacho de cobre, sem passagem por etapas de
purgacao, ¢ chamado de “ligeiro”. Essa designacdo revela uma percepcao sensorial mais leve
do produto, bem como a producdo mais 4gil. A nomenclatura carrega cédigos culturais,
derivados de termos que evocam praticas e experiéncias vividas. Logo, “ligeiro” configura-se
como uma denominag¢ao de origem relativa ao método artesanal e a identificagdo com o espaco
social e seus modos de vida. Portanto, o “acuicar ligeiro” também € um sociotransmissor alusivo
ao patrimonio agroindustrial canavieiro.

Os depoimentos demonstram que o conhecimento nao se resume a técnicas formais, mas
emerge das relagdes familiares e sociais que moldam os modos de fazer. O ciclo produtivo da

cachaca, desde o rogado até a destilacdo, pode ser conduzido por referéncias perceptivas, como
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sons, sabores, cheiros e tato, que indicam o momento ideal para “lambicar” (alambicar). Nesse
contexto, a oralidade e a gestualidade potencializam o dominio técnico incorporado ao
cotidiano, legitimando o saber geracional como uma tradi¢io viva e coletiva. No vocabulério
técnico-popular, o termo “lambicar” configura-se como representacao simbdlica da artesania.
Isso porque a pratica de destilar envolve a apreensdo de saberes transmitidos por geracoes,
sendo a extroversao articulada pela sensorialidade e pelo dominio técnico.

Portanto, a tradi¢do alambiqueira é compreendida como uma manifestacao cultural que
promove a (auto)identificacio e o sentimento de pertencimento. E marcada por expressdes
simbdlicas enraizadas na memoria coletiva. Por meio do “lambicar”, ocorre a coesdo, onde os
individuos sdo mestres e guardides vivos do saber-fazer tradicional. Dentre as bebidas
artesanais estd a Marisqueira, compreendida como expressdo viva do saber fazer artesanal. E
transmitida na forma oral a partir das préticas de vivéncias familiares. Através das receitas
compostas de cachacga, aclicar e canela, percebe-se a singularidade do destilado, onde as
transformagdes configuram-se como assinaturas dos mestres. Portanto, para além de um
produto, entende-se a Marisqueira como um testemunho tradicional simbolo do espago social
de Dom Pedro Alcantara, um dos municipios emancipados da Antiga Torres.

A cultura da cana-de-actcar configura-se como uma tradi¢do cultural agroindustrial,
profundamente associada ao espago social da Antiga Torres, como também da AULNRS. Ela
manifesta-se por meio de vestigios ou sociotransmissores materiais € imateriais relacionados
aos saberes, modos e praticas produtivas que, ao longo do tempo, se transformaram e foram
ressignificados pelos grupos. Sua identificacdo permite a contextualizacdo do percurso
tradicional diante das dinamicas sociais e técnicas. A tradicdo, nesse contexto, incorpora
mecanismos de memdria que se expressam como sociotransmissores materiais e discursivos
vinculados aos modos de fazer.

Além da técnica, a cultura confere sentido de pertencimento, permitindo que os
individuos se reconhegcam como condutores do oficio artesanal. Assim, verifica-se a
representacao do “ser” ou do “sou” como um vetor da coesdo sociocultural. O saber-fazer ocupa
a posicao central, englobando técnicas e terminologias préprias nas quais, em cada etapa do
beneficiamento, estd o reflexo das vivéncias no engenho. Portanto, as préticas produtivas
articulam-se entre as materialidades e manifesta¢des intangiveis, consolidando simbologias que
definem a cultura viva. O espaco do engenho € o locus de interac@o entre o corpo, ambiente e
técnica, onde os sistemas de valores encontram-se em continua transformacao.

Durante a pesquisa, identificaram-se alguns fatores que impactaram diretamente a

manutengdo das praticas vinculadas a cultura sucroalcooleira. Entre eles, destacam-se politicas
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publicas, federais e estaduais que, historicamente e na atualidade, afetaram e ainda afetam as
dindmicas produtivas e os circuitos de comercializacdo. A comecar, os elevados impostos
permanecem como um entrave recorrente, seguido pelos requisitos de regularizacdo dos
estabelecimentos, que envolvem desde as boas préticas de produgdo até a conformidade
documental empresarial. Ademais, observa-se a influéncia de politicas de especulagdo agricola,
como as empreendidas entre 1939 e 1950 na AULNRS, com a introdu¢do de culturas
alternativas, como a banana.

A presente pesquisa revela existéncia de potenciais caminhos analiticos que foram
parcialmente desenvolvidos, em razdo das limitagOes temporais impostas pela elaboracdo da
tese. Entre tais, destaca-se a investigacao da paisagem cultural, a partir dos caminhos das dguas.
Outra abordagem trata da comparagdo da cultura sucroalcooleira da Antiga Torres frente a
outras aglomerag¢des urbanas do estado. Nao menos importante, a participacdo de diferentes
etnias no percurso. No ambito histérico, o aprofundamento de questdes politicas e econdmicas
no ambito estadual e brasileiro sobre a cultura canavieira. Todas as perspectivas estdo em
desenvolvimento pela presente autora, contudo nao finalizadas.

Dentre as agdes em curso, voltadas para o retorno social, bem como para promover o
reconhecimento do patriménio agroindustrial canavieiro, que estdo em fase de planejamento
e/ou execucdo acdes de valoracdo patrimonial, tais como: orientagdo a produtores sobre
cachacas tradicionais e suas receitas; ampliacdo do inventdrio cultural (da AULNRS);
constituicdio do museu de percurso dos engenhos da Antiga Torres; formacdo de agentes
vinculados aos circuitos turisticos e culturais; publicacdo do livro Memdrias e Saberes da
Antiga Torres, com linguagem ndo académica, ou seja, voltados a comunidade e a realizagcdo
de oficinas de educagdo patrimonial em escolas da rede publica e privada de ensino. Para
viabilizar essas a¢des, estdo sendo elaborados projetos culturais com vistas a submissao a editais
de incentivo a cultura, nos Ambitos federal e estadual.

Para finalizar, a tese afirma que a cultura sucroalcooleira da Antiga Torres é uma
tradi¢do agroindustrial gaucha e brasileira. Manifesta-se por vestigios materiais e imateriais,
todos associados aos modos de vida e praticas produtivas tradicionais expressas por mestras e
mestres que sdo Tesouros Humanos Vivos. Tal tradicao foi identificada, contextualizada e
reconhecida pela presente pesquisa como um patrimonio ndo oficial, ao qual € urgente a ateng¢ao
dos 6rgaos de cultura estadual e nacional.

Nesse contexto, o presente movimento de identificacdo, reconhecimento e ativagao, e
de outros que ainda estdo por vir, promovem a coesdao do espaco social, condicdo necessaria

para a formacao da memoria social. Acredita-se que, por meio desses processos “‘se colocam os



246

engenhos a tocar”, expressdo que simboliza a valorizagdo plural sucroalcooleira e o
fortalecimento das praticas tradicionais presentes nas multiplas identidades que compdem o

patrimdnio (i)material vivo.
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APENDICE I - LISTA DE PROCESSOS DE TOMBAMENTO IPHAN (1938 - 2023)

LOCALIZACAO DO INFORMA COES SOBRE O BEM DADOS PROCESSO DE DADOS DO TOMBAMENTO
BEM TOMBAMENTO

Classificacao ome atribuido Nim. |Ano Estagio da
Reg. [U.F. [MUN. (relacionada a forma Instrucao I B.A. |AA.
de protecao) (Portaria 11/86)

NE |[BA |Cachoeira Conjunto Rural Prédio (parte antiga do 284 1941 TOMBADO mar-43 |mar-43
sobrado de residéncia) do
antigo Engenho Vitdria,
inclusive a Capela, o
crucifixo do altar e, mais,
uma senzala e o banheiro
primitivo, ambos nas
imediagdes do sobrado

3 INE |BA [Séo Sebastido |Conjunto Rural Engenho Lagoa: sobrado e|313 1942 TOMBADO jul-42  |jul-42
do Passé capela
4
NE |BA |Candeias Conjunto Rural Engenho Freguesia: 322 1943 TOMBADO set-44  |set-44
sobrado, fabrica de agtcar
e Capela de Nossa
Senhora da Piedade
5 [NE |BA |Candeias Conjunto Rural Engenho Matoim: sobrado|323 1943 TOMBADO set-43
e fabrica de acticar
6 [NE |BA |Sdo Francisco [Ruina Engenho Sdo Miguel e 334 1944 TOMBADO jun-44 |jun-44
do Conde Almas: casa e capela
7 (NE |MA |Pindaré-mirim |Conjunto Prédio do Engenho 1202 1986 TOMBADO dez-98
Arquitetdnico Central Sao Pedro, onde

funcionou a Companhia
Progresso Agricola do
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Maranhio, inclusive a
chaminé contigua

PA

Belém

Ruina

Engenho do Murucutu:
ruinas e Capela de Nossa
Senhora da Conceicdo

439

1950

TOMBADO

out-81

NE

PB

Jodo Pessoa

Edificagdo e Acervo

Capela do Engenho da
Graca

45

1938

TOMBADO

abr-38

10

NE

PB

Santa Rita

Edificagdo e Acervo

Capela do Engenho Una

473

1953

TOMBADO

fev-55

11

NE

PE

Goiana

Edificacdo e Acervo

Capela de Santo Antdnio -
Engenho Novo

147

1938

TOMBADO

out-38

12

NE

PE

Vicéncia

Conjunto Rural

Engenho Po¢o Comprido:
casa grande e capela

358

1946

TOMBADO

mai-62

13

PR

Campo Largo

Conjunto Rural

Engenho do Mate, Atual
Museu Do Mate Com
Todo O Seu Acervo e O
Terreno (apresentava
cultura de cana-de-agucar)

1119

1984

TOMBADO

abr-85

abr-85

14

SE

RJ

Rio de Janeiro

Edificacgdo

Fazenda do Engenho d'
Agua: casa (em
Jacarepagud)

85

1938

TOMBADO

jul-38

jul-38

15

SE

RJ

Campos dos
Goytacazes

Edificagdo e Acervo

Capela de Nossa Senhora
do Rosério do Engenho do
Visconde

174

1938

TOMBADO

abr-42

16

SE

RJ

Campos dos
Goytacazes

Conjunto
Arquitetdnico

Solar e Capela do
Engenho do Colégio e
capela

175

1938

TOMBADO

jul-46

jul-46

17

Canguaretama

Ruina

Engenho do Cunhau:
ruinas da capela

666

1962

TOMBADO

jun-64

18

SE

Laranjeiras

Santo Amaro
das Brotas

Conjunto Rural

Conjunto Rural

Engenho Retiro: casa e
Capela de Santo Antdnio

Engenho Caieira: capela
de Nossa Senhora da

297

1941

TOMBADO

jan-44

jan-44
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Conceigdo

21|NE |SE [|Laranjeiras Edificagcdo e Acervo  |Engenho Jesus, Maria, 308 1942 TOMBADO mar-43 |mar-43
José: capela

22INE |SE [|Riachuelo Edificacdo e Acervo  |Engenho Nossa Senhora |308 1942 TOMBADO mar-43 |mar-43
da Penha: capela

23|SE |SP |Ilhabela Edificacgdo Fazenda do Engenho d' 347 1945 TOMBADO out-51 |out-51
Agua: casa

24|SE |SP  |Santos Ruina Engenho dos Erasmos: 678 1962 TOMBADO jul-63
ruinas

25|SE |SP |Iguape Conjunto Rural Bens Culturais da 1565 2008 TOMBADO  |mar-13 mar-13 |mar-13

Imigracdo Japonesa no
Vale do Ribeira -
Engenho, Sede Social e
Residéncia Coldnia
Katsura

Fonte: BRASIL — IPHAN (Instituto do Patrimdnio Histérico Artistico Nacional). Lista dos bens tombados e processos em andamento (1938-2023).
Atualizada em agosto de 2023. IPHAN, Brasilia, DF, 2023. Disponivel em:
http://portal.iphan.gov.br/uploads/ckfinder/arquivos/Lista%?20de %20bens %20tombados %20e%20processos%20em%20andamento%20Atualizada%20em%?20
agosto%20de%202023.xIsx. Acesso em: 13 jul. 2025.
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APENDICE I - LISTA DE PROCESSOS DE TOMBAMENTO IPHAN (1938 - 2023): CATEGORIZACAO DOS ENGENHOS

Espaco-moradia Fabrica Ocorréncia

Engenho de Farinha

EM-C
integrado
integrado
EM-F
EM-C
EM-F

O N [WIN|[—

EM-C
integrado
integrado

Engenho de Farinha
- ]
-

Fonte: BRASIL — IPHAN (Instituto do Patrimonio Histérico Artistico Nacional). Lista dos bens tombados e processos em andamento (1938-2023).
Atualizada em agosto de 2023. IPHAN, Brasilia, DF, 2023. Disponivel em:
http://portal.iphan.gov.br/uploads/ckfinder/arquivos/Lista%20de %20bens %20tombados %20e % 20processos %20em%20andamento%20Atualizada%20em %20
agosto%20de%202023.x1sx. Acesso em: 13 jul. 2025.

integrado
C
integrado
F
integrado




APENDICE II - Referéncias Culturais Imateriais IPHAN
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Nome Tipo Local Ano
1 Oficio das Paneleiras de | Saberes Espirito Santo 2002
Goiabeiras
2 Modo de fazer Viola-de- | Saberes Mato Grosso e MTS 2005
Cocho
3 Oficio das Baianas de | Saberes Nacional: Bahia, Ceara, Distrito | 2005
Acarajé Federal, Rio de Janeiro e Sao
Paulo
4 Modos de Fazer o Queijo | Saberes MG 2008
Minas Artesanal
5 Oficio dos Mestres de | Saberes Nacional: AC, AL, AP, AM, BA, | 2008
Capoeira CE, DF, ES, GO, MA, MT, MS,
MG, PA, PB, PR, PE, PI, RJ, RN,
RS, RO, RR, SC, SP, SE, TO
6 Modo de fazer Renda | Saberes Local - SE 2009
Irlandesa  tendo  como
referéncia este Oficio em
Divina Pastora/SE
7 Oficio de Sineiro Saberes MG 2009
8 Sistema Agricola | Saberes AM 2010
Tradicional do Rio Negro/
AM
9 Saberes e Praticas Saberes TO, PA, GO, MT 2012
Associados ao modo de
fazer Bonecas Karaja
10 | Producéo Tradicional e Saberes Pl 2014
praticas socioculturais
associadas a Cajuina no
Piaui
11 | Modos de Fazer Cuias do | Saberes Estadual: 2015
Baixo Amazonas PA
12 | Tradicbes Doceiras na | Saberes RS 2018
Regido de Pelotas e Antiga
Pelotas — Morro Redondo,
Turugu, Capao do Ledo e
Arroio do Padre
13 | Cachoeira de lauareté - | Lugares AM 2006
Lugar Sagrado dos povos
indigenas dos Rios Uaupés
e Papuri
14 | Feira de Caruaru Lugares PE 2006
15 | Feira de Campina Grande Lugares PB 2017
16 | Tava, Lugar de Referéncia | Lugares RS 2014
para o Povo Guarani
17 | Arte Kusiwa — Pintura | Formas de | AP 2002
Corporal e Arte Grafica | Expressao
Wajapi
18 | Samba de Roda do|Formas de|BA 2004

Reconcavo Baiano

Expressao
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19 | Frevo Formas de | PE 2007
Expressao
20 | Jongo no Sudeste Formas de | Regional: SP, RJ, ES, MG 2005
Expressao
21 | Matrizes do Samba no Rio | Formas de | RJ 2007
de Janeiro: partido alto, | Expressao
samba de terreiro e samba-
enredo
22 | Tambor de Crioula do | Formas de | MA 2007
Maranhao Expressao
23 | Toque dos Sinos em Minas | Formas de | MG 2009
Gerais Expressao
24 | Roda de Capoeira Formas de | Nacional: AC, AL, AP, AM, BA, | 2008
Expressao CE, DF, ES, GO, MA, MT, MS,
MG, PA, PB, PR, PE, PI, RJ, RN,
RS, RO, RR, SC, SP, SE, TO
25 | Fandango Caicara Formas de | SP e PR 2012
Expressao
26 | Carimbé Formas de | PA 2014
Expressao
27 | Maracatu de Baque Solto Formas de | PE 2014
Expressao
28 | Cavalo-Marinho Formas de | PE, PB 2014
Expressao
29 | Teatro de Bonecos Popular | Formas de | Regional: AL, RN, PE, PB, CE, | 2015
do Nordeste: Mamulengo, | Expressao DF
Babau, Jodo Redondo e
Cassimiro Coco
30 | Caboclinho Formas de | PE 2016
Expressao
31 | Marabaixo Formas de | AP 2018
Expressao
32 | Ciranda do Nordeste Formas de | Regional: AL, PB, PE 2021
Expressao
33 | Repente Formas de | Nacional: RJ, SP,DF, AL,BA,CE, | 2021
Expressao MA,PB,PI,PE, RN,SE
34 | Matrizes Tradicionais do | Formas de | Nacional: AL, BA, CE, MA, PB, | 2021
Forré Expressao Pl, PE, RN, SE, RJ, SP, ES, DF,
MG, AC
35 | Arte Santeiraem Madeirado | Formas de | PI 2024
Piaui Expressao
36 | Samba de Bumbo Paulista | Formas de | SP 2024
Expressao
37 | Choro Formas de | Nacional: DF; RJ; SP; MG; PE; | 2024
Expressao CE; PR; RS; BA; PA; GO; MA;
MT; SC
38 | Maracatu Nacao Formas de | PE 2014
Expressao
39 | Literatura de Cordel Formas de | Regional: RJ, DF, AL, BA, CE, | 2018
Expressao MA, PB, PI, PE, RN, SE, SP
40 | Ritxoko: Expressao Artistica | Formas de | Regional: TO, PA, GO, MT 2012
e Cosmolégica do Povo | Expressao

Karaja
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41 | Cirio de Nossa Senhora de | Celebragcdes | PA 2004
Nazaré

42 | Festa do Divino Espirito | Celebragdes | GO 2010
Santo de Pirendpolis/GO

43 | Ritual Yaokwa do povo | Celebracées | MT 2010
indigena Enawené Nawé

44 | Festa de Sant’Ana de | Celebragdes | RN 2010
Caicé/RN

45 | Complexo Cultural do Celebracbes | MA 2011
Bumba-meu-Boi do
Maranh&o

46 | Festa do Divino Espirito | Celebragdes | RJ 2013
Santo da Cidade de
Paraty/RJ

47 | Festa do Senhor Bom Jesus | Celebracdes | BA 2013
do Bonfim

48 | Festividades do Glorioso | Celebragcdes | PA 2013
Sao Sebastido na regidao do
Marajé

48 | Festa do Pau da Bandeira | Celebracoes | CE 2015
de Santo Antbnio de
Barbalha/CE

50 | Romaria dos Carros de Boi | Celebragdes | GO 2016
da Festa do Divino Pai
Eterno de Trindade

51 | Procissado do Senhor dos Celebracoes | SC 2018
Passos de Florianépolis

52 | Complexo Cultural do Boi | Celebracdes | AM 2018
Bumba do Médio Amazonas
e Parintins

53 | Banho de Sao Joao de | Celebracdes | MS 2021
Corumb4 e Ladario - MS

54 | Bembé do Mercado Celebracoes | BA 2019

55 | Marujadas de Sao Benedito | Celebracdes | PA 2019

Fonte: BRASIL — IPHAN (Instituto do Patrimonio Histérico Artistico Nacional). Inventario Nacional
de Bens Culturais Imateriais Registrados. [PHAN, Brasilia, DF, 2024. Disponivel em:
https://bcr.iphan.gov.br/bens-

culturais/?perpage=12&view_mode=table&paged=1&order=ASC&orderby=date&fetch only=thumb

nail&fetch only meta=65736%2C65773. Acesso em: 22 jan. 2025.




