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Resumo

Fonseca, Jessica Paula Aparecida Costa. Acumulo de compostos funcionais
e acido abscisico durante o crescimento e o desenvolvimento de frutos de
butiazeiro (Butia odorata) (Barb.Rodr.) Noblick & Lorenzi, 2021. 98p.
Dissertacado (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) — Programa de
Pos-graduacéao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Faculdade de Agronomia
Eliseu Maciel, Universidade Federal de Pelotas, Pelotas, 2021.

O Butia encontra-se entre os frutos de espécie nativa encontrados na Ameérica
do Sul (Argentina, Brasil e Uruguai), pertencendo a familia das Aracaceae. Esses
frutos, sé@o ricos com compostos resultantes do metabolismo especializado das
plantas. Porém, os mecanismos envolvidos no acumulo destes compostos ainda
nao foram elucidados. Dessa forma, o objetivo inicial do estudo foi descrever
como se d& a sintese e 0 acumulo de carotenoides durante o crescimento e o
desenvolvimento de frutos de butids, e sua provavel relacdo com a sintese de
acido abscisico (ABA) e a abscisao dos frutos. Entretanto durante a execucgéo do
projeto, viu-se a necessidade de realizar adaptacdes a proposta original. O
objetivo desse trabalho foi entdo caracterizar trés eventos relevantes durante o
crescimento e desenvolvimento de butids: as alteracbes nos compostos
fendlicos, no &cido L-ascoérbico (AsA) e no ABA e seus derivados, em frutos
colhidos de trés diferentes acessos e cinco estadios de crescimento e
desenvolvimento. Com os resultados obtidos, foi possivel observar as mudancas
fenotipicas que ocorreram durante o crescimento e desenvolvimento dos frutos,
incluindo cor, massa, diametro e altura. Foram identificados 13 compostos
fendlicos, sendo que a maioria apresenta redu¢édo na concentracao ao longo dos
estadios avaliados; apenas cinco (acido siringico, acido ferrulico, hesperetina,
pinocembrina e metilsiringina,) apresentaram o comportamento oposto. Poroutro
lado, os picos de concentracdo de AsA foram observados em estadios
intermediarios e no ultimo estadio avaliado. Além do AsA, dois outros &cidos
foram detectados nos frutos de butia: acido malico e acido citrico, sendo o
primeiro de maior concentracao nestes frutos. O ABA parece ser um fitohorménio
importante na maturacao destes frutos, visto que sua concentracao foi detectada
nos estadios intermediarios, atingindo o pico nos estadios de completa
maturagéo e abscisao dos frutos. Embora estas alteragdes tenham se diferido
entre 0s acessos, de acordo com a analise de componentes principais, a maior
parte das alteracdes (69%) é explicada pelos estadios de crescimento
desenvolvimento dos frutos. O estudo contribuiu para se ter um prévio
conhecimento dos eventos que envolvem o0 processo de crescimento e
desenvolvimento dos frutos, através da perspectiva de mudancas na
concentracdo de alguns compostos do metabolismo especializado. Entretanto,
se faz necesséario o estudo de novas rotas metabodlicas, bem como estudos
geneéticos direcionados.

Palavra-chave: metabolismo especializado, HPLC-MS/MS, maturacao; frutos

nativos.



Abstract

Fonseca, Jessica Paula Aparecida Costa. Accumulation of functional
compounds and abscisic acid during the growth and maturation of
fruits of Butia odorata (Barb.Rodr.) Noblick & Lorenzi, 2021..
Dissertation (Masters in Food Science and Technology) — Programa de
Pds-graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Faculdade de
Agronomia Eliseu Maciel, Universidade Federal de Pelotas, Pelotas, 2017.

Butia is among the native fruits species found in South America (Argentina, Brazil
and Uruguay), belonging to the Aracaceae family. These fruits are rich with
compounds resulting from the specialized metabolism of plants. However, the
mechanisms involved in the accumulation of these compounds have not yet been
elucidated. Thus, the initial objective of the study was to describe how the
synthesis and accumulation of carotenoids occurs during the growth and
development of butié fruits, and its likely relationship with abscisic acid (ABA)
synthesis and fruit abscission. However, during the execution of the project, it
was necessary to make adjustments to the original proposal. The objective of this
work was then to characterize three relevant events during the growth and
development of butias: changes in phenolic compounds, L-ascorbic acid (AsA)
and ABA and its derivatives in fruits harvested from three different genotypes and
five growth and development stages. With the results obtained, it was possible to
observe the phenotypic changes that occurred during the growth and
development of the fruits, including color, mass, diameter and height. Thirteen
phenolic compounds were identified, most of which showed a reduction in
concentration throughout the evaluated stages; only five (syringic acid, ferrulic
acid, hesperetin, pinocembrin and methylsyringin) showed the opposite behavior.
On the other hand, AsA concentration peaks were observed in intermediate
stages and in the last stage evaluated. In addition to AsA, two other acids were
detected in butia fruits: malic acid and citric acid, the first with the highest
concentration in these fruits. ABA seems to be an important phytohormone in the
maturation of these fruits, since its concentration was detected in the intermediate
stages, reaching its peak in the stages of complete maturation and abscission of
the fruits. Although these changes differed among accessions, according to the
principal component analysis, most changes (69%) are explained by the
development and maturation stages of the fruits. The study contributed to having
a previous knowledge of the events that involve the process of growth and
maturation of the fruits, through the perspective of changes in the concentration
of some compounds of specialized metabolism. However, it is necessary to study
new metabolic routes, as well as targeted genetic studies.

Keyword: specialized metabolism, HPLC-MS/MS, maturation; native fruits.



Lista de Abreviaturas e Siglas

Acido abscisico — ABA

Acido faseico - PA

Acido dehidrofaseico - DPA

Acido abscisico glicosil-ester - ABA-GE
Acido L-ascorbico — AsA

Detector de arranjo diodo — DAD

Cromatografia Liquida de Alta Eficiéncia (do inglés: HighPerformance
Liquid Chromatography)— HPLC

Espectrometria de massas (do inglés: mass spectrometry) - MS
Andlise de Variancia — ANOVA

Via citoplasmatica do mevalonato - MVA
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