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Apresentacao

Para configurar uma narrativa “autobiografica” apropriada a finalidade deste
memorial, penso ser necessario apontar alguns fatos que foram determinantes da
trajetdria profissional que ora apresento. Alguns aspectos sao tratados do ponto de
vista pessoal sem os quais o curriculo formal nao existiria. Neste sentido, vejo que
tal descricéo possa de alguma forma explicar e explicitar a trajetéria que me levou a
carreira docente.

Fazem parte desta descricdo o olhar, pensamentos e posicionamentos
reflexivos que inevitavelmente se desnudaram e se materializaram com o fato de
trazer a este documento a (re)organizagcao dos comprovantes e fatos do caminho
percorrido durante minha vida profissional.

Assim, apresento a narrativa de minha trajetéria pessoal e profissional,
destacando alguns aspectos relevantes e marcantes. Conforme normativa legal, este
memorial baseia-se na Resolucao n°10, de 21 de outubro de 2015 do CONSUN,
alterada pela Resolugdo n°18, de 09 de dezembro de 2015 do CONSUN, na
Resolugdo n°15 de 03 de julho de 2014 do COCEPE, da Universidade Federal de
Pelotas (UFPel).
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| - Os anos iniciais/breve autobiografia

Nasci em uma familia cuja habilidade e oficio era ja ha duas geragdes voltada
a producdao de doces. Minha avé paterna produzia doces de frutas e os
comercializava. Meu tio voltou-se a produgao de doces de ovos e meu pai seguiu 0s
passos de sua mae, a qual ja auxiliava desde cedo na produgéo e venda. Apés casar-
se com minha mae que era comerciaria, juntos investiram neste oficio, vislumbrando
crescimento. Com o passar dos anos fundaram a industria 3R Doces e Conservas
Ltda. em um momento em que a regido sul vivia o auge da produgao de péssegos e
de outras frutas. Era uma empresa de pequeno-meédio porte, mas que empregava na
época da safra do péssego em torno de até 200 safristas.

Desde sempre estive envolvida com este setor. Minhas memdérias de infancia
trazem sempre a lembranga de brincadeiras dentro da fabrica e a convivéncia com
funcionarios que permaneciam ao longo do ano _e por muitos anos_ e com os quais
passei muito tempo, aprendendo de forma ludica ja algumas atividades inerentes a
fabricacdo de doces. A medida que cresci, eventualmente auxiliava nas atividades
em horario alternado as atividades escolares.

A escola sim era o que mais me atraia. Estimulada por minha mae que via no
estudo uma possibilidade de ter uma vida profissional que ndo envolvesse tantos
sacrificios como os que eles atravessavam, sempre me vi envolta em livros. Desde
muito cedo aprendi a apreciar a leitura e a escrita. Tinha como passatempo ler
romances, biografias e posteriormente livros de historia, atlas geografico e
dicionarios; a escrita permeava as leituras e traduzia meu “aprendizado” para os
meus “alunos” imaginarios.

Fui alfabetizada em escola publica, fase que considero ter sido fundamental
para o embasamento que se seguiu. A partir da quinta série passei a estudar no
Colégio Sao José, onde fiquei até o final do ensino médio (1983). Tal mudanca foi
provocada por minha mé&e que vislumbrava oportunidades melhores a partir do
ensino em uma escola particular. Foi uma época de muito aprendizado tanto na
educacdo formal como nos valores de hierarquia e disciplina. O “segundo grau”
disponibilizava os cursos de Magistério e o de Auxiliar de Laboratério de Analises
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Quimicas. A época optei pelo segundo pois 0 magistério ndo fazia (ainda) parte das
minhas escolhas.

Veio a época da escolha da profissdo. Momento dificil pois ndao sentia
tendéncia para qualquer area em definitivo. Fiz alguns testes profissionais que a
escola disponibilizava e algumas avaliagbes internas do meu perfil e objetivos de
vida a partir da busca de informagdes pelos cursos disponiveis a época.

Decidi pela graduacdo em Engenharia Agrondbmica que se mostrava uma
profissdo promissora, eclética e que abrangia assuntos com os quais eu me
identificava.

Durante a graduacdo busquei experiéncia através de estagios fora da
universidade pois, diferentemente dos curriculos atuais, a época nao existia o estagio
obrigatério e também n&o era usual o estimulo a participagdo em atividades de
pesquisa e extensio extraclasse como atualmente ocorre. Nao foi tarefa facil, mas
tive a oportunidade de experenciar as areas de fruticultura (Agropecuaria Del Valle),
de melhoramento de milho e sorgo granifero (Embrapa) e de manuseio e preparo de
matéria-prima (Instituto de Tecnologia de Alimentos). As areas que mais me atraiam
a época _ plantas de lavoura e maquinas_ ndo eram “acessiveis” a agrébnomos do
sexo feminino. Esse contexto se agravou na busca por colocagao profissional.
Mesmo assim tentei algumas entrevistas sem sucesso. Colegas me estimularam a
prestar prova para programas de mestrado. Tentei na area de fitotecnia na UFPel,
com foco em plantas de lavoura. Nao fui aprovada. Neste interim, os professores
Moacir Elias e Aldonir Bilhalva insistiram para que eu participasse da selecao de
mestrado no Departamento de Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial da FAEM. O
professor Aldonir auxiliava meu pai com conhecimento técnico na fabrica e
acreditava que eu tinha embasamento para seguir estudos nesta area. Resisti um
pouco a ideia. Mas n&o tendo outra perspectiva, tentei.

Fui aprovada. O orientador foi este mesmo professor pelo qual nutri carinho e
admiragao. O trabalho segundo ele deveria ser pratico, com tecnologia pautada em
acdes factiveis para a regido e para que a empresa também se beneficiasse
considerando que financiaria todo o trabalho. A época, com as dificuldades pelas
quais passava o setor, meus pais investiram, sob orientagcdo do professor Aldonir,
em maquinario que otimizaria e qualificaria a producido de frutas saturadas com

agucar (cristalizadas), apontando uma possivel diversificagdo para o setor para
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aqueles que nao tinham capacidade competitiva com industrias de enlatados de
grande porte.

Realizei o trabalho entdo na fabrica, executando eu mesma todas as
atividades inerentes ao mesmo, a noite, horario em que nao interferiria nas atividades
laborais. Foram muitas noites de servico pesado e de problemas operacionais.

O curso de mestrado na época estava ainda sendo estruturado em termos
fisicos e de recursos, o que fazia com que demandassemos muito tempo para
finalizar as dissertacdes. Tudo deveria ser aprendido/testado. Foram muitos anos de
aprendizado, tentativa e erro. Inumeros finais-de-semana quando 0s poucos
laboratérios ndo estavam lotados e era possivel desenvolver com mais fluidez a
dissertacao. Neste periodo ndo estive sozinha. Tive bons companheiros de trabalho
também mestrandos e por que nao dizer de divertimento, onde destaco os atuais
colegas Alvaro Guerra Dias, Jorge Adolfo Silva e Leonardo Nora e o que veio
posteriormente a ser meu companheiro de vida, Flavio Jodo Forlin.

Além das atividades inerentes ao programa de pés-graduacgao: disciplinas e
trabalho de dissertacdo, também atuei como representante discente no colegiado
daquele curso.

A escrita foi um grande desafio. Ndo havia estimulo a esta habilidade na
graduacgao. A redacao da dissertagao foi permeada pelas dificuldades que havia a
época de acesso aos periodicos da area e pelas limitacdes operacionais. Tudo era
escrito a mao e posteriormente datilografado. Quando estava na ultima fase o
programa de pos-graduagédo adquiriu o primeiro (e unico) computador. Mais um
aprendizado. A versao DOS exigia conhecimento de programagdo. Agradeco aos
mesmos colegas ja citados pelo apoio nesta fase de aprendizado.

Cheguei ao final do curso com um misto de satisfagdo, mas de cansago para
seguir adiante com os estudos. Acompanhei entdo Flavio a Italia onde ficamos por
10 meses experenciando a vida fora do Brasil. Neste periodo frequentei o Istituto
Sperimentale Per La Viticoltura (Conegliano Veneto) onde realizei um estagio na
area.

Na volta ao Brasil a situagdo ndo estava diferente. Poucas oportunidades de
trabalho. Enquanto atentava para oportunidades que pudessem aparecer na area de
agronomia, foi divulgado o edital para contratagdo de professor substituto na area de

alimentos do Curso de Ciéncias Domésticas da UFPel. A principio ndo me identifiquei
7
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com esta oportunidade. Mas fui estimulada pelo professor Paulo Buchweitz, que
atuava naquele curso e que ja me conhecia no ambito familiar e por ter ministrado
cursos de capacitacdo que frequentei no SENAI.

Prestei o concurso e fui aprovada para a vaga de professor temporario. Foi
uma experiéncia das mais enriquecedoras em toda a minha trajetéria profissional.
Descobri a docéncia! Atividade jamais pensada, mas com a qual me identifiquei de
imediato. Embora sem experiéncia didatica, minha experiéncia pratica e de vivéncia
na industria mostraram-se extremamente validas naquele momento.

A partir daquela oportunidade a vida profissional tomou seu rumo.
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Il - Formagao Académica

» Graduagao em Engenharia Agronémica pela Universidade Federal de
Pelotas (1984-1988)

Na graduacao foram anos de muito aprendizado pois nao “pertencia” ao meio
agrondmico e a época era de muitas divergéncias acerca da tematica expansao
agrondmica. Ao mesmo tempo iniciava-se o processo de busca pela preservagao
ambiental. Tais paradigmas conduziam o0 ensino e a convivéncia extraclasse e
incitavam a um posicionamento unilateral. Houveram muitas manifestagdes e até
conflitos dentro da universidade ancorados nas mudancas politicas com este viés.
Nao me identifiguei com um ou outro posicionamento pois acreditava que era
possivel um equilibrio. Assim, as disciplinas que mais me atrairam foram aquelas
que evidenciavam a produgao, como o cultivo de lavouras, fruticultura, maquinas e
agroindustrializagao nas quais a transversalidade era mais evidente. Trouxe daquela

experiéncia aspectos que pontuam o meu ser professora até hoje.

e Graduacao de Professores da Parte de Formacao Especifica do
Curriculo do Ensino de 2° grau — Esquema |, pela Universidade Catélica de
Pelotas (UCPel) (1994 — 1995)

Apos ter experenciado a carreira docente como professor temporario, e
vislumbrando o prosseguimento nesta carreira, senti que se fazia necessario
conhecer e aprender a contextualizacdo da docéncia pois estava exercendo até
entdo a atividade baseada nas minhas proprias experiéncias como aluna. Participei
assim da primeira turma de formagao de professores da UCPel. Foi ali que aprendi
algumas técnicas de ensino além de outros aprendizados técnicos de um curso de
licenciatura, mas mais importante, entendi claramente que independente do ensino
formal/intelectual, estaria contribuindo na formagdo humana e talvez responsavel
pelo posicionamento social e politico daqueles com os quais estaria envolvida em

sala de aula.
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* P6s-Graduacao:

Mestrado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial pela Universidade
Federal de Pelotas, Pelotas, Brasil. Ano de obtencdo: 1992. Bolsista da
Coordenacao de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior

Titulo: Saturagao continua, a vacuo, de figo (Ficus carica, L.), cv. Roxo
de valinhos, com agucares.

Orientador: Aldonir Barreira Bilhalva

O mestrado como ja mencionado foi resultado do estimulo dos professores da
area para que eu participasse do processo seletivo. Naquela época o curso tinha
duracdo de 4 anos embora as bolsas de fomento fossem de dois anos. Apos
cumpridos os créditos iniciei o trabalho pratico e posteriormente a redagao. Foi uma
época de muito aprendizado. As dificuldades eram grandes e ndo havia sequéncia
dos trabalhos de pesquisa, ou seja, cada um era inédito para o programa, o que
requeria extremo esforco para todas as atividades, incluindo treinamento em
técnicas e metodologias. Foi talvez um dos momentos mais significativos da minha

formacéao, tamanho o desafio de superar as dificuldades da formacao inicial.

Doutorado em Tecnologia de Alimentos pela Universidade Estadual de
Campinas, UNICAMP, Campinas, Brasil. Ano de obtencgao: 2003. Bolsista da
Coordenacao de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior

Titulo: Caracterizagdao de extratos de soja obtidos de graos, farinha
integral e isolado protéico visando a formulagado e avaliacao biolégica (em
coelhos) de bebida funcional a base de extrato de soja e polpa de péssegos.

Orientador: Roberto Herminio Moretti

O doutoramento aconteceu quando ja estava atuando como docente do
quadro efetivo da UFPel ha dois anos e ja identificada com a area de processamento
vegetal. Portanto, apds estar desenvolvendo minhas atividades como docente no
Departamento de Ciéncia dos Alimentos da Faculdade de Ciéncias Domeésticas,
considerei que era o momento de buscar novos desafios e conhecimentos, além de
progredir na carreira, o que somente seria possivel através de um curso de
doutorado. Naquela oportunidade contei com o apoio incondicional de minha colega

de area, Profé. Jane Cunha.
10
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A UNICAMP representou uma nova universidade e uma nova perspectiva nos
meus estudos e conduta profissional. Considerando a localizagdo geografica da
universidade, foi possivel conhecer muitas industrias e participar de varios eventos
do setor de alimentos. Isso se deu principalmente por que eu ja era docente e meu
orientador designou-me para ministrar as disciplinas de Tecnologia de Bebidas no
curso de Engenharia de Alimentos por dois anos. A tese obviamente versou sobre
esta tematica: bebidas. Focava produzir uma bebida de soja que atendesse ao
mercado crescente na época por este tipo de produto, e que também comprovasse
possiveis efeitos a saude tdo amplamente relatados na literatura. Foi um trabalho
que exigiu novamente aprendizado em areas que eu nao conhecia. Na etapa de
desenvolvimento tecnoldgico tive apoio incondicional do Dr. Roberto Machado de
Moraes do Instituto de Tecnologia de Alimentos (ITAL) e da estagiaria em engenharia
de alimentos Samantha Marchezini. Fiz parte da tese com ensaio biologico, area que
definitivamente jamais havia adentrado. Tive a sorte de conhecer pessoas sem as
quais nao teria sido possivel tal etapa. Ela se desenvolveu no Centro Pluridisciplinar
de Pesquisas Quimicas, Bioldgicas e Agricolas da UNICAMP, com o auxilio da
equipe daquele setor, dentre os quais destaco o apoio incansavel do Dr. Jo&o
Ernesto Carvalho, da Bidloga Ana Possenti e da académica em farmacia Carolina
Salgado, estagiaria.

Este aprendizado em pesquisa na area de ensaio biologico teve sequéncia

por varios anos quando retornei a UFPel.

11
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Il - A Docéncia na Universidade Federal de Pelotas

Iniciei minhas atividades como docente em 1994 como professora temporaria
na UFPel ministrando aulas para o curso de bacharelado e licenciatura em Ciéncias
Domeésticas _ no Departamento de Ciéncia dos Alimentos (DCA), onde atuei até a
finalizacdo de sua oferta pela UFPel com alunos até 2005. Nao possuia experiéncia
em ministrar aulas e nem tampouco conhecia a fundo o curso para o qual estava
designada. Assim, tive de me preparar estudando muito conteidos com os quais nao
estava (bem) familiarizada e adequar outros para aquele perfil profissional. Foi uma
experiéncia a principio temerosa, mas que com o passar do tempo mostrou-se
extremamente gratificante. Me envolvi muito com o curso, descobrindo ali inumeros
vieses para a area de agroindustrializagdo. Os primeiros alunos foram meus
verdadeiros mestres na docéncia. Isso porque muitos deles ja eram docentes em
escolas e, ndo raro, bem mais experientes do que eu. Aprendi a admirar a profissao
em contato com os alunos e com os colegas da época. Vivi momentos unicos de
confraternizacao e de aprendizado. Destaco as experiéncias proporcionadas pela
colega prof? Amélia Peixoto Oliveira na area de extens&o. Ela gentilmente me inseriu
em suas atividades as quais exercia com imensa paixdo. Foram anos de excelente
convivéncia e de retorno a sociedade, principalmente aquela rural. Olhei para as
propriedades rurais por outro angulo que nao aquele que aprendi no curso de
Agronomia. Foi possivel vislumbrar que produgao e transformacgao técnica e social
se complementavam, apesar da especificidade dos cursos.

Paralelamente ministrei aulas no curso de especializacdo em Ciéncia dos
Alimentos que ainda hoje qualifica inumeros profissionais. Na época o curso era na
modalidade presencial e contemplava profissionais das mais diversas areas
correlatas aos alimentos e quase que em sua maioria com experiéncia profissional.
Tive de aprender muito para ensinar. Foram fundamentais nesta fase a laboratorista
Geneci Mailan com toda sua bagagem em analises quimicas e o professor do curso
de Nutricdo, José Beiro Carvalhal, que serviu de exemplo e mostrou-se um grande
incentivador da minha ascensao a carreira docente. Ainda hoje pertengo ao quadro
docente deste curso que passou a modalidade EAD. O ensino a distancia foi uma

mudanca bastante expressiva no que se refere a postura como docente e na relagao
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com os alunos e orientados. O trabalho a distancia requereu (e requer) adaptacao a
uma sistematica diferente de ensino-aprendizagem.

Neste interim, o Departamento de Ciéncia dos Alimentos (DCA), que era
composto por um grupo eclético de professores, vislumbrava a possibilidade de
investir em um curso de graduacgao especifico na area de alimentos e n&o mais atuar
somente como uma area dentro do curso de Ciéncias Domésticas. O DCA ja era
mantenedor do curso de pos-graduagao Lato Sensu voltado a area de alimentos
(supracitado), o que instigava ainda mais a formagdo em nivel de graduagao
especifico. Esta proposta ia ao encontro do momento vivido pela UFPel que passava
por fase de transformacado visando acompanhar as demandas da sociedade e
destacar-se no contexto das universidades.

Nascia entdo no ano de 1996 o curso de Bacharelado em Quimica de
Alimentos (BQA) do qual participei ativamente desde a concepg¢ao até a implantacéo.
Foi o maior desafio que tivemos pois tratava-se de uma proposta totalmente
inovadora e para a qual ndo existia uma diretriz pré-determinada. Nesta fase
dediquei muito esforco e tempo a estudar conteudos, mas principalmente a
integracéo entre o profissional que havia sido pensado e as lacunas existentes no
setor e na sociedade. Colega inseparavel nesta época a também professora
temporaria Débora Chapon Galli.

Naquele ano fui aprovada em concurso publico para atuar como docente no
Departamento de Ciéncia dos Alimentos da Faculdade de Ciéncias Domeésticas,
sendo nomeada professor assistente Nivel 1 em 08 de nhovembro de 1996.

No ano de 1997 ingressou a primeira turma do curso de Bacharelado em
Quimica de Alimentos e eu iniciava minha carreira docente como professora efetiva
da UFPel. A esta altura estava certa de que havia compreendido minha vocagao
profissional. A docéncia, desde entdo, tem sido um aprendizado diario que traz
consigo muitas incertezas e aflicdes, mas gratifica cada segundo dispensado quando
reflete na formagao de cidadaos e no seu aprimoramento profissional.

Estando ja na carreira docente, decidi por qualificar-me através do curso de
doutoramento. Como relatado, foi realizado na UNICAMP, em Sao Paulo. Neste
periodo ndo me afastei da docéncia pois la ministrei algumas das disciplinas sob
responsabilidade do meu orientador. Foi uma experiéncia diferente pois a

sistematica de trabalho e o processo de ensino-aprendizagem daquela universidade
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em quase nada se assemelhava a UFPel. Pude vislumbrar a participacao efetiva dos
(ex)alunos como agentes determinantes do processo académico-profissional e n&o
s6 como meros expectadores. Quis trazer esta experiéncia para a UFPel. Embora
tenha me deparado com restrito entendimento e amparo para esta maneira de propor
o ensino, muito em fungdo do viés filoséfico, ainda creio que a universidade deva
buscar um posicionamento de inclusdo dos (ex)alunos como agentes promotores de
um processo mais dindmico de formagao académica.

Retornei do doutoramento e voltei as atividades docentes com entusiasmo.
De pronto me vi envolvida em atividades de ensino, pesquisa e extensdo. Também
fui estimulada a atividades de administragao, tendo sido coordenadora de curso de
graduacao, mais tarde.

Desde entdo ministro aulas para o curso de graduacdo em Quimica de
Alimentos (BQA) e para o curso de especializagdo em Ciéncia dos Alimentos. Atuo
também como colaboradora no curso superior de Tecnologia de Alimentos (TA) e no
programa de pos-graduagdo em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial da FAEM,
atualmente nominado Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Da mesma forma,
colaborei na disciplina de Avaliagdo Biolégica do programa de pds-graduagao em
Ciéncia e Engenharia de Alimentos da FURG, sob responsabilidade da prof? Leonor
Almeida de Souza-Soares.

A maioria das atividades docentes estdo relacionadas a graduacéo onde
tenho maior atuacdo. Sou membro do Nucleo Docente Estruturante do BQA desde
sua criagcdo, também do Colegiado de curso e do Nucleo de Acompanhamento
Pedagodgico deste mesmo curso. Fui membro do Nucleo de Estagio e também
coordenadora de Colegiado. Participei de todas as reformulag¢des curriculares do
curso o que estimulou a criagdo do projeto de ensino “Programa de
acompanhamento de egressos do curso de Bacharelado em Quimica de Alimentos”,
o qual mantenho desde 2009 e que tem servido de apoio importante as mudancgas
curriculares. Fui mentora e ainda coordeno outros projetos de ensino, pesquisa e
extensdo voltados a capacitagcdo dos alunos em nivel de graduagao, visando
estimula-los a vivenciarem experiéncias extraclasse. Sempre fui entusiasmada com
a formagao académica dos alunos, acompanhando de perto suas trajetérias. Assim,
quando convocada a assumir tarefas voltadas a este mote, de pronto as abracei.

Tenho participado de varias semanas académicas, de comissdes de graduagao e de
14
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extensdo e de inumeras reunides cuja tematica era (€) voltada ao ensino de
graduacgao.

Detalharei algumas destas agbes na sequéncia.

Relativamente ao ensino, foram inumeras as disciplinas que ministrei sozinha
ou em colaboracdo com outros colegas. Pontuo a frente as disciplinas e as
orientagdes e as demais atividades desenvolvidas ou experenciadas até o momento.

Em todo este percurso vivenciei e presenciei muitas mudancgas na sociedade
e na universidade. Muitas delas trouxeram indignacgao e frustragdo que se traduziram
em estimulo a superacio e necessidade de adaptagcdo como docente. Destaco aqui
duas reflexdes. A primeira refere-se a necessidade de constru¢do de um curriculo
profissional onde o numero de publicacdes passou a nortear a escolha das atividades
académicas, priorizando a pesquisa. Acredito na pesquisa como pilar do
conhecimento e complementar ao ensino. Contudo, tal exigéncia que se estabeleceu
no meio académico distanciou os professores da sua real e primordial fungao que é
a de ensinar, compartilhando experiéncias, através de aulas tedricas e praticas de
exceléncia. Creio que o que nos distingue como docentes € a capacidade e a
propriedade de sermos os mediadores diretos entre a construcdo do conhecimento
e a formacgao do individuo. E isso s6 é possivel se estivermos presentes no cotidiano
académico de todos os alunos.

Outra reflexdo que me acompanha refere-se as mudangas impostas na
educacado formal. Embora ndo sejamos inseridos nos processos decisorios de
mudancas regimentais e de diretrizes educacionais, cabe a nds docentes adapta-las
e executa-las de maneira a incluir da melhor maneira os alunos e nés mesmos nestas
mudancas, sem que se perca a qualidade da formacdo de um profissional capaz,
integro e comprometido com as constantes diversidades e necessidades da
sociedade. Isso, contudo, tem sido tarefa bastante dificil pois envolve escolhas para
as quais nao estamos todos preparados ou que exige uma mudanga drastica de
paradigma. As reflexdes e adaptagdes sdo essenciais, mas deveriam acompanhar o
nosso proprio entendimento e aceitacao a estas mudancas, levando em conta os
aspectos de constante exigéncia em atualizagdo profissional, mas também de

adaptacgao social e emocional.

15



@ MEMORIAL DESCRITIVO ROSANE DA SILVA RODRIGUES

IV - Atividades de Ensino e Orientagcao

4.1. Ensino de graduagao

2010 — Atual Professor responsavel pela disciplina de Alimentos Funcionais e
para Fins Especiais (2 horas semanais de 2010 a 2016 e 3 horas
semanais a partir de 2017), optativa para o curso de Bacharelado
em Quimica de Alimentos (BQA).

2010 — Atual Professor responsavel pela disciplina de Tecnologia de Bebidas |
(4 horas semanais), obrigatéria para o BQA.

2010 — Atual Professor responsavel pela disciplina de Tecnologia de Bebidas Il
(4 horas semanais até 2016, 3 horas a partir de 2017), optativa para
o BQA.

2003 — Atual Professor responsavel pela disciplina de Desenvolvimento de
Novos Produtos (6 horas semanais de 2003 a 2009 e 5 horas
semanais a partir de 2010), obrigatéria para o BQA.

2009 — Atual Professor colaborador na disciplina de Bioquimica do Metabolismo
Humano e Vegetal (4 horas semanais de 2009 a 2017 quando era
nominada Bioquimica de Alimentos, e 5 horas semanais a partir de
2017), obrigatéria para o BQA.

2009 - Atual Professor colaborador na disciplina de Estagio Supervisionado (2
horas semanais), obrigatoria para o BQA.

2017 — Atual Professor colaborador na disciplina de Tutoria Il (1 hora semanal),
obrigatdria para o BQA.

2009 Professor colaborador na disciplina de Atuagdo do Quimico de
Alimentos no Planejamento Industrial (5 horas semanais),
obrigatdria para o BQA.

2003 — 2010 Professor responsavel pela disciplina de Tecnologia de sucos e
bebidas (4 horas semanais), obrigatéria para o BQA.

1997 - 1998 e  Professor responsavel pela disciplina de Introducdo a Ciéncia

2003 - 2007 e Tecnologia de Alimentos (5 horas semanais), obrigatéria para o
BQA.
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1998
1998
1994 — 1997
1994 — 1996
1994
1995 — 1998
1994
1995 — 1998

Professor responsavel pela disciplina de Quimica Bromatoldgica |
(6 horas semanais), obrigatéria para o BQA.

Professor colaborador na disciplina de Quimica de Alimentos Il (4

horas semanais), obrigatéria para o BQA.

Professor colaborador e posteriormente responsavel pela disciplina
de Microbiologia dos Alimentos (6 horas semanais), obrigatoria

para os cursos de Ciéncias Domésticas, diurno e noturno.

Professor colaborador na disciplina de Tecnologia de Alimentos (6
horas semanais), obrigatoria para os cursos de Ciéncias

Domeésticas, diurno e noturno.

Professor responsavel pela disciplina de Pesquisa Experimental
com Alimentos (6 horas semanais), obrigatéria para os cursos de

Ciéncias Domésticas, diurno e noturno.

Professor colaborador e posteriormente responsavel pela disciplina
de Estudo Experimental dos Alimentos, obrigatéria para os cursos
de Ciéncias Domésticas, diurno (6 horas semanais), e noturno (4

horas semanais).

Professor responsavel pela disciplina de Analise Fisico-quimica
dos Alimentos (6 horas semanais), obrigatoria para os cursos de

Ciéncias Domésticas, diurno e noturno.

Professor colaborador na disciplina de Estagio Supervisionado em
Economia Doméstica (6 horas semanais), obrigatoria para os

cursos de Ciéncias Domésticas, diurno e noturno.

4.2. Ensino de pés-graduagao

2015 — Atual

2015 — Atual

Professor colaborador na disciplina de Estrutura e Fisiologia de
Frutas e Hortalicas (1 hora semanal), obrigatéria no curso de pds-
graduacgao Lato Sensu em Ciéncia dos Alimentos, modalidade
EAD.

Professor colaborador na disciplina de Segurancga e Qualidade de
Frutas e Hortalicas (2 horas semanais), obrigatéria no curso de
17
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2015 — Atual
2016 — Atual
2016 — Atual
2006 - 2012
1995 — 1996
1995 — 1996

pos-graduacao Lato Sensu em Ciéncia dos Alimentos, modalidade
EAD.

Professor responsavel pela disciplina de Tecnologia de Polpas e
Sucos de Frutas e Hortalicas (2 horas semanais), obrigatéria no
curso de poés-graduacédo Lato Sensu em Ciéncia dos Alimentos,
modalidade EAD.

Professor responsavel pela disciplina de Desenvolvimento de
Novos Produtos e Processos Agroindustriais (4 horas semanais),
optativa para o curso de pés-graduagao Stricto Sensu em Ciéncia
e Tecnologia de Alimentos, FAEM.

Professor colaborador na disciplina de Tecnologia de Alimentos (4
horas semanais), obrigatoria para o curso de pos-graduagao Stricto
Sensu em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, FAEM.

Professor responsavel pela disciplina de Alimentos Funcionais (4
horas semanais), optativa para o curso de pos-graduagao Stricto
Sensu em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, FAEM.

Professor responsavel pela disciplina de Analise Fisico-quimica de
Alimentos (4 horas semanais), obrigatéria para o curso de pods-
graduacéao Lato Sensu em Ciéncia de Alimentos.

Professor responsavel pela disciplina de Laboratério de Pesquisa
(4 horas semanais), obrigatéria para o curso de pods-graduacao

Lato Sensu em Ciéncia de Alimentos.

4.3. Orientagao de alunos na graduagao

No decorrer de minha carreira, orientar tem sido uma das tarefas que

desempenho com bastante dedicacdo e, sobretudo, a busca por respeito as

diferencas e aos sujeitos a quem me dedico na construgdo de suas trajetorias. As

mudangas sociais, filoséficas, econdmicas e tecnoldgicas incitam a uma adaptagao

constante das praticas pedagdgicas no sentido de mediar a formagdo de um

profissional pleno, atualizado e contextualizado. Contudo, tais mudangas trazem

consigo a necessidade de atitudes comportamentais que nos aproximem dos

educandos como parceiros na construgcao de um processo de educacgao profissional
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inclusiva e reflexiva. Este com certeza € o maior desafio como professor: orientar
para a vida e n&o so para o mercado de trabalho. A orientac&do aqui tratada se refere
maiormente aos alunos de graduacdo com os quais tenho contato diario.
Proporcionar-lhes experiéncia na area em atividades extraclasse tem se mostrado
eficiente na formacdo de um profissional mais capaz e eclético. Neste sentido,
mantenho projetos de pesquisa, de ensino e de extensido nos quais os alunos podem
inserir-se conforme sua identificacdo com a tematica. Tento estimula-los a
experenciar todas as oportunidades e, ndo raro, um mesmo aluno tem interesse em
participar em mais de uma atividade.

A orientagdo pedagdgica esta prevista no projeto pedagogico do curso de
Quimica de Alimentos e nela orientar traduz-se em dialogar com o aluno a
construgdo da sua trajetéria académica. Iniciei esta experiéncia na figura de
Professor Tutor e agora como Membro do Nucleo de Acompanhamento Pedagdgico
do curso. Isso tem possibilitado melhor aproveitamento no curso e despertado para
oportunidades de aprendizado que se apresentam.

A funcgao de orientar, portanto, extrapola muitas vezes o aspecto estritamente
profissional. Dialogos acerca de experiéncias, questionamentos e vivéncias fazem
parte do cotidiano e nos permitem conexdes com a realidade e anseios dos
individuos para os quais nos tornamos mediadores. As diferengas de idade, de
pensamento, de formagao, de disponibilidade e conhecimento tecnoldgico sdo com
certeza os principais fatores que requerem maior atencdo e dedicagao para que

consigamos manter presente e eficiente o processo de educar profissionais.

4.3.1. Orientados em Monitoria

1. Diego Araujo da Costa. Apoio ao processo de ensino-aprendizagem na
disciplina de Alimentos Funcionais e para Dietas Especiais. 2018. Monitoria no
curso de Bacharelado em Quimica de Alimentos - UFPel.

2. Daniel Levy Filho. Apoio as atividades de ensino-aprendizagem das disciplinas
de Tecnologia de Bebidas. 2018. Monitoria no curso de Bacharelado em
Quimica de Alimentos - UFPel.

3. Tamires Schug. Apoio as atividades de ensino-aprendizagem das disciplinas
de Tecnologia de Bebidas. 2018. Monitoria no curso de Bacharelado em

Quimica de Alimentos - UFPel.
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4.

Lilia Schug de Moraes. Apoio ao processo de ensino-aprendizagem na
disciplina de Alimentos Funcionais e para Fins Especiais. 2017. Monitoria no
curso de Bacharelado em Quimica de Alimentos - UFPel.

Matheus Espinoza Gularte. Monitoria em Microbiologia de Alimentos. 2006.
Monitoria no curso de Bacharelado em Quimica de Alimentos - UFPel.

Paula Ferreira de Araujo. Monitoria em Microbiologia de Alimentos. 2005.
Monitoria no curso de Bacharelado em Quimica de Alimentos - UFPel.

Paula de Oliveira Moitinho. Monitoria em Ciéncia dos Alimentos. 2005.
Monitoria no curso de Ciéncias Domésticas - UFPel.

Ubiracira Tissot. Monitoria em Ciéncia dos Alimentos. 1997. Monitoria no curso
de Ciéncias Domésticas - UFPel.

4.3.2. Orientados em Ensino

1.

Gerdénimo Goulart Reyes Barbosa. 2018. Estagiario voluntario no projeto de
ensino “Programa de acompanhamento de egressos do curso de bacharelado
em Quimica de Alimentos”.

Gerénimo Goulart Reyes Barbosa. 2017. Bolsista no projeto de ensino
‘Programa de acompanhamento de egressos do curso de bacharelado em
Quimica de Alimentos”.

Thauana Heberle. 2015-2016. Estagiario voluntario no projeto de ensino
“‘Programa de acompanhamento de egressos do curso de bacharelado em
Quimica de Alimentos”.

Liane Slawski Soares. 2014-2015. Estagiario voluntario no projeto de ensino
‘Programa de acompanhamento de egressos do curso de bacharelado em
Quimica de Alimentos”.

Guiherme Menegazzi. 2014. Estagiario voluntario no projeto de ensino
‘Programa de acompanhamento de egressos do curso de bacharelado em
Quimica de Alimentos”.

Maria Fernanda da Silveira. 2004. Estagiario no projeto de ensino “PIRES”.

20



@ MEMORIAL DESCRITIVO ROSANE DA SILVA RODRIGUES

4.3.3. Orientados em Extensao

1.  Gerbnimo Goulart Reyes Barbosa. 2018. Bolsista no projeto de extensao

“Dialogos e vivéncias em quimica de alimentos".

2. Thauana Heberle. 2017. Bolsista no projeto de extensao “Dialogos e vivéncias

em quimica de alimentos".

3. Liane Slawski Soares. 2017. Bolsista no projeto de extensao “Dialogos e

vivéncias em quimica de alimentos".

4.3.4. Orientados em Iniciagao Cientifica

1.  Gerbnimo Goulart Reyes Barbosa. 2017-2019. Estagiario voluntario no projeto

“Formulacéao e avaliacdo de alimentos funcionais.”

2. Liane Slawski Soares. 2017-2018. Estagiario voluntario no projeto “Formulagao

e avaliagao de alimentos funcionais.”

3. Thauana Heberle. 2017-2018. Estagiario voluntario no projeto “Formulagéo e

avaliacao de alimentos funcionais.”

4. Sophia dos Santos Soares. 2014-2015. Bolsista PIBIP/UFPel no projeto
“Preservacgao de antioxidantes em polpa de mirtilo pelo uso de xantana e
aplicagao em bebidas”

5. Guilherme da Silva Menegazzi. 2015-2016. Bolsista PIBIP/UFPel no projeto
“Preservacgao de antioxidantes em polpa de mirtilo pelo uso de xantana e
aplicagao em bebidas”

6. Nathalia de Avila Madruga. 2013-2014. Bolsista PIBIP/UFPel no projeto

“Avaliagao de pao de farinha de arroz com Spirulina na resposta biolégica de

ratos wistar”.

7. Nathalia de Avila Madruga. 2012- 2013. Bolsista BIC/FAPERGS no projeto
“Compostos fendlicos correlacionados ao efeito funcional fisiolégico em vinho

de mesa ‘bordd’ produzido na regiao de Pelotas — RS”.

8. Mariana Costa Ferraz. 2012-2013. Bolsista PIBIC/CNPq no projeto “Avaliagao
da capacidade antioxidante de produtos elaborados com adigao de extrato de
maca”
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9. Nathalia de Avila Madruga. 2011. Estagiario voluntario no projeto “Compostos
fendlicos correlacionados ao efeito funcional fisiolégico em vinho de mesa
‘bordd’ produzido na regido de Pelotas — RS.”

10. Manoela Marin. Bolsista PIBIC/CNPg/UFPel no projeto “Efeito de lactossoro e
de fruto-oligossacarideo em bebida de soja fermentada com probiético”. 2011.

11. Bruna Del Sacramento Behling. Bolsista PIBIC/CNPg/UFPel no projeto
“Avaliagao de vinhos bordd da regido de Pelotas”. 2010.

12. Amanda Pinto da Silva. Bolsista Bitec no projeto “Padronizagédo dos processos
produtivos em panificadora”. 2009. Este projeto faz parte do Programa de
iniciacao cientifica e tecnoldgica para micro e pequenas empresas - BITEC,
promovido pelo |IEL, SEBRAE, SENAI, CNPq cujo objeto principal é a
transferéncia de conhecimentos das instituicdes de ensino para as micro e
pequenas empresas, com aplicagdo direta no setor produtivo. Objetiva-se
descrever os processos produtivos usuais de uma panificadora local (Pelotas,
RS), visando a padronizagdo dos produtos com consequente melhoria da
qualidade dos mesmos e otimizacdo da mao-de-obra.

13. Roseane Avila. Bolsista Bitec no projeto “Avaliagdo da qualidade em micro-
cervejaria”’. 2008. Projeto relacionado ao Programa de iniciacdo Cientifica e
Tecnoldgica para Micro e Pequenas Empresas BITEC, realizado em micro-
cervejaria local.

14. Fabiane Staurer. Estagiario voluntario no projeto “Avaliagado das condi¢des de
higiene em estabelecimentos produtores de alimentos”. 2008. UFPel

15. Guilherme Dannenberg. Estagiario voluntario no projeto “Desenvolvimento de
produtos com lactossoro”. 2008. UFPel

16. Adriana Rodrigues Machado. Bolsista PIBIC/CNPq/UFPel no projeto “Potencial
de aproveitamento e consumo do residuo da polpa de amora-preta”. 2008.

17. Valéria da Silva Santos. Estagiario voluntario no projeto “Atividade antioxidante
e outras propriedades funcionais de sucos e néctares de frutas”. 2007.

18. Michele Putti Paludo. Estagiario voluntario no projeto “Elaboragao e avaliagao
de biscoitos funcionais de soja e arroz”. 2007.

19. Denise da Fontoura Prates. Estagiario voluntario no projeto “Avaliagdo de
microrganismos probidticos em extrato de soja”. 2006.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Amanda Pinto da Silva. Estagiario voluntario no projeto “Desenvolvimento e
avaliagao de produtos de panificagdo a base de soja e arroz”. 2006.
Patricia Fernanda Schons. Estagiario voluntario no projeto “Elaboragdo de
bebida a base de extrato de soja e soro de leite bovino™. 2006.
Paula Ferreira de Araujo. Estagiario voluntario no projeto “Elaboragdo de
produtos com amora-preta”. 2006.
Meg da Silva Fernandes. Estagiario voluntario no projeto “Qualidade de aguas
minerais comercializadas no municipio de Pelotas”. 2006.
Liane Xavier Fonseca. Estagiario voluntario no projeto “Qualidade de aguas
minerais comercializadas no municipio de Pelotas”. 2006.
Lidiane Muniz Moreira. Estagiario voluntario no projeto “Saborizagao de bebida
a base de extrato de soja e soro de leite”. 2006.
Marcio Schmiele. Estagiario voluntario no projeto “Uso de enzimas na obtengao
de extrato de arroz”. 2006.
Diogo Maus. Estagiario voluntario no projeto “Potencialidades em
microrganismos probidticos”. 2006.
Marina Severo Pdlvora. Estagiario voluntario no projeto “Aproveitamento de
okara (residuo do extrato de soja) na elaboragao de produtos com fibras”. 2005.
Ana Paula Duarte. Bolsista Bitec no projeto “Avaliagdo da qualidade de polpa
de péssegos armazenada a temperatura ambiente”. 2005. Este projeto foi
contemplado nos Projetos BITEC 2005 apoio ao desenvolvimento tecnolégico
de micro e pequenas empresas do |IEL- SEBRAE-CNPq, onde a problematica
apresentada por uma industria € pesquisada e atendida por aluno de
graduacgao, sob orientagdo de um professor responsavel. Neste caso, a Embala
industria de Alimentos (Pelotas - RS) mostrou interesse em estabelecer critérios
adequados de armazenamento e identificacdo das alteragcdes para as polpas
de péssegos que produz para serem utilizadas na entressafra na elaboracdo
dos doces em massa e geleias.
Paula Ferreira de Araujo. Estagiario voluntario no projeto “Controle de
qualidade em cachacga”. 2005.
Amanda Pinto da Silva. “Desenvolvimento e avaliacdo de produtos de
panificagdo a base de soja e arroz”. 2005.
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32.

33.

34.

Jaqueline da Silva Rodrigues. Estagiario voluntario no projeto “Elaboragéo de
chope com suco de frutas”. 2005.

Leandra Zafalon Jaekel. Estagiario voluntario no projeto “Elaboragcdo de
biscoitos com soja”. 2004.

Patricia Fernanda Schons. Estagiario voluntario no projeto “Desenvolvimento

de produtos a base de soja”. 2004.

4.3.5. Orientagao de outra natureza

s

© ® N o O

11.
12.

13.

14.

15.
16.

Giovana da Silva Vaz. 2018-2019. Tutoria no curso de Quimica de Alimentos.

Bruna Cardozo Barbosa. 2018-2019. Tutoria no curso de Quimica de

Alimentos.
Julia Torres Ramalho. 2018-2019. Tutoria no curso de Quimica de Alimentos.

Ester da Silva Souza Saldanha. 2017-2019. Tutoria no curso de Quimica de
Alimentos.

Camila Mendes da Silva. 2017. Tutoria no curso de Quimica de Alimentos.
Raquel Machado. 2015. Tutoria no curso de Quimica de Alimentos.

Savana Campos Nunes. 2015. Tutoria no curso de Quimica de Alimentos.
Eliane Borges Lemke. 2015-2018. Tutoria no curso de Quimica de Alimentos.
Ellen Pires Gongalves. 2015. Tutoria no curso de Quimica de Alimentos.
Sophia dos Santos Soares. 2012-2016. Tutoria no curso de Quimica de
Alimentos.

Aline da Silva Hepp. 2009-2010. Tutoria no curso de Quimica de Alimentos.
Berenice Parker Moreira. 2009-2010. Tutoria no curso de Quimica de
Alimentos.

Carolina Fridhin da Costa. 2009-2010. Tutoria no curso de Quimica de
Alimentos.

Giovana da Silva Cavada. 2009-2010. Tutoria no curso de Quimica de
Alimentos.

Graciele Macedo pedra. 2009-2010. Tutoria no curso de Quimica de Alimentos.

Helen Jordane da Rocha. 2009-2010. Tutoria no curso de Quimica de
Alimentos.
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17.

18.

19.
20.
21.
22.

Isabela da Costa Luchiari. 2009-2015. Tutoria no curso de Quimica de
Alimentos.

Jessica Iribarriem Cardoso. 2009-2010. Tutoria no curso de Quimica de
Alimentos.

Lenon Medeiros Bauer. 2009-2010. Tutoria no curso de Quimica de Alimentos.
Natalie Garcia Chaves. 2009-2010. Tutoria no curso de Quimica de Alimentos.
Valéria da Silva Santos. 2009-2010. Tutoria no curso de Quimica de Alimentos.
Vanessa Baptista Richter. 2009-2010. Tutoria no curso de Quimica de

Alimentos.

4.3.6. Trabalhos de Conclusao de Curso

1.

Maria Fernanda Fernandes Siqueira. Acompanhamento da produg¢ao do chope
Lager-Hell e elaboragao de cartilha de treinamento dos Colaboradores. 2018.
Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de Alimentos.
(Orientador)
Erica Gomez Costa. Doces de confeitaria & base de ovos. 2016. Estagio
curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de Alimentos. (Orientador)
Suslin Raatz Thiel. Controle de qualidade em frigorifico abatedouro de aves.
2015. Estagio curricular obrigatorio. Bacharelado em Quimica de Alimentos.
(Orientador)
Rosane Lopes Crizel. Biofortificagdo e Pds-colheita de Morangos. 2014.
Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de Alimentos.
(Orientador)
Renata Duarte Soares. Controle de qualidade no processamento da ervilha na
industria de conservas Oderich S.A. 2014. Estagio curricular obrigatério.
Superior em Tecnologia de Alimentos. (Orientador)
Virginia de Jesus da Silva. Controle das Boas Praticas de Fabricagdo na
Empresa Imperatriz Doces Finos (Capao do Ledo — RS). 2013. Estagio
curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de Alimentos. (Orientador)
Ana Carolina Parada Calmon. Controle de qualidade de cereais extrusado a
base de arroz e farinha de arroz. 2013. Estagio curricular obrigatério. Superior
em Tecnologia de Alimentos. (Orientador)
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8.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Estefénia Julia Dierings. Desenvolvimento de Novos Produtos na Empresa
Cerealle (Pelotas — RS). 2013. Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em
Quimica de Alimentos. (Orientador)

Vanessa Spiering Zanol. Controle de qualidade na fabricagao de cerveja. 2011.
Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de Alimentos.
(Orientador)

Valéria da Silva Santos. Participagao em projeto na Universidade Estadual de
Campinas: Desenvolvimento de pao de forma com isolado proteico de soja e
transglutaminase: caracteristicas tecnoldgicas da massa e produto final. 2011.
Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de Alimentos.
(Orientador)

Michele Nogueira. Aplicagdo de métodos analiticos para quantificagcdo de
compostos bioativos e atividade antioxidante em frutas. 2010. Estagio curricular

obrigatério. Bacharelado em Quimica de Alimentos. (Orientador)

Fabiane Steurer. Controle de qualidade em industria de agua mineral. 2009.
Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de Alimentos.
(Orientador)

Debora Martins Martinez. Avaliagdo do potencial antioxidante de extratos
naturais em embutidos carneos cozidos. 2008. Estagio curricular obrigatorio.

Bacharelado em Quimica de Alimentos. (Orientador)

Fabiane Zwirtes Cavalheiro. Producdo de ciclodextrana glicosiltransferase por
micro-organismos. 2008. Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em
Quimica de Alimentos. (Orientador)
Patricia Fernanda Schons. Desenvolvimento de produtos no setor de massas
e biscoitos. 2007. Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de
Alimentos. (Orientador)
Graciele da Silva Campelo Borges. Extragdo de licopeno de polpa de pitanga
(Eugenia uniflora L.) na empresa Duas Rodas Industrial Ltda. 2007. Estagio
curricular obrigatorio. Bacharelado em Quimica de Alimentos. (Orientador)
Marcio Schmiele. O Quimico de Alimentos e a Pesquisa: Conquistas e
experiéncias na area de cereais dentro da Unicamp. 2007. Estagio curricular
obrigatdrio. Bacharelado em Quimica de Alimentos. (Orientador)
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18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Gabriele Natalina dos Santos. Analises fisico-quimicas em carnes. 2005.
Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de Alimentos.
(Orientador)

Léster Amorim Pinheiro. Conservagdo e reuso de agua em industria de
pescado. 2005. Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de

Alimentos. (Orientador)

Lilian Rambo Klein. Controle de qualidade em cooperativa. 2005. Estagio

curricular obrigatorio. Bacharelado em Quimica de Alimentos. (Orientador)

Suziane Antes. Arroz: beneficiamento e analises de controle e pesquisa. 2004.
Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de Alimentos.
(Orientador)

Monica Krauze Siegert. Controle de qualidade em ra¢des e matérias-primas.
2004. Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de Alimentos.
(Orientador)

Tatiana Freitas. Controle de qualidade no processamento de néctar de laranja
e tangerina. 2003. Estagio curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de

Alimentos. (Orientador)

Lauri Mayer. Otimizagao no processamento industrial de chas. 2003. Estagio

curricular obrigatério. Bacharelado em Quimica de Alimentos. (Orientador)

Dinara Dutra de Armas. Estudo dos habitos alimentares dos alunos das
Faculdade de Ciéncias Domeésticas e Nutricdo da UFPel. 1998. Trabalho de
conclusdo. Bacharelado em Ciéncias Domésticas. (Co-orientador)

Aldaci da Cruz Caldas. Elaboracdo de balas duras a partir do xarope de
saturacdo de figo e de laranja com agucares. 1997. Trabalho de concluséo.
Bacharelado em Ciéncias Domésticas. (Orientador)

Carla Rosane Mendonga. Uso do agucar mascavo na elaboracéo de geleiadas
de maga. 1997. Trabalho de conclusao. Bacharelado em Ciéncias Domésticas.
(Orientador)

Fabiane Silva dos Santos. Aproveitamento da melancia de polpa branca
(Citrillus vulgaris, sp.) no processo de saturagdo com agucares. 1996. Trabalho
de conclusdo. Bacharelado em Ciéncias Domésticas. (Orientador)
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29. Cristina de Souza Dutra. Estudo comparativo entre 0 amido de mandioca e o
amido de milho. 1996. Trabalho de conclusdo. Bacharelado em Ciéncias

Domésticas. (Orientador)

30. Marinilda Vicente Petry. Utilizacdo da proteina vegetal texturizada como
complemento alimentar. 1996. Trabalho de conclusdo. Bacharelado em

Ciéncias Domésticas. (Orientador)

31. Clara Greque Gongalves. Otimizagcao do processamento e caracterizacdo da
polpa e doces em massa de péssego. 1995. Trabalho de conclusao.

Bacharelado em Ciéncias Domésticas. (Orientador)

4.4. Orientagao de alunos na pés-graduagao

Na pds-graduacado atuo com os mesmos critérios da graduacgao, orientando
na consolidagao dos trabalhos desenvolvidos e na formacgao de profissionais éticos
e comprometidos. No curso de especializacdo é onde concentro a maior parte dos
orientados diretos os quais, devido as caracteristicas inerentes a sua trajetoria
profissional e oportunidades de desenvolvimento da pesquisa, trazem consigo
tematicas das mais diversas e enriquecedoras. Muitos dos trabalhos séao
desenvolvidos em parceria com instituicbes de ensino ou empresas estatais ou
privadas ao qual o aluno esteja vinculado. Atuo também como colaboradora em
comités de orientagdo no programa de pos-graduagao em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos (PPGCTA) da FAEM-UFPel e da mesma forma atuei no programa de pos-
graduacdo em Engenharia e Ciéncia dos Alimentos, ambos em trabalhos

académicos.

Atualmente oriento no mestrado profissional do PPGCTA. Esta tem sido uma
experiéncia com a qual me identifico muito pois as dissertacdes sdo pautadas em
situacbes cotidianas e ou de problemas pontuais da industria/instituicdo. A
possibilidade de interagir com profissionais ja atuantes no ambito da
agroindustrializagado tem sido uma provocagao positiva e exige um enfrentamento

diferente de aprendizado e interlocugao.

28



@ MEMORIAL DESCRITIVO ROSANE DA SILVA RODRIGUES

4.4.1. Especializagcao em andamento

1.

Lenon Medeiros Bauer. Encapsulamento de um extrato vegetal de bacaba.
Ingresso: 2018. Monografia (Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) -
UFPel. (Orientador)

Lais Rossler Heck. Indicagdo de procedéncia de doces cristalizados (co-
orientagdo). Ingresso: 2018. Monografia (Especializagdo em Ciéncia dos
Alimentos) - UFPel. (Co-orientador)

Alberto Meireles dos Santos. Tratamento de efluentes com microalgas.
Ingresso: 2018. Monografia (Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) -
UFPel. (Orientador)

Josiane Bizzi Schlemmer Braun. Aceitabilidade de receita (torta de legumes)
realizada com produtos adquiridos através da agricultura familiar. Ingresso:
2017. Monografia (Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
(Orientador)

Carolina Oliveira Martins. Elaboragédo de uma geleia de melancia. Ingresso:
2017. Monografia (Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
(Orientador)

4.4.2. Especializagao finalizada

1.

Joseana Severo. Tecnologia de alimentos aliada a biofortificacédo de batata-
doce no combate a deficiéncia de vitamina A. 2019. Monografia (Especializagao
em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel. (Orientador)
Georgia Ane Raquel Sehn. Obtengdo de farinha a partir de uva do japao
(Hovenia dulcis). 2019. Monografia (Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos)
- UFPel. (Orientador)
Yvana Maria Gomes dos Santos. Producdo de fermentado alcodlico de
carambola. 2016. Monografia (Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) -
UFPel. (Orientador)
Felix Ramos. Verificagdo da qualidade microbiologica de polpa de morango
industrial sem pasteurizar, visando cumprir com a regra de redugao de 5 log de
um patogeno. 2016. Monografia (Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) -
UFPel. (Orientador)
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5.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Carlos Alexandre Ribeiro Lima. Aplicagdo de tecnologia de luz UV na poés-
colheita de frutas e hortaligas: uma revisao. 2015. Monografia (Especializagado
em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel. (Orientador)
Caroline Sefrin Speroni. Aproveitamento e propriedades de residuos de
abodboras: uma revisdo. 2015. Monografia (Especializagcdo em Ciéncia dos
Alimentos) - UFPel. (Orientador)
Nathalia da Rocha Rodrigues. Aproveitamento integral de alimentos de origem
vegetal: aplicagbes tecnoldgicas de subprodutos e suas potencialidades
funcionais. 2015. Monografia (Especializagdao em Ciéncia dos Alimentos) -
UFPel. (Orientador)
Dilson Fagundes Ribeiro. Avaliagdo das condi¢gbes higiénico-sanitarias na
comercializag&o de frutas e hortaligas no municipio de Munhuagu - MG: 2015.
Monografia (Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel. (Orientador)
Naieli Mucke. Avaliagao do teor de sddio e o valor declarado no rétulo em
diferentes marcas de néctares de frutas. Ingresso: 2015. (Orientador)
Josué da Conceigao Clemente. Avaliagao fisico-quimica e microbiolégica de
polpas de frutas produzidas por agricultores familiares do municipio de Santana
do Maranhdo-MA. 2015. Monografia (Especializagdo em Ciéncia dos
Alimentos) - UFPel. (Orientador)
Tania Becker-Algeri. Efeito do tratamento térmico nos niveis de Riboflavina em
suco verde congelado e liofilizado. 2015. Monografia (Especializagdo em
Ciéncia dos Alimentos) - UFPel. (Orientador)
Luan Icaro Freitas Pinto. Oleo de babagu. 2015. (ndo concluido).
(Especializagao em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel. (Orientador)
Lidiane Moreira Chiattoni. Diagndstico higiénico-sanitario de estabelecimentos
comercializadores de hortifrutigranjeiros na cidade de Pelotas, RS, e grau de
satisfacdo dos consumidores. 2014. Monografia (Especializagdo em Ciéncia
dos Alimentos) - UFPel. (Orientador)
Etienne Francielli Guerra. Conservagcdo de alho. 2013. Monografia
(Especializagao em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel. (Orientador)
italo Damasceno. Avaliagdo do consumo de acgai. 2012 (ndo concluido)
(Especializagao em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel. (Orientador)
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

Tatiana Pimentel. Néctar de péssego potencialmente simbidtico. 2011.
Monografia (Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel. (Orientador)

Gisele Barbieri Moro. Percepgao do consumidor e avaliagdo da rotulagem e
qualidade fisico-quimica de geleias de uva comercializadas na cidade de Rio
Grande, RS. 2011. Monografia (Especializagcdo em Ciéncia dos Alimentos) -
UFPel. (Orientador)

Leandra Zafalon Jaekel. Influéncia do processo de extrusao nas propriedades
de amido de mandioca intercruzado hidroxipropilado. 2010. Monografia

(Especializagao em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel. (Orientador)

Alexandre de Souza Moser. Avaliagcdo de diferentes gendtipos de café. 2011
(ndo concluido). (Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
(Orientador)

Liz Jully Hiluey Correia. Avaliagdo da qualidade de tapiocas em Joado Pessoa-
PB. 2009 (ndo concluido). (Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
(Orientador)

Jane Almeida Brum. Influéncia do processamento na qualidade da seleta de
legumes congelados. 1996. Monografia (Especializagcdo em Ciéncia dos
Alimentos) - UFPel. (Orientador)

4.4.3. Mestrado em andamento

Liége Furtado de Araujo. Elaboragdo de material visual de apoio as atividades
do fiscal agropecuario estadual em frigorificos do Rio Grande do Sul. 2018.
Dissertagcao (Mestrado profissional em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) -
UFPel. (Co-orientador).

Candice Soares Dias. Extragao de 6leo do bagago de azeitona por ultrassom e
pelo método convencional. Ingresso: 2017. Dissertacdo (Mestrado profissional

em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) - UFPel. (Orientador)

Patricia Almeida de Souza. Adequacdo do Manual de Boas Praticas de
Fabricagc&o e sua implementagdo em uma industria de refrigerantes. Ingresso:
2016. Dissertacdo (Mestrado profissional em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos) - UFPel. (Orientador)
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4. Cristiane Ruas Tajes. Desenvolvimento de um novo produto de baixa caloria
para o mercado tradicional de doces. Ingresso: 2016. Dissertagdo (Mestrado

profissional em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) - UFPel. (Orientador)

4.4.4. Mestrado concluido

1. Louisiane da Silva Milbrath Silveira. Sistema de Planejamento e Controle de
Produg&o em uma Industria de processamento de vegetais. 2017. Dissertagao
(Mestrado Profissional em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos), UFPel.
(Orientador)

2. Marisa Ferreira Karow. Revestimentos biodegradaveis comestiveis a base de
amido de mandioca e xantana reticulados com trimetafosfato de sédio.
Dissertacdo (Mestrado Académico em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) -
UFPel. (Co-orientador)

3. Julia Borin Fioravante. Estratégias para a preservacdo de compostos
bioativos em polpa de mirtilo: tratamento térmico e adigdo de xantana pruni.
2015. Dissertagdo (Mestrado Académico em Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos) - UFPel. (Co-orientador)

4. Gabriela Niemeyer Reissig. Geleias de araga vermelho (Psidium cathleianum
Sabine) e pitanga vermelha (Eugenia uniflora L.) com reduzido teor de solidos
soluveis: efeito do processamento e armazenamento nas caracteristicas
fitoquimicas. 2015. Dissertacdo (Mestrado Académico em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos) - UFPel. (Co-orientador)

5. Vanessa Rodrigues Duarte de Souza. Analise de compostos bioativos em
polpa de mirtilo. 2014. Dissertagdo (Mestrado Académico em Ciéncia e
Tecnologia Agroindustrial) - UFPel. (Co-orientador)

0. Lisiane Pintanela Vergara. Avaliagao sensorial, estabilidade fisico-quimica e
atividade antioxidante de balas mastigaveis, convencional e light, de araca
amarelo e vermelho (Psidium cattleianum Sabine) e pitanga vermelha
(Eugenia uniflora L.). 2014. Dissertagcdo (Mestrado Académico em Ciéncia e
Tecnologia Agroindustrial) - UFPel. (Co-orientador)

7. Andiara de Freitas Couto. Elaboracéo e aplicacdo de pré-mix de framboesa
(Rubus ideaus) estabilizado por xantana e acido tartarico. 2012. Dissertac&o
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

(Mestrado Académico em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) UFPel. (Co-
orientador)

Lidiane Muniz Moreira. Efeito de diferentes concentragdes de Spirulina nos
perfis bioquimico, hematologico e nutricional de ratos Wistar nutridos e
desnutridos. 2010. Dissertacdo (Mestrado Académico em Engenharia e

Ciéncia de Alimentos) - Universidade Federal do Rio Grande. (Co-orientador)

Paula Ferreira de Araujo. Atividade antioxidante de néctar de amora-preta
(Rubus spp.) cv. Tupy. 2009. Dissertacdo (Mestrado Académico em Ciéncia
e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel. (Co-orientador)

Paula Vergara da Silva. Avaliagado da digestibilidade lipidica do leite caprino.
2009. Dissertagcdo (Mestrado Académico em Ciéncia e Tecnologia
Agroindustrial) - UFPel. (Co-orientador)

Jarbas Luiz Lima de Souza. Hidrocoldides nas caracteristicas fisico-quimicas
e sensoriais do néctar de péssego (Prunus persica (L) Batsch). 2009.
Dissertacéo (Mestrado Académico em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial)
UFPel. (Co-orientador)

Leandra Zafalon Jaekel. Bebida funcional com extratos de soja e de arroz e
sua influéncia no colesterol e glicemia. Ingresso: 2008. Dissertagao (Mestrado
Académico em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial), UFPel. (Orientador)
Eliane Gouvéa Barbosa. Prevaléncia do microrganismo probiotico
Lactobacillus acidophilus NCFM em extrato de soja fermentado e saborizado
com sacarose e polpa de péssego. 2007. Dissertacdo (Mestrado Académico
em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial), UFPel. (Orientador)

Angelita Machado Leitdo. Estabilidade fisico-quimica, microbiolégica e
sensorial de néctar de amora-preta (Rubus spp.) c.v. tupy embalado em
polipropileno, no armazenamento. 2007. Dissertacdo (Mestrado Académico
em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel. (Co-orientador)

Débora Chapon Galli. Influéncia de diferentes concentragdes e acgucares dos
xaropes na elaboragao de péssego (Prunus persica, L. Batsch), cv. Magno,
tipo passa. 1996. Dissertagcao (Mestrado Académico em Ciéncia e Tecnologia

Agroindustrial) - UFPel. (Co-orientador)
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4.4.5. Doutorado concluido

1.

Lidiane Muniz Moreira. Avaliagdo da biodisponibilidade de ferro em
nanoparticulas de Spirulina por métodos in vivo e in vitro. 2015. Tese
(Doutorado em Engenharia e Ciéncia de Alimentos) - Universidade Federal do
Rio Grande. (Co-orientador)

Angelita Machado Leitdo. Compostos fendlicos correlacionados ao efeito
funcional fisiolégico em sucos ‘bord®’ produzido na regido de Pelotas - RS.
2012. Tese (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel. (Co-
orientador)

Josiane Freitas Chim. Fitoquimicos fendlicos e atividade antioxidante em
amora-preta (Rubus sp) e avaliagdo de sua estabilidade em produtos light.
2008. Tese (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel. (Co-
orientador)

Mirian Ribeiro Galvado Machado. Bebida de soja fermentada com Lactobacillus
acidophilus: viabilidade celular, avaliagao sensorial, armazenamento e resposta
funcional. 2007. Tese (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) -
UFPel. (Co-orientador)
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V - Atividades de Producao Intelectual

5.1. Publicacao de artigos em periédicos

1.

REYES, G. G. B; RODRIGUES, R. da S.; SOARES, L. S.; HEBERLE, T,
MACHADO, M. R. G. Didlogos sobre a utilizacdo da
soja na alimentagao. Revista Expressa Extensdo, 2019. (aceito)

ALVES, M. |.; MACAGNAN, K. L.; PIECHA, C. R.; TORRES, M. M.; PEREZ, I.
A.; KESSERLINGH, S. M.; RODRIGUES, R. da S.; OLIVEIRA, P. D;
MOREIRA, A. S. Optimization of Ralstonia solanacearum cell growth using a
central composite rotational design for the P(3HB) production: effect of agitation
and aeration. PLoS One, jan, n.29, p.1-13, 2019.

KUCK, L. S.; ROSA, C.; CRIZEL, G. R.; MACHADO, M. R. G.; MOREIRA, A.
S.; RODRIGUES, R. da S. Desenvolvimento de um novo produto para
adolescentes: bolo sabor morango com gotas de chocolate. Revista Uniplac,
v.3, p.4-16, 2018.

REISSIG, G. N.; VERGARA, L. P.; FRANZON, R. C.; ZAMBIAZI, R. C;
ROMBALDI, C. V.; RODRIGUES, R. da S.; CHIM, J. F. Stability of potentially
bioactive compounds in red strawberry guava (Psidium cattleianum Sabine) and
red brazilian cherry (Eugenia uniflora L.) jams. International Journal of Food and
Nutritional Science, v.7, p.1-12, 2018. Home page:
[http://www.ijfans.com/current_issue.php]

FIORAVANTE, J. B.; SOUZA, V. R. D.; RODRIGUES, R. da S.; OLIVEIRA, P.
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RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, A. O.; STEURER,
F.; CASALINI, J. Desenvolvimento de um molho de maracuja agridoce.
Magistra, v.26, p.1226 - 1230, 2014.
MADRUGA, N. A.; FERRAZ, M. C.; MARIN, M.; RODRIGUES, R. da S;
MACHADO, M. R. G. Relacao entre consumo de leite saborizado com polpa de
maca e medidas antropométricas de ratos wistar fémeas (Rattus norvegicus).
Magistra, v.26, p.2280-2284, 2014.
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de soya y soro de leche bovina. Tecnologia Lactea Latinoamericana, v.47, p.50-
53, 2007.
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RODRIGUES, R. da S.; FERRI, V. C. Tecnologia de frutas e hortaligas:
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GALLI, D. C.; RODRIGUES, R.da S.; MACHADO, M. R. G. Tecnologia de frutas
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Universitaria PREC - UFPel, 2009 p.68. ISBN: 9788571924376
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Organizagao de livros

BARCELOS, A. A. (Org.); QUADRO, M. S. (Org.); RODRIGUES, R. da S.
(Org.); GADOTTI, G. I. (Org.). Boas praticas de elaboragao de vinhos. 1. ed.
Pelotas: UFPel, 2016. v. 1. 135p.

SOUZA-SOARES, L. A. de (Org.); MACHADO, M. R. G. (Org.); RODRIGUES,
R. da S. (Org.). Experimentagdo com animais de laboratorio - Manual basico.
1. ed. Pelotas: Editora e Grafica Universitaria da UFPel, 2009. v. 1. 468p.

5.4. Publicacao de capitulos de livros
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MUCKE, N.; RODRIGUES, R. da S.; KALSCHNE, D. L.; CARDOSO, C. S;
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Curitiba: Editora Prismas, 2017, v.1, p. 131-141. ISBN: 9788555077333

MOREIRA, L. M.; RODRIGUES, R. da S.; MENEGAZZI, G. S.; NAVARRO, J.
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and transglutaminase. In: Bread: Consumption, Cultural Significance and
Health Effects.1 ed. New York: Nova Science Publishers, 2017, v.1, p.169-246.
ISBN: 9781536122749
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RODRIGUES, R. da S.; GALLI, D. C.; MADRUGA, N. A. Boas praticas de
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RODRIGUES, R. da S. Tecnologia de bebidas In: Principios e inovagbes em
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e tecnologia de alimentos.1 ed. Rio de Janeiro: AMCGuedes, 2015, v.1, p. 295-
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VERGARA, L. P.; CHIM, J. F.; RODRIGUES, R. da S.; BARBOSA, G. G. R;;
ZAMBIAZI, R. C. Avaliagao sensorial de balas mastigaveis de polpa de
péssegos (Prunus persica L.). In: Avangos e desafios da nutricdo no Brasil.

Livro Digital. Editora Atena. https://www.atenaeditora.com.br/

BARBOSA, G. G. R.,; RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; COSTA.
D. A. Influéncia do tipo de solvente na aceitabilidade de licor de beterraba. In:
A producdo do conhecimento nas ciéncias agrarias e ambientais. Livro Digital.
Editora Atena. https://www.atenaeditora.com.br/
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BARBOSA, G. G. R.; RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; CHIM, J.
F.; SOARES, L. L.; HEBERLE, T. Desenvolvimento de uma bebida de
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BARBOSA, G. G. R.; RODRIGUES, R. da S. Estabilizacdo de compostos
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Desvendando Mitos, 2018, Gramado-RS. Anais... Porto Alegre: sbCTA-RS,
2018.
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de Seguranga Alimentar - Desvendando Mitos, 2018, Gramado-RS. Anais...
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YAMAZAKI, A.; MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; BUZATTO, M.
Aplicagcdo da polarografia de pulso diferencial e espectroscopia de absorgao
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SOUZA, M. L. de; FURQUIM, M. F. G.; RODRIGUES, R. da S.; EL DASH, A.
A. Processamento de cookies de castanha-do-brasil. In: XVII Congresso
Brasileiro de Ciencia e Tecnologia de Alimentos, 2000, Fortaleza-CE. Anais...
Fortaleza: sbCTA, 2000.
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geleias de magé elaboradas com agucar mascavo. In: XVI Congresso Brasileiro
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Anais... 1997.
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RODRIGUES, R. da S.; BARBOSA, G. G. R. Guia de formulagdes “Inclua a soja
no seu dia-a-dia” desenvolvido para o curso. 2018. (Desenvolvimento de

material didatico ou instrucional - material).

GULARTE, M. A.; RODRIGUES, R. da S.; JAMSON, J. F.; MAIA, R. F;
FERRAZ, M. C.; MADRUGA, N. A. Material de apoio a curso de extensao de
“Biscoitos de natal”. 2012.

RODRIGUES, R. da S.; SAINZ, R. Tecnologia de polpas e sucos de frutas e
hortalicas. 2007. (Desenvolvimento de material didatico ou instrucional -
Material didatico).
RODRIGUES, R. da S.; GALLI, D. C. Seguranca e qualidade de frutas e
hortalicas. 2007. (Desenvolvimento de material didatico ou instrucional -
Material didatico).

89



@ MEMORIAL DESCRITIVO ROSANE DA SILVA RODRIGUES

5.

10.

RODRIGUES, R. da S.; ZAMBIAZI, R. C. Estrutura e metabolismo de frutas e
hortalicas. 2007. (Desenvolvimento de material didatico ou instrucional -

Material didatico).

RODRIGUES, R. da S.; SAINZ, R. Polpas e sucos. Pelotas 2006 (Modulo 1V -

Curso de Especializagao em Ciéncia dos Alimentos).

RODRIGUES, R. da S.; ZAMBIAZI, R. C. Estrutura, fisiologia e composi¢cao
quimica de frutas e hortalicas. Pelotas 2006 (Mddulo | - Curso de

Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos).

RODRIGUES, R. da S.; GALLI, D. C. Seguranca e qualidade de frutas e
hortalicas. Pelotas 2006 (Mdédulo Il - Curso de Especializagdo em Ciéncia dos

Alimentos).

OLIVEIRA, A. P.; RODRIGUES, R. da S.; CALDAS, A. C. Material de apoio a

curso de extensao “higienizagdo para manipuladores de alimentos”. 1998.

RODRIGUES, R.da S.; CUNHA, J. D. da C. Material de recep¢ao para primeira

turma de Quimica de Alimentos- Guia do estudante. 1997.
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VI - Participacao em Projetos

6.1. Projetos de Ensino

Os projetos de ensino tem sido uma ferramenta importante no processo de
ensino-aprendizagem académicos. Neles sado tratadas tematicas de reforgo ou
complementares ao ensino formal. Os projetos para o ensino por sua vez tém servido
de apoio as mudangas no projeto pedagogico dos cursos.

A seguir os projetos de ou para o ensino dos quais participei(0).

Programa de acompanhamento de egressos do curso de bacharelado em
Quimica de Alimentos.
2011 — Em andamento. (Coordenador)

Trata-se de um projeto para o ensino. E um mecanismo de apoio a educacéo
dos alunos do Curso de Bacharelado em Quimica de Alimentos. A opinido e relato
de experiéncia dos ex-alunos relativo as suas inser¢ées no mercado de trabalho,
suas vivéncias e dificuldades profissionais sdo ferramentas essenciais a dinamica do
projeto pedagogico através da identificacdo das praticas de ensino, pesquisa e
extensdo mais adequadas a formacdo de um profissional que atenda as
necessidades do mercado e da sociedade.

Neste contato com os egressos, surgem oportunidades de estagios e vagas
de trabalho. Além disso, a aproximagao tem resultado em frequente participagao dos
egressos em eventos formais ou informais para dialogo e troca de experiéncias com
os académicos em curso. Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues: Integrantes:
Mirian Machado, Josiane Chim, Guilherme Menegazzi, Liane Slawski Soares,

Tahuana Heberle, Gerénimo Barbosa.

Apoio ao processo de ensino-aprendizagem na disciplina de Alimentos
Funcionais e para Fins Especiais.
2017-2019. (Coordenador)

Projeto voltado a inser¢cdo de aluno monitor na disciplina de Alimentos

Funcionais e para Fins Especiais que ministro. Contou com dois monitores em



@ MEMORIAL DESCRITIVO ROSANE DA SILVA RODRIGUES

semestres alternados os quais estiveram envolvidos no apoio e dinamizagao das
aulas. Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues: Integrantes: Lilia Schug Moraes,
Diego Costa.

Apoio as atividades de ensino-aprendizagem das disciplinas de Tecnologia de
Bebidas.
2018-2019. (Coordenador)

Projeto que visa incentivar as habilidades no processo de ensino-
aprendizagem do discente nas disciplinas de Tecnologia de Bebidas | e Il, visando a
construcdo do conhecimento através da execucdo de atividades educativas que
contribuem para a sua formacdo e dos demais académicos. Contou com dois
monitores em semestres alternados. Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues:

Integrantes: Tamires Schug, Daniel Levy Filho.

V Semana Integrada de Alimentos.
2018. (Colaborador)

As semanas integradas referem-se as semanas académicas que ocorrem em
conjunto com outros cursos do CCQFA. Nelas ocorrem atividades de interesse na
area de alimentos, trazendo tematicas voltadas aos cursos, bem como aproximacao
com o mercado de trabalho. Coordenador: Francine Victoria. Integrantes: Angelita
Moreira, Caroline Borges, Caroline Bastos, Carla Mendonga, Eliezer Gandra,
Fabrizio Barbosa, Josiane Chim. Marcia Gularte, Mirian Machado, Nadia Carbonera,
Paulo Buchweitz, Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi, Tatiana Alicieo, Valdecir

Ferri.

Il Semana Académica Integrada de Alimentos.
2015 - 2016. (Colaborador)

Projeto ja citado, em outra edicdo. Coordenador. Nadia Carbonera.
Integrantes: Angelita Moreira, Caroline Borges, Caroline Bastos, Carla Mendonga,
Eliezer Gandra, Fabrizio Barbosa, Francine Victoria, Josiane Chim. Marcia Gularte,
Mirian Machado, Nadia Carbonera, Paulo Buchweitz, Rosane da Silva Rodrigues,

Rui Zambiazi, Tatiana Alicieo, Valdecir Ferri.
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Il Semana Académica Integrada de Alimentos.
2014. (Colaborador)

Projeto ja citado, em outra edicdo. Coordenador. Nadia Carbonera.
Integrantes: Angelita Moreira, Caroline Borges, Caroline Bastos, Carla Mendonga,
Eliezer Gandra, Fabrizio Barbosa, Francine Victoria, Josiane Chim. Marcia Gularte,
Mirian Machado, Nadia Carbonera, Paulo Buchweitz, Rosane da Silva Rodrigues,

Rui Zambiazi, Tatiana Alicieo, Valdecir Ferri.

Avaliacao da reestruturagao curricular do Curso de Bacharelado em Quimica
de Alimentos.
2014 - 2016. (Colaborador)

Este projeto visou avaliar a estrutura curricular do Curso de Bacharelado em
Quimica de Alimentos apods a reestruturagao curricular ocorrida em 2009, e propor
alteracbes que contemplassem as diretrizes do PPC da UFPel. Coordenador:
Josiane Chim. Integrantes: Angelita Moreira, Caroline Borges, Caroline Bastos, Carla
Mendonga, Eliezer Gandra, Fabrizio Barbosa, Francine Victoria, Marcia Gularte,
Mirian Machado, Nadia Carbonera, Paulo Buchweitz, Rosane da Silva Rodrigues,
Rui Zambiazi, Tatiana Alicieo, Valdecir Ferri.

Avaliagao da dinamica do processo de ensino-aprendizagem e estrutura do
curso de Bacharelado em Quimica de Alimentos.
2010 - 2017 (Colaborador)

A constante troca de informagdes entre os discentes, coordenagdo e
professores do Curso de Quimica de Alimentos evidenciou a necessidade da criagao
de um instrumento formal de participacdo discente e docente no processo ensino-
aprendizagem, como forma de buscar subsidios que pudessem ser trabalhados para
a melhoria do desempenho/postura dos docentes. Coordenador: Tatiana Alicieo.
Integrantes: Angelita Moreira, Caroline Borges, Caroline Bastos, Carla Mendonga,
Eliezer Gandra, Fabrizio Barbosa, Francine Victoria, Josiane Chim, Marcia Gularte,
Mirian Machado, Nadia Carbonera, Paulo Buchweitz, Rosane da Silva Rodrigues,

Rui Zambiazi, Tatiana Alicieo, Valdecir Ferri.
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Ciclo de palestras em alimentos.
2012 - 2014. (Coordenador)

Este projeto objetivou trazer aos alunos conhecimento e discussdo sobre a
tematica alimentos, focando principalmente nas novidades e inovagdes no setor.
Eram palestras mensais abertas a toda comunidade académica proferida por
profissionais, pesquisadores, empresarios e docentes. Contou com a colaboragao
de estagiarios voluntarios para divulgagcao e organizacdo das reuniées. Embora
tivesse éxito, foi finalizado devido as dificuldades de espacgo fisico para sua
execugao. Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues. Integrantes: Nathalia Madruga,
Natalia Carvalho, Sophia Soares, Angelita Moreira, Caroline Borges, Caroline
Bastos, Carla Mendoncga, Eliezer Gandra, Fabrizio Barbosa, Francine Victoria,
Josiane Chim, Marcia Gularte, Mirian Machado, Nadia Carbonera, Paulo Buchweitz,

Rui Zambiazi, Tatiana Alicieo, Valdecir Ferri.

Estruturacao e implantagao do curso de mestrado em ciéncia dos alimentos.
2010 - 2012 (Colaborador)

Objetivou a criagado de um curso de pos-graduagao em nivel de mestrado que
estivesse vinculado diretamente ao grupo de trabalho da area de alimentos do
CCQFA. Embora muitos dos professores estivessem envolvidos em programas de
pos-graduagcdo na Universidade, um curso com o viés do grupo mostrava-se
alternativa de crescimento na area. Contudo, a proposta ndo teve éxito.
Coordenador: Carla Mendonga. Integrantes: Angelita Moreira, Carla Mendonga,
Caroline Borges, Claire Vendruscolo, Eliane Barbosa, Eliézer Gandra, Fabrizio
Barbosa, Josiane Chim, Marcia Gularte, Marcia Luvielmo, Mirian Machado, Paulo

Buchweitz, Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi, Tatiana Alicieo, Valdecir Ferri.

Elaboracao do projeto pedagégico e acompanhamento na implantacao do
curso superior em Tecnologia de Alimentos.
2010 - 2012 (Colaborador)

Com o advento do REUNI, a universidade estimulou a criacdo de novos
cursos. Este projeto destinou-se a organizagdo curricular do curso superior em
Tecnologia de Alimentos. Coordenador: Marcia Luvielmo. Integrantes: Josiane

Chim, Angelita Moreira, Caroline Borges, Carla Mendonga, Eliezer Gandra, Fabrizio
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Barbosa, Marcia Gularte, Mirian Machado, Paulo Buchweitz, Rosane da Silva

Rodrigues, Rui Zambiazi, Tatiana Alicieo, Valdecir Ferri.

Programa de gestao da qualidade do Restaurante Escola da Universidade
Federal de Pelotas.
2009 - 2010 (Colaborador)

Este projeto fez parte da proposta inovadora da UFPel na criagdo de um
Restaurante Escola e focava nas agdes que garantiriam a qualidade higiénico-
sanitaria dos alimentos produzidos. Coordenador: Mirian Machado. Integrantes:
Eliezer Gandra, Josiane Chim, Marcia Gularte, Marcia Jantzen, Moema Zambiazi,

Rosane da Silva Rodrigues.

Avaliacao didatico-pedagégica do curso de Bacharelado em Quimica de
Alimentos.
2007 (Coordenador)

Ocorreu paralelamente ao processo de alterag&o curricular do curso (2004-
2008). Trouxe subsidios dos alunos em curso acerca do seu olhar sobre o processo
de ensino-aprendizagem, apontando possiveis adequagdes no PPC do curso.
Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues. Integrantes: Andréa Teixeira, Carla
Mendonga, Claire Vendruscolo, Daniele Carvalho, Ellen Pinto, Fabrizio Barbosa,
Marcia Gularte, Paulo Buchweitz, Rui Zambiazi, Valeria Crexi.

Reestruturagdo curricular do Curso de Especializagdo em Ciéncia dos
Alimentos.
1997 (Colaborador)

Projeto criado para adequar o curso as tendéncias e novidades na area.
Coordenador: Paulo Buchweitz. Integrantes: Marcia Gularte, Mirian Machado,

Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi.

Elaboragao dos planos de ensino do Curso de Bacharelado em Quimica de
Alimentos.
1997-1998. (Coordenador)
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Foi o primeiro projeto que elaborei e coordenei. Aconteceu na sequéncia da
criacdo do curso e visou detalhar e aprofundar os temas que foram pensados para
integrarem os componentes curriculares do curso a época. Nesta fase destaco a
busca exaustiva por informacgdes técnicas para comporem tais planos de ensino, o
que foi acompanhado de grande aprendizado. Coordenador: Rosane da Silva
Rodrigues. Integrantes: Amélia Oliveira, Cristina Magnani, Débora Galli, Jane Cunha,

Marcia Gularte, Mirian Machado, Paulo Buchweitz, Rui Zambiazi.

6.2. Projetos de Extensao

Considerando que a educacdo superior nao deve ser focada apenas em
formar recursos técnicos para o trabalho, mas também formar cidadaos com espirito
critico e que na sua area de agao possuam um viés social, os projetos de extensao

sao o instrumento de aproximacéao entre a universidade e a comunidade.

Tive a grata oportunidade de ser inserida neste tema quando ingressei na

docéncia e hoje vejo com otimismo a retomada do estimulo a estas agdes.

Dialogos e vivéncias em quimica de alimentos.
2014 — Em andamento. (Coordenador)

Este projeto trouxe de volta o envolvimento formal com as atividades de
extensdo com as quais sempre me identifiquei. Como ja mencionado, tive as
primeiras experiéncias através da prof? Amélia Oliveira.

Objetiva propiciar dialogos e vivéncias reflexivas e aplicaveis, com base em
conhecimentos técnicos e tradicionais, entre académicos, professores e comunidade
externa sobre temas tradicionais, atuais e recorrentes ligados a area de alimentos.
Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues. Integrantes: Angelita Moreira, Carla

Mendonca, Eliezer Gandra, Josiane Chim, Mirian Machado, Nadia Carbonera.

Livro didatico na area de Tecnologia de agucar, balas e caramelos.
2017 — 2018. (Colaborador)
Este projeto consistiu na compilagao e redagcdo de material acerca da tematica

de “confeitos”, para a qual existe pouco material técnico disponivel. Coordenador:
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Josiane Chim. Integrantes: Rosane da Silva Rodrigues, Andressa Jacques
(Unipampa)

Xl Semana Académica do Curso de Quimica de Alimentos e VI Mostra
Cientifica.
2013. (Coordenador)

Objetivava abordar assuntos novos e/ou aprofundar assuntos especificos, ndo
contemplados no Curso de graduagao, enfocando a area de dominio de outros
profissionais e estimulando o profissional de Quimica de Alimentos a novas formas
de atuacdo na area. A mostra estimulou os alunos a divulgarem seus trabalhos
cientificos junto aos pares. Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues. Integrantes:
Angelita Moreira, Caroline Borges, Caroline Bastos, Carla Mendoncga, Eliezer
Gandra, Fabrizio Barbosa, Francine Victoria, Marcia Gularte, Mirian Machado, Nadia
Carbonera, Paulo Buchweitz, Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi, Tatiana
Alicieo, Valdecir Ferri.

Xl Semana Académica do Curso de Quimica de Alimentos.
2013. (Colaborador)

Projeto ja citado, em outra edicdo. Coordenador. Nadia Carbonera.
Integrantes: Marcia Gularte, Rosane da Silva Rodrigues, Josiane Chim, Mirian
Machado, Paulo Buchweitz, Marcia Luvielmo, Fabrizio Barbosa, Caroline Borges,

Eliézer Gandra, Tatiana Alicieo, Rui Zambiazi, Angelita Moreira, Carla Mendonga.

Alimentos para uma vida saudavel na terceira idade.
2010-2013. (Coordenador)

Consistiu em varios encontros que visaram atender a demanda de grupo de
idosos que participam do Centro de Extensdo em Atencdo a Terceira Idade da
Universidade Catdlica de Pelotas, relativamente a algumas questdes relacionadas a
alimentacdo em geral, com destaque as condicbes adequadas de higiene,
manipulagéo e conservagao dos alimentos, preparo de alguns produtos de interesse
e sua utilizacao na dieta. A partir deste projeto foram desenvolvidas atividades como
palestras, oficinas, cursos e encontros, alguns dos quais ndo foram documentados
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formalmente. Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues. Integrantes: Josiane Chim,
Marcia Gularte, Mirian Machado, Valéria Silva Santos.

Planta piloto de panificagao.
2006-2014. (Colaborador)

O projeto amparava as atividades na planta piloto de panificagdo que incluiam
atividades de ensino e extenséo. Coordenador: Marcia Gularte. Integrantes: Angelita
Moreira, Carla Mendonga, Caroline Borges, Claire Vendruscolo, Mirian Machado,

Paulo Buchweitz, Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi.

X Semana Académica do Curso de Bacharelado em Quimica de Alimentos - |
Semana Académica do Curso de Tecnologia em Alimentos.
2011. (Colaborador)

O projeto foi realizado de forma conjunta tendo como objetivo ampliar os
conhecimentos abordados nos referidos cursos através de palestras e minicursos
possibilitando desta forma a integragao entre académicos e profissionais da area de
alimentos. Coordenador: Mirian Machado. Integrantes: Angelita Moreira, Carla
Mendonga, Caroline Borges, Eliezer Gandra, Fabrizio Barbosa, Josiane Chim,
Marcia Gularte, Paulo Buchweitz, Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi, Valdecir

Ferri.

Orientagoes de seguranga, padronizagao e manipulagdao em laboratérios de
industrias de alimentos.
2010. (Colaborador)

Palestras e cursos sobre boas praticas de laboratério, seguranca e primeiros
socorros, manipulagéo de reagentes e padronizagao de solugbes em industrias de
alimentos. Coordenador: Tatiana Alicieo. Integrantes: Eliezer Gandra, Josiane Chim,

Mirian Machado, Rosane da Silva Rodrigues.

9? Semana Académica de Quimica de Alimentos e 5 Mostra Cientifica.
2009. (Colaborador)
Projeto ja citado, em outra edicdo. Coordenador: Josiane Chim. Integrantes:

Angelita Moreira, Carla Mendonga, Caroline Borges, Claire Vendruscolo, Eliezer
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Gandra, Fabrizio Barbosa, Marcia Luvielmo, Marcia Gularte, Mirian Machado,
Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi, Valdecir Ferri, Tatiana Alicieo.

lll Jornada em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
2008. (Colaborador)

O projeto visava permitir a integragéo entre académicos, profissionais da area
de alimentos e areas correlatas, e a sociedade em geral, nos seus diversos
segmentos, com vistas a socializagdo da produgao critica de conhecimento e
democratizagcdo dos saberes, bem como a redistribuigdo e troca de experiéncias.
Coordenador: Carla Mendonga. Integrantes: Angelita Leitdo, Angelita Moreira,
Caroline Borges, Claire Vendruscolo, Eliane Barbosa, Josiane Chim, Marcia Gularte,

Paulo Buchweitz, Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi.

lll Mostra Cientifica e VIl Semana Académica do Curso de Bacharelado em
Quimica de Alimentos
2007. (Colaborador)

Projeto ja citado, em outra edigdo. Coordenador: Carla Mendonga.
Integrantes: Andréa Teixeira, Claire Vendruscolo, Ellen Pinto, Marcia Gularte, Paulo
Buchweitz, Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi, Valeria Crexi.

Il Jornada em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
2007. (Colaborador)

Projeto ja citado, em outra edicdo. Coordenador: Andréa Teixeira. Integrantes:
Carla Mendoncga, Claire Vendruscolo, Daniele Carvalho, Ellen Pinto, Marcia Gularte,

Paulo Buchweitz, Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi, Valeria Terra Crexi.

CYTED Projeto Pan x Todos - Produtos de panificagao para necessidades
2006 — 2009. (Colaborador)

O projeto visou fortalecer a pesquisa na area de produtos de panificacéo para
necessidades especiais, transferindo conhecimentos para as entidades publicas e
privadas. Coordenador: Marcia Gularte. Integrantes: Claire Vendruscolo, Manoel

Schirmer, Moacir Elias, Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi.
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Tecnologias na industria de alimentos — V Semana Académica do Curso de
Quimica de Alimentos.
2004. (Coordenador)

Projeto ja citado, em outra edigdo. Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues.
Integrantes: Andréa Teixeira, Carla Mendonca, Claire Vendruscolo, Daniele
Carvalho, Ellen Pinto, Marcia Gularte, Paulo Buchweitz, Rui Zambiazi.

Participagcao do Departamento de Ciéncia dos Alimentos no Interlab IX.
Participacao do Departamento de Ciéncia dos Alimentos no Interlab VIII.
1997 — 1998. (Coordenador).

Estando responsavel pelas disciplinas de Analise de Alimentos na época, e
tendo o laboratério de Controle de Qualidade ampla demanda em ensino, pesquisa
e extensdo, incluindo prestacdo de servigos, participamos do programa de
atualizacdo das técnicas de analise e avaliagdo do laboratério promovida pelo
Cientec (Fundagao de Ciéncia e Tecnologia do RS). Nele eram padronizadas as
metodologias e técnicas de analise de amostras idénticas e discutida alternativas de
solugdo para os procedimentos laboratoriais similares. Coordenador: Rosane da
Silva Rodrigues. Integrantes: Geneci Felix Mailan.

Aperfeicoamento no preparo e conservagao de alimentos.
1997. (Colaborador)

Foi neste projeto que vivenciei as primeiras atividades de extensao
universitaria como docente. Ele envolvia os cursos ministrados para a comunidade
externa dentre os quais destaco aqueles que tiveram o apoio e envolvimento da
Emater que propiciou a vivéncia e convivéncia com comunidades rurais de baixa
renda de cidades do interior do Estado. Coordenador: Amélia Oliveira. Integrantes:

Aldaci Caldas, Cristina Dutra, Rosane da Silva Rodrigues, Marluce Sousa (Emater).

6.3. Projetos de Pesquisa

As atividades de pesquisa tém sido fundamentais para (re)qualificacéo
docente pois através delas é possivel também manter-se atualizados e descobrir
novos conhecimentos. E através dela que se da o necessario trabalho em equipe,
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fortalecendo e formando novas relagdes. Tais atividades refletem em estimulo a
busca por novos conhecimentos e desafios. E isso reflete no ensino formal,
atualizando-o, e também na insercdo de alunos nestas atividades, despertando ou
fortalecendo a vocagao para novas descobertas cientificas ou tecnolégicas.

Estdo arrolados a seguir os projetos de pesquisa dos quais participo e

participei.

Formulagao e avaliagao de alimentos funcionais.
2005 — Em andamento. (Coordenador)

Este projeto engloba as atividades de pesquisa na area de alimentos para a
saude para as quais me dediquei a partir do doutoramento. Nele desenvolvemos
inumeros produtos com apelo potencialmente benéfico a saude. Muitos deles foram
avaliados com modelos biologicos, atividade para qual contamos com o apoio
incondicional e conhecimentos imprescindiveis da professora Leonor Souza-Soares
e do professor Milton Amado.

As acdes atuais deste projeto tém sido voltadas particularmente a
investigacdo acerca da possibilidade de obtengdo de novos alimentos com
propriedades funcionais com foco principal, atualmente, nas matérias-primas
regionais e com aproveitamento dos residuos gerados nos processamentos de
diferentes matérias-primas (vegetais e animais), para utilizacdo direta e ou
incorporando-os a alimentos de consumo habitual. Coordenador: Rosane da Silva
Rodrigues. Integrantes: Angelita Moreira, César Rombaldi, Eliezer Gandra, Josiane
Chim, Mirian Machado, Leonor Souza-Soares, Marcia Vizzotto (Embrapa), Miriane
Lucas Azevedo (Unipampa), Angelita leitdo (Unipampa), Paula Ribeiro (Unipampa),
Marcio Schmiele (UFVJM), Maria Inés Rodrigues Machado (UFC).

Adequacado de Manual de Boas Praticas de Fabricagdo e sua implementagao
em uma industria de refrigerantes na cidade de Pelotas-RS.
2017 — Em andamento. (Coordenador)

O projeto apoia atividades do Mestrado Profissional em Alimentos. Baseia-se
na premissa de que a adequagao do Manual de Boas Praticas de Fabricagao (BPF)
e a implantacdo das BPF sao fundamentais para que a empresa obtenha produtos
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seguros e em acordo com a legislagdo. Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues.
Integrantes: Mirian Machado, Débora Galli, Patricia Aimeida de Sousa.

Adequacgao de um sistema de planejamento e controle de produgao em uma
industria de processamento de vegetais da regidao Sul do Rio Grande do Sul.
2017 - 2018 (Coordenador)

O projeto serviu como aporte as atividades de trabalho de dissertagdo do
Mestrado Profissional no qual foram avaliados e estudados os processos e
ferramentas utilizados pelo Departamento de Programacéo e Controle de Produgéo
(PCP) de uma industria, a partir do qual prop6s-se melhorias no sistema produtivo
nos seus aspectos tanto tecnolégicos quanto organizacionais. O sistema de PCP foi
reestruturado, aumentando a produtividade e qualidade, diminuindo falhas e erros, e
consequentemente um menor custo de producdo. Coordenador: Rosane da Silva
Rodrigues. Integrantes: Josiane Chim, Louisiane Milbradht.

Producao de biopolimeros com caracteristicas diferenciadas para aplicagao
em protétipos de bioadesivos topicos - bats - para uso bucal
2019 — Em andamento. (Colaborador)

Refere-se a producdo de xantana com caracteristicas diferenciadas para
aplicagao e aprimoramento de um bioadesivo topico a base de material biopolimérico
renovavel, biodegradavel e biocompativel. Pretende o aprimoramento de protétipos
ja patenteados, aumentando a abrangéncia de utilizagdo dos bioadesivos.
Coordenador: Angelita Moreira. Integrantes: Claire Vendruscolo, Ligia Furlan,

Rosane da Silva Rodrigues, Izadora Perez, Karine Macagnan.

Avaliagao de mel saborizado.
2018 — Em andamento. (Colaborador)

Projeto em parceria com o Centro de Engenharias da UFPel que visa
estabelecer os procedimentos, quantidades de especiarias para saborizar mel e
testar os produtos obtidos através de analise sensorial com o publico em geral.
Coordenador: Maria Laura Luz (CEng). Integrantes: Rosane da Silva Rodrigues.
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Produgédo e caracterizagao da farinha da uva do japao (Hovenia dulcis) com
diferentes estadios de maturagao.
2018 — Em andamento. (Colaborador)

Projeto em parceria entre instituicdes (UFSM, UFPel, UDESC, UFVJM) com
0 objetivo de realizar pesquisa para produzir a farinha do pseudofruto da uva do
Japao (Hovenia dulcis) por diferentes métodos de secagem. Nele esta sendo
desenvolvido a monografia de conclusdo do curso de pds-graduagao de Georgia
Sehn sob minha orientagdo. Coordenador: Milene Barcia (UFSM). Integrantes:
Georgia Shen (UDESC), Marcio Schmiele (UFVJM), Rosane da Silva Rodrigues.

Obtencao de filmes biodegradaveis e coberturas comestiveis a base de
xantanas e amidos para aplicagao em diversos alimentos
2017 — Em andamento. (Colaborador)

Objetiva o desenvolvimento de filmes biodegradaveis e coberturas
comestiveis formulados com xantana associada a amidos de diferentes fontes
botanicas, garantindo filmes e coberturas com caracteristicas de barreira ideais a
utilizacao na preservacgao de frutas in natura, minimamente processados e em carnes
em geral. Coordenador: Angelita Moreira. Integrantes: Alvaro Dias, Claire
Vendruscolo, Patricia Diaz, Rosane da Silva Rodrigues.

Desenvolvimento de produtos convencionais e light com araga amarelo e
vermelho (Psidium cattleianum Sabine) e pitanga vermelha (Eugenia uniflora
L.).

2015-2017. (Colaborador)

Objetivou o desenvolvimento de geleias e de balas mastigaveis com reduzido
valor caldrico a partir destas frutas nativas como alternativa viavel do aproveitamento
das mesmas e opgao de consumo com possibilidade de manutencdo de
caracteristicas quimicas importantes/relevantes das frutas. Coordenador: Josiane

Chim. Integrantes: Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi, Lisiane Vergara.

Preservacao de antocianinas e da sua capacidade antioxidante em suco de
mirtilo (Vaccinium ashei Reade) através do uso de xantana.

2014 - 2015. (Colaborador)
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Objetivou estudar a preservacéo de antocianinas, através da adigdo de goma
xantana, em suco de mirtilo tratado termicamente, avaliando a manutencido da
atividade antioxidante e dos compsotos que estdo envolvidos nesta atividade.
Coordenador: Claire Vendruscolo. Integrantes: Angelita Moreira, Rosane da Silva

Rodrigues, Julia Fioravante.

Preservacao de antioxidantes em polpa de mirtilo pelo uso de xantana e
aplicacao em bebidas.
2014 - 2018. (Colaborador)

Buscou-se estudar a preservagao de fendis totais, antocianinas, atividade
antioxidante e cor em polpa de mirtilo estabilizada com xantana e em bebidas
elaboradas com a mesma. Coordenador: Angelita Moreira. Integrantes: Claire
Vendruscolo, Josiane Chim, Marcelo Malgarin, Mirian Machado, Rosane da Silva

Rodrigues, Andiara Couto.

Preservacgao de fitoquimicos e desenvolvimento de produtos com polpas e pré-
mixes de frutas de clima temperado estabilizados com xantana e acidos
organicos.
2014 — Em andamento. (Colaborador)

Objetivou avaliar a influéncia da concentragdo de xantana e acidos orgéanicos
na preservacao da estabilidade fisica e quimica de polpas e pré-mixes durante o
armazenamento e também os produtos formulados com os mesmos. Coordenador:
Angelita Moreira. Integrantes: Claire Vendruscolo, Mirian Machado, Patricia Diaz,

Rosane da Silva Rodrigues.

Estudo das respostas nutricionais em ratos alimentados com paes
adicionados de polpa do bijupira (Rachycentron canadum).
2013 - 2014. (Colaborador)

Objetivou estudar as respostas nutricionais, bioquimicas e histopatolégicas
em ratos alimentados com dieta contendo pao adicionado de polpa de bijupira, peixe
cujas proteinas podem complementar o perfil aminoacidico dos paes, melhorando o
estado nutricional de populacdes que dependem de dietas baseadas no consumo de
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produtos de origem vegetal. Coordenador: Mirian Machado. Integrantes: Rosane da
Silva Rodrigues, Leonor Souza-Soares, Gilgerto Arcanjo Fagundes, Marcia Selmo.

Capacitagcao dos discentes do Programa de Pés-graduagdao em Engenharia e
Ciéncia de Alimentos da FURG para atuar em nanotecnologia.
2013 - 2016. (Colaborador)

Desenvolvimento de estudos e acdes de ensino, pesquisa e extensdo que
viessem consolidar a capacitagdo de profissionais em nanotecnologia ligados a
engenharia e ciéncia de alimentos da Universidade Federal do Rio Grande - FURG,
visando torna-los aptos a atender a demanda de inovacédo na area de atuacao.
Coordenador: Carlos Prentice-Hernandez (FURG). Integrantes: Leonor Souza
Soares, Eliana Furlong, Luiz Antonio Pinto, Jorge Alberto Costa, Myriam Mellado,

Meritaine da Rocha, Michele Greque de Morais, Rosane da Silva Rodrigues.

Avaliagao de pao de farinha de arroz com Spirulina na resposta biolégica de
ratos wistar.
2013 — 2014. (Coordenador)

Objetivou utilizar a microalga Spirulina, que apresenta um bom perfil
nutricional, na elaboracdo de pao formulado com farinha de arroz, proporcionando
um produto sem gluten e com teor proteico diferenciado. Coordenador: Rosane da
Silva Rodrigues. Integrantes: Mirian Machado, Leonor Souza-Soares, Marcia

Spadari Selmo, Gilberto Arcano Fagundes, Mariana Ferraz, Nathalia Madruga.

Obtenc¢ao e avaliagao de alimentos para necessidades especificas.
2013 — 2014. (Colaborador)

Objetivou estudar a substituicdo de farinha de trigo e outros ingredientes por
outras farinhas tanto de cereais como de leguminosas, colostro fermentado, gomas,
edulcorantes e as interagcbes que se estabelecem entre ingredientes na elaboracgao
de alimentos, livres de gluten e lactose, e com reduzido valor cal6rico. Coordenador:
Marcia Gularte. Integrantes: Elessandra Zavarezze, Eliezer Gandra, Fabiana
Botelho, Moacir Elias, Rosane da Silva Rodrigues, Mirian Machado.
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Elaboracao de pré-mix de framboesa (Rubus ideaus) com adi¢gao de xantana e
acido tartarico.
2011 - 2013. (Colaborador)

Objetivou evidenciar que a industrializagdo da framboesa na forma de um pré-
mix, elaborado com diferentes concentragées de goma xantana e de acido tartarico,
e com elevado nivel de preservacado das antocianinas naturais, era uma alternativa
viavel para prolongar o periodo de conservacgao e agregar valor a fruta, de modo a
manter suas caracteristicas, fazendo com que estes frutos alcancem mercados
diferenciados e distantes dos locais de produgdo. Coordenador: Angelita Moreira.
Integrantes: Claire Vendruscolo, Rosane da Silva Rodrigues, Andiara Couto.

Pequenas frutas em tecnologia de balas mastigaveis (candy) com reduzido
valor calérico: potencialidade de cultivares e caracterizagao fisico-quimica.
2011 - 2013. (Colaborador)

Prop0s estudar o processamento das principais pequenas frutas adaptadas a
Regiao Sul do Brasil na forma de balas duras com reduzido valor calérico e estudar
o efeito do processamento na qualidade fisico-quimica e antioxidante destes frutos.
Coordenador: Josiane Chim. Integrantes: Ana Cristina Krolow, Mirian Machado,
Roberta Silva, Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi.

Avaliagao da capacidade antioxidante de produtos elaborados com extrato de
maca.
2011 - 2013. (Colaborador)

Projeto em parceria com a Embrapa visando estimular e consolidar a cadeia
produtiva da maga. Objetivou avaliar, através de ensaio biolégico, o potencial
antioxidante de extrato de maga empregado na formulagdo de derivados lacteos e
sua possivel intervencdo na absorgdo de calcio. Coordenador: Mirian Machado.
Integrantes: Rosane da Silva Rodrigues, Ana Cristina Krolow, Mariana Ferraz,

Nathalia Madruga.

Efeito de lactossoro e de fruto-oligossacarideo em bebida de soja fermentada
com probiético.

2009 - 2012. (Colaborador)
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Este trabalho objetivou o desenvolvimento de uma bebida funcional a base de
extrato de soja fermentado com cultura probidtica, acrescida de lactossoro e
prebiodtico, avaliando-se os aspectos fisicos, quimicos, fisico-quimicos, sensoriais e
microbiolégicos do produto. Coordenador: Mirian Machado. Integrantes: Angelita

Moreira, Rosane da Silva Rodrigues.

Silagem de colostro em produtos de panificagdao: desenvolvimento de
prototipos e estudo sensorial.
2009 - 2015. (Colaborador)

O projeto propds estudar a otimizagdo da tecnologia do colostro fermentado
para ser utilizado como ingrediente para suplemento em produtos de panificagao,
além de estudar suas propriedades sensoriais. Coordenador: Marcia Gularte.
Integrantes: Eliézer Gandra, Mirian Machado, Rosane da Silva Rodrigues, Mara

Helena Saalfeld (Emater).

Compostos fendlicos correlacionados ao efeito funcional fisiolégico em vinho
de mesa “bord6” produzido na regiao de Pelotas - RS.
2009 - 2013. (Coordenador)

Objetivou correlacionar os compostos fendlicos ao efeito funcional fisioldgico
em vinhos de mesa produzidos na regidao de Pelotas — RS, nos quais foram
realizadas analises fisico-quimicas e a funcionalidade quanto a inibicdo de
hipercolesterolemia através de ensaio bioldgico utilizando hamsters. Coordenador:
Rosane da Silva Rodrigues. Integrantes: César Rombaldi, Mirian Machado, Angelita

Leitdo.

Potencial antimicrobiano e antioxidante de extratos vegetais de estragao
(Arthemisia dracunculus, Linn.), alecrim (Rosmarinus officinalis, Linn.),
orégano (Origanum vulgare) e erva doce (Foeniculum vulgare, Mill.)
2009-2012. (Colaborador)

Neste trabalho foi proposto um estudo a fim de avaliar a atividade
antibacteriana e antioxidante de estratos vegetais de estragéo, alecrim e erva doce.
Coordenador: Eliezer Gandra. Integrantes: Josiane Chim, Mirian Machado, Rosane

da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi.
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Desenvolvimento de bebidas lacteas com potencial simbiético a partir de soro
de leite modificado enzimaticamente.
2009 - 2012. (Colaborador)

Este projeto visou o desenvolvimento de bebidas lacteas contendo prebioticos
como os galactooligossacarideos, sintetizado a partir de beta-galactosidase e soro
de leite, e adicionados de microrganismos probidticos. Coordenador: Janaina Burkert
(FURG). Integrantes: Carlos Burkert, Susana Kalil, Renata Aline da Fonseca, Rosane

da Silva Rodrigues.

Composicao quimica, atividade antioxidante e potencial antibacteriano de
polifendis em chas comerciais (Camellia sinensis) sob diferentes condigoes de
infusao (tempo e temperatura)

2009 - 2010. (Colaborador)

Visou quantificar os principais compostos fendlicos presentes em chas
branco, verde, vermelho e preto e avaliar sua atividade antioxidante e potencial
antibacteriano. Coordenador: Josiane Chim. Integrantes: Eliezer Avila Gandra,
Machado, Rosane da Silva Rodrigues, Rui Zambiazi, Tatiana Alicieo.

Avaliagao de propriedades funcionais de cogumelos comestiveis.
2008 — 2010. (Coordenador)

O projeto objetivou verificar propriedades funcionais de cogumelos Pleurotus
spp cultivados na regiao sul onde o cultivo de cogumelos vinha ganhado destaque.
Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues. Integrantes: Mirian Machado, Eduardo

Bernardi.

Controle de qualidade de chope.
2008 - 2009. (Coordenador)

Objetivou avaliar a estabilidade fisico-quimica durante o processo de
maturagcdo e a qualidade final do chope oriundo de um processo fermentativo
acelerado. Foi estimulado pelo aumento no consumo de cerveja e consequente
aumento de producdo principalmente por micro-cervejarias onde os investimentos

na implantacdo de métodos de produgao e no controle de qualidade mostravam-se
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incipientes, restringindo a competitividade. Coordenador: Rosane da Silva
Rodrigues. Integrantes: Daniele Carvalho.

Obtencgao de bebidas funcionais com soro de leite bovino.
2007 — 2009. (Coordenador)

O soro de leite era um problema para a industria de laticinios, pois este
produto, resultante da fabricagdo de queijos, tinha pouca aplicabilidade, sendo
normalmente descartado no ambiente ou destinado a alimentacdo animal. A fim de
disponibilizar uma nova opc¢ado para o aproveitamento desta matéria-prima e
incrementar o seu consumo, este trabalho objetivou formular bebidas funcionais com
soro de leite bovino associado ou ndo a extratos vegetais, com possivel fermentagao
posterior. Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues. Integrantes: Mirian Machado,

Diogo Maus.

Bebida funcional a base de extratos de soja e arroz.
2006 - 2008. (Coordenador)

A soja &€ comprovadamente um alimento funcional. O arroz mostrava potencial
deste tipo de alegagao além de ser complementar a soja em relagdo ao perfil de
aminoacidos. Neste projeto o uso destas matérias-primas na elaboragcédo de bebida
possibilitaria a incorporacao de sua utilizagdo na dieta e agregacao de valor a estes
produtos. A comprovacdo de propriedades funcionais complementaria as
informacbes disponiveis e possibilita uma opcdo de uso pelo consumidor.
Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues. Integrantes: César Rombaldi, Mirian

Machado, Leandra Zafalon Jaekel.

Qualidade de aguas minerais comercializadas no municipio de Pelotas.
2006. (Coordenador)

O consumo de aguas minerais em galdes de 20 litros na cidade de Pelotas é
decorrente da comercializagao de diferentes marcas e origens. Objetivou-se avaliar
as caracteristicas fisico-quimicas, microbiologicas e de rotulagem das embalagens
e dos produtos disponiveis neste mercado, bem como o levantamento das condi¢des
em que as mesmas estavam armazenadas. Coordenador: Rosane da Silva

Rodrigues. Integrantes: Andréa Teixeira, Ellen Pinto.
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Elaboracao de chope com suco de frutas.
2006. (Coordenador)

A producdo de chope em pequena escala exige um diferencial para
competitividade no mercado com marcas tradicionalmente consumidas. Buscou-se
verificar se a saborizagdo com sucos de frutas seria alternativa possivel para atender
a demanda por novas bebidas neste setor. Coordenador: Rosane da Silva

Rodrigues. Integrantes: Angelita Leitdo, Daniele Carvalho.

Bebida funcional a base de extrato de soja fermentado com microrganismos
probiéticos, saborizada com polpa de péssego.
2004 - 2007. (Coordenador)

Bebidas a base de extrato de soja, saborizadas com frutas e adicionadas de
microrganismos probidticos mostravam-se uma alternativa para o aproveitamento da
soja na dieta humana e elaboragdo de alimento com propriedades funcionais.
Objetivou-se com esse trabalho elaborar bebida funcional a base de extrato de soja
fermentado com microrganismos probiodticos e saborizada com polpa de péssegos,
avaliando-se aspectos fisicos, quimicos, fisico-quimicos, sensoriais, microbiolégicos
e de funcionalidade do produto. Resultou na tese de doutorado da professora Mirian
Machado. Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues. Integrantes: César Rombaldi,

Mirian Machado.

Contribuigao a insercao de pequenas frutas no sistema produtivo da regiao sul
do Rio Grande do Sul.
2004 - 2006. (Colaborador)

O projeto foi desenvolvido através de agbes da Embrapa, UFPel e UFRGS
visando indicar aos produtores rurais cultivares mais adaptadas, produtivas, de ciclo
de produgdo escalonada, formas de manejo mais adequadas, gerar mais
conhecimento sobre aspectos de qualidade e armazenamento de frutos de mirtilo e
amora-preta, que pudessem impulsionar o desenvolvimento agricola das pequenas
e meédias propriedades vocacionadas a fruticultura, além de desenvolver técnicas de
processamento destas frutas como forma de agregacédo de valor na propriedade

agricola. Coordenador: Luis Eduardo Antunes (EMBRAPA). Integrantes: Maria do
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Carmo Raseira, Renato Trevisan, Emerson Gongalves, Bernardo Ueno, Joel Fortes,
Marcia Shuch, Carlos Reisser Junior, Sergio Delmar dos Anjos, Rosane da Silva

Rodrigues, Luis Suita de Castro, Claudio Freire, José Zuanazzi, César Gomes.

Elaboracgao de biscoitos tipo cookies com graos de soja.
2004 - 2006. (Coordenador)

Objetivou-se formular biscoitos tipo cookies com graos de soja torrados a fim
de possibilitar uma alternativa de diversificagcdo aos produtos desta categoria
existentes no mercado, incrementando-os a partir das caracteristicas sensoriais,
nutricionais e funcionais inerentes a esta leguminosa, além de viabilizar a introdugao
da soja de forma agradavel na alimentacgéao cotidiana. Coordenador: Rosane da Silva

Rodrigues. Integrantes: Mirian Machado, Patricia Schons, Marcio Schimele.

Aproveitamento do xarope de saturagcao de frutas com agucares — elaboragao
de balas duras.
1997. (Coordenador)

O excedente do xarope de saturacao de frutas com acucares sempre foi um
problema para os produtores, o que passou a ser foco desta pesquisa. Coordenador:
Rosane da Silva Rodrigues. Integrantes: Paulo Buchweitz.

Uso do agucar mascavo na tecnologia de alimentos.
1997. (Coordenador)

Projeto focado na utilizagdo do acgucar mascavo originando produtos
diversificados. Coordenador: Rosane da Silva Rodrigues. Integrantes: Carla

Mendonca.

Otimizacao de parametros de qualidade para doces em massa obtidos a partir
de polpa industrial de péssego.
1996. (Colaborador)

O projeto visou obter parametros de referéncia para a qualidade de doces em
massa de péssegos. Coordenador: Paulo Buchweitz. Integrantes: Rosane da Silva

Rodrigues, Clara Gongalves.
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VIl - Participacao em Bancas

7.1. Bancas de conclusao de curso de graduagao

1. RODRIGUES, R. da S.; COLUSSI, R.; FERRI, V. C. Participacdo em banca de
Maria Fernanda Fernandes Siqueira. Acompanhamento da produg¢ao do chope
Lager-Hell e elaboragao de cartilha de treinamento dos colaboradores. 2018.
Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagdo em Quimica de Alimentos) -
UFPel.

2. MOREIRA, A da S.; RODRIGUES, R. da S.; FERRI, V. C. Participagdao em
banca de Fernanda Mulling. Controle de qualidade em micro-cervejaria. 2018.
Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagdo em Quimica de Alimentos) -
UFPel.

3. LUZ M.L.G.S.;MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S. Participagao em
banca de Karine Von Ahn Pinto. Andlise sensorial de mel saborizado. 2018.
Trabalho de Conclusédo de Curso (Graduagdo em Engenharia Agricola) UFPel.

4. MACHADO, M. R. G.; KROLOW, A.C.R.; RODRIGUES, R. da S. Participagao
em banca de Kennia Mendes Prietsch. Caracterizagao fisico-quimica de frutas
de clima temperado (morango, amora e péssego). 2018. Trabalho de
Concluséo de Curso (Graduagdao em Quimica de Alimentos) - UFPel.

5. LEITAO, A. M.; RODRIGUES, R. da S.; PINHEIRO, F. C. Participagdo em
banca de Jameson da Silva Maciel. Elaboragdo de manteiga a partir de creme
de leite de ovelha pasteurizado. 2018. Trabalho de Conclusdo de Curso
(Graduacdo em Interdisciplinar em Ciéncia e Tecnologia) - Universidade
Federal do Pampa.

6. AVELLANEDA, C. A. O.; RODRIGUES, R.da S.; SOUSA, F. D. B. Participagéo
em banca de Izabel Moraes Caldeira. Estudo da influéncia das medidas de
Steeping Index nos resultados de FAN e B-Glucanos. 2016. Trabalho de
Concluséo de Curso (Graduacdo em Engenharia de Materiais) - UFPel.

7. BASTOS, C.P.; VOLOSKI, F. L.; RODRIGUES, R. da S. Participacdo em banca

de Suslin Raatz Thie. Controle de qualidade em frigorifico abatedouro de aves.
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10.

11.

12.

13.

14.

2016. Trabalho de Conclus&o de Curso (Graduagdo em Quimica de Alimentos)
- UFPel.

CHIM, J. F.; ZAMBIAZI, R. C.; RODRIGUES, R. da S. Participagdao em banca
de Tassia Nierowski. Efeito do carbonato de calcio em géis proteicos de soro
de leite bovino. 2016. Trabalho de Conclusédo de Curso (Graduagdo em

Quimica de Alimentos) - UFPel.

VICTORIA, F. N.; RODRIGUES, R. da S.; MEDINA, C. H. H. Participagdo em
banca de Tailize Beatriz Roll Zimmer. Controle de qualidade em industria de
frutas e hortaligas congeladas. 2016. Trabalho de Conclusdo de Curso

(Graduacao em Alimentos) - UFPel.

BUCHWEITZ, P. R.; RODRIGUES, R. da S.; BATISTA, A. P. Participagdo em
banca de Cristina Helena Halfen Medina. Acompanhamento da producéo,
analises fisico-quimicas, sensoriais e controle de qualidade de alimentos
vegetais congelados. 2015. Trabalho de Conclus&do de Curso (Graduag&o em
Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; BOROWSKI, J. M.; VICTORIA, F. N. Participagao em
banca de Rosane Lopes Crizel. Biofortificagdo e Pds-colheita de Morangos.
2014. Trabalho de Conclusao de Curso (Graduagédo em Quimica de Alimentos)
- UFPel.

GULARTE, M. A.; RODRIGUES, R. da S.; BUCHWEITZ, P. R. Participagao em
banca de Nathalia de Avila Madruga. Acompanhamento de processos e
desenvolvimento de produtos na Princesas Industria e Comércio de Alimentos
Ltda. 2014. Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagdo em Quimica de
Alimentos) - UFPel.

BASTOS, C. P.; RODRIGUES, R. da S.; FERRI, V. C. Participacdo em banca
Darla Silveira Volcan Maia. Controle do escurecimento enzimatico em maca
para obtencao de puré. 2014. Trabalho de Concluséo de Curso (Graduagéo em
Quimica de Alimentos) - UFPel.
MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; RUTZ, J. K. Participacao em
banca de Bruna Behling. Desenvolvimento de péssego diet e controle de
qualidade na Industria Golden Peach Ltda. 2014. Trabalho de Conclusdo de
Curso (Graduagao em Quimica de Alimentos) - UFPel.
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. I. R.; FONSECA, F. B. Participagcao em
banca de Renata Duarte Soares. Controle de qualidade no processamento da
ervilha na industria de conservas Oderich S.A. 2014. Trabalho de Conclusao

de Curso (Graduagao em Alimentos) - UFPel.

ZAICOVSKI, C. B.; RODRIGUES, R.da S.; RODRIGUES, R. da S. Participacéo
em banca de José Firmino Machado dos Santos. Desenvolvimento de doce de
corte de kiwi (kiwada). 2014. Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduacéo em

Agroindustria) - Instituto Federal Sul-Rio-Grandense.

MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; RUTZ, J. Participacdo em banca
de Manoela Marin. Analises microbioldgicas realizadas no DEPALI/CIENTEC.
2013. Trabalho de Conclus&o de Curso (Graduagdo em Quimica de Alimentos)
- UFPel.

RODRIGUES, R.da S.; FERRI, V. C.; JESKE, M. H. Participagdo em banca de
Virginia de Jesus da Silva. Monitorizagdo das boas praticas de fabricagdo na
empresa Imperatriz Doces Finos (Capao do Leado, RS). 2013. Trabalho de

Conclusdo de Curso (Graduagao em Quimica de Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R.da S.; ORTIZ, V. T.; ALICIEO, T. V. R. Participacdo em banca
de Estefania Julia Dierings. Desenvolvimento de novos produtos na empresa
Cerealle (Pelotas, RS). 2013. Trabalho de Conclus&o de Curso (Graduagéo em

Quimica de Alimentos) - UFPel.

BORGES, C. D.; RODRIGUES, R. da S.; ZAMBIAZI, R. C. Participagdo em
banca de Lenize da Silveira Barcelos. Processamento de oleo de farelo de
arroz. 2013. Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagdo em Alimentos)
UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; MENDONCA, C. R.; GULARTE, M. A. Participagdo em
banca de Ana Carolina Parada Calmon. Controle de qualidade de cereais
extrusado a base de arroz e farinha de arroz. 2013. Trabalho de Concluséo de
Curso (Graduacéo em Alimentos) - UFPel.

MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; BORGES, C. D. Participagdo em
banca de Cintia Guder Goularte. Controle de qualidade no processamento de
goiabada na industria Frutos da Terra Ltda. 2013. Trabalho de Conclusao de

Curso (Graduagao em Quimica de Alimentos) - UFPel.
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23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

RODRIGUES, R. da S.; BORGES, C. D.; BARTZ, J. Participacdo em banca de
Mariana Costa Ferraz. Participagdo em projeto na Universidade Estadual de
Campinas: Desenvolvimento de macarrao instantaneo integral. 2013. Trabalho

de Conclusao de Curso (Graduagao em Quimica de Alimentos) - UFPel.

BARBOSA, F.; RODRIGUES, R. da S.; ORTIZ, V. Participacdo em banca de
Gabrielle Peverada de Freitas Silva. Desenvolvimento de produtos na Cerealle
Industria e Comeércio de Cereais Ltda. 2012. Trabalho de Conclusédo de Curso

(Graduacéo em Quimica de Alimentos) - UFPel.

BUCHWEITZ, P.R.; CHIM, J. F.; RODRIGUES, R. da S. Participagao em banca
de Guilherme Dannemberg. Estagio em industria produtora de polpa de frutas.
2011. Trabalho de Conclusao de Curso (Graduagéo em Quimica de Alimentos)
- UFPel.

BARBOSA, F. F.; ALICIEO, T. V. R.; RODRIGUES, R. da S. Participagdo em
banca de Flavia Liége Voloski. Controle de qualidade no envase de cervejas.
2011. Trabalho de Concluséo de Curso (Graduagdao em Quimica de Alimentos)
- UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; GULARTE, M. A,; OLIVEIRA, L. C. Participagao em
banca de Valéria da Silva Santos. Participagdo em projeto na Universidade
Estadual de Campinas - desenvolvimento de pao de forma com isolado proteico
de soja e transglutaminase: caracteristicas tecnoldgicas da massa e do produto
final. 2011. Trabalho de Conclusdao de Curso (Graduagdo em Quimica de
Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; CHIM, J. F.; LEITAO, A. M. Participacdo em banca de
Vanessa Spiering Zanol. Controle de qualidade na fabricagao de cerveja. 2011.

Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagdo em Quimica de Alimentos) -
UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; BUCHWEITZ, P. R.; BOROWSKI, J. M. Participagéao

em banca de Suelen Pla. Elaboragédo do plano APPCC na empresa Fragole

produtos alimenticios Ltda. 2011. Trabalho de Conclus&o de Curso (Graduagao

em Quimica de Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; ARAUJO, P. F. de; MACHADO, M. R. G. Participagéo

em banca de Fabiane Steurer. Controle de qualidade em industria de agua
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31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

mineral. 2010. Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagdo em Quimica de
Alimentos) - UFPel.

MOREIRA, A. S.; RODRIGUES, R. da S.; FERRI, V. C. Participagdo em banca
de Cintia Behling Stark. Controle de qualidade em industria de refrigerantes.
2010. Trabalho de Concluséo de Curso (Graduagao em Quimica de Alimentos)
UFPel.

MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; ASSIS, L. M. Participagdo em
banca de Priscila Missio da Silva. Controle de qualidade em doces de
confeitaria. 2010. Trabalho de Conclusao de Curso (Graduagdo em Quimica de
Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; LEITAO, A. M.; FERRI, V. C. Participacdo em banca
de Michele Barboza Nogueira. Aplicagdo de meétodos analiticos para
quantificacdo de compostos bioativos e atividade antioxidante em frutas. 2010.
Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagdo em Quimica de Alimentos) -
UFPel.

BORGES, C. D.; RODRIGUES, R. da S.; ALICIEO, T. V. R. Participacdo em
banca de Julio César Dallabrida. Processamento e controle de qualidade no
frigorifico abatedouro de aves Aurora. 2010. Trabalho de Conclus&o de Curso
(Graduagé&o em Quimica de Alimentos) - UFPel.

MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; MOREIRA, L. M. Participagao
em banca de Josiane Bartz. Avaliacdo higiénico-sanitaria e aplicacdo de
medidas corretivas em empresa de doces de confeitaria da cidade de Pelotas-
RS. 2010. Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagdo em Quimica de
Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; ARAUJO, P. F. de; GULARTE, M. A. Participacdo em
banca de Débora Martins Martinez. Avaliagdo do potencial antioxidante de
extratos naturais em embutidos carneos cozidos. 2009. Trabalho de Conclusao

de Curso (Graduacédo em Quimica de Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; BERNARDI, T. L. Participagao
em banca de Fabiane Zwirtes Cavalheiro. Producdo de ciclodextrana
glicosiltransferase por micro-organismos. 2009. Trabalho de Conclusao de
Curso (Graduagao em Quimica de Alimentos) - UFPel.
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38.

39.

40.

41.

42.

43.

44,

45.

MACHADO, M. R. G.; LEITAO, A. M.; RODRIGUES, R. da S. Participagdo em
banca de Juliana Mendieta da Cruz. Produgdo e controle de qualidade na
industria cervejeira. 2008. Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagdo em
Quimica de Alimentos) - UFPel.

MACHADO, M. R. G.; GANDRA, T. K. V.; RODRIGUES, R. da S. Participagao
em banca de Lidiane Munis Moreira. Controle de qualidade em doces de
confeitaria na cidade de Pelotas-RS. 2008. Trabalho de Conclusdo de Curso
(Graduacédo em Quimica de Alimentos) - UFPel.

MOREIRA, A. S. M.; PREICHARDT, L. D.; RODRIGUES, R. da S. Participagao
em banca de Cristina Soares Gettens. Elaboracao do manual de Boas Praticas de
Fabricacdo na planta de beneficiamento de arroz Parabolizado da Industria Efegé
Armazenamento de Bens Ltda. 2008. Trabalho de Conclusdo de Curso
(Graduag&o em Quimica de Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; MENDONCA, C. R.; CHIM, J. F. Participagao em banca
de Graciele da Silva Campelo Borges. Extragao de licopeno de polpa de pitanga
(Eugenia uniflora L.) na empresa Duas Rodas Industrial Ltda. 2008. Trabalho
de Conclusao de Curso (Graduagao em Quimica de Alimentos) - UFPel.
CHIM, J. F.; LEITAO, A. M.; RODRIGUES, R. da S. Participacdo em banca de
Shana Leticia Oliveira Souza. Producgao e higienizagao na industria cervejeira.
2008. Trabalho de Concluséo de Curso (Graduagdao em Quimica de Alimentos)
- UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; GALLI, D. C.; CARVALHO, D. S. de. Participagdo em
banca de Patricia Fernanda Schons. Desenvolvimento de produtos no setor de
massas e biscoitos. 2007. Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagao em
Quimica de Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R.da S.; WALLY, A. P.; FONSECA, F. B. Participagdo em banca
de Marcio Schmiele. O Quimico de Alimentos e a Pesquisa: Conquistas e
Experiéncias na Area de Cereais Dentro da Unicamp. 2007. Trabalho de
Concluséo de Curso (Graduagao em Quimica de Alimentos) - UFPel.
RODRIGUES, R. da S.; PEREIRA, E. Participacdo em banca de Andria Levien
Zanini. Processamento de figo em calda e geleias de abacaxi, amora, morango,
péssego e uva. 2007. Trabalho de Conclusédo de Curso (Graduagdo em

Quimica de Alimentos) - UFPel.
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46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

GULARTE, M. A.; RODRIGUES, R. da S.; BERNARDI, T. L. Participagao em
banca de Eliane Bevilacqua Forsin. Avaliagcdo da qualidade em vinicola. 2007.
Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagcdo em Quimica de Alimentos) -
UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; RODRIGUES, R. da S.; SCHNEID, A. dos S.
Participagdo em banca de Monica Krauze Siegert. Controle de qualidade em
ragdes e matérias-primas. 2005. Trabalho de Conclusao de Curso (Graduagao

em Quimica de Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; SILVA, L. H. da; RODRIGUES, R. da S. Participacao
em banca de Suziane Antes. Arroz: beneficiamento e analises de controle e

pesquisa. 2005. Trabalho de Conclusédo de Curso (Graduagdo em Quimica de
Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; RODRIGUES, R. S.; CREXI, V. T. Participagdo em
banca de Léster Amorim Pinheiro. Conservagao e reuso da agua em empresa
de pescado. 2005. Trabalho de Conclusao de Curso (Graduagdo em Quimica
de Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; CREXI, V. T.; PINHO, R. Participagdo em banca de
Lilian Rambo Klein. Controle de qualidade em cooperativa. 2005. Trabalho de
Conclusdo de Curso (Graduagdo em Quimica de Alimentos) UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; VICTORIA, M. do C.; PINHO, E. P. Participagdo em
banca de Gabriele Natalina dos Santos. Analises fisico-quimicas em carnes.
2005. Trabalho de Conclusao de Curso (Graduagdo em Quimica de Alimentos)
- UFPel.

MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S. Participacdo em banca de
Leandro da Conceicdo Oliveira. Desenvolvimento de massa pré-pronta para
forno de micro-ondas. 2003. Trabalho de Conclusédo de Curso (Graduagao em

Quimica de Alimentos) - UFPel.

NASCIMENTO, J. C. do; MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.
Participagdo em banca de Eduardo Bernardi. Caracterizagdo microbiologica e
sorologica de linhagens de Escherichia coli isoladas de carne moida
comercializada em Pelotas, RS. 2004. Trabalho de Conclusédo de Curso
(Graduacao em Ciéncias Bioldgicas Bacharelado e Licenciatura) - UFPel.
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54.

55.

56.

o7.

58.

59.

GALLI, D. C.; RODRIGUES, R. da S.; HALLAL, D. R. Participagdo em banca
de Carla Rosane Barboza Mendonc¢a. Uso do agucar mascavo na elaboragéo de
geleiadas de maga. 1997. Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagao em
Ciéncias Domésticas) - UFPel.

GALLI, D. C.; RODRIGUES, R. da S.; MULLER, D. Participacdo em banca de
Aldaci da Cruz Caldas. Elaboracdo de balas duras a partir do xarope de
saturagao de figo e de laranja com agucares. 1997. Trabalho de Concluséo de
Curso (Graduacéo em Ciéncias Domésticas) - UFPel.

OLIVEIRA, A. P.; RODRIGUES, R. da S.; GONCALVES, R. H. Participagao em
banca de Marinilda Vicente Petry. Utilizacdo da proteina vegetal texturizada como
complemento alimentar. 1997. Trabalho de Conclusado de Curso (Graduagao em
Ciéncias Domésticas) - UFPel.

BUCHWEITZ, P. R.; RODRIGUES, R.da S.; GARCIA, T. E. M. Participagdo em
banca de Fabiane Silva dos Santos. Geleiadas com polpa de melancia. 1996.
Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagdo em Ciéncias Domésticas) -
UFPel.

BUCHWEITZ, P. R.; RODRIGUES, R. da S.; GONCALVES, R. H. Participagao
em banca de Clara Dalva Gongalves. Diferentes acucares na qualidade e vida-
de-prateleira de doces em massa de péssego. 1995. Trabalho de Concluséo
de Curso (Graduacéo em Ciéncias Domésticas) - UFPel.

MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; GARCIA, T. E. M. Participagao
em banca de Dinara Dutra de Armas. Estudo dos habitos alimentares dos alunos
dos cursos de Ciéncias Domésticas e Nutricdo/ UFPel. 1994. Trabalho de

Concluséao de Curso (Graduacado em Ciéncias Domésticas) - UFPel.

7.2. Bancas de especializagao

1.

MACHADO, M. R. G.; MOREIRA, A. S.; RODRIGUES, R. da S. Participacao
em banca de Natali Silva Teixeira. Efeitos do processamento por alta pressao
na qualidade de sucos de frutas e hortalicas. 2019. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
MACHADO, M. R. G.; ALICIEO, T. V. R.; RODRIGUES, R. da S. Participagao
em banca de Barbara Reichert. Determinagéao de residuos de agrotdxicos em
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feijdbes do Brasil. 2019. Monografia (Aperfeicoamento/Especializagdo em
Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

3. RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; MOREIRA, A. S. Participagao
em banca de Joseana Severo. Tecnologia de alimentos aliada a biofortificacao
de batata-doce no combate a deficiéncia de vitamina A. 2019. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

4. RODRIGUES, R. da S.; NOGUEIRA, M. B.; MACHADO, M. R. G. Participagéo
em banca de Georgia Sehn. Composi¢ao quimica, compostos bioativos e
capacidade antioxidante dos pseudofrutos da uva do japdo (Hovenia dulcis t.)
em diferentes estadios de maturagdo e métodos de secagem. 2019. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

5. RODRIGUES, R.da S.; GULARTE, M. A.; FERRI, V. C. Participagao em banca
de Auryclennedy Calou de Araujo. Influéncia da geometria de corte na
concentracdo de compostos bioativos em beterraba desidratada. 2019.
Monografia (Aperfeicoamento/Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) -
UFPel.

6. RODRIGUES, R. da S.; NOGUEIRA, M. B.; MACHADO, M. R. G. Participagao
em banca de Felix Giovani Ramos Guerrero. Enterobactérias e coliformes
totais: sua quantificacdo e controle na producado de sucos e polpas de frutas
industrializadas. 2018. Monografia (Aperfeicoamento/Especializacdo em
Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

7. RODRIGUES, R. da S.; BORGES, C. D.; CHIM, J. F. Participacdo em banca
de Yvana Maria Gomes dos Santos. Armazenamento pos-colheita de tomates
revestidos com pelicula de fécula de mandioca e extrato de cravo-da-india.
2018. Monografia (Aperfeicoamento/Especializagao em Ciéncia dos Alimentos)
- UFPel.

8. MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; CRIZEL, G. R.; Participagdo em
banca de Bianca Camargo Aranha. Capsicum: caracteristicas, propriedades e
aplicagbes tecnoldgicas. 2018. Monografia (Aperfeicoamento/Especializagao
em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

9. BASTOS, C. P.; GULARTE, M. A.; RODRIGUES, R. da S. Participagao em
banca de Tania Aparecida Becker-Algeri. Efeito do tratamento térmico nos

niveis e na bioacessibilidade de riboflavina em suco verde congelado e
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

liofilizado. 2017. Monografia (Aperfeicoamento/Especializagdo em Ciéncia dos
Alimentos) - UFPel.

CHIM, J. F.; MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S. Participagédo em
banca de Jamile de Figueiredo. Suco misto de agua de coco, melancia e
pitanga. 2017. Monografia (Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos
Alimentos) - UFPel.

MACHADO, M. R. G.; BASTOS, C. P.; RODRIGUES, R. da S. Participagdo em
banca de Gleice Bezerra de Oliveira Gadelha. Caracterizacéo fisica, quimica e
fisico-quimica de diferentes marcas de geleias comerciais de morango sem
adicdo de agucar. 2017. Monografia (Aperfeicoamento/Especializagdo em

Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

CHIM, J. F.; MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S. Participagao em
banca de Juliano Zanella. Extracdo de compostos fendlicos e atividade
antioxidante em derivados de produgédo de polpa de araga YaCy (Psidium
cattleianum Sabine). 2017. Monografia (Aperfeigoamento/Especializagdo em

Ciéncia dos Alimentos) UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; ALICIEO, T. V. R.; PRATES, D. da F. Participagdo em
banca de Carlos Alexandre Ribeiro Lima. Aplicac&do de tecnologia de luz UV na
pos-colheita de frutas e hortaligas: uma revisdo. 2016. Monografia

(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

FERRI, V. C.; RODRIGUES, R. da S.; GULARTE, M. A. Participacdo em banca
de Elga Batista da Silva. Caracterizacdo quimica e sensorial de espumantes
moscateis rosé produzidos no Rio Grande do Sul, Brasil. 2016. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

MENDONCA, C. R.; RODRIGUES, R. da S.; GRANADA, G. G. Participagao em
banca de Aline Priscila Gomes da Silva. Qualidade pés-colheita e estabilidade
sensorial de cebolinhas minimamente processadas. 2015. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; CHIM, J. F.; COUTO, A. F. Participacdo em banca de
Caroline Sefrin Speroni. Aproveitamento e propriedades de residuos de
abodboras: uma revisdo. 2015. Monografia (Aperfeicoamento/Especializagao

em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
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17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

RODRIGUES, R.da S.; ALICIEO, T. V. R.; BARCIA, M. Participagao em banca
de Dilson Fagundes Ribeiro. Avaliagdo das condi¢cdes higiénico-sanitarias na
comercializacio de frutas e hortalicas no municipio de Manhuacu - MG. 2015.
Monografia (Aperfeicoamento/Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) -
UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; FERRI, V. C.; FIORAVANTE, J. B. Participagao em
banca de Naieli Micke. Avaliacdo do teor de sddio e o valor declarado no rétulo
em diferentes marcas de néctares de frutas. 2015. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; VICTORIA, F. N. Participagao
em banca de Nathalia da Rocha Rodrigues. Aproveitamento integral de
alimentos de origem vegetal: aplicagdes tecnolégicas de subprodutos e suas
potencialidades funcionais. 2015. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

CHIM, J. F.; RODRIGUES, R. da S.; ZAMBIAZI, R. C. Participagao em banca
de Alisson dos Reis Canto. Avaliacido da capacidade antioxidante in vitro de
polpas congeladas de acerola comercializadas em Campinas-SP por diferentes
meétodos. 2015. Monografia (Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos
Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; MOREIRA, A. S. Participacao
em banca de Lidiane Moreira Chiattone. Diagnédstico higiénico-sanitario de
estabelecimentos varejistas de hortigranjeiros na cidade de Pelotas - RS e grau
de satisfacéo dos consumidores. 2014. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializagcdo em Ciéncia dos Alimentos) UFPel.
RODRIGUES, R. da S.; BASTOS, C. P.; CARBONERA, N. Participacao em
banca de Josué da Conceigdo Clemente. Avaliacdo fisico-quimica e
microbiolégica de polpas de frutas produzidas por agricultores familiares do
municipio de Santana do  Maranhdao-MA.  2013. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializagcdo em Ciéncia dos Alimentos) UFPel.
MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; CHIM, J. F. Participagdo em
banca de Juliana Cristina Baldin. Utilizagao de residuos do processamento de
jabuticabas. 2013. Monografia (Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia

dos Alimentos) UFPel.
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24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

MOREIRA, A. S.; CHIM, J. F.; RODRIGUES, R. da S. Participacdo em banca
de Carla dos Reis Marchesan. Frutas nativas do Rio Grande do Sul e aplicagao
na industria de alimentos. 2013. Monografia (Aperfeicoamento/Especializagao
em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

MOREIRA, A. S.; MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S. Participagao
em banca de Etienne Francielli Guerra. Avaliagdo do comportamento de alho
picado durante o] armazenamento. 2013. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
MOREIRA, A. S.; RODRIGUES, R. da S.; ALICIEO, T. V. R. Participagdo em
banca de Fernanda Stoffel. Aplicacdo de micro e ultrafiltracdo no
processamento de sucos de fruta: uma revisdo. 2012. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
MOREIRA, A. S.; BARBOSA, E. G.; RODRIGUES, R. da S. Participagdo em
banca de Dyego da Costa Santos. Elaboragcédo de néctar de graviola adogado
com mel de Apis mellifera. 2012. Monografia (Aperfeicoamento/Especializagao
em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; ZAMBIAZI, M. W. Participagédo
em banca de Mariangela Saraiva Ribeiro. Efeito de sanitizantes na qualidade
microbiolégica do tomate (Licopersicum esculentum Mill). 2012. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; RISSO, F. V. A. Participagdo em
banca de Tatiana Colombo Pimentel. Néctar de péssego potencialmente
simbidtico. 2011. Monografia (Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos
Alimentos) - UFPel.

MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; ZAMBIAZI, M. W. Participagéao
em banca de Graziela de Carli. Analise sensorial de néctar misto de laranja e
cenoura. 2011. Monografia (Aperfeicoamento/Especializagdo em Ciéncia dos
Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; BARBOSA, E. G. Participagao
em banca de Gisele Medianeira Barbieri Moro. Percep¢ao do consumidor e
avaliacdo da rotulagem e qualidade fisico-quimica de geleias de uva
comercializadas na cidade de Rio Grande, RS. 2011. Monografia

(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
123



@ MEMORIAL DESCRITIVO ROSANE DA SILVA RODRIGUES

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

MACHADO, M. R. G.; MOREIRA, L. M.; RODRIGUES, R. da S. Participagao
em banca de Valéria Hartmann. Qualidade microbioldgica de alface (Lactuca
sativa), de diferentes cultivos, comercializada em Passo Fundo. 2011.
Monografia (Aperfeicoamento/Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) -
UFPel.

BARBOSA, F. F.; BUCHWEITZ, P. R.; RODRIGUES, R. da S. Participagdo em
banca de Paulo Aydos Moreira. Aproveitamento de xaropes da pré-secagem
osmotica na fabricagdo de produtos com tecnologias voltadas para as
agroindustrias familiares. 2011. Monografia (Aperfeicoamento/Especializagao
em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; SCHIMIELE, M. Participagdo em
banca de Leandra Zafalon Jaekel. Influéncia do processo de extrusdo nas
propriedades de amido de mandioca intercruzado hidroxipropilado. 2010.
Monografia (Aperfeicoamento/Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) -
UFPel.

MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; ZAMBIAZI, M. W. Participagéao
em banca de Dione Pitella Siqueira. Aceitabilidade de salada de cenoura
segundo método de preparo por usuarios de restaurante universitario. 2010.
Monografia (Aperfeicoamento/Especializagdo em Ciéncia dos Alimentos) -
UFPel.

MACHADO, M. R. G.; LEITAO, A. M.; RODRIGUES, R. da S. Participagdo em
banca de Gabriele Rockenbach. Pequenas frutas vermelhas ricas em vitaminas
antioxidantes compostos fendlicos. 2010. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
RODRIGUES, R.da S.; BECKER, H. M. L.; GALLI, D. C. Participagdo em banca
de Jane Maria Almeida Brum. Influéncia do processamento na qualidade da
seleta de legumes congelados. 1997. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
SOARES, G. D.; BUCHWEITZ, P. R.; RODRIGUES, R. da S. Participagao em
banca de Maria Passos Ribeiro. Relacdo da eficacia da estimulacao elétrica
com o} peso corporal dos bovinos. 1996. Monografia
(Aperfeicoamento/Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos) - UFPel.
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7.3. Bancas de mestrado

1.  MOREIRA, A. S.; RODRIGUES, R. da S.; FURLAN, L.; YAMASAKI, Alzira.
Participacdo em banca de Mirian Tavares da Silva. Obtencgao e caracterizacao
de oligossacarideos antioxidantes derivados de xantana. 2018. Dissertacao
(Mestrado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

2. RODRIGUES, R. da S.; MOREIRA, A. S.; ROMBALDI, C. V.; MACHADO, M. I.
R. Participacdo em banca de Louisiane da Silva Milbrath Silveira. Sistema de
planejamento e controle de produ¢ao em uma industria de processamento de
vegetais. 2018. Dissertacado (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial)
- UFPel.

3. LENARDAO, E. J.; FIORENTINI, A. M.; RODRIGUES, R. da S.; ROEHRS, J.
A. Participacdo em banca de Mariana Costa Ferraz. Avaliagdo da atividade
antioxidante e antimicrobiana de calcogenonitronas derivados do citronelal.
2016. Dissertagao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

4. ROSA,C. S.; HECKTHEUER, L. H. R.; RODRIGUES, R. da S. Participagdo em
banca de Jamila dos Santos Alves. Caracterizagao da farinha de feijao crioulo
(Phaseolus vulgaris L.) e sua utilizagdo na elaboragdo de maionese. 2016.
Dissertagcao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos) - Universidade
Federal de Santa Maria.

5.  CHIM, J. F.; RODRIGUES, R. da S.; KROLOW, A. C. R.; JACQUES, A. C.
Participagdo em banca de Lisiane Pintanela Vergara. Balas mastigaveis
convencionais e de reduzido valor caldérico de aragca vermelho, de araca
amarelo e de pitanga vermelha. 2016. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e
Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

6. MOREIRA, A. S.; RODRIGUES, R. da S.; CHIM, J. F.; OLIVEIRA, P. D.
Participagdo em banca de Julia Borin Fioravante. Estratégias para a
preservacido de compostos bioativos em polpa de mirtilo: tratamento térmico e
adicdo de xantana pruni. 2015. Dissertagao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia
Agroindustrial) - UFPel.

7. CHIM, J. F.; RODRIGUES, R. da S.; FRANZON, R. C.; KROLOW, A.C.R.
Participagdo em banca de Gabriela Niemeyer Reissig. Geleias de aracga
vermelho (Psidium cathleianum Sabine) e pitanga vermelha (Eugenia uniflora
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10.

11.

12.

13.

L.) com reduzido teor de solidos soluveis: efeito do processamento e
armazenamento nas caracteristicas fitoquimicas. 2015. Dissertagcdo (Mestrado

em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

DIAS, A. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; VALLE, S. C. Participacdo em banca
de Fabricia Rehbein Nornberg. Farelo de aveia e concentrado nativo e oxidado
de beta-glucana: efeito sobre parametros endécrinos e metabdlicos em ratos
submetidos a uma dieta hipercolesterolémica. 2014. Dissertagao (Mestrado em

Nutrigdo e Alimentos) - UFPel.

PENNA, N. G.; RODRIGUES, R. da S.; DAUDT, C. E. Participagao em banca
de Carine Glaucia Comarella. Ultrassom no tratamento pds-colheita e sua
influéncia na qualidade de uvas. 2012. Dissertagdo (Mestrado em Ciéncia e

Tecnologia dos Alimentos) - Universidade Federal de Santa Maria.

MOREIRA, A. S.; RODRIGUES, R. da S.; KROLOW, A. C.; AZEVEDO, M. L.
Participacdo em banca de Andiara de Freitas Couto. Elaboragéao e aplicacéo de
pré-mix de framboesa (Rubus ideaus, L.) estabilizado por xantana e acido
tartarico. 2012. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial)
- UFPel.

SOUZA-SOARES, L. A. de; TREICHEL, H.; RODRIGUES, R. da S;
MACHADO, M. R. G.; MOTTA, A. S. Participagcdo em banca de Adriana
Rodrigues Machado. Encapsulagdo da Spirulna platensis em lipossomas e
avaliagao bioldgica e nutricional da Spirulina platensis em tamanho micro e
nanométrico. 2012. Dissertacdo (Mestrado em Engenharia e Ciéncia de

Alimentos) - Universidade Federal do Rio Grande.

SOUZA-SOARES, L. A. de; RODRIGUES, R. da S.; PINTO, L. A. A
Participacdo em banca de Maira Peres Mendes. Avaliagao do perfil nutricional
da anchoita (Engraulis anchoita). 2012. Dissertagao (Mestrado em Engenharia

e Ciéncia de Alimentos) - Universidade Federal do Rio Grande.

SILVA, J. A.; RODRIGUES, R. da S.; CHIM, J. F.; BERTO, R. M. Participacao
em banca de Roberta Oliveira Santos. Compostos secundarios em péssegos
de polpa amarela, minimamente processados, colhidos em trés estadios de
maturacdo. 2011. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia
Agroindustrial) - UFPel.
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

PENNA, N. G.; HECKTHEUER, L. H. R.; RODRIGUES, R. da S. Participagao
em banca de Fernanda Tais Souza Petry. Aproveitamento do residuo gerado
em industria de suco de laranja para elaboragcdo de geleia light. 2011.
Dissertagcao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos) - Universidade

Federal de Santa Mairia.

BURKERT, J. F. M.; RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; SOARES,
L.A.S. Participacdo em banca de Renata Aline dos Santos da Fonseca.
Galacto-oligossacarideos obtidos enzimaticamente no desenvolvimento de
bebidas lacteas com potencial simbidtico. 2010. Dissertagdo (Mestrado em

Engenharia e Ciéncia de Alimentos) Universidade Federal do Rio Grande.

RODRIGUES, R. da S.; ZAMBIAZI, R. C.; SOUZA-SOARES, L. A. de;
RICHARDS, N. S. P. S. Participagado em banca de Paula Vergara da Silva. Leite
caprino: perfil de acidos graxos, caracterizagédo fisico-quimica e avaliagao
biolégica (em ratos fama Wistar). 2009. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e
Tecnologia Agroindustrial) UFPel.

RICHARDS, N. S. P. S.; RODRIGUES, R. da S.; FRIES, L. L. M. Participacao
em banca de Larissa Vargas Becker. Elaboracdo e avaliacdo das
caracteristicas de iogurtes preparados com leite com baixo teor de lactose.
2009. Dissertagcao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos) -

Universidade Federal de Santa Maria.

RODRIGUES, R. da S.; DIAS, A. R. G.; MACHADO, M. R. G.; SOUZA-
SOARES, L. A. de. Participacdo em banca de Leandra Zafalon Jaekel. Bebida
funcional com extratos de soja e de arroz e sua influéncia no colesterol e
glicemia. 2008. Dissertagdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial)
- UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; MANFROI, V.; RIZZON, L. A. Participacdo em banca
de Suziane Antes. Sobrematuragcdo de uvas das cv Tannat e Cabernet
Sauvignon na composi¢ao e qualidade de vinhos. 2008. Dissertagédo (Mestrado

em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

SOUZA-SOARES, L. A. de; RODRIGUES, R. da S.; FURLONG, E.; BAICH, A.
L. Participagao em banca de Vivian Feddern. Influéncia da composigao e da
fermentacdo na biodisponibilidade de nutrientes em multimisturas. 2007.
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21.

22.

23.

24.

Dissertacdo (Mestrado em Engenharia e Ciéncia de Alimentos) - Universidade
Federal do Rio Grande.

RODRIGUES, R. da S.; ROMBALDI, C. V.; RIBEIRO, G. A.; GULARTE, M. A;;
BUCHWEITZ, P. R. Participacdo em banca de Eliane Gouvéa Barbosa.
Prevaléncia do microrganismo probiotico Lactobacillus acidophilus - NCFM em
extrato de soja fermentado e saborizado com sacarose e polpa de péssego.
2007. Dissertagao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.
ANTUNES, P. L.; RODRIGUES, R. da S.; ANTUNES, L. E. C.; TORALLES, R.
P.; FERRI, V. C. Participacdo em banca de Angelita Machado Leitdo.
Estabilidade fisico-quimica, microbiolégica e sensorial de néctar de amora-
preta (Rubus spp.) CV. Tupy embalado em polipropileno, no armazenamento.
2007. Dissertagao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.
DIAS, A.R. G.; RODRIGUES, R. da S.; RUIZ, W.; ZAMBIAZI, R. C. Participagao
em banca de Ana Clara Klug Tavares. Modificagdes quimicas da farinha de
arroz: desenvolvimento da propriedade de expansdo. 2005. Dissertacao
(Mestrado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

ANTUNES, P. L.; RODRIGUES, R. da S.; BILHALVA, A. B.; ZAMBIAZI, R. C.
Participacdo em banca de Josiane Freitas Chim. Influéncia da combinacgao de
edulcorantes sobre as caracteristicas e retencdo de vitamina C em geleia light
com polpa mista de péssego (Prunus persica) e acerola (Malpighia punicifolia).

2004. Dissertagao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

7.4. Bancas de qualificagao de doutorado

1.

MOREIRA, A. S.; RODRIGUES, R. da S.; BUTTOW, V. F.; BARROS, W. S.
Participacdo em banca de Carla Luciane Kreutz Braun. Comportamento de
micro-organismos probidticos em queijos probiodticos frente a exposi¢cao as
condi¢cdes nao isotérmicas durante a vida util. 2018. Exame de qualificagéo
(Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

MOREIRA, A. S.; FURLAN, L.; OLIVEIRA, P. D.; RODRIGUES, R. da S.
Participagcdo em banca de Karine Laste Macagnan. Aumento do rendimento de
P(3HB) produzido por Ralstonia solanacearum e desenvolvimento de
metodologia de extragcdo por adsor¢do em fase solida. 2017. Exame de

qualificagao (Doutorado em Biotecnologia) - UFPel.
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3.

MOREIRA, A. S.; OLIVEIRA, P. D.; RODRIGUES, R. da S.; DODE, L. B.
Participacdo em banca de Victoria de Moraes Gongalves. Obtencao de fragdes
de cambara (Moquiniastrum polymorphum) com atividade antioxidante para
aplicacédo em matriz alimentar. 2017. Exame de qualificagdo (Doutorado em
Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) UFPel.

MOREIRA, A. S.; FURLAN, L.; RODRIGUES, R. da S.; HALLAL, S. L. M.
Participacdo em banca de Andiara de Freitas Couto. Elaboracéo,
caracterizagdo e aplicagao de filmes biodegradaveis de amido de feijao
aditivados com xantana e fosfato de calcio. 2017. Exame de qualificagcéo
(Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

MOREIRA, A. S.; FIORENTINI, A. M.; MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R.
da S. Participacdo em banca de Julia Borin Fioravante. Probidtico Lactobacillus
acidophillus ATCC 4356 preservado em microcapsulas de xantana pruni e silica
pirogénica. 2017. Exame de qualificagdo (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia
Agroindustrial) - UFPel.

FIORENTINI, A. M.; GANDRA, E. A.; RODRIGUES, R. da S.; ZAVAREZE, E.
R. Participagdo em banca de Guilherme da Silva Danneberg. Desenvolvimento
e avaliagao de filme antimicrobiano incorporado com dleo essencial de pimenta
rosa (Schinus terenbinthifolius Raddi). 2016. Exame de qualificagao (Doutorado
em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

ROMBALDI, C. V.; RODRIGUES, R. da S.; FERRI, V. C.; CHIM, J. F.
Participacdo em banca de Ellen Porto Pinto. Sistemas de producgao e estresse
por radiagdo UV-C na pds-colheita na composigcdo da uva (Vitis labrusca cv
Concord). 2013. Exame de qualificagdo (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia
Agroindustrial) - UFPel.

SOUZA-SOARES, L. A. de; RODRIGUES, R. da S.; MORAIS, M. G.
Participagdo em banca de Lidiane Muniz Moreira. Aplicagdo de nanotecnologia
para obtencdo de fonte alternativa de ferro para alimentagcao de pré-escolares.
2013. Exame de qualificagdo (Doutorado em Engenharia e Ciéncia de
Alimentos) - Universidade Federal do Rio Grande.

SALAS-MELLADO, M. L. M.; FURLONG, E.; RODRIGUES, R. da S.
Participacdo em banca de Marcia Spadari Selmo. Efeito da adicdo de

metilcelulose, transglutaminase e Spirulina nas caracteristicas fisico-quimicas,
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

sensoriais e nutricionais de paes de farinha de arroz. 2013. Exame de
qualificagao (Doutorado em Engenharia e Ciéncia de Alimentos) - Universidade
Federal do Rio Grande.

LENARDAO, E. J.; RODRIGUES, R. da S.; ROMBALDI, C. V.; VIZZOTTO, M.
Participacdo em banca de Débora Martins Martinez. Estudo das propriedades
biolégicas de Psidium cattleyanum e Campomanesia xanthocarpa. 2012.
Exame de qualificagdo (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) -
UFPel.

CHIM, J. F.; RODRIGUES, R.da S.; SILVA, J. A.; KROLOW, A. C. Participagao
em banca de Miriane Lucas Azevedo. Perfil fitoquimico durante cinco estagios
de maturagdo de amora-preta (Rubus fruticosus) cv Tupy cultivada em clima
temperado. 2011. Exame de qualificagdo (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia
Agroindustrial) - UFPel.

ELIAS, M. C.; GUTKOSKI, L. C.; BARBOSA, F. F.; RODRIGUES, R. da S.
Participagdo em banca de Vera Maria Klajn. Efeitos da drasticidade
hidrotérmica sobre parametros de avaliacdo nutricional, estabilidade
conservativa e propriedades antioxidantes em aveia. 2010. Exame de
qualificagdo (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) UFPel.
ANTONIOLLI, L. R.; MALGARIM, M. B.; RODRIGUES, R. da S.; SOUZA-
SOARES, L. A. de. Participagdo em banca de Cristina Simbes da Costa.
Prolongamento da vida util e qualidade pds-colheita de morango pelo emprego
de pelicula comestivel. 2009. Exame de qualificacdo (Doutorado em Ciéncia e
Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

ZAMBIAZI, R. C.; RODRIGUES, R. da S.; BUCHWEITZ, P. R.; VIZZOTTO, M.
Participacdo em banca de Josiane Freitas Chim. Identificagdo e quantificacdo
de compostos fitoquimicos em frutos e produtos caracteristicos da Regiao Sul
do Estado do RS. 2007. Exame de qualificagdo (Doutorado em Ciéncia e
Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

ROMBALDI, C. V.; RODRIGUES, R. da S.; SOUZA-SOARES, L. A. de;
RIBEIRO, G. A. Participagdo em banca de Mirian Ribeiro Galvao Machado.
Fermentado de soja com potencial probidtico. 2006. Exame de qualificagao
(Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.
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7.5. Bancas de doutorado

1.  MOREIRA, A. S. M.; FIORENTINI, A. M.; FURLAN, L.; RODRIGUES, R. da
Participagdo em banca de Mariane Igansi Alves. Otimizagdo dos parametros
operacionais, fonte de carbono e pH na fase de crescimento e comparacgao de
meios de cultivo para produgado de poli(3-hidroxibutirato) a partir de bactérias
produtoras. 2019. Tese (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) -
UFPel.

2. FIORENTINI, A. M.; GANDRA, E. A.; MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R.
da S. Participacdo em banca de Guilherme da Silva Dannemberg. Oleo
essencial de pimenta rosa (Schinus terebinthifolius Raddi): atividade
antimicrobiana e aplicacdo em filme para bioconservacédo de alimentos. 2017.
Tese (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) - UFPel.

3.  LENARDAO, E. J.; FIORENTINI, A. M.; RODRIGUES, R. da S.; SAVEGNAGO,
L.; SANTOS NETO, J. S. Participagdo em banca de Sergio Ferraz Fonseca.
Compostos organosselénio derivados da crisina e do cardanol: novas
moléculas semi-sintéticas com atividades farmacolégicas. 2017. Tese
(Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) UFPel.

4. PENNA, N. G.; DAUDT, C. E.; SAUTTER, C. K.; BERTAGNOLLI, S. M. M;
RODRIGUES, R. da S. Participacdo em banca de Roberta Oliveira Santos.
Desenvolvimento e estudo das propriedades antioxidantes de fermentados
alcoolicos de mirtilos produzidos no Rio Grande do Sul. 2015. Tese (Doutorado
em Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos) - Universidade Federal de Santa
Maria.

5. ROMBALDI, C. V.; MANFROI, V.; MANFROI, L.; RODRIGUES, R. da S.
Participacdo em banca de Suziane Antes Jacobs. Prospecc¢cao de leveduras
nao-saccharomyces com potencial enoldgico oriundas de uvas finas da regiao
da Campanha do estado do Rio Grande do Sul. 2015. Tese (Doutorado em
Biotecnologia) - UFPel.

6. CHANG, Y. K.; RODRIGUES, R. da S.; GUTKOSKI, L. C.; DASH, A. A. El,
CLERICI, M. T. P. S. Participagdo em banca de Marcio Schmiele. Interagdes
fisicas e quimicas entre proteinas vegetais durante a extrusao termoplastica a
alta e baixa umidade para obtencdo de analogo de carne. 2014. Tese
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10.

11.

12.

13.

(Doutorado em Tecnologia de Alimentos) - Universidade Estadual de
Campinas.

ROMBALDI, C.V.; RODRIGUES, R.da S.; FERRI, V. C.; COSTA, A. C.; NORA,
L. Participagdo em banca de Raul Vicenzi. Processamento minimo de
morangos (Fragaria ananassa Duch) tratados com radiagdo UVC durante o
cultivo. 2014. Tese (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) -
UFPel.

MELLADO, M. L. M. S.; RODRIGUES, R. da S.; DIAS, A. R. G.; SOUZA-
SOARES, L. A. de; PRENTICE-HERNANDEZ, C.; FURLONG, E. B.; STEEL,
C. J. Participagdo em banca de Marcia Spadari Selmo. Efeito da adigdo de
metilcelulose, transglutaminase e Spirulina nas caracteristicas tecnologicas e
nutricionais de paes de farinha de arroz. 2014. Tese (Doutorado em Doutorado
em Engenharia e Ciéncia de Alimentos) - Universidade Federal do Rio Grande.
ROMBALDI, C. V.; RODRIGUES, R. da S.; CHIM, J. F.; LEITAO, A. M.;
BORGES, C. D. Participacdo em banca de Ellen Porto Pinto. Sistema de
producao e radiacdo UV-C na sintese de compostos bioativos em uvas. 2013.
Tese (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

ELIAS, M. C.; SCHIRMER, M. A.; BARBOSA, F. F.; RODRIGUES, R. da S;;
MELLADO, M. L. M. S. Participagdo em banca de Vera Maria Klajn. Efeito do
processamento hidrotérmico em escala industrial sobre parametros de
composicao quimica, estabilidade conservativa e atividade antioxidante em
aveia. 2011. Tese (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.
PEREIRA, G. E.; RODRIGUES, R. da S.; CORCAQO, G. Participagdo em banca
de Tais Leticia Bernardi. Desenvolvimento de metodologia molecular para
deteccdo de leveduras do género Dekkera/Brettanomyces. 2011. Tese
(Doutorado em Microbiologia Agricola e do Ambiente) - Universidade Federal
do Rio Grande do Sul.

SILVA, J. A.;; RODRIGUES, R. da S.; CHIM, J. F.; GANDRA, E. A.; ZOCCHE,
R. G. S. Participagdo em banca de Miriane Lucas Azevedo. Perfil fitoquimico,
atividade antioxidante e antimicrobiana de amora-preta (Rubus fruticosus) cv
Tupy cultivada em clima temperado em diferentes estadios de maturacéo.
2011. Tese (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

CHANG, Y. K.; RODRIGUES, R. da S.; STEEL, C. J.; CELEGHINI, R. M. S;;
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

NEBESHIMA, E. H. Participagdo em banca de Leomar Hackbart da Silva. Efeito
da fermentacdo utilizando Aspergillus oryzae sobre as caracteristicas
funcionais, tecnoldgicas e fisico-quimicas da farinha de soja integral e aplicagao
em pao de forma funcional. 2009. Tese (Doutorado em Tecnologia de
Alimentos) - Universidade Estadual de Campinas.

RODRIGUES, R. da S.; SOUZA-SOARES, L. A. de; KROLOW, A. C. R;
CANTILLANO, R. F. F. Participagdo em banca de Cristina Simdes da Costa.
Prolongamento da vida util e qualidade pds-colheita de morango pelo emprego
de cobertura comestivel. 2009. Tese (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia
Agroindustrial) - UFPel.

ZAMBIAZI, R. C.; RODRIGUES, R. da S.; BUCHWEITZ, P. R.; FERRI, V. C;;
VIZZOTTO, M. Participagao em banca de Josiane Freitas Chim. Fitoquimicos
fendlicos e atividade antioxidante em amora-preta (Rubus sp) e avaliagéo de
sua estabilidade em produtos light. 2008. Tese (Doutorado em Ciéncia e
Tecnologia Agroindustrial) UFPel.

BELEIA, A. P.; RODRIGUES, R. da S.; BRUNIERA, L. B.; IDA, E. |;
GROSSMANN, M. V. E. Participagdo em banca de Silvana Pedroso de Godes
Favoni. Processamento de proteina texturizada de soja com maior teor de
isoflavonas agliconas. 2007. Tese (Doutorado em Ciéncia de Alimentos) -
Universidade Estadual de Londrina.

ROMBALDI, C. V.; RODRIGUES, R. da S.; SOUZA-SOARES, L. A. de; JONG,
E. V.; GULARTE, M. A. Participacdo em banca de Mirian Ribeiro Galvao
Machado. Bebida de soja fermentada com Lactobacillus acidophilus:
viabilidade celular, avaliacdo sensorial, armazenamento e resposta funcional.
2007. Tese (Doutorado em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.
MORETTI, R. H.; RODRIGUES, R. da S.; CARDELLO, H. M. B. Participagao
em banca de Daniela De Grandi Castro Freitas. Desenvolvimento e estudo da
estabilidade de barra de cereais de elevado teor protéico. 2005. Tese
(Doutorado em Tecnologia de Alimentos) - Universidade Estadual de
Campinas.

ROMBALDI, C. V.; SILVA, W. P. da; KOLZ, V. K.; ZAMBIAZI, R. C;
RODRIGUES, R. da S. Participacdo em banca de Daniela Guerra Lund.

Processamento minimo de mandioca. 2004. Tese (Doutorado em Ciéncia e
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Tecnologia Agroindustrial) - UFPel.

7.6. Bancas de concursos

1.  PINHO, A.; ROSA, C. S.; RODRIGUES, R. da S. Concurso publico para
professor Adjunto da UNIPAMPA (Portaria n°1336/2011), area Quimica e
Bioquimica de Alimentos. 2011. Universidade Federal do Pampa.

2. OLIVEIRA, E. M.; RODRIGUES, R. da S.; FRAZZON, J. Concurso publico para
professor Adjunto da UNIPAMPA (Portaria n°326/2009), area Bioquimica de
Alimentos. 2009. Universidade Federal do Pampa.

3. RODRIGUES, R.da S.; HERTZ, P. F.; OLIVEIRA, E. M. Concurso publico para
professor Adjunto da UNIPAMPA (Portaria n°38/2008). Area Engenharia e
Bioquimica de Alimentos. 2008. Universidade Federal do Pampa.

4. RODRIGUES, R. da S.; ZAMBIAZI, R. C.; PINTO, L. A. A. Concurso publico
para professor Adjunto em Vitivinicultura DCA/UFPel (Portaria n°632/2008),
area Vitivinicultura. 2008. UFPel.

5. MENDONCA, C. R.; RODRIGUES, R. da S.; ZAMBIAZI, R. C. Concurso para
professor substituto no DCA/UFPel (Portaria n°18/2008, area Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. 2007. UFPel.

6. RODRIGUES, R. da S.; VENDRUSCOLO, C. T.; GULARTE, M. A. Concurso
publico para professor substituto DCA/UFPel (Portaria n°02/2006), area Ciéncia
e Tecnologia de Alimentos. 2006. UFPel.

7. ZAMBIAZI, R. C.; BUCHWEITZ, P. R.; GULARTE, M. A.; RODRIGUES, R. da
S. Concurso publico para professor substituto DCA/UFPel (Portaria n°11/2006),
area Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. 2006. UFPel.

8. RODRIGUES, R.daS.; ZAMBIAZI, R. C.; BUCHWEITZ, P. R. Concurso publico
para professor Adjunto da UNIPAMPA (Portaria n°423/2006), area de
Engenharia de Alimentos. 2006. Universidade Federal do Pampa.

9. RODRIGUES, R.da S.; GULARTE, M. A.; CARVALHAL, J. B. Concurso publico
para professor substituto DCA/UFPel (Portaria n°03/2005), area Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. 2005. UFPel.

10. RODRIGUES, R. da S.; VENDRUSCOLO, C. T.; BUCHWEITZ, P. R. Concurso
publico para professor substituto DCA/UFPel (Portaria n°15/2005), area Ciéncia

e Tecnologia de Alimentos. 2005. UFPel.
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11. ZAMBIAZI, R. C.; RODRIGUES, R. da S.; QUEIROS, M. I. Concurso para
professor adjunto no Departamento de Ciencia dos Alimentos. 2005. UFPel.

12. RODRIGUES, R.da S.; ZAMBIAZI, R. C.; BUCHWEITZ, P. R. Concurso publico
para professor substituto DCA/UFPel (Portaria n°10/2004), area Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos. 2004. UFPel.

13. RODRIGUES, R. da S.; ZAMBIAZI, R. C.; VENDRUSCOLO, C. T. Concurso
para professor substituto. 2003. UFPel.

7.7. Bancas de processos seletivos

1. RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; CHIM, J. F. Banca para selecao
de monitor no projeto de ensino: Apoio ao processo de ensino-aprendizagem
na disciplina de Alimentos funcionais e para fins especiais edital PRE 05/2018.
(Portaria n°14/2018). 2018. UFPel.

2. RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; CHIM, J. F. Banca para selecao
de monitor no projeto de ensino: Apoio as atividades de ensino-aprendizagem
nas disciplinas de Tecnologia de bebidas edital PRE 05/2018 (Portaria
n°14/201). 2018. UFPel.

3. RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; CHIM, J. F. Banca para selecao
de bolsista no projeto de extensdo: Dialogos e vivéncias em quimica de
alimentos edital PREC 03/2018 (Portaria n°13/201). 2018. UFPel.

4. RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; CHIM, J. F. Banca para selecao
de bolsista em projeto de ensino Programa de acompanhamento de egressos
extenséo referente ao edital PRG 05/17. 2017. UFPel.

5. RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; CHIM, J. F. Banca para selecao
de bolsista em monitoria na disciplina de Alimentos Funcionais referente ao
edital PRG 05/17. 2017. UFPel.

6. RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; CHIM, J. F. Banca para selecao
de bolsista em projeto de extensdo Dialogos e vivéncias em quimica de
alimentos referente ao edital PREC 04/17. 2017. UFPel.

7. RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; CHIM, J. F. Banca para selecao
de bolsista em projeto de extensdo Dialogos e vivéncias em quimica de
alimentos referente ao edital PREC 02/17. 2017. UFPel.
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8.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

BORGES, C. D.; CHIM, J. F.; RODRIGUES, R. da S. Processo de selecao
02/2016 do Curso de Especializacdo em Ciéncia dos Alimentos CCQFA
(Portaria n°52/2016). 2016. UFPel.
CHIM, J. F.; MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S. Concurso seletivo
monitoria em microbiologia CCQFA (Portaria n°56/2016). 2016. UFPel.
MACHADO, M. R. G.; CHIM, J. F.; RODRIGUES, R. da S. Concurso seletivo
bolsista em projeto de ensino CCQFA (Portaria n°09/2016). 2015. UFPel.
MACHADO, M. R. G.; CHIM, J. F.; RODRIGUES, R. da S. Concurso seletivo
monitoria em microbiologia CCQFA (Portaria n°34/2015). 2015. UFPel.
MACHADO, M. R. G.; CHIM, J. F.; RODRIGUES, R. da S. Concurso seletivo
bolsista em projeto de ensino Avaliagédo da reestruturagao curricular do CBQA.
CCQFA (Portaria n°34/2015). 2015. UFPel.
MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; CHIM, J. F.; GANDRA, E. A.
Concurso seletivo monitoria em microbiologia CCQFA. 2014. UFPel.
CHIM, J. F.; MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R.da S.; ALICIEO, T. V. R;;
GANDRA, E. A. Concurso seletivo monitoria em processamento de alimentos
CCQFA. 2014. UFPel.
MENDONCA, C. R.; BORGES, C. D.; BARBOSA, F. F.; CHIM, J. F;
MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S.; ALICIEO, T. V. R. Concurso
seletivo monitoria na area de alimentos CCQFA. (Portaria n°13/2013). 2013.
UFPel.
BORGES, C. D.; CHIM, J. F.; RODRIGUES, R. da S. Processo seletivo curso
de especializagdo em Ciéncia dos Alimentos CCQFA (Portaria n°08/2016).
2009. UFPel.
BORGES, C. D.; CHIM, J. F.; RODRIGUES, R. da S.; ALICIEO, T. V. R.
Processo seletivo curso de especializacdo em Ciéncia dos Alimentos CCQFA
(Portaria n°058/2009). 2009. UFPel.
RODRIGUES, R. da S.; CHIM, J. F.; BORGES, C. D. Processo seletivo curso
de especializacdo em Ciéncia dos Alimentos. 2008. UFPel.
RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; BUCHWEITZ, P. R. Banca
examinadora para selecdo de bolsistas na area de Tecnologia de Frutas e
Hortalicas DCA/UFPel (Portaria n°25/2008). 2008. UFPel.
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20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; MOREIRA, A. S. Banca
examinadora para selecdo de bolsistas na area de Quimica de Alimentos
DCA/UFPel (Portaria n°24/2008). 2008. UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; BORGES, C. D. Banca
examinadora para selecao de bolsistas na area de Controle de qualidade
DCA/UFPel (Portaria n°26/2008). 2007. UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; ZAMBIAZI, R. C. Banca
examinadora para selecdo de bolsistas na area de Analise Fisico-quimica de
Alimentos DCA/UFPel (Portaria n°22/2008). 2007. UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; BORGES, C. D. Banca
examinadora para selecao de bolsistas na area de Bioquimica da Nutricdo
DCA/UFPel (Portaria n°17/2008). 2007. UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; BORGES, C. D. Banca
examinadora para selecdo de bolsistas na area de Microbiologia de alimentos
DCA/UFPel. 2007. UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; TEIXEIRA, A. M.; PINTO, E. P. Banca examinadora
para selegcédo de bolsistas na area de Microbiologia De alimentos DCA/UFPel.
2006. UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; TEIXEIRA, A. M.; PINTO, E. P. Banca examinadora
para selecdo de bolsistas na area de Microbiologia De alimentos DCA/UFPel.
2006. UFPel.

TEIXEIRA, A. M.; RODRIGUES, R. da S.; PINTO, E. P. Banca examinadora
para selegdo de bolsistas no programa de estagio remunerado DCA/UFPel.
2006. UFPel.
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VIl - Assessoria e Consultoria

8.1. Avaliagao de trabalhos em eventos

1. HECKTHEUER, L. H. R.; RODRIGUES, R. da S. Avaliador da sess&o de
trabalhos orais da area de seguranga e inocuidade dos alimentos do 6°
Simpdsio de seguranga alimentar. 2018. Sociedade Brasileira de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos - Regional Sul.

2. RODRIGUES, R. da S. Avaliagdo ad hoc de projeto de pesquisa Analise
sensorial de sorvete de maracuja pérola do Cerrado (Passiflora setacea). 2018.
Instituto Federal de Brasilia.

3. RODRIGUES, R. da S. Debatedor de trabalhos no IV Congresso de Ensino de
Graduacgao da 42 Semana Integrada de Inovagao, Ensino, Pesquisa e Extensao
da UFPel. 2018. UFPel.

4. RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos cientificos para o XXI Simpésio
Nacional de Bioprocessos. 2017. Universidade Federal de Sergipe.

5. RODRIGUES, R. da S. Avaliagao de projeto de pesquisa para o IF de Brasilia.
2017. Instituto Federal de Brasilia.

6. RODRIGUES, R. da S. Debatedor de trabalhos no Ill Congresso de ensino de
graduacéo (3% SIEPE). 2017. UFPel.

7. RODRIGUES, R. da S. Debatedor de trabalhos no IV Congresso de extensao
e cultura (32 SIEPE). 2017. UFPel.

8. RODRIGUES, R. da S.; ROSA, C. S.; TREICHEL, H.; PENNA, N. G.
Coordenadora da sessao de apresentacdes orais do XXV CBCTA. 2016.
Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

9. RODRIGUES, R.da S.; PENNA, N. G.; ROSA, C. S.; TREICHEL, H. Avaliadora
nas sessdes de apresentagdes orais do XXV CBCTA. 2016. Sociedade
Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

10. RODRIGUES, R. da S. Avaliadora dos trabalhos cientificos do XXV CBCTA.
2016. Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

11. RODRIGUES, R. da S. Avaliagao de projeto de pesquisa para o IFRS Campus
Porto Alegre. 2016. Instituto Federal do Rio Grande do Sul.
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

RODRIGUES, R. da S. Avaliagao de projeto de pesquisa para o IF de Brasilia.
2016. Instituto Federal de Brasilia.

RODRIGUES, R. da S. Avaliagao de projeto de pesquisa para o Instituo Federal
do Parana. 2016. Instituto Federal do Parana.

RODRIGUES, R. da S. Avaliagao de projeto de pesquisa para o IF de Brasilia.
2015. Instituto Federal de Brasilia.

RODRIGUES, R. da S. Coordenador de apresentacao de trabalhos: area se
Saude dos alimentos | no 5° simpédsio de seguranca alimentar. 2015. Sociedade
Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

RODRIGUES, R. da S.; PENNA, N. G.; MACHADO, M. R. G.; HECKTHEUER,
L. H. R. Avaliador de trabalhos no 5° Simpdsio de seguranga alimentar. 2015.
Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos cientificos para o XX Simpédsio
Nacional de Bioprocessos. 2015. Simpdsio Nacional de Bioprocessos.
RODRIGUES, R. da S. Participacdo no comité avaliador de bolsas de iniciacéo
cientifica e tecnolégica UFPel 2013-2014. UFPel.

RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos no XXII Congresso de Iniciagao
Cientifica da UFPel. 2013. UFPel.

RODRIGUES, R. da S. Mostra Cientifica do IV SIEPE. 2012. Universidade
Federal do Pampa.

RODRIGUES, R. da S.; Avaliador de trabalhos do XIV Encontro de Pos-
Graduacgao UFPel. 2012. UFPel.

MOREIRA, L. M.; RODRIGUES, R. da S. Avaliador do trabalho: Qualidade
microbiolégica do ambiente em unidade de alimentagao e nutricdo em Pelotas,
RS no XX Congresso de Iniciagao Cientifica da UFPel. 2011. UFPel.
RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos do XllI Encontro de Pos-
Graduacgao UFPel. 2011. UFPel.

RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos no 3° Simpdésio de seguranca
alimentar. 2010. Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos na Ill Jornada de Iniciacdo
Cientifica do IFSUL. 2010. Instituto Federal Sul Rio-Grandense.

RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos de iniciacao cientifica Xlll CIC

UFPel. 2009. UFPel.
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27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos no Xl XXIl Congresso de
Iniciacédo Cientifica da UFPel. 2009. UFPel.

CHIM, J. F.; LUVIELMO, M. M.; MOREIRA, A. S.; RODRIGUES, R. da S
ZAMBIAZI, R. C.; GULARTE, M. A.; ALICIEO, T. V. R.; BARBOSA, F. F;;
BORGES, C. D.; BUCHWEITZ, P. R.; GANDRA, E. A.; MACHADO, M. R. G;
JANTZEN, M. M. Avaliador de trabalhos da 5% Mostra cientifica do curso de
quimica de alimentos. 2009. UFPel.

RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos na IX Semana Académica da
Quimica de Alimentos e V Mostra Cientifica. 2009. UFPel.

RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos no 2° Simpésio de segurancga
alimentar. 2008. Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
RODRIGUES, R. da S.; BARBOSA, E. G. Avaliacdo do trabalho: Qualidade
higiénico-sanitaria de doces de confeitaria comercializados no campus da
UFPel - RS. 2008. UFPel.

RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos no XVI Congresso de Iniciagao
Cientifica e X Encontro de Pds-Graduacgao da UFPel. 2008. UFPel.
RODRIGUES, R. da S.; PINTO, E. P. Avaliador de trabalho de iniciagao
cientifica: Qualidade fisico-quimica de manteigas de fabricagéo caseira. 2007.
UFPel.

CHIM, J. F.; MENDONCA, C. R.; RODRIGUES, R. da S. Avaliador de seminario
académico de Lidiane Muniz Moreira intitulado Cogumelos comestiveis:
caracteristicas e processamento. 2007. UFPel.

CHIM, J. F.; MENDONCA, C. R.; RODRIGUES, R. da S. Avaliador de seminario
académico de Fabiane Zwirtes Cavalheiro intitulado Guarana. 2007. UFPel.
CHIM, J. F.; MENDONCA, C. R.; RODRIGUES, R. da S. Avaliador de seminario
académico de Mirian Tavares da Silva intitulado Tendéncias das pesquisas e
aplicagdes de corantes naturais. 2007. UFPel.

RODRIGUES, R. da S.; CUNHA, U. S. da; ROSENTAL, M.; NOGUEIRA, C. E;;
ANCIUTTI, M. A. Avaliador de trabalhos de iniciagao cientifica. 2006. UFPel.
RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos no XIV Congresso de Iniciagao
Cientifica e VII Encontro de Pds-Graduacgao da UFPel. 2006. UFPel.
MENDONCA, C. R.; RODRIGUES, R. da S. Avaliador de seminario académico

de Vanessa Teixeira Ortiz intitulado Antioxidantes Naturais. 2006. UFPel.
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40. MENDONCA, C. R.; RODRIGUES, R. da S. Avaliador de seminario académico
de Tatiane Borges Klug intitulado Aflatoxinas em Alimentos. 2006. UFPel.

41. RODRIGUES, R. da S. Avaliador de trabalhos no XIIl Congresso de Iniciagao
Cientifica e VI Encontro de Pds-Graduagao da UFPel. 2004. UFPel.

8.2. Revisor de Periédico

2017 - Atual Food Science and Technology

2017 - Atual ScientiaTec

2015 - Atual Cientifica (Jaboticabal)

2013 - Atual Revista Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

2013 - Atual Ciéncia Rural

2012 - Atual Alimentos e Nutricado (UNESP)

2012 - Atual Brazilian Archives of Biology and Technology - BABT
2011 - 2011 UNOPAR Cientifica. Ciéncias Bioldgicas e da Saude
2011 - Atual Brazilian Journal of Food Technology

2011 - Atual Revista do Instituto Adolfo Lutz

2008 - Atual Ciéncia e Agrotecnologia
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IX - Participagcao em Eventos

2018. XI Seminario Internacional de Educagao Superior.

2018. Il Mostra de cursos da Universidade Federal de Pelotas.

2018. XXVI Congresso Brasileiro de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

2018. Oficina rotulagem de alimentos: como interpretar.

2017. | Conferéncia sobre Alimentos funcionais.

2017. Palestra: Engenharia do empreendedorismo.

2017. Palestra: Novas Tecnologias em Alimentos.

2016. VIl Encontro de Pequenas Frutas e Frutas Nativas do Mercosul.

2016. XXV Congresso Brasileiro de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

2015. 5° Simposio de segurancga alimentar.

2014. XXIV Congresso Brasileiro de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

2013. [l Congresso Brasileiro de Processamento de Frutas e Hortaligas.

2013. XlI Semana Académica e VI Mostra Cientifica do Curso de Quimica de
Alimentos.

2013. Xl Semana Académica de Quimica de Alimentos.

2012. 4° Simposio de Seguranga Alimentar.2012. VI Simpésio nacional do
morango e 5° encontro sobre pequenas frutas e frutas nativas do
Mercosul.

2012. Workshop Etica em pesquisa cientifica e em publicacdes.

2011. XIII Congreso Argentino de Ciencia y Tecnologia de Alimentos.

2010. 3° Simpésio de Seguranga Alimentar - Rompendo barreiras.

2010. VII Seminario de Vitivinicultura da Metade Sul do RS.

20009. 92 Semana Académica da Quimica de Alimentos e 52 Mostra cientifica.

20009. IV Jornada em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

20009. XII Congreso Argentino de Ciencia y Tecnologia de Alimentos.

2008. 2° Simposio de Segurancga Alimentar: debatendo qualidade.

2008. Il Jornada em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

2007. Il Jornada em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

2007. XI Congreso Argentino de Ciencia y Tecnologia de Alimentos - 2°

Simposio Internacional de Nuevas Tecnologias.
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2007.

2006.
2006.

2006.

2006.
2006.
2006.
2005.
2004.
2004.

2004.

2004.

2003.
2003.
2003.
2003.
2003.
2003.
2003.
2003.
2002.
2001.
2001.
2000.
2000.
2000.
2000.

IIl Mostra Cientifica e VIl Semana Académica do Curso de Bacharelado
em Quimica de Alimentos.

| Encontro de voluntarias da mama.

| Forum de discussao sobre a utilizacdo de animais no ensino e na
pesquisa.

Il Mostra Cientifica e VI Semana Académica do Curso de Bacharelado
em Quimica de Alimentos.

Jornada em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Universidade na Rua - Curso de Quimica de Alimentos.

O conhecimento e o desenvolvimento regional.

VI Simpdésio Latino Americano de Ciéncia dos Alimentos.

Ciclo de palestras na area de alimentos.

VIl World soybean research conference/lV International soybean
processing and utilization conference/lll Congresso Mundial de soja.
XIX Congresso Brasileiro de Ciencia e Tecnologia de Alimentos -
Estratégia para o Desenvolvimento.

V Semana Académica do Curso de Bacharelado em Quimica de
Alimentos — Tecnologias na industria de alimentos.

Universidade na Rua - Curso de Quimica de Alimentos.

5° Simpdsio Latino americano de Ciéncia. dos Alimentos.

| Ciclo de palestras em Saude publica.

Wokshop Arroz de cordeiro e pinh&o.

Fabricacion de quesos mexicanos. 2003.

Cultivo de cogumelos comestiveis.

[l Encontro sobre cancer de mama da regiao sul.

La biodiversidad de los hongos en Mexico.

IV Brazilian Meeting on Chemistry of Food and Beverages.

Usos e aplicagdes das dietary reference intakes - DRIS.

| Simpdsio Brasileiro sobre os beneficios da soja para a saude humana.
| Encontro de conscientizagdo de seguranga em laboratorio.
Alimentos funcionais para o novo milénio; qualidade de vida e saude.
XVII Congresso Brasileiro de Ciencia e Tecnologia de Alimentos.

Aguas minerais: sistemas de embalagens e qualidade.
143



‘:’Ki; MEMORIAL DESCRITIVO ROSANE DA SILVA RODRIGUES

2000. 1° Seminario cientifico aspectos funcionais do licopeno para a saude.

2000. Filtros de processo na producao de bebidas.

2000. Controle de qualidade microbiolégico na produgao de bebidas.

1999. [l Simpdsio Latinoamericano de Ciéncia de Alimentos.

1999. Seminario Alimentos funcionais: prevencdo de doengas e novos
produtos.

1999. Il Brazilian Meeting on Chemistry of Food and Beverages.

1999. Seminario Cafés do Brasil: classificacdo comercial x qualidade.

1999. Seminario Aspectos relevantes na industrializagdo de sucos, néctares

e refrescos.

1999. Conferéncia Aditivos e ingredientes para bebidas.

19909. | Semana Académica do curso de Bacharelado em Quimica de
Alimentos.

1998. XVI Congresso Brasileiro de Ciencia e Tecnologia de Alimentos.

1998. Seminario Internacional de Capacitagdo em métodos estatisticos

aplicados as ciéncias humanas e sociais.

1998. 12 Jornada de Nutricdo do Hospital Espirita de Pelotas.

1997. XIV Congresso Brasileiro de Economia Doméstica.

1997. Ciclo de palestras da Semana do Quimico.

1997. 1° Seminario Regional Sul de Avaliagdo — Programa de avaliagao

institucional das universidades brasileiras.

1996. XV Congresso Brasileiro de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
1996. IV Encontro do grupo de trabalho: legislagdo de alimentos.
1996. Painel Ferramentas e gestdo da qualidade para o aumento de

competitividade do agrobusiness.

1996. V Encontro Regional Sul de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

1995. XIII Congresso Brasileiro de Economia Doméstica e | Encontro Latino
Americano de Economia Doméstica.

1995. Palestra Qualidade total, reengenharia, readministragéo ou reeducagao

empresarial — SENAI.

1995. Palestra de Motivac&o e produtividade — SENAI.
1995. Palestra de reengenharia pessoal: o grande desafio da qualidade —
SENAL
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1994. IV Workshop: Utilizagdo de componentes e ingredientes alimentares

1992. Seminario técnico empresarial — Associacido Comercial de Pelotas.

1990. | Férum de tecnologia de alimentos do Cone-sul.

1990. International Symposium on Food Ingredients and Additives.

1990. 1° Simpaosio em bovinocultura de leite da Regido Sul.

1990. Il Encontro de técnicos da industria na area de controle de poluicéo.

1990. 1° Seminario para o desenvolvimento de alimentos desidratados e
congelados.

1989. | Encontro de técnicos da industria na area de controle de poluicéo.

19809. Xl Congresso Brasileiro de Ciencia e Tecnologia de Alimentos.

1989. Simpdsio sobre atualizagdo do programa de sementes do Rio Grande
do Sul.

1988. Il Seminario sobre o uso do plastico em olericultura da Regiao Sul.

1987. V Congresso Brasileiro de sementes.

1987. 12 Jornada Ecoldgica de Pelotas.
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X - Atividades de Formacao Complementar

2014-2015.
2014.

2014.

2014.
2011.

2011.
2009.
2006.

2003.

2000.
1996-1997.
1998.
1998.
1996.

1995.

1995.
1994.
1994.
1994.
1992-1995.
1992.

Curso de inglés (Carga horaria: 141h).

Curso de planejamento de experimentos - médulo I. (Carga horaria:
8h).

Curso de planejamento de experimentos-mdédulo completo. (Carga
horaria: 24h).

Palestra gestdo de convénios. (Carga horaria: 8h).

Extensao universitaria em Ciéncia: da filosofia a publicagdo. (Carga
horaria: 40h).

Capacitagao sobre o portal web of knowledge. (Carga horaria: 2h).

1° Curso de Bioterismo e Experimentagcdo Animal. (Carga horaria: 10h).
Disciplina de Metodologia de Projeto de Produtos Agroindustriais no
PPG em Agronomia (Carga horaria: 68h).

Curso de Determinacao e purificagdo de isoflavonas (Carga horaria:
20h).

Curso de especializagdo em pizzas (Carga horaria: 16h).
Conversacao em italiano (Carga horaria: 120h).

Curso de Eudora e netscape (Carga horaria: 6h).

Curso de Excell (Carga horaria: 18h).

Curso Métodos rapidos e automagao em microbiologia de alimentos
(Carga horaria: 40h).

Curso Suplementacdo em dic¢do, desinibicdo e oratéria. (Carga
horaria: 15h).

Curso Word for windows (Carga horaria: 30h).

Curso O processo de pesquisa (Carga horaria: 20h).

Curso de Operador de microcomputador PC (Carga horaria: 45h).
Curso de Microinformatica — iniciagao a area (Carga horaria: 15h).
Curso de Lingua e cultura italiana (Carga horaria: 360h).

Curso Nogbes principais de preparagdo das conservas de origem

vegetal (Carga horaria: 28h).
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1990.

1989.
1989.
1989.

1988.
1988.
1987.
1987.
1986.
1985-1986.
1985.

1984.
1984.

| Curso sobre utilizagdo de aditivos e ingredientes alimentares (Carga
horaria: 14h).

Curso Introducéo a biotecnologia (Carga horaria:10h).

Curso sobre Aditivos e ingredientes alimentares (Carga horaria: 9h).
Curso de Aperfeicoamento em Processamento e controle de qualidade
de produtos de origem vegetal (Carga horaria: 40h).

Curso de Aviagao agricola (Carga horaria: 30h).

Curso de Morfologia equina (Carga horaria: 30h).

Curso de Producéo de mudas de plantas frutiferas (Carga horaria: 32h).
Curso de Apicultura para principiantes (Carga horaria: 30h).

Curso Energia rural (Carga horaria: 32h).

Curso de conversacdo em lingua inglesa (Carga horaria: 140h).

Curso de Aperfeicoamento em Introduc¢ao a quimica e microbiologia de
alimentos (Carga horaria: 40h).

Curso Manejo de bovinos de corte (Carga horaria: 20h).

Curso de Cultura de arroz irrigado (Carga horaria:20h).
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Xl - Organizagao de Eventos

2019. Membro da comissdo organizadora do 7° Simpédsio de Seguranca
Alimentar: Inovagdes e sustentabilidade na area de alimentos.

2018. Membro da comissdo organizadora do 6° Simpdsio de Seguranca
Alimentar: Desvendando Mitos.

2018. Integrante da comissado de apoio e divulgacdo do VI Simpdsio de

Seguranca Alimentar: Desvendando Mitos.

2018. Organizagao do curso: Treinamento em microbiologia de lacteos.
2018. Organizacao do curso: Soja convencional e seus usos.

2018. Organizagéao da oficina: Rotulagem de alimentos: como interpretar.
2017. Organizacgéo da palestra: Novas tecnologias em alimentos

2016. Membro da comissdo organizadora do XXV Congresso Brasileiro de

Ciéncia e Tecnologia de Alimentos e do X CIGR Section VI International
Technical Symposium.

2016. Integrante da comissao de apoio e divulgacdo do XXV Congresso
Brasileiro de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

2016. Integrante da comiss&o cientifica do XXV Congresso Brasileiro de

Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

2015. Membro da comissao organizadora do 5° Simpdsio de seguranga
alimentar.

2015. Membro da comiss&o organizadora da lll Semana Académica integrada
de alimentos do CCQFA.

2013. Membro da comissédo organizadora da Xll Semana Académica e VI

Mostra Cientifica do Curso de Quimica de Alimentos.

2013. Membro da comiss&o organizadora da XI Semana Académica de
Quimica de Alimentos.

2009. Membro da comissao organizadora da IV Jornada em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos.

20009. Membro da comiss&o organizadora da IX Semana Académica da

Quimica de Alimentos e V Mostra Cientifica.
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2008. Membro da comissdo organizadora da lll Jornada em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos.

2008. Membro da comissao organizadora da VIIl Semana Académica e IV
Mostra Cientifica.

2007. Membro da comissdo organizadora da Il Mostra Cientifica e VII
Semana Académica do Curso de Bacharelado em Quimica de
Alimentos.

2007. Membro da comissdo organizadora da Il Jornada em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos.

2006. Coordenador da comissao organizadora do evento: Universidade na
Rua - Curso de Quimica de Alimentos.

2006. Coordenador da comissao organizadora da |l Mostra Cientifica e VI
Semana Académica do Curso de Bacharelado em Quimica de
Alimentos.

2006. Membro da comiss&o organizadora da Jornada em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos.

2006. Membro da comisséo organizadora do | Férum de discussao sobre a
utilizacdo de animais no ensino e na pesquisa.

2004. Coordenador da comissao organizadora da V Semana Académica do
Curso de Bacharelado em Quimica de Alimentos — Tecnologias na
industria de alimentos.

2003. Coordenador da comissao organizadora do evento: Universidade na

Rua - Curso de Quimica de Alimentos.

2003. Coordenador da comissdo organizadora do Curso de cogumelos
comestiveis.
2003. Coordenador da comissao organizadora da palestra La biodiversidad

de los hongos en Mexico.
2003. Coordenador da comissédo organizadora da palestra Fabricacion de

quesos mexicanos.
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XIl - Cursos Ministrados

2018.

2018.

2017.

2017.

2017.

2017.

2017.

2013.

RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; BARBOSA, G. G. R,
COSTA, D. A.; LEVY FILHO, D.; SOARES, L. S. Soja convencional e
seus usos. (Curso de curta duragao/Extensdo). Publico-alvo:
Produtores da agricultura familiar da regido sul do RS, Embrapa
CPACT, Pelotas, RS.

MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S. Treinamento de
microbiologia em lacteos. (Curso de curta duragao/Extensao). Publico-
alvo: Colaboradores da Cooperativa Sul-Rio-Grandense de Laticinios
Ltda. (COSULATI).

RODRIGUES, R. da S.; SOARES, L. S.; MACHADO, M. R. G,
HEBERLE, T. Alimentos funcionais ao nosso dispor - a soja no dia a
dia. (Curso ministrado no Centro de Vida Saudavel. 25h/Extensao).
Publico-alvo: Comunidade em geral, Pelotas, RS.

BARBOSA, G. G. R.; RODRIGUES, R. da S. Soja: beneficios e
possibilidades de consumo. (Oficina ministrada no SIEPE/Extenséo).
Publico-alvo: Comunidade em geral, UFPel, RS.

MORAES, L. S.; RODRIGUES, R. da S. Entendendo a rotulagem de
alergénicos em alimentos. (Oficina ministrada no SIEPE/Extensao).
Publico-alvo: Comunidade em geral, UFPel, RS.

SOARES, L. S.; RODRIGUES, R. da S.; HEBERLE, T. A importancia
da higienizagdo correta das maos. (Oficina ministrada no
SIEPE/Extensao). Publico-alvo: Comunidade em geral, UFPel, RS.
RODRIGUES, R. da S.; MACHADO, M. R. G.; KRINGEL, A,
PRIETSCH, K.; CARVALHO, R. Conhecendo a bebida milenar
kombucha. (Oficina ministrada no SIEPE/Extensdo). Publico-alvo:
Comunidade em geral, UFPel, RS.

RODRIGUES, R. da S.; GULARTE, M. A.; JAMSON, J. F.; FERRAZ,
M. C.; MADRUGA, N. A.; MAIA, R. F. Produtos de panificagao. (Oficinas

ministradas no CETRES/Extensdo). Publico-alvo: Grupo de idosos
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atendidos pelo Centro de Extensdo em Atengdo a Terceira Idade da
UCPel.

2013. RODRIGUES, R.da S.; JANTZEN, M. M.; MACHADO, M. R. G.; CHIM,
J. F.; MOREIRA, A. S. Alimentos para uma vida saudavel na terceira
idade. (Curso de curta duragdo ministrado no CETRES). Publico-alvo:
Grupo de idosos atendidos pelo Centro de Extensdo em Atencéo a
Terceira Idade da UCPel.

1998. OLIVEIRA, A. P.; RODRIGUES, R. da S.; CALDAS, A. C. Higienizagao
para manipuladores de alimentos. (Curso ministrado, 20h/Extensao).
Publico-alvo: Produtoras rurais assistidas pela Emater, Pelotas, RS.

1998. OLIVEIRA, A. P.; RODRIGUES, R. da S.; CALDAS, A. C. Fabricagao
artesanal de frutas e hortalicas cristalizadas. (Curso ministrado,
40h/Extensao). Publico-alvo: Produtoras rurais assistidas pela Emater,
Pelotas, RS.

1998. OLIVEIRA, A. P.; RODRIGUES, R. da S.; GALLI, D. C.; CALDAS, A.
C.; DUTRA, C. S. Curso de fabricacao de geleias, frutas cristalizadas e
péssego tipo passas. (Curso ministrado, 20h/Extens&o). Publico-alvo:
Produtoras rurais assistidas pela Emater, Lavras do Sul, RS.

1997. OLIVEIRA, A. P.; RODRIGUES, R.da S.; GALLI, D. C.; MACHADO, M.
R. G.; ZAMBIAZI, R. C. Curso de Fabricacdo artesanal de Licores.
(Curso ministrado, 30h). Publico-alvo: Participantes da 292 Semana
académica do Curso de Ciéncias Domésticas, UFPel, RS.

1997. OLIVEIRA, A. P.; RODRIGUES, R. da S.; CALDAS, A. C.; DUTRA, C.
S. Curso: Alimentos conservados: picles, doces em pasta, temperos
em pasta e licores. (Curso ministrado, 40h/Extens&o). Publico-alvo:

Produtoras rurais assistidas pela Emater, Lavras do Sul, RS.
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XIll - Palestras Proferidas

2018.

2017.

2017.

2017.

2014.

2013.

2013.

2010.

2010.

2009.

2008.

2007.

2006.

A quimica de alimentos no dia-a-dia. Instituto Federal do Rio Grande
do Sul, Campus Visconde da Graca, Pelotas, RS.

A quimica de alimentos no dia a dia — alimentos funcionais.
Nutricionistas da prefeitura municipal de Pelotas, Pelotas, RS.

A quimica de alimentos no dia-a-dia. Colégio Municipal Pelotense,
Pelotas, RS.

Preservacdo de compostos antioxidantes em alimentos. Il Jornada
Regional Sudeste de Engenharia de Alimentos. UFVJM, Diamantina,
MG.

A quimica de alimentos no dia-a-dia e Dinamica: Degustagao de bolo
sem gluten e geleia de mirtilo, na Escola Estadual de Ensino Médio
Nossa Senhora de Lourdes, Pelotas, RS.

Higiene e Boas Praticas de Fabricacdo. CETRES-UCPel, RS.

Topicos em Tecnologia de Bebidas. V Semana Académica do curso de
Engenharia de Alimentos, Unipampa, Bagé, RS.

Suporte laboratorial para pesquisa e desenvolvimento de alimentos
funcionais. XV Encontro nacional sobre metrologias e Gestdo de
Laboratérios da Embrapa. Embrapa CPACT, Pelotas, RS.

A soja: beneficios na maturidade. XVIII Ciclo de palestras “A arte do
bem viver’. CETRES, UCPel, Pelotas, RS.

Alimentos como remédios. Ciclo de palestras “Conversando com a
terceira idade”. CETRES, UCPel, Pelotas, RS.

Soja como alimento funcional. Grupo de estudos sobre alimentos
funcionais, Faculdade de Nutricdo, UFPel, RS.

Alimentos funcionais e tecnologia de bebidas. | Seminario de
Engenharia de Alimentos, Unipampa, Bagé, RS.

Importancia da soja na alimentagcéo. Encontro de voluntarias da mama.
Arroio Grande, RS.
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2003.

2003.

2002.

A importancia da soja na alimentag&o. Jornada de nutrigdo do Hospital
Sociedade Beneficéncia Portuguesa de Pelotas, RS.

Soja: perspectivas de uso na alimentagdo humana. Semana académica
do curso de Quimica Industrial de Alimentos, Unijui, ljui, RS.

A soja na alimentagdo humana. Ill Encontro sobre céncer de mama.
UFPel, Pelotas, RS.

Alimento natural versus industrializado. Curso de Quimica, UCPel,
Pelotas, RS.

Viabilidade da producédo de bebidas de soja como alimentos funcionais.
Curso de Engenharia de Alimentos, Unicamp, Campinas, SP.
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XIV - Entrevistas, Mesas Redondas, Programas e

Comentarios na Midia

2017. Receita de extrato de soja. Programa de TV/Terrasul.
(https://www.youtube.com/watch?v=4MSUPKNiHdU).

2015. Bebidas de soja sdo alternativa para pessoas com intolerancia a
lactose.

(https://www.farmaciaevidence.com.br/blog/?p=179/Entrevista).
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XV - Outras Atividades de Extensao

2004 - 2008 Acompanhamento da empresa Junior do Curso de Bacharelado em

Quimica de Alimentos.
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XVI - Recebimento de Comendas e Premiagoes Advindas
do Exercicio de Atividades Académicas

2018. Trabalho destaque: Elaboragdo e aceitacdo sensorial de licor de
beterraba, XXVII Congresso de Iniciagao Cientifica, da 42 SIEPE
UFPel.

2018. Mencao honrosa para o trabalho: Caracterizagdo da uva do japao
(Hovenia dulcis T.) em diferentes estadios de maturacéo, 28° Seminario

de iniciacdo cientifica da Universidade do Estado de santa Catarina.

2016. Professor homenageado, Formandos em Quimica de Alimentos.
2015. Professor homenageado, Formandos em Quimica de Alimentos.
2014. Professor homenageado, Formandos em Quimica de Alimentos.
2013. Professor homenageado, Formandos em Quimica de Alimentos.
2012. Trabalho destaque na X| Mostra da producao universitaria, Fundagao

Universidade do Rio Grande.

2012. Trabalho destaque: Avaliagdo microbiolégica de uma sobremesa a
base de soro de leite e polpa de morango, no VI Simpésio Nacional do
Morango e 5° encontro sobre pequenas frutas e frutas nativas.

2012. Trabalho destaque: Avaliacdo sensorial de uma sobremesa a base de
soro de leite e polpa de morango, no VI Simpdsio Nacional do Morango
e 5° encontro sobre pequenas frutas e frutas nativas.

2012. Trabalho destaque: Teor de fendis e de antocianinas totais em
diferentes cultivares de mirtilo, no VI Simpdsio Nacional do Morango e

5° encontro sobre pequenas frutas e frutas nativas “

2011. Professor paraninfo, Formandos em Quimica de Alimentos.
2010. Professor paraninfo, Formandos em Quimica de Alimentos.
2009. Professor homenageado, Formandos em Quimica de Alimentos.
2008. Professor homenageado, Formandos em Quimica de Alimentos.
2006. Professor patrono, Formandos em Quimica de Alimentos.

2005. Professor paraninfo, Formandos em Quimica de Alimentos.
2004. Professor paraninfo, Formandos em Quimica de Alimentos.

1998/02. Professor homenageado, Formandos em Economia Doméstica.



@f} MEMORIAL DESCRITIVO ROSANE DA SILVA RODRIGUES

1998/01. Professor homenageado, Formandos em Economia Doméstica.
1997. Professor paraninfo, Formandos em Economia Doméstica.
1996. Professor homenageado, Formandos em Economia Doméstica.
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XVII - Atividades Administrativas

17.1. Orgéos colegiados e departamentais

2003 - Atual

2015 - Atual

2004 - 2008

2003 - 2006

1997-1998

1997 - 1998

1997-1998

1997 (30 dias)

Membro do colegiado do Curso de Bacharelado em Quimica de
Alimentos, UFPel.

Membro do Colegiado do Curso de mestrado profissionalizante do
Programa de pos-graduagao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos,
UFPel.

Coordenador do Colegiado do Curso de Quimica de Alimentos,
UFPel.

Membro do Colegiado do Curso de Especializagdo em Ciéncia dos
Alimentos, UFPel.

Membro do colegiado do Curso de Bacharelado em Quimica de
Alimentos, UFPel.

Coordenador do Colegiado do Curso de Especializagcdo em Ciéncia
dos Alimentos, UFPel.

Representante (suplente) dos professores assistentes no Conselho
Departamental da Faculdade de Ciéncias Domésticas, UFPel.
Chefe pro-tempore do Departamento de Ciéncia dos Alimentos da
Faculdade de Ciéncias Domésticas, UFPel.

1997 (15 dias) Diretor pré-tempore da Faculdade de Ciéncias Domésticas, UFPel.

1993-1994

1990-1992

Membro do colegiado do Curso de Especializagdo em Ciéncia dos
Alimentos, UFPel.
Representante discente junto ao Colegiado do Curso de mestrado

em Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial, UFPel.

17.2. Conselhos, comissoées representagoes

2017 - Atual

2016 - Atual

Representante do CCQFA no Conselho de Extensdo (CONEXT) da
UFPel.
Membro da camara de Extensdo do Centro de Ciéncias Quimicas,

Farmacéuticas e de Alimentos.
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2017 - Atual

2011 - Atual

2015 - 2017

2015 - Atual

2015 - 2015

2011 - 2012

2015 - 2017

2009 - 2010

1996 - 1997

1994 - 1998

2018 - 2018

2015 - 2017

2008 - 2008

2005 - 2005

Membro do Nucleo de Acompanhamento Pedagdgico do Curso de
Quimica de Alimentos.

Membro do Nucleo Docente Estruturante do Curso de Bacharelado
em Quimica de Alimentos.

Representante (suplente) do Centro de Ciéncias Quimicas,
Farmacéuticas e de Alimentos na Comissdo dos Bacharelados da
UFPel - Camara de curriculos e projetos pedagogicos.

Membro da Comissao de Avaliagao de progresséao funcional a classe
de professor associado da area de Ciéncias Exatas e Tecnologia.
MENDONCA, C. R.; RODRIGUES, R. da S.; FURLAN, L.; PERES,
W. B. UFPel.

Membro da Comissdo de Avaliacdo do estagio probatério dos
professores da area de alimentos CCQFA/UFPel. MENDONCA, C.
R.; MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S. UFPel.

Membro da Comissdo de avaliagdo do estagio probatério dos
professores da area de alimentos CCQFA/UFPel. MENDONCA, C.
R.; MACHADO, M. R. G.; RODRIGUES, R. da S. UFPel.

Membro da comissdo responsavel pelos Ilaboratorios de
Processamento de alimentos e laboratério de Alimentos funcionais.
Membro da comissdo responsavel pelo laboratério de Analise
sensorial de alimentos.

Responsavel pelo laboratério de Microbiologia de alimentos.
Responsavel pelo laboratério de Analise fisico-quimica de alimentos.
Membro da Comissdo eleitoral para processo de eleicdo de
coordenador de Colegiado de Curso de Quimica de Alimentos.
Membro de Comissdo especial de avaliagdo de processo de
revalidagéo de diploma para o Curso de Quimica de Alimentos.
Membro de Comissdo especial de avaliagdo de processo de
revalidacado de diploma obtido no exterior para o Curso de Quimica
de Alimentos.

Membro de Comissao de avaliagdo dos processos de solicitagdo de
reingresso, reopgao e transferéncia para o Curso de Quimica de

Alimentos.
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2016 - 2016

2004 - 2012

2006 - 2008

2006 - 2007

2004 - 2006

1995 - 1998

1997

1997

1995

Membro da comissdo eleitoral responsavel pelo processo de
consulta a comunidade para definicdo da coordenacao do Curso de
Bacharelado em Quimica de Alimentos.

Membro do Nucleo de Estagios do Curso de Quimica de Alimentos.
Membro do Nucleo de Avaliagao Institucional, UFPel

Membro da Comissao de ensino na area de alimentos da sbCTA -
Regional Sul.

Membro doa comisséo pedagdgica do Programa Interdisciplinar do
restaurante Escola da UFPel - PIRES.

Representante da Faculdade de Ciéncias Domésticas no Programa
Interlaboratorial na area de Alimentos - INTERLAB, no Centro de
Informacao em Ciéncia e Tecnologia do Estado do Rio Grande do
Sul - Cientec.

Membro da Banca de avaliagdo de desempenho da prof. Mirian
Ribeiro Galvdo Machado.

Membro da Banca de avaliacdo de desempenho da prof. Giovanna
Bandeira Andersson.

Membro da comissao de implantagao do Curso de Bacharelado em
Quimica de Alimentos.
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XVIII - Participagao em Entidades de Classe

1992 — Atual  Sdcio da Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
—sbCTA.
2013 — Atual Membro da diretoria da Sociedade Brasileira de Ciéncia e

Tecnologia de Alimentos — sbCTA, Regional Sul.
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XIX - Consideracgoes finais

Espero ter exposto uma sintese da minha trajetoria académica e profissional
de modo satisfatorio. Certamente pude organizar de forma mais clara as atividades
exercidas de que como se apresentam no Curriculo Lattes. Algumas coisas se
perderam no tempo, mas ficaram na memoria e participaram da construcdo desta
trajetéria que apresento. Discrimina-las foi um exercicio prazeroso que requereu
atencao e tempo, trazendo consigo certo saudosismo e inumeros questionamentos.

Refletindo agora sobre este percurso, percebo que ndo segui uma
horizontalidade ou padronizacdo, e sim uma transversalidade permeada por
conversoes e traspassamentos resultantes de minhas escolhas (in)conscientes. Mas
e fato que fui sempre mais voltada ao ensino, embora jamais tenha me distanciado
da pesquisa e da extensao.

Tal reflexdo trouxe consigo andlise e emogcdo de momentos marcantes
vividos nesta trajetdria, até aqui. E a certeza de que muitos outros momentos virao.

Gostaria de deixar registrado meu agradecimento a algumas varias pessoas
que me acompanharam (e acompanham) neste percurso e que de alguma forma
contribuiram (e contribuem) para que eu pudesse hoje ser a pessoa-docente que me
tornei e estar almejando a progresséao a classe de Professor Titular. Primeiramente
a meus pais que foram a base da formagao de meu carater e apoiaram minhas
escolhas. Em especial ao Flavio (JMB) pelo amor incondicional, companheirismo,
compreensao, estimulo, apoio e exemplos de conduta. A meus irmaos cuja
convivéncia amiga e prazerosa sempre respeitou nossas escolhas e diferencas;
agrego a eles minhas cunhadas e sobrinhos e a familia que Flavio me presenteou.
As minhas colegas de trabalho que se tornaram amigas e nas quais encontrei a
familia na UFPel: Mirian Machado, Josiane Chim e Angelita Moreira, das quais
ganhei de presente a amizade de Antdnio, Mag e Lucca, Cristiano e Juanito, Polaco,
Samaria e Walger. Um agradecimento especial a professora Leonor Souza-Soares
pela amizade, parceria e exemplo (e inspiragdo) de profissional e de ser humano.
Aos colegas temporarios, alguns dos quais hoje ainda grandes amigos: Débora Galli,
Ana Chaves, Marcia Selmo, Loraine Isoldi, César Girardi, Angelita Leitdo, Eliane

Barbosa, Moema Zambiazi, Ellen Pinto, Andréa Teixeira, Daniele Carvalho, Valéria
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Crexi. Aos demais colegas de trabalho de quando iniciei na universidade até aqui e
com os quais tive maior convivéncia: Amélia Oliveira, Cristina Magnani, Jane Cunha,
Rosa Treptow, Paulo Buchweitz, Marcia Gularte, Rui Zambiazi, José Carvalhal,
Claire Vendruscolo, Carla Mendonga, Alzira Yamasaki, Caroline Borges, Eliezer
Gandra, Tatiana Alicieo, Fabrizio Barbosa, Valdecir Ferri, Caroline Bastos, Nadia
Carbonera, Francine Victoria, Elisangela Oliveira, Rosana Colussi. Aos colegas da
equipe de apoio e hoje grandes amigos Eduardo Anjos e Geneci Mailan, e a todos
os demais técnico-administrativos com os quais convivi mais proximamente. Aos
colegas de mestrado e doutorado, alguns dos quais se tornaram amigos como Alvaro
Dias, Jorge Adolfo e Maria Laura Luz no mestrado e Elisangela Gerénimo, Maria
Fernanda Furquim-Bonetto, Maria Luzenira Sousa, Patricia Prati e Patricia
Zaccharchenco no doutorado. A todos os meus professores, do ensino primario até
aqui, em especial ao professor Aldonir Bilhalva, grande incentivador. Aos meus
muitos alunos pela convivéncia e ensinamentos mutuos, destaco aqueles com os
quais convivi mais diretamente como orientadora. Com eles, a cada conquista
alcancada ainda hoje me surpreendo cheia de orgulho, emogao e motivagao para
seguir em frente.

A todos 0 meu muito obrigado pelos ensinamentos e pela compreensao nas
minhas tentativas de ser uma pessoa leve e presente e uma profissional responsavel

e exigente, mas também humana e justa. Continuarei tentando o equilibrio até o fim.

Pelotas, abril de 2019.

Prof?. Rosane da Silva Rodrigues
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